ISSN - 0120 - 0178

o241\

Ei g, Cen Icafe

Gerencia Técnica
Programa de Investigacion Cientifica

Centro Nacional de Investigaciones de Café AVAN c ES TECNICOS

"Pedro Uribe Mejia"

Numero 84
Diciembre de 1978

PERDIDAS CAUSADAS
POR EL SECADO EXCESIVO DEL CAFE

Jairo Alvarez Hernandez”
Roberto Lépez Alzate™
Alonso Gallo Cardona™

El secado del café es el proceso por el cual se reduce la humedad del grano por medios térmicos. En el
beneficio corriente efectuado en Colombia, ésta se reduce del 52% en el producto recién lavado, hasta el
10,5% a 11,5% en el café pergamino seco. Paradicho secado se utiliza la energia solar o la producida por
medios mecénicos.

Elsecado al sol, método normalmente empleado en fincas pequefias, ha dado muy buenos resultados desde
el punto de vista de la calidad del café. No obstante, para producciones te mds de 12.500 kg de café
pergamino seco (1.000 arrobas) este sistema no resulta practico, debido a que se necesitarian extensas
instalaciones de secado y alta proporcién de mano de obra; ademds, con frecuencia se presentan lluvias
en la época de cosehca del café lo cual dificulta el secado al sol. Para obviar lo anterior, se han desarrollado
medios de secado mecénicos de diferentes caracteristicas, los cuales perniiten procesar apreciables
cantidades de café en un tiempo relativamente corto, utilizando un espacio notoriamente pequefo y operan
durante el dia y la noche en forma independiente del estado del tiempo reinante.

No obstante las condiciones mencionadas del secamiento mecénico, es frecuente encontrar en el café
secado por este medio, fallas que pueden repercutir en la calidad del grano y de la bebida resultante;
ademds, reducen el peso del producto, lo cual afecta notoriamente los ingresos del caficultor. Entre las
fallas que pueden presentarse en el secado del café se tienen, entre otras, el secado insuficiente (humedad
final superior al 11,5%); el secado disparejo, debido fundamentalmente al empleo de equipos y sistemas
de secado de baja eficiencia, la contaminacién de éste porentrar en contacto con los gases de lacombustion,
la cocci6n del grano, el secado excesivo y la critalizacién del mismo.

*  Asistente de la Seccion de Ingenieria Agricola del Centro Nacional de Investigaciones de Café, Cenicafé, Chinchina, Caldas, Colombia.
** Jefe y Asistente, respectivamente.de la Seccion de Investigaciones Economicas del Centro Nacional de Investigaciones de Café, Cenicafé, Chinchina,
Caldas, Colombua.
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El secado excesivo del café se presenta cuando éste se lleva hasta humedades inferiores al 10,5%. El
cristalizado se presenta por el secado con aire a temperaturas elevadas.

Desafortuandamente, el secado excesivo del café es muy frecuente en nuestro medio, entre otros factores,
por falta de instruccién del caficultor por la carencia de medios precisos para determinar el punto de
humedad apropiado en el café pergamino seco (10,5 a 11,5%) o a la exigencia de los compradores del
producto. Esta falla en el secado, ademds de afectar la calidad final del grano y de la bebida resultante,
disminuye las ganancias del caficultor al reducir sus ingresos e incrementar los costos del beneficio.

Los efectos econémicos debido al secado excesivo del grano dependen de dos aspectos fundamentales
como son: la cantidad del producto que se procese y €l porcentaje de humedad final a que se lleve. Estas
dos variables se analizan en la Tabla 1, en la cual se calculan las pérdidas que se tendrian, para diferentes
volimenes de café pergamino seco que se beneficien, cuando éste se seca hasta niveles comprendidos entre
el 10% y el 7% de humedad. En esta tabla se puede apreciar que si un cafetero seca excesivamente 12.500
kg (1.000 arrobas) de café pergamino seco, la reduccion de ingresos estd entre $11.665 y $33.874, cuando
la humedad de su producto se reduce hasta niveles comprendidos entre el 10y el 7% respectivamente. Para
estos mismos niveles de humedad la disminucién de ingresos del cafetero puede ser de $58.3302$169.335
si la cantidad de café procesado es de 62.500 kg (5.000 arrobas) y de $233.3302a$667.421 sidicha cantidad
es de 250.000 kg (20.000 arrobas).

En la Tabla 2 se presenta el porcentaje general de pérdidas, en producto o en dinero, que se puede tener
en una finca cafetera debido al secado excesivo de su producto. Se observa que si la humedad final del
grano se lleva a niveles comprendidos entre el 10 y el 7%, las pérdidas para el productor oscilan entre el
1,7 y el 4,8%, lo cual afecta notoriamente la rentabilidad de la empresa al considerar la produccién total
de la misma.

Las cifras antes indicadas son ain mayores si se tiene en cuenta los costos debidos al secado excesivo del
café a causa del consumo adicional de combustible, electricidad y mano de obra, y al mayor desgaste de
los equipos e instalaciones. También podrian presentarse pérdidas por transporte y manipulacion del
producto, si este es rechazado por el comprador.

Para tratar de que esta situacién no se presente con tanta frecuencia en la finca, conviene tener en cuenta
entre otros los siguientes aspectos:

{. Instruir al caficultor sobre la manera de determinar, en la forma mds precisa posible, el contenido de
humedad final requerida para que el café esté apto para la comercializacién. Como se indicé antes,
dicha humedad debe estarentre el 10,5 yel 11,5%, nivelenel cual el granoestd en equilibrio ambiental,
por lo cual sufre pocos cambios durante su almacenamiento. A esta humedad, la almendra adquiere
un color verde-azuloso, su colaracién es homogénea y no presenta parches de colores oscuros o claros.
Su consistencia es fuerte y quiebra cuando se presiona con cuchilla afilada. Cuando el grano se seca
excesivamente o0 se cristaliza, su color es de amarillo-verdoso a blanco y la almendra quiebra
bruscamente.

2. Conviene quitar la idea a muchos agricultores de que para que el café sea de tipo Federaci6n debe ser
secado excesivamente.
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Conviene instruir y asesorar al agricultor en la seleccién de los equipos de secado mds adecuados, ya
que algunos de estos pueden alterar la calidad del producto.

Ademads de la eficiencia de los equipos que se empleen, debe procurarse que estos sean usados en la
forma indicada y que reciban el mantenimiento adecuado en cada caso.

Es indispensable procurar que las demds etapas del beneficio del café, diferentes a la del secado, se
efectien en la forma mds correcta posible, evitindose con ello dificultades en el secamiento.

Debe hacerse claridad al caficultor sobre el hecho de que el secado excesivo del grano, ademads de
afectar la calidad del producto, reduce sus ganancias, tanto por los menores ingresos que recibird como
por los mayores gastos que se tendrdn en la ejecucién del proceso.

En general, se trata de un problema que podria evitarse, en la mayoria de los casos, con una adecuada
preparacidn del personal encargado de beneficiar el café, con una eficaz supervision de las labores del
beneficio y, en dltimas, con una acertada administracién de la empresa.

TABLA 2. Porcentaje de pérdidas para la finca causadas por el secado excesivo del café.

Humedad final del grano (%)

10,0 9,5 9,0 8,5 8,0 7.5 7,0
Pérdida de café o
de ingresos para
la finca (%) 1,7 22 28 33 38 43 48

Las pérdidas monetarias se calcularon con base en los kilogramos; por ello, cualquier diferencia al
efectuar estos cdlculos con base en las arrobas se deberd a las aproximaciones empleadas.

164



