
imácigO y de 

PLANEACION 
DEL BENEFICIO DE CAFE 

Cuando un agricultor tecnifica o amplia sus planta-
ciones de café, el volumen de producción alcanza-
do le exigirá una determinación definitiva con 
relación al beneficio de su producto. En este senti-
do debe considerar una serie de factores que le 
permitan tomar una decision ajustada a sus condi-
ciones personales y de su empresa. 

Con el presente trabajo se pretende dar orientación 
al caficultor para analizar algunos de los aspectos 
más importantes en la toma de una decisiOn de esta 
naturaleza. Básicamente éste tiene que decidir so-
bre la alternativa de si construye o no beneficiadero 
para el café de su finca. 

PARA DECIIMR LA CONSTRUCCION DE 
UN BENEFICIADERO DEBEN CONSIDE-
RARSE LOS SIGUIENTES ASPECTOS 

Facilidades para Ilevar el café a otro 
beneficiadero 

1. Se debe estar seguro de la existencia, en la zona 
de influencia de la finca, de insta1aiones de este 
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tipo con suficiente capacidad, que estén dis-
puestos a beneficiarle su producto. 

Deben existir vIas de comunicaciOn adecuadas 
entre la finca y el lugar de beneficio del café. 

El transporte debe ser oportuno y a un costo 
razonable, pensando que el café sin beneficiar 
implica el acarreo de un mayor volumen y peso, 
que si se lo hace en pergamino seco, por lo cual 
debe asegurarse que se tendth el vehfculo apro-
piado para efectuar el transporte. 

ComparaciOn de costos de diferentes 
alternativas 

1. Aspecto fundamental para decidir si se va a 
pagar por el beneficio del café, es comparar el 
costo de efectuar este proceso en la finca, más el 
transporte de café pergamino al lugar de yenta, 
frente al precio que se deberfa pagar por el 
beneficio de café en otro beneficiadero, más el 
costo del transporte del café sin beneficiar a 
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dicho lugar, más el costo del transporte del café 

beneficiado al lugar de yenta. 

2. Cuando se pretende vender el café sin benefi-
ciar, se debe comparar el precio de yenta del café 
pergamino seco descontado del costo del bene-
ficio en la propia finca y del transporte del 
producto procesado al lugar de yenta, frente al 
precio de yenta del café sin beneficiar, disminui-
do del costo del transporte del mismo café al 
lugar de entrega. 

jA quién se le entregará el café sin beneficiar? 

Como es posible que se disponga de varios lugares 
donde reciban este tipo de café, deben considerar-
Se, entre otros, los siguientes aspectos: 

El precio de compra del producto, si es que se lo 
va a vender. 

El precio de beneficio, cuando ünicamente se 
contrata el pago por la ejecución de esta 
labor. 

Es básico conocer cuál es la relación de conver-
sión o proporción entre la cantidad de producto 
sin beneficiar y la del producto beneficiado, que 
aplica el comprador para liquidar el valor del 
café. 

También es fundamental conocer la manera 
como se califica el café y el grado de tolerancia 
aceptado para considerar éste de una calidad 
determinada y con base en ello determinar el 
precio de compra del mismo. 

En este sentido se tiene que la relación entre el 
café en cereza y el café pergamino seco normal-
mente está entre 4 y 5 unidades de peso del 
primero a 1 unidad del segundo. La empleada 
más frecuentemente es la relación 4,5 a 1. Para 
el café recién lavado se tiene una relación aproxi-
madade2al. 

Con respecto al grado de tolerancia en la cali-
dad, se sabe que para que se considere el café 
como Tipo Federación, es aceptado hasta un 3% 
de granos defectuosos en el producto en perga-
mino y un 5,5% en el producto trillado. 

Frecuencia, 
dIa y hora de recibo del café. 

Para decidirse a entregar el producto sin beneficiar, 
se debe conocer con seguridad cual es el horario de 
recibo en el lugar donde se llevarä el producto, y 
basados en este horario, programar las diferentes 
labores que permitan un adecuado manejo del 
grano, evitándose en esta forma el deterioro o 
pérdida de peso del mismo y las consecuencias 
económicas que esto acarrea. 

Tipo de café que se llevará a otro 
beneficiadero. 

Se debe definir si se va a entregar café en cereza o 
café lavado y en ambos casos,es necesario definir 
la organización pertinente en la propia finca. 

Si se entrega el producto lavado, es posible utilizar 
la pulpa como abono de las plantaciones, lo cual a 
su vez reduce el volumen, el peso y el costo del 
transporte, aunque hace indispensable la construc-
ción de instalaciones en la finca para el despulpado, 
fermentado, lavado y clasificación del producto. 
De ser en cereza, sólo se requerirá organizar puntos 
estratégicos dentro de la finca para el despacho del 
grano al beneficiadero elegido de acuerdo con la 
programación establecida en el punto anterior. 

Empaque por utilizar. 

En este sentido se debe tener en cuenta: 

1. El costo, la calidad y la capacidad del empaque 
que se utilizará en el transporte del café. 

2. El deterioro del empaque usado en esta activi-
dad es muy alto, debido a que el mucilago del 
café sin lavar y la humedad propia de este tipo de 
producto lo pudren, además de las frecuentes 
rasgaduras que sufre el mismo, lo cual constitu-
ye un costo adicional. 

Riesgos. 

Estos se presentan, entre otros, por los siguientes 
aspectos: 

Pérdidas por deterioro o pérdida de peso del 
café, debido a demoras en el transporte o a 
obligados almacenamientos del producto. 

No siempre hay plena seguridad de que se vaya 
a recibir el café sin beneficiar, ya que esto de-
pende de factores ajenos al control del producto. 

Cuando el café se lieva para ser beneficiado y 
posteriormente devuelto, puede haber cambios 
del producto por otro de inferior calidad. 

La comercialización del café sin beneficiar se 
hace muy incierta y se puede ejercer poco con-
trol sobre la misma por el hecho de tratarse de 
producto hümedo sin un mercadeo organizado. 

Ventajas de no construir beneficiadero 
en la finca. 

No se requiere la ejecución de una obra costosa 
y que gran parte del aflo va a estar sin utilizar. 

No será necesario la consecución de mano de 
obra para la labor del beneficio en la época de 
cosecha del café cuando ésta es escasa y cara. 

Se evitan los costos que se tendrán por deterioro 
o daño de las instalaciones y, sobre todo, por las 
comunes pérdidas del producto que se benefi-
cia. 

Los ingresos comünmente se reciben tan pronto 
se recolecta o lava el café, disponiéndose más 
pronto del dinero que cuando se beneficia el 
producto en la finca. 

Se pueden evitar más fácilmente los daños o 
robos del café que puedan presentarse durante ci 
beneficiado o mercadeo del mismo. 

Se evita el probiema de manejo de subproductos 
del proceso de beneficio como la pulpa y de 
residuos como el agua y las mieles. 

SI SE PIENSA CONSTRUIR 
BENEFICIADERO EN LA FINCA, 
DEBEN ANALIZARSE LOS SIGUIENTES 
ASPECTOS 

Volumen de la producciOn presente y futura. 

Al momento de planear ci beneficiadero se debe 
conocer la producción presente y calcular la pro-
ducción que tendrá la finca con las nuevas siembras 
que se hayan hecho y las que se proyectan efectuar, 
para construir, con base en ello, un beneficiadero 
que se pueda ampliar sin mayores problemas si hay 
necesidad de hacerlo posteriormente. 

'Este se debe estudiar para calcular y diseflar la 
capacidad del beneficiadero en sus diferentes eta-
pas y estimar la necesidad de recolectores en la 
finca. 

En la zona de Chinchiná, Caldas, por ejemplo, se ha 
encontrado que en ci segundo semestre se produce, 

A pesar de los inconvenientes que implica el 
mercadeo del producto sin beneficiar, esta situa-
ción presenta ventajas, entre las cuales se pueden Flujo de la cosecha a través del año. 
enumerar las siguientes: 

138 	 139 



dicho lugar, más el costo del transporte del café 
beneficiado al lugar de yenta. 

2. Cuando se pretende vender el café sin benefi-
ciar, se debe comparar el precio de yenta del café 
pergamino seco descontado del costo del bene-
ficio en la propia finca y del transporte del 
producto procesado al lugar de yenta, frente al 
precio de yenta del café sin beneficiar, disminui-
do del costo del transporte del mismo café al 
lugar de entrega. 

A quién se le entregará el café sin beneficiar? 

Como es posible que se disponga de varios lugares 
donde reciban este tipo de café, deben considerar-
Se, entre otros, los siguientes aspectos: 

El precio de compra del producto, si es que se lo 
va a vender. 

El precio de beneficio, cuando ünicamente se 
contrata el pago por la ejecución de esta 
labor. 

Es básico conocer cuál es la relación de conver-
sión o proporción entre la cantidad de producto 
sin beneficiar y la del producto beneficiado, que 
aplica el comprador para liquidar el valor del 
café. 

También es fundamental conocer la manera 
como se califica el café y el grado de tolerancia 
aceptado para considerar éste de una calidad 
determinada y con base en ello determinar el 
precio de compra del mismo. 

En este sentido se tiene que la relación entre el 
café en cereza y el café pergamino seco normal-
mente está entre 4 y 5 unidades de peso del 
primero a 1 unidad del segundo. La empleada 
más frecuentemente es la relación 4,5 a 1. Para 
el café recién lavado se tiene una relación aproxi-
madade2 al. 
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Con respecto a! grado de tolerancia en Ia cali-
dad, se sabe que para que se considere el café 
como Tipo Federación, es aceptado hasta un 3% 
de granos defectuosos en el producto en perga-
mino y un 5,5% en el producto trillado. 

Frecuencia, 
dIa y hora de recibo del café. 

Para decidirse a entregar el producto sin beneficiar, 
se debe conocer con seguridad cual es el horario de 
recibo en el lugar donde se llevará el producto, y 
basados en este horario, programar las diferentes 
labores que permitan un adecuado manejo del 
grano, evitándose en esta forma el deterioro o 
pérdida de peso del mismo y las consecuencias 
económicas que esto acarrea. 

Tipo de café que se Hevará a otro 
beneficiadero. 

Se debe definir si se va a entregar café en cereza o 
café lavado y en ambos casos,es necesario definir 
la organización pertinente en la propia finca. 

Si se entrega el producto lavado, es posible utilizar 
la pulpa como abono de las plantaciones, lo cual a 
su vez reduce el volumen, el peso y el costo del 
transporte, aunque hace indispensable la construc-
ción de instalaciones en la finca para el despulpado, 
fermentado, lavado y clasificación del producto. 
De ser en cereza, sOlo se requerirá organizar puntos 
estratégicos dentro de la finca para el despacho del 
grano al beneficiadero elegido de acuerdo con la 
programaciOn establecida en el punto anterior. 

Empaque por utilizar. 

En este sentido se debe tener en cuenta: 

1. El costo, la calidad y la capacidad del empaque 
que se utilizará en el transporte del café. 

Se eyitan los costos que Se tendrán por dterioro 
o daño de las instalaciones y, sobre todo, por las 
comunes pérdidas del producto que se benefi-
cia. 

Los ingresos comünmente se reciben tan pronto 
se recolecta o lava el café, disponiéndose más 
pronto del dinero que cuando se beneficia el 
producto en la finca. 

6. Se evita el problema de manejo de subproductos 
del proceso de beneficio como la pulpa y de 
residuos como el agua y las mieles. 

SI SE PIENSA CONSTRUIR 
BENEFICIADERO EN LA FINCA, 
DEBEN ANALIZARSE LOS SIGUIENTES 
ASPECTOS 

Volumen de Ia producciOn presente y futura. 

Al momento de planear el beneficiadero se debe 
conocer la producción presente y calcular Ia pro-
ducciOn que tendrá la finca con las nuevas siembras 
que se hayan hecho y las que se proyectan efectuar, 
para construir, con base en ello, un beneficiadero 
que se pueda ampliar sin mayores problemas si hay 
necesidad de hacerlo posteriormente. 

1 

2. El deterioro del empaque usado en esta activi-
dad es muy alto, debido a que el mucflago del 
café sin lavar y la humedad propia de este tipo de 
producto lo pudren, además de las frecuentes 
rasgaduras que sufre el mismo, to cuat constitu-
ye un costo adicional. 

Riesgos. 

Pérdidas por deterioro o pérdida de peso del 
café, debido a demoras en el transporte o a 
obligados almacenamientos del producto. 

No siempre hay plena seguridad de que se vaya 
a recibir el café sin beneficiar, ya que esto de-
pende de factores ajenos al control del producto. 

Cuando el café se lleva para ser beneficiado y 
posteriormente devuelto, puede haber cambios 
del producto por otro de inferior calidad. 

La comercializaciOn del café sin beneficiar se 
hace muy incierta y se puede ejercer poco con-
trol sobre la misma por el hecho de tratarse de 
producto hümedo sin un mercadeo organizado. 

Ventajas de no construir beneficiadero 
en Ia finca. 

Estos se presentan, entre otros, por los siguientes 	5. Se pueden evitar más fácilmente los daflos o 
aspectos: 	 robos del café que puedan presentarse durante el 

beneficiado o mercadeo del mismo. 

A pesar de los inconvenientes que implica el 
mercadeo del producto sin beneficiar, esta situa- 
ción presenta ventajas, entre las cuales se pueden Flujo de Ia cosecha a través del año. 
enumerar las siguientes: 

Este se debe estudiar para calcular y diseñar la 
No se requiere la ejecuciOn de una obra costosa capacidad del beneficiadero en sus diferentes eta- 
y que gran pane del aflo va a estar sin utilizar. 	pas y estimar la necesidad de recolectores en la 

finca. 
No será necesario la consecuciOn de mano de 
obra para la labor del beneficio en la época de En la zona de Chinchiná, Caldas, por ejemplo, se ha 
cosecha del café cuando ésta es escasa y cara. 	encontrado que en el segundo semestre se produce, 
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Tipo de café 	 cc/kg 	 m3/arroba 

En cereza 1.667 0,0210 
Enbaba 1.250 0,0156 
Recién lavado 1.538 0,0192 
Seco de agua 1.923 0,0240 
Pergamino seco 2.632 0,0330 
En almendra (verde) 1.471 0,0184 
Pulpa fresca sin mojar 3.704 0,0462 

aproximadamente, el 78% del total de cosecha del 
año y el 22% en el primero. En los dos meses 
de maxima producción se ha obtenido aproxi-
madamente el 47% de la cosecha anual; en el mes 
de mayor cosecha el 27%; en una semana la más 
alta producción ha sido el 8% y en un dia el 
2%. Pero para cada region se deben establecer 
estos porcentaje aunque sean en forma aproxima-
da. 

Al planear con base en estos flujos debe darse un 
margen de seguridad en la capacidad, debido a que 
pueden presentarse variaciones en las produccio-
nes a causa de multiples factores, especialmente 
climáticos. 

Costos de construcción del beneficiadero 
y su tinanciaciOn 

Presupueste la inversion en forma precisa 
para no carecer de dineros indispensables o 
evitar la consecuciOn de estos en cantidades 
adicionales, posiblemente con altos intereses. 
En este sentido es importante una eficiente 
asesorIa. 

Tenga en cuenta que se trata de una inversiOn 
alta, la cual va a estar inutilizada durante una 
parte considerable del año y por .ello deben 
tenerse costos ajustados evitándose elevar estos 
en forma improductiva. 

Si se va a trabajar con crédito no empiece la 
construcciOn hasta estar seguro de disponer del 
dinero necesario para evitar dejar obras incon-
clusas. 

Tenga en cuenta el monto del crédito, los 
plazos, los intereses, el perIodo de gracia y la 
garantIa exigida, con el objeto de planificar los 
pagos respectivos, tratando de que estos 
coincidan con las épocas de producciOn de la 
finca. 

Considere los siguientes aspectos generates para 
construir un buen beneficiadero 

1. SelecciOn del sitio y estudio de los servicios 
disponibles: 

Topografla del terreno. Esta debe permitir apro-
vechar la pendiente para lograr el fácil y econO-
mico movimiento del producto dentro del 
beneficiadero. 

Servicios disponibles. Fundamentalmente ener-
gIa eléctrica, tanto en capacidad (kilovatios) como 
en tipo (monofásica o trifásica) y más importante 
aun, las condiciones del agua (cantidad, calidad, 
captaciOn, conducción, etc.). 

En este sentido se tiene como cálculo aproxima-
do 1 Kw de energIa por HP de potencia en los 
equipos y unos 15 a 20 litros de agua por kg de 
café pergamino seco beneficiado. También de-
ben considerarse los servicios que se tengan en 
materia de facilidades para aprovisionarse de 
combustible, efectuar reparaciones, consecuciOn 
de repuestos y disponer de las asesorias necesa-
rias, etc. 

Seguridad. No sOlo del producto sino de que la 
construcciOn quede sobre terreno firme que ga-
rantice estabilidad y duración. 

Vias de acceso. Tanto para movilizar el café en 
cereza como para el producto procesado. Tam-
bién para facilitar la vigilancia del beneficiadero. 

2. Diseño de las etapas y construcciOn en general 

a. Calculo de capacidades. Para ello se debe tener 
en cuenta el volumen que ocupa una cantidad 
determinada de café. De informaciOn obtenida 
en la SecciOn de Ingenierla AgrIcola de CENT-
CAFE, se han calculado dichas capacidades para 
diferentes tipos de café que se manejan en el 
beneficio de este producto, asi: 

Cálculo del espacio requerido para cada labor. 
Con base en el máximo recibo calculado que se 
tendrá, en las constantes fIsicas conocidas del 
grano y en sus factores de conversiOn, se debe 
determinar la capacidad y espacios apropiados 
para la ejecución de las diferentes labores del 
beneficio, incluyendo en ello los necesarios 
para el manejo de la pulpa y de las aguas 
residuales. 

Distribución adecuada: LJna vez definidos los 
puntos anteriores, se hace una adecuada distri-
bución de las instalaciones, procurando aprove-
char eficientemente el espacio y la pendiente, 
asignando pasillos de circulaciOn para el perso-
nal y lugares para el adecuado mantenimiento y 
reparaciOn de los equipos. 

El beneficiadero en su conj unto debe proyectarse 
en lo posible como una unidad compacta, lo cual 
facilita el proceso del beneficio y reduce su 
costo. 

La construcciOn del beneficiadero conviene pla-
nificarse para la época fuera de cosecha, en la 
cual hay mayor disponibilidad de mano de obra 
y se facilita más su ejecuciOn en la finca. 

AsesorIa y direcciOn de Ia construcciOn 

I. La asesorIa en esta actividad es indispensable. 
Esta debe empezar desde la selecciOn del sitio 

adecuado para la ubicaciOn de las construccio-
nes y continuarse a través de la elaboración del 
presupuesto y dirección de la obra hasta su 
conclusiOn, para asI evitar incurrir en errores 
que seguramente resultan costosos. 

2. La construcción debe ser dirigida por una perso-
na de reconocida experiencia e idoneidad. 

Selección de equipos, accesorios 
y materiales. 

Se debe tener en cuenta La calidad, el rendimiento, 
el costo y el eficiente fiincionamiento de los equi-
pos que se necesite adquirir. Es fundamental que 
cada implemento que se utilice esté bien agenciado 
para tener la asesorla y repuestos iecesarios en 
forma oportuna. 

Ventajas de tener beneficiadero en la finca 

I. Se valoriza la propiedad. 

Debido a la posibilidad de almacenar el produc-
to beneficiado, se puede manejar con mayor 
facilidad el mercadeo del mismo, con lo cual es 
posible obtener mayores ingresos. 

Permite utilizar la pulpa como abono de las 
plantaciones, con lo que seguramente se mejo-
rarán los rendimientos de la finca. 
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Tipo de café 	 cc/kg 	 m3/arroba 

Encereza 1.667 0,0210 
Enbaba 1.250 0,0156 
Recién lavado 1.538 0.0192 
Seco de agua 1.923 0,0240 
Pergamino seco 2.632 0.0330 
En almendra (verde) 1.471 0,0184 
Pulpa fresca sin mojar 3.704 0,0462 

aproximadamente, el 78% del total de cosecha del 
aflo y el 22% en el primero. En los dos meses 
de maxima producción se ha obtenido aproxi-
madamente el 47% de la cosecha anual; en el mes 
de mayor cosecha el 27%; en una semana la más 
alta producción ha sido el 8% y en un dIa el 
2%. Pero para cada region se deben establecer 
estos porcentaje aunque sean en forma aproxima-
da. 

Al planear con base en estos flujos debe darse un 
margen de seguridad en la capacidad, debido a que 
pueden presentarse variaciones en las produccio-
nes a causa de multiples factores, especialmente 
climáticos. 

Costos de construcciOn del beneficiadero 
y su financiación 

Presupueste la inversiOn en forma precisa 
para no carecer de dineros indispensables o 
evitar la consecución de estos en cantidades 
adicionales, posiblemente con altos intereses. 
En este sentido es importante una eficiente 
asesorIa. 

Tenga en cuenta que se trata de una inversiOn 
alta, la cual va a estar inutilizada durante una 
parte considerable del aflo y por .ello deben 
tenerse costos ajustados evitándose elevar estos 
en forma improductiva. 

Si se va a trabajar con crédito no empiece la 
construcciOn hasta estar seguro de disponer del 
dinero necesario para evitar dejar obras incon-
clusas. 

Tenga en cuenta el monto del crédito, los 
plazos, los intereses, el perIodo de gracia y la 
garantIa exigida, con el objeto de planificar los 
pagos respectivos, tratando de que estos 
coincidan con las épocas de producción de la 
finca. 

Considere los siguientes aspectos generales para 
construir un buen beneficiadero 

1. SelecciOn del sitio y estudio de los servicios 
disponibles: 

Topograffa del terreno. Esta debe permitir apro-
vechar la pendiente para lograr el fácil y econO-
mico movimiento del producto dentro del 
beneficiadero. 

Servicios disponibles. Fundamentalmente ener-
gla eléctrica, tanto en capacidad (kilovatios) como 
en tipo (monofásica o trifasica) y mas importante 
aun, las condiciones del agua (cantidad, calidad, 
captaciOn, conducción, etc.). 

En este sentido se tiene como cálculo aproxima-
do 1 Kw de energIa por HP de potencia en los 
equipos y unos 15 a 20 litros de agua por kg de 
café pergamino seco beneficiado. También de-
ben considerarse los servicios que se tengan en 
materia de facilidades para aprovisionarse de 
combustible, efectuar reparaciones, consecuciOn 
de repuestos y disponer de las asesorias necesa-
rias, etc. 

Seguridad. No sOlo del producto sino de que la 
construcciOn quede sobre terreno firme que ga-
rantice estabilidad y duraciOn. 

VIas de acceso. Tanto para movilizar el café en 
cereza como para el producto procesado. Tam-
bién para facilitar la vigilancia del beneficiadero. 

2. Diseño de las etapas y construcciOn en general 

a. Calculo de capacidades. Para ello se debe tener 
en cuenta el volumen que ocupa una cantidad 
determinada de café. De informaciOn obtenida 
en la Sección de IngenierIa AgrIcola de CENI-
CAFE, se han calculado dichas capacidades para 
diferentes tipos de café que se manejan en el 
beneficio de este producto, asi: 

Cálculo del espacio requerido para cada labor. 
Con base en el maximo recibo calculado que se 
tendrá, en las constantes fIsicas conocidas del 
grano y en sus factores de conversiOn, se debe 
determinar la capacidad y espacios apropiados 
para la ejecuciOn de las diferentes labores del 
beneficio, incluyendo en ello los necesarios 
para el manejo de la pulpa y de las aguas 
residuales. 

Distribución adecuada: Una vez definidos los 
puntos anteriores, se hace una adecuada distri-
bución de las instalaciones, procurando aprove-
char eficientemente el espacio y la pendiente, 
asignando pasillos de circulación para el perso-
nal y lugares para el adecuado mantenimiento y 
reparaciOn de los equipos. 

El beneficiadero en su conj unto debe proyectarse 
en lo posible como una unidad compacta, lo cual 
facilita el proceso del beneficio y reduce su 
costo. 

La construcciOn del beneficiadero conviene pla-
nificarse para la época fuera de cosecha, en la 
cual hay mayor disponibilidad de mano de obra 
y se facilita mas su ejecuciOn en la finca. 

Asesorla y direcciOn de la construcciOn 

I. La asesorIa en esta actividad es indispensable. 
Esta debe empezar desde la selecciOn del sitio 

adecuado para la ubicaciOn de las construccio-
nes y continuarse a través de la elaboraciOn del 
presupuesto y direcciOn de la obra hasta su 
conclusiOn, para asI evitar incurrir en errores 
que seguramente resultan costosos. 

2. La construcciOn debe ser dirigida por una perso-
na de reconocida experiencia e idoneidad. 

Selección de equipos, accesorios 
y materiales. 

Se debe tener en cuenta la calidad, el rendimiento, 
el costo y el eficiente funcionamiento de los equi-
pos que se necesite adquirir. Es fundamental que 
cada implemento que se utilice esté bien agenciado 
para tener la asesorIa y repuestos iecesarios en 
forma oportuna. 

Ventajas de tener beneficiadero en la finca 

Se valoriza la propiedad. 

Debido a la posibilidad de almacenar el produc-
to beneficiado, se puede manejar con mayor 
facilidad el mercadeo del mismo, con lo cual es 
posible obtener mayores ingresos. 

Permite utilizar la pulpa como abono de las 
plantaciones, con lo que seguramente se mejo-
rarán los rendimientos de la finca. 
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Puede haber mayor facilidad de efectuar cual-
quier transacción con la propiedad, sobre todo si 
se trata de una finca relativamente distante de 
donde vender el café sin beneficiar en condicio-
nes aceptables, o que no cuente con vIas adecua-
das. 

Disponer de instalaciones adecuadas, hace posi-
ble obtener un café de una calidad conocida (a 
veces la deseada), con lo cual se facilita el 
mercadeo del producto. 

Se puede ejercer un control sobre las diferentes 
labores del proceso de beneficio mejorando su 
rendimiento e influyendo sobre su economla, y 
en las utilidades que se obtengan de la empresa. 

Da seguridad al caficultor en cuanto al beneficio 
y mercadeo del grano producido. 

PUDRICION SECA DEL CORMO 
DEL PLATANO Y DEL BANANO 

CN6 mero 77 
l de 1978 

Jairo Leguizamófl-CaiCedO 
Octavio FernándezBOrrerO** 

Terminando la década de los 60, técnicos de la Sección de FitopatologIa de CENICAFE, observaron en 
los departamentos de QuindIo, Risaralda, Caldas, Valle, Tolima, Huila y Cundinamarca, una enfermedad 
füngica en cultivos de plátano y banano. 

Se destacaron ataques severos de la enfermedad en pocas 
plantas, sin liegar a destruir totalmente una plantación, por 
to cual no se le consideró de importancia económica. 

La enfermedad es prevalente en aquellos sitios en donde 
se ha destruido total o parcialmente el bosque, para hacer 
nuevas siembras con plátano y banano. 

SINTOMAS EXTERNOS 

En las plantas afectadas, las hojas presentan un 
amarillamiento del horde hacia el centro, pierden su brillo 
normal y finatmente se secan y doblan, quedando adheridas 
a! seudotallo. En estados avanzados de la enfermedad, es 
posible que todas las hojas se sequen debido a la 
interrupción en el crecimiento; además, los seudotallos 
quedan cortos, delgados y se secan. 

En algunas ocasiones, las plantas enfermas no emiten 
racimos, y silos producen, son muy pequeños (Figura 1). 

Figura 1. SIntomas extemos: Amarillaniiento y 
secamiento de hojas. DetenciOn en el,crecimiento. 
Racimo y hojas pequefias y seudotallo delgado. 

Asistente. FitopatologIa. Centro Nacional de Investigacicmes de Cafe. CENICAFE, Chinchmá, Caldas, Colombia. 
Jefe. BiologIa y Suelos. Centro Nacional de Investigacic*ies de Café, CENICAFE, ChinchinI, Caldas, Colombia. 
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