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Beneficie bien su

cafe y Obfe”gd
mejores precios
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60) Escurra inmediatamente el

A\

. café.
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Senor Cafeflero:

ESTAS SON LAS NORMAS QUE
USTED SIEMPRE DEBE SEGUIR
PARA UN BENEFICIO CORREC"
TO DE SU CAFE : -

lo) Coseche dnicamente café ma
duro.

20) Despulpe inmediatamente.

30) Fermente el café hasta que,
un pufiado de café lavado a
mano, no presente aparien-
cia babosa al frotarlo.

40) Lave inmediatamente con mu
cha agua corriente.

50) Aproveche el lavado para se-
parar los granos de poco pe-
so (granos vanos, guayabas,
etc.) de los granos pesados
bien conformados.
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ETAPA DE CADO

lo) Empiece inmediatamente el
secado al sol, en patios de
cemento o en camillas de es
terilla, Nunca sobre la tie-
rra pelada.

20) Evite el sol muy fuerte, en
dias brillantes, entre las on
ce de la mafiana y las dos de
la tarde.

30) No deje que se remoje el ca-
fé por las lluvias repentinas.

40) Guédrdelo en sitio aireado du
rante la noche.

50) Seque el café sin '"requintar-
lo". Tome un pufiado, trille-
lo a mano. Si encuentra .un
grano negro (algo hdmedo)
por cada 25 granos secos,
suspenda el secado.

60) Guarde su café en lugar ven-
tilado, de 3 a 5 dfas. As{ se
volver4 uniforme.

7°) Revise otra vez su café. Si
~adn tiene granos negros (al-
dele un poco-
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mente por unos pocos dias.

80) Si sigue estos consejos usted
SE BENEFICIARA
GRANDEMENTE, pues us-
ted presentard para la venta
un CAFE DE PRIMERA CA-
LIDAD.

S1 USTED tiene guardiola u
otro tipo de SECADORA MECA
NICA, tenga presente que:

lo) E1 café necesita mucha '"luz
solar'' en el proceso de seca
do.

20) Por lo tanto no debe =jecut
en médquina sino una ima
parte del secado.

30) En lugar de comprar otra se
cadora, aumente la capaci-
dad de sus patios de secado.,

40) S1 por causa del mal tiempo
necesita emplear la secado-
ra, observe las siguientes
reglas:
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a)

c)

d),

Use aire que provenga de ca
lentamiento indirecto, libre
de 1mpurezas.del combusti-

ble.

‘El aire de entrada al secador
wno debe tener nunca miés de
50°cC.

‘No cargue completamente su
méquina. Asf el café tendrd
movimiento y secard unifor-
memente, sin que se crista-

Hdice.

*No trate de secar en menos
vde 24 horas.

RN

o), POR FAVOR, DELE MU~

«CHA "LUZ SOLAR'". A MA-
YOR CANTIDAD DE SOL,

~ MEJOR CALIDAD

editorial cenicafé’



Coleccion Cenicafé.https://doi.orgkd 8 3844l 6

BENEFICIADERO
para
—CAFE— ™=
AN /A

secador ( patio)
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