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Impacto del repase en la
cosecha principal de café

Luis Miguel Constantino

os frutos brocados de café que se quedan en

el arbol y en el suelo después de la cosecha se

convierten en el lugar de reproduccién vy

fuente de dispersion de la broca. Por esta
razdn es importante realizar un buen repase,
recogiendo los frutos secos, sobremaduros y
maduros del drbol y del suelo al finalizar las
cosechas, principal y de mitaca, para proteger los
frutos en formacién. Esta labor deberd ser mds
rigurosa en las zonas cafeteras de mayor
vulnerabilidad a la broca, como aquellas que
presentan temperaturas promedio anuales mayores
a 212C y altitudes bajas, especialmente durante los
eventos climdticos El Nifo.
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¢Cual es el objetivo de hacer el repase y la
recolecciéon oportuna de los frutos de café?

El Re-Re es la Recoleccién oportuna de frutos maduros y el Repase
después de culminado el Ultimo pase de cosecha, su finalidad es
proteger los frutos en formacién de la cosecha siguiente. Esta prdctica
cultural es fundamental para cortar el ciclo reproductivo de la broca
del café debido a que se eliminan los frutos donde puede sobrevivir el
insecto, continuar su reproduccién y dispersarse por al menos cinco
meses mds. El Re-Re logra reducir los niveles de infestaciéon de broca
hasta en un 73,6%, logrando mantener las poblaciones de la plaga
por debajo del nivel de dafio econémico en la siguiente cosecha.

Beneficios econémicos del repase

Estudios realizados en Cenicafé han demostrado que el repase
disminuye los niveles de infestacién de broca por debajo del nivel de
dafo econémico del 5,0%, en aquellos parcelas donde se hace
recoleccién de los frutos del suelo dejados después de la cosecha, sea
de forma manual o usando canastillas recolectoras de frutos del suelo.

Adicionalmente, esta préctica permitié obtener café de mejor calidad,
con porcentajes de peso en almendra sana (grano excelso) mayores
del 75% y sobreprecios por bonificacién de hasta $130.473 por la
venta de una carga de 125 kg de c.p.s. Estos excedentes permiten
cubrir el costo de la mano de obra en el repase y genera ganancias
econdmicas para el caficultor.

Tipos de granos brocados evaluados en café verde

950. M Testigo (sin repase) M Tratamiento (con repase)

930
9210
890
870
850
830

c.p.s. en miles de pesos

810
790

Precio por carga de 125 kg

Finca 1 Finca 2 Finca 3 Finca4 Finca5 Fincaé Finca7

Bonificacién y precio del café por carga de 125 kg de c.p.s. en cada
lote, durante una cosecha principal. Precio base por carga de café de

$816.000.

El repase si paga

Punto de
broca

Grano
deteriorado
por broca

Grano
sano
excelso
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Mapas de zonificacion delas areas suscepfibles a broca en escenarios Neutro y El Nino

Escenario z AR Escenario
Neutro ArLanTico S ¥ de El Nino
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Convenciones

|| Departamentos @ Estacion Experimental || Departamentos (@ Estacion Experimental

Temperatura promedio anual  Area de cultivo del café Temperatura promedio anual  Area de cultivo del café

I < 20°C 558.218 ha B < 19°C 298.838 ha
>=19 & <= 20°C 259.380 ha

>=20& <= 21°C 344.427 ha Bl > 20 & <= 21°C 344.427 ha
> 21C 69.135 ha B - 69.135 ha

Jo gk

o
Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia Cenicafé

Profesional SIG:
Audberto Quiroga Mosquera

Elaboré:
Produccién y Productividad

Reviso:
Juan Carlos Garcia Lopez

Fuente datos:
SIC@ 30-11-2013

Fecha:
Abril de 2014

Mapa:
1/1

Fuente:
Cenicafé

Escala:
1:4,450,000

Origen:
COORDENADAS MAGNA
SIRGAS ORIGEN BOGOTA






