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PRESENTACION

La calidad del café colombiano se ha destacado por muchos anos en los
mercados del mundo confiriéndole un gran prestigio entre los consumidores.
Este reconocimiento compromete al caficultor colombiano con la produccion
de un café excelso de excelente calidad si lo que busca es verse beneficiado
en la cadena de comercializacion.

El caficultor, en el contexto actual, siempre debe garantizar la consistencia
en el tiempo de la calidad del café que produce en su finca; debe responder
por las técnicas de produccion y por la procedencia de su cafe; propender
por la conservacion de los recursos naturales y por el mejoramiento de la
calidad de vida de los trabajadores.

En este sentido a la caficultura colombiana se le han impuesto enormes
retos, pero también se le abren nuevas oportunidades. Entre los retos se
destacan: garantizar el cumplimiento de los estandares de alta calidad
y superarlos, y ampliar la oferta de cafés especiales con mayor valor
agregado para lograr niveles adecuados de rentabilidad y competitividad.
Entre las oportunidades se destaca la de llegar a mercados especializados
y exigentes que pagan mas por un café de excelente calidad.

Asilas cosas, paraafrontar estosretosy aprovechar las nuevas oportunidades,
es condicion necesaria capacitar al talento humano cafetero colombiano.
En este sentido la Fundacion Manuel Mejia pone en sus manos el programa
Gestion Integral Hacia la Calidad del Café, en el que se pretende aportar
nuevos elementos para fortalecer su formacion integral como caficultor,
favoreciendo la gestion empresarial de la finca, para que con la aplicacion
de principios humanisticos, técnicos, administrativos y ambientales,
obtenga una produccion de café de alta calidad.

El programa de Gestion Integral Hacia la Calidad del Café esta apoyado
en el desarrollo de actividades de aplicacion en la finca, hace énfasis en
: eJoramlento de la calidad del café en todas las etapas productwas y
)ce su experiencia como productor de café, permitiendo asi mejorar



su capacidad de analisis para enfrentar los diferentes problemas de calidad
que se presenten en la finca.

Con este programa se busca fortalecer su condicion como empresario
cafetero, de tal forma que pueda tomar decisiones soportadas en el
conocimiento que adquiera, por experiencia personal y por la de otros,
con el proposito de aprovechar ese saber adquirido en la comercializacion
del café para lograr vender su café al mejor precio posible. Es por eso
que le proponemos resolver las actividades ordenadamente, una a una, sin
saltarse ninguna, asi algunas le parezcan demasiado sencillas y otras muy
complicadas, para no dejar de descubrir detalles importantes en el logro
de sus propositos.

jLo invitamos pues a estudiar con todo entusiasmo
el programal!




Una vez termine el programa de Gestion Integral Hacia la Calidad del Cafe
podré afirmar que:

Nivel de fundamentacion, mediante el desarrollo de los siguientes
modulos:

|
! El programa completo se desarrolla en tres niveles:
' Iniciacion al programa: ;Como estudio desde mi region en la Fundacion
| - Manuel Mejia?
Desarrollo humano: ;Como fortalezco mi desarrollo personal y el
progreso de mi comunidad?

Nivel de profundizacion, conformado por los siguientes modulos tematicos
especificos:




Agroecologia del cultivo de café: ;Como mejoro los sistemas de
produccion de café en la finca para garantizar su calidad?

Tecnologia del cultivo de café: ;Como mejoro el proceso productivo
del café en la finca para garantizar su calidad? |

Cosecha y beneficio del café: ;Como debo realizar el beneficio del café
en la finca para conservar la calidad del grano?

- Comercializacion del café: ;Como aprovecho el conocimiento de la
comercializacion para lograr el mejor precio de venta del café de mi
finca?

Gestion empresarial: ;C6mo gestiono mi empresa para garantizar la
calidad y la rentabilidad?

Nivel de aplicacion, con el desarrollo de un plan de accion, que haga posible
la practica de los contenidos y contribuya a los procesos de mejoramiento
de las fincas y las comunidades.




| COMERCIALIZACION DEL CAFE

;Coémoaprovecho el conocimiento de la comercializacion
para lograr el mejor precio de venta del café de mi
finca?

En el presente modulo, de forma sencilla, a través de sus paginas y ejercicios
practicos, voy a reconocer como es el negocio mundial del café y la forma
como se lleva a cabo el proceso de comercializacion del cafe.

Con la ayuda del tutor, voy a comprender, en compania de mi familia y
mis companeros de grupo, como se lleva a cabo el proceso de comercial-
izacion, y como se crean los precios en el mercado mundial de acuerdo
con la oferta y la demanda, y la forma como una excelente calidad del
café puede verse recompensada con un diferencial en el precio.

’ Una vez termine de estudiar el modulo podré demostrar que:

==

El modulo consta de las siguientes guias de aprendizaje:




¢Como es el mercado mundial del café?

;Como es la cadena de comercializacion del café?

;Como se determinan los precios del café?

Ademas consta de:
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iComo es el mercado mundial del café?

En la presente guia de aprendizaje, en forma sencilla, voy a comprender
como es el mercado del café en el mundo. Con la ayuda de mi tutor, mi
familia y mis companeros de grupo, comprenderé la relacion que se da
entre la oferta y la demanda de café en el mundo.

Conocer sobre el mercado mundial del café me servira para ampliar mis
conocimientos acerca del negocio del café; me permitira comprender
que Colombia hace parte de una gran cantidad de paises productores y,
ademas, que hace parte de un selecto grupo de paises que producen café
suave y de alta calidad. Todo este conocimiento, me permitira planear las
diferentes actividades que sean necesarias de realizar en mi finca con el
proposito de proyectar mi finca en la busqueda y aseguramiento de una
excelente calidad que me permita beneficiarme de los mejores precios del
mercado.

Una vez termine esta guia de aprendizaje podré demostrar que:




Para lo cual trabajaré los siguientes temas basicos:

~ La oferta de café en el mercado mundial

La demanda de café en el mercado mundial

El balance de café en el mercado mundial




g Ejercicio 1. El negocio mundial del café

Para abordar el tema del negocio mundial de café, es conveniente explorar
mis conocimientos acerca del mismo. Para ello responderé de forma
espontanea las preguntas que se relacionan a continuacion, contestando lo
que conozco. Las preguntas que no comprenda no las responderé. Tampoco
tendré en cuenta los conceptos que no conozco.




. ;Cuantas especies de café se producen y consumen en el mundo?

. ;Cuales son los tipos de café arabica que se consumen en el mundo?

. ;Cuales son los tres principales paises productores de café?




o ¢Cuales son los tres principales paises importadores de café?

. ;Como se hace la oferta del café colombiano y qué paises compran
nuestro café?

. De acuerdo con mis respuestas, considero que mis conocimientos
acerca del mercado mundial del café son:

Comparto esta experiencia con mis amigos y vecinos.




La oferta de cafe en el mercado mundial

La oferta o cantidad de café disponible en el mercado la constituyen dos
elementos: produccion e inventarios del producto.

Produccion de cafe:

De acuerdo con estimaciones de la Organizacion de las Naciones Unidas
para la Agricultura y la Alimentacion - FAO, el café se produce en once (11)
millones de hectareas repartidas entre mas de cincuenta paises productores
ubicados en la franja comprendida entre el Tropico de Cancer y el Tropico
de Capricornio. En América Latina se encuentran cultivadas en café cerca
de 6,2 millones de hectareas, en Asia cerca de 1,4 millonesy en Africa cerca
de 3,4 millones. De acuerdo con informacion de la Federacion Nacional
de Cafeteros de Colombia, para finales del 2006 se tenian en Colombia
873.683 hectareas cultivadas en café, lo que representa cerca del 7,9% del
area cultivada en café del mundo.

El café es producido en diferentes paises del mundo donde las condiciones
climaticas (temperatura, precipitacion, humedad y brillo solar) y las
propiedades fisicas y quimicas del suelo son adecuadas para su cultivo.

Aunque en la naturaleza existen muchas especies de café, son solamente
dos las especies que tienen verdadera importancia economica: el Coffea
canephora, mas conocido como café robusta y el Coffea arabica.




Cafe robusta

Este café es cultivado en zonas de altitud baja y de clima calido. Se
caracteriza por susaboramargoy su alto contenido de cafeina. La produccion
de café robusta representa entre el 30% y el 40% de la produccion total
mundial y se concentra principalmente en:

o Paises asiaticos como Vietnam, Indonesia e India.

o Brasil: la produccion de café robusta de Brasil esta entre 5 y 10
millones de sacos anuales, pero de ella la mayoria se consume a nivel
interno por lo que la exportacion es muy baja.

En menor cantidad, en algunos paises africanos como Costa de Marfil
nda.



Cafe arabica

El café arabica es cultivado
en zonas de altitud media
y de clima templado o
moderado. Se caracteriza
por sus cualidades en sabor
y su menor contenido de
cafeina. La produccion de
café arabica se encuentra
en el rango entre 60% y 70%
de la produccion mundial de
café. Los principales paises
productores de este tipo de

R —

café son: Brasil con la mayor participacion, seguido de Colombia, los paises
centroamericanos (Guatemala, México, Honduras, etc) y en menor cantidad
algunos paises africanos como Etiopia y Kenia.

De acuerdo con la Organizacion Internacional del Café - OIC la produccion
de café en los Ultimos anos ha sido la siguiente:

Tabla 1. Produccion mundial de café afnos 2002-2005 en millones de sacos
de 60Kg

Produccion Mundial de Café (Millones de sacos 60 Kg)

2002 2003 2004 2005

Café Arabica 82,6 64,9 78,6 69,1
Café Robusta 39,3 39,0 35,2 37,2

Total Produccion 121,9 103,9 113,8 106,3
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Ejercicio 2. Evolucion de la produccion mundial
- de café

—

De acuerdo con la tabla 1, analizo el comportamiento de la produccion en
los anos referenciados y contesto las siguientes preguntas:

1) ;En cuantos millones de sacos disminuyo la produccion mundial entre
los anos 2002 a 20057

2) ;Qué efectos pueden esperarse en el mercado mundial relacionados
con una disminucion en la produccion de café?

3) ;Es valido estimar algun efecto en el mercado mundial relacionado con
la disminucion de la produccion sin considerar el nivel de inventarios y el
nivel de demanda de café?

4) ;Como cree usted que fue la produccion de café en los cinco anos an-
teriores al 20027




5) De acuerdo con mis respuestas, considero que mis conocimientos acer-
ca de la produccion mundial de café son:

Comparto esta experiencia con mis amigos y vecinos.

La produccion mundial de café ha variado su composicion de arabica a
robusta, al pasar de un 80% en produccion de arabica en 1960 a cerca de
65% en los ultimos anos debido al notable incremento en produccion de
café robusta de los paises asiaticos. Ademas, es importante destacar que
las grandes variaciones de produccion de café de un afo a otro, como
sucedié entre 2002 y 2003 (al pasar de 121,9 a 103,9 millones de sacos)
son causadas principalmente por los altibajos en la cosecha de Brasil, el
mayor productor de café del mundo. Dichos altibajos son un fenomeno
natural, conocido como bienalidad de la produccion del café arabica, que
consiste en un ano de cosecha alta y el siguiente ano de cosecha baja.

En Colombia, la produccion es netamente de café arabica y se estima entre
10 y 12 millones de sacos de 60 Kilogramos.

-Clasificacion del café por grupos comerciales:

Para comprender mejor la forma de clasificar el café por grupos com
es necesario reconocer que existen dos clases de café arabica































































































































































































































