PROGRAMA

PRODUCCION DE CAFES ESPECIALES

Renovacién

Cafés esPeCiales

P
-

I0001 740!II

Manuel Mejia




L8

20

A




UL 2016 - =3,
15 JuL Camicaic

CENTPO DE DOCUMENTACICN

1

Y

- ULo

e N

0;

~1

£85¢

FUNDACION MANUEL MEJIA

PROGRAMA
PRODUCCION DE CAFES ESPECIALES

Modulo |
Renovacién - Cafés

E Speciales




FUNDACION MANUEL MEJIA

Equipo Técnico

Coordinacion General
Luis Hernan Cardona Orozco

Coordinacion Técnica
Oscar Fernando Gomez Morales

Coordinacion Editorial
Mauricio Galvis Fernandez
Erika Mosquera Ortega

Adaptacion de Contenidos
Carlos Augusto Villa Henao

Asesoria Pedagogica
Beatriz Castano Duque
Solman Yamile Diaz

Coreccion de Textos
Beatriz Castano Duque
Jhon Jairo Gallego Flérez

Revision Técnica - Ajuste de Contenidos
Jhon Jairo Gallego Flérez

Correccioén de Estilo
Santiago Mejia Orejarena

Disefio y Diagramacion
Mauricio Galvis Fernandez
Andrés Valencia Aristizabal

Fotografia
Archivo Fundaciéon Manuel Mejia
Wilfredo Amaya Roncancio

Este material se produce con fines estrictamente académicos y es para uso exclusivo de los estudiantes del programa.
Prohibida su reproduccion total o parcial sin el permiso de la Fundacién Manuel Mejia.

Programa: Produccion de Cafés Especiales
Modulo: Renovacion - Cafés Especiales

ISBN 978-958-8653-19-8

Segunda edicion
2.400 ejemplares

Hecho el deposito legal

Copyright © 2011 Fundacién Manuel Mejia.



Renovacion - Cafés Especiales

e
s —— e,

Presentacién

El programa de formacion Produccion de Cafés Especiales que ofrece la Federacidon
Nacional de Cafeteros, el SENA y la Fundacion Manuel Mejia, tiene como propdsito
capacitar a los caficultores colombianos en el manejo de la empresa cafetera para
fortalecer su desempefio con base en normas de competencia laboral, lo cual significa
que cada vez mas productores como usted estan en capacidad de dar respuesta integral
a las exigencias del sector cafetero, y de mejorar su propias condiciones de vida.

El presente modulo, denominado Renovacidn, tiene como propdsito orientarlo en el
proceso de establecimiento de plantaciones de café con criterios de competitividad y
sostenibilidad, y durante la obtencidn de colinos de café de acuerdo con pardmetros de
calidad. Esto, a través del desarrollo de los contenidos y actividades de dos guias: la
primera, donde se estudia el sistema de produccion de cafés especiales y la variedad
adaptada a las condiciones agroecoldgicas de la zona. La segunda guia, donde se orienta
el proceso de renovacion de los cafetales, y la construccion y manejo del germinador y
del vivero, de acuerdo con las recomendaciones técnicas.

El adecuado uso de este material dependera de su propio interés y motivacion, asi como
del tiempo que destine a su estudio y aplicacién.

El equipo de trabajo le da un célido recibimiento. Esperamos que su participacion se vea
reflejada en la produccion de cafés especiales en su empresa, y en el mejoramiento de
sus condiciones de vida, las de su familia y su comunidad.




PROGRAMA Produccién de Cafés Especiales

——

En la tabla RESUMEN DE INDICA-
DORES DEL PROCESO DE FORMA-
CION, que se presenta a conti-
nuacion, se relaciona la fase de
Preparacion de la Produccidn, la cual
hace parte del proceso de forma-
cion del programa. Esta informacion
es importante para usted ya que le
permitird llevar un mejor control
sobre su proceso de formaciéon como
proyecto pedagdgico, pues estara en
condiciones de identificar cual es el

punto de llegada (RESULTADOS DEL
APRENDIZAIJE) y la forma de llegar
(ACTIVIDAD).

De igual manera, conocera los CRITE-
RIOS DE EVALUACION que tendra en
cuenta el tutor para verificar sus apren-
dizajes, y la COMPETENCIA, que es el
resultado final del proceso de forma-
cién y se muestra con un cddigo que
permite identificarla como una norma
de competencia laboral.

Tabla 1. Resumen de indicadores del proceso de formacién

Criterios de

i Resultados del :
Actividad aprendizaje evaluacion vamgemnole
¢ Selecciona la variedad
de acuerdo con las condi-
Resultado 4. ciones agroecolégicas de
Instalar la variedad la zona.
de acuerdo con las .
condiciones de Ia e Establece |a variedad
z0na. teniendo en cuenta
las recomendaciones
técnicas.
i, e Instala el germinador
Construir y manejar | citicaciones técnicas. | 20405012
Planearla | o| germinador Obtener colinos
PAEEIEH M produccion del | teniendo en cuenta * Realiza el manejo de café de

café y renovar
cafetales.

de la Produccién
técnicas.

las recomendaciones

acuerdo con los
parametros de
calidad.

del germinador segun
las recomendaciones
técnicas.

Resultado 6.

el almacigo de

técnicas.

Establecer y manejar

acuerdo con las
recomendaciones

¢ Instala el almacigo de
acuerdo con las especifi-
caciones técnicas.

* Realiza el manejo del
almacigo segun las reco-
mendaciones técnicas.

| » Obtiene colinos agro-
némicamente aptos para
ser sembrados.




Renovacion - Cafés Especiales

Actividad

Fase

Planear la
produccion del
café y renovar

cafetales.

2. Preparacion
de la Produccién

Resultados del
aprendizaje

Resultado 7.
Renovar los cafetales
para conservar la
produccién y calidad
del café.

Criterios_ ge
evaluacion

* Renueva los cafetales
teniendo en cuenta el
ciclo de produccién y de
acuerdo con las condi-
ciones de la zona.

* Renueva los cafetales
por zoca o siembra en el
momento oportuno de
acuerdo con las reco-
mendaciones técnicas.

Resultado 8.
Establecer sistemas
de produccion
teniendo en cuenta
las condiciones
agroecoldgicas de la
Zona.

* Implementa sistemas
de produccién de
acuerdo con las especi-
ficaciones técnicas y las
condiciones propias de
la zona.

e Establece y maneja

las especies forestales
definidas de acuerdo con
los diferentes sistemas
agroforestales y las
condiciones agroecolo-
gicas de la region.

* Interpreta y toma
decisiones con base en
los indicadores técnicos y
economicos de su finca.

Competencia

270405010
Establecer plan-
taciones de café
con criterios de
sostenibilidad y
competitividad.

Las competencias laborales relacionadas en la tabla anterior se podran demos-
trar cuando se realicen satisfactoriamente todas las practicas asociadas con el
proyecto pedagodgico denominado:

Implementar las actividades necesarias para la
produccion de cafés especiales en la finca cafetera.
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Renovacién - Cafés Especiales

Este mdodulo, denominado Renovacion de Cafés Especiales, estd disefado para
que mediante su estudio alcance los RESULTADOS DEL APRENDIZAIJE relacionados
con la ACTIVIDAD:

Planear la produccion del café y renovar cafetales.
Con la realizacion de las actividades y practicas propuestas en este modulo, tanto de
manera individual como grupal, podra demostrar que alcanzo los siguientes RESUL-

TADOS DEL APRENDIZAJE:

Guia 1. Establecimiento de sistemas de produccion de
GAES BSPECIAlES BN COIOMDIN .cocsiiiimnsiisisissiiassnissssssssrmmsssstisssssrsssisavesis T

Resultado 8. Establecer sistemas de produccion teniendo en cuenta las condiciones
agroecologicas de la zona.

Resultado 4. Instalar |a variedad de acuerdo con las condiciones de |la zona.

Guia 2. Renovacion de cafetales ........ccvveeeeiiiinriieiisireireecscsseennne e ee e 33
Resultado 7. Renovar los cafetales para conservar la produccion y calidad del café.

Resultado 5. Construir y manejar el germinador teniendo en cuenta las recomen-
daciones técnicas.

Resultado 6. Establecer y manejar el almacigo de acuerdo con las recomenda-
ciones técnicas.
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Establecimiento de sistemas de procluccic’)n

de Cafés Especiales en Colombia

La presente guia de aprendizaje le ofrece
los contenidos y actividades basicas
para establecer sistemas de produccion
teniendo en cuenta las condiciones
agroecologicas de la zona y las varie-
dades adaptadas a esas condiciones.

Esta guia por si sola no es suficiente
para aprender todo lo que necesita
conocer del tema. Es necesario realizar
algunas actividades con el grupo de
estudio y hacer algunas practicas con
la direccidn del tutor en los encuentros
grupales. Recuerde que puede aprender
mucho mas si tiene iniciativa propia
para reforzar lo estudiado con otros
métodos, como por ejemplo visitar los
cultivos de los vecinos y aprender de su
experiencia o consultar al extensionista
del Comité de Cafeteros.

Esta guia la va a estudiar en cinco
etapas diferentes, asi:

1. Reconozco lo que sé: esta fase
inicial es para reflexionar acerca de lo
gue cree saber del tema de esta guia.
Recuerde lo que el tutor le hablé al
respecto en el encuentro anterior. Lo
mas importante en este momento es
reconocer aquellos aspectos que debe

fortalecer ya que todavia no es muy
experto, pero tenga en cuenta que casi
siempre usted sabe algo sobre el tema
antes de empezar a estudiarlo.

2. Enriquezco mis conocimientos:
en esta etapa debe leer con aten-
cion todas las explicaciones de la guia
con el propdsito de comprender muy
bien el tema. Por lo general, es nece-
sario realizar mas de una lectura para
entender el contenido totalmente;
por eso no se debe desanimar si nece-
sita leer mas de una vez. Llegard el
momento en el que los temas sean
cada vez mas faciles de comprender.

3. Trabajo individual: este ejercicio
es muy importante porque le permite
repasar, reforzar y encontrar la utilidad
de lo que ha estudiado. Debe ser muy
ordenado y cumplido con su realiza-
ciéon pues las respuestas le serviran
para las tareas que se realicen en el
grupo de estudio.

4. Trabajo en grupos de estudio: esta
actividad también le permite repasar,
reforzar y encontrar la utilidad de lo
que ha estudiado, pero esta vez no lo
hace de forma individual sino con el




Renovacion - Cafés Especiales

grupo de estudio. La ventaja de este
método es que puede aprender de la
experiencia de sus compafieros y ellos
de la suya. De igual manera, debe ser
muy organizado y cumplido pues las
respuestas a estos ejercicios le serviran
para las practicas del encuentro grupal.

5. Reflexiono y concluyo: esta parte
final es muy importante porque le
permite saber lo que aprendio después
de estudiar la guia y de realizar todas
las actividades propuestas.

Finalmente debe tener claro que:

= E| programa no es solamente un
conjunto de cartillas de aprendi-
zaje. El estudio individual se debe
apoyar con los ejercicios con otros
compafieros mediante los grupos
de estudio y también con las prac-
ticas realizadas en los encuen-
tros grupales con la orientacion
del tutor. El aprendizaje se debe
reforzar ademas con su propia
iniciativa de consultar con otras
personas que conozcan del tema.

= El Plan de Accion sirve para
demostrarse a usted mismo y

demostrarlesaltutoryalosdemas
compafieros que posee las habi-
lidades y los conocimientos que
se plantean en cada guia, pues
estara en capacidad de definir las
acciones que va a emprender en
su finca para mejorar las condi-
ciones actuales. Cada actividad
gue planifique y realice le sirve
para hacer una evaluacion de su
proceso de formacion.

= Ademas, el Plan de Accidon le

sirve para registrar las acciones
de su proyecto de vida, que lo ira
construyendo en los encuentros
grupales de acuerdo con las orien-
taciones del tutor.

En el Plan de Accion puede anotar
las calificaciones y las valoraciones
de su proceso de formacion. Para
eso el tutor le dard las indica-
ciones.

En este programa se considera que
no sélo es importante conocer de
cafés especiales. También es muy
necesario analizar otros aspectos
como su desarrollo humano vy el
cuidado del medio ambiente.
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Teniendo en cuenta la actividad orien-
tada por el tutor en el encuentro
anterior sobre sus conocimientos y
experiencias en el tema de esta guia:
establecer sistemas de produccion

1. Reconozco lo que sé

teniendo en cuenta las condiciones
agroecoldgicas de la zona y las varie-
dades adaptadas a esas condiciones,
mencione aquellos aspectos que esta
seguro de que debe mejorar:
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Sistemas de produccion de
cafés especiales en Colombia

Un sistema de produccion de café se
puede definir como el conjunto de
factores y opciones tecnolégicas que al
interactuar entre si permiten obtener
la maxima productividad del cultivo
desde el punto de vista bioldgico,
econdmico y social.

Para comprender mejor las interac-
ciones que se dan en los sistemas
de producciéon de cafés especiales
es importante tener en cuenta que
el cafeto es una planta que en su
ambiente natural se encuentra en el
sotobosque; esto quiere decir gue
se adapta bien a las condiciones de
sombra. Sin embargo, la planta de
café tiene la caracteristica de incre-
mentar significativamente su produc-
tividad en condiciones de libre expo-
sicion solar con practicas oportunas
de manejo del cultivo. Todos los sellos
de cafés sostenibles tienen en cuenta
esta propiedad y, dependiendo de sus
propdsitos, algunos privilegian mas
los cultivos bajo sombra mientras que
otros consideran que lo importante es

2. Enriquezco mis conocimientos

garantizar la sostenibilidad del cultivo
independientemente del sistema que
esté establecido.

La Federacion Nacional de Cafeteros
de Colombia tiene identificados y defi-
nidos cuatro tipos basicos de sistemas
de produccién para las diferentes
regiones cafeteras del pais, asi:

= Sistema de produccion tradi-
cional: es el que se aplica en un
lote de café con variedad Caturra
o Tipica, establecido sin trazo, con
sombrio no regulado y con una
poblacion menor a 2.500 plantas
por hectarea.

= Sistema de produccidon tecnifi-
cado: es el que se implementa
en un lote de café con variedad
Caturra o Castillo, que ha sido
trazado, establecido al sol o con
sombrio regulado y que tiene una
poblacion mayor a 2.500 plantas
por hectarea.

= Sistema de produccion con semi-
sombra: se define en funcion
del componente arbdreo como
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regulador de la luz solar. General-
mente, se emplean especies arbo-
reas como el guamo, el nogal o el
chachafruto, que presentan una
densidad entre 20 y 50 arboles por
hectarea. También se aplica para
cualquier especie arbustiva semi-
permanente, dentro de las que se
incluyen el platano y el banano, y
cuya densidad fluctue entre 300 y
750 sitios por hectarea.

= Sistema de produccién con
sombra: esta caracterizado por
el empleo de cualquier especie
arbérea permanente con una
densidad superior a 50 arboles
por hectarea. También puede
darse la regulacion de la luz por
cualquier especie arbustiva semi-
permanente con mas de 750
sitios por hectarea, con un arreglo
espacial uniforme.

No obstante, debido al sinniumero de
caracteristicasde relieve, climaysuelo,
asi como a las diferentes condiciones
socioeconomicas de las regiones
donde se cultiva el café en Colombia,
se da una amplia gama de interac-
ciones de los anteriores sistemas
de produccion. En ese sentido, para
efectos del estudio de esta guia vy
para comprender las oportunidades
y restricciones que los sistemas de

produccion de café presentan con
relacion a las exigencias de los sellos
de cafés sostenibles, se consideraran
dos sistemas de produccion bdsicos
como plataforma a la certificacion: los
sistemas a libre exposicion solar y los
sistemas en arreglos agroforestales.

a) Sistemas de produccion de cafés
especiales a libre exposicion solar

&

Los sistemas de produccion de cafés
especiales a libre exposicion solar se
desarrollan bien en zonas con suelos
aptos en cuanto a caracteristicas fisicas
y de fertilidad, y con una apropiada
disponibilidad de energia solar y de
agua (regimenes de lluvia suficientes
para las necesidades del cafeto y muy
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Cerca del 30% de la caficultura colombiana
se encuentra cultivada en el sistema de libre
exposicion solar.
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buena distribucion durante todo el
afio). En este modelo se utilizan densi-
dades de siembra altas, entre 7.500
y 10.000 plantas por hectdrea, que
igualmente permiten una elevada
productividad de entre 2.500 y 4.000
kilogramos de café pergamino seco
por hectdrea al afio. Las variedades
utilizadas en este tipo de sistema son
las de porte bajo: Caturra y Castillo.

El café producido en el sistema de libre
exposicion solar puede ser certificado
como café especial. Algunos sellos
tienen en cuenta los requerimientos del
cultivo segun este modelo e incluyen en
sus codigos de conducta las practicas
de siembra que garantizan la sostenibi-
lidad del sistema en sus componentes:
ambiental, social y econdmico.

b) Sistemas agroforestales con café
o café especial bajo sombrio

En estos sistemas se utilizan arboles
para proporcionar diferentes niveles de
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Cerca del 70% de la caficultura colombiana se /
encuentra bajo algun tipo de sombirio.
- = _

sombrio dependiendo de la variedad
y de la distribucion del espacio. Se
emplean principalmente en zonas
con limitaciones para un adecuado
desarrollo del cultivo por condiciones
climaticas o de suelos, ya sea por la
presencia de periodos secos prolon-
gados o de suelos con restricciones
fisicas y de fertilidad o erosionados. La
densidad de siembra optima en este
modelo se encuentra entre 2.000 y
3.000 plantas por hectarea y la produc-
tividad promedio fluctia entre 500 y
1.000 kilogramos de café pergamino
seco por hectarea. Las variedades mas
utilizadas en este tipo de cultivo son
las de porte alto como Tipica, Borbén
y, mas recientemente, Tabi, aunque
también es frecuente encontrar siste-
mas agroforestales con variedades de
porte bajo como Caturra y Castillo.

Algunos sellos de cafés sostenibles sélo
tienen en cuenta para la certificacion a

los cultivos con el sistema agroforestal
y descartan ese reconocimiento para
los sistemas a libre exposicion, ya que
consideran al elemento arbdéreo como
un factor fundamental para asegurar
la sostenibilidad del sistema, especial-
mente en el componente ambiental.

Consideraciones para

el establecimiento o
conservacion de los sistemas
productivos de cafés especiales

En primer lugar, hay que tener en
cuenta las exigencias de los sellos
de cafés sostenibles con relacion
al sistema productivo. No existe un
método de produccién que sea privi-
legiado conjuntamente por todos los
sellos. Algunos dan mas ventajas a
los sistemas agroforestales y otros no
privilegian un modelo en particular.
En ese sentido, es importante conocer
muy bien las exigencias para identificar
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el nivel de cumplimiento del sistema
productivo de la finca vy si las condi-
ciones de la zona son adecuadas con
respecto a lo definido por el sello.

También hay que tener en cuenta
que cada ambiente posee alguna
limitacién para que se dé la maxima
productividad del cultivo. Por eso la
buena administracion del cafetal es
un elemento clave para identificar
el efecto que sobre la eficiencia de
la planta y la productividad tienen
los demas factores del sistema. Eso
permite establecer las practicas
adecuadas de manejo del cultivo
que aseguren la sostenibilidad del
sistema en sus componentes: social,
ambiental y econémico. En este caso,
todos los sellos de cafés especiales
privilegian las practicas administra-
tivas en la finca certificada.

Segun las caracteristicas hidroldgicas
dentro de los cafetales, en las regiones
con periodos secos muy prolongados
no conviene establecer cultivos en
altas densidades de siembra, ni para
el café ni para el sombrio, debido a
que se aumenta la cantidad de agua
interceptada por la parte aérea de las
plantas lo que disminuye el porcen-
taje de liquido que llega a |a superficie
del suelo.

El sombrio siempre se requiere en
regiones secas con suelos de baja
retencion de humedad y bajo conte-
nido de materia organica.

En las regiones con suelos de buenas
propiedades fisicas, adecuada reten-
cion de humedad y buena disponibi-
lidad y distribucion de lluvias puede
cultivarse el café en sistemas de libre
exposicion solar, en altas densidades
de siembra, acompafiado de un sumi-
nistro adecuado de nutrimentos esen-
ciales y aplicacion de las practicas
culturales recomendadas. Bajo este
modelo de cultivo pueden obtenerse
entre cuatro y cinco cosechas, al final
de las cuales debe renovarse el cafetal.

Por ultimo, en las regiones humedas
con brillo solar entre 1.600 y 1.800
horas al afo, sin periodos secos
marcados, no es necesario el uso del
sombrio. Es mas recomendable el
empleo de arreglos de siembra rectan-
gulares y con distancias mas amplias
en busca de mayor evaporacion.

Variedades de café cultivadas
en Colombia

Asi como el tipo de sistema de produc-
cion determina la productividad del
cultivo de café dependiendo sies a libre
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exposicion o en arreglos agrofores-
tales, también existen otras variables
gue segun su interaccion inciden direc-
tamente en el rendimiento. Factores
como la densidad de siembra (nimero
de plantas por hectarea), la edad de
la plantacién (renovacion oportuna) y
el grado de adaptacion, potencialidad
y estabilidad de la variedad cultivada
afectan la expresion de la producti-
vidad del cultivo.

De acuerdo con lo anterior, la selec-
cionde lavariedad que se vaasembrar
determina el éxito del cultivo de
café, ya que debe ser la adecuada de
acuerdo con las condiciones agroeco-
|6gicas de la finca y del sistema de
produccion que se tiene o que se
desea establecer.

Algunos sellos de cafés sostenibles
tienen restricciones para el uso de
ciertas variedades, especialmente
en lo que tiene que ver con la proce-
dencia de la semilla. La mayoria de
las certificaciones no admiten semi-
llas de variedades obtenidas de Orga-
nismos Genéticamente Modificados
(OGM). En el caso de los cafés certi-
ficados como Organicos no se acepta
que la semilla provenga de planta-
ciones convencionales (con uso de
productos de sintesis quimica), salvo
algunas excepciones autorizadas en

las normas en las que se basa cada
sello organico.

En Colombia ninguna de las variedades
promovidas por la Federacion Nacional
de Cafeteros es un OGM, y para el caso
de los cafés con certificacion organica la
semilla se puede obtener directamente
en la finca, aunque el Centro Nacional
de Investigaciones de Café -Cenicafé-
tiene establecidas plantaciones de café
con certificacion organica, que segura-
mente se constituiran en lotes desti-
nados a la investigacion y al suministro
futuro de semilla certificada organica
resistente a |la roya del cafeto.

En el pais existen diferentes variedades
de café resistentes a la roya que son
promovidas por la Federacion Nacional
de Cafeteros. A continuacion se amplia
la informacién sobre estas variedades
con el propodsito de generar una base
solida para que usted pueda demostrar
sus competencias en la seleccion de
la variedad de acuerdo con las condi-
ciones agroecoldgicas de la region. Las
otras variedades, aquellas que no son
resistentes a la roya como Caturra,
Tipica y Borbdn, no seran abordadas
como tema de estudio ya que presentan
desventajas comparativas y competi-
tivas frente a las variedades resistentes,
debido a que la roya es una enfermedad
ciclica ligada a la produccion.
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Castillo: variedad de café de porte
bajo resistente a la roya

La variedad Castillo presenta una
adaptacion general a las condiciones
de la caficultura colombiana. Posee un
elevado potencial productivo que le
permite alcanzar producciones simi-
lares a las obtenidas cuando se hace
uso de fungicidas en las variedades
susceptibles a la roya, como Caturra.

La uniformidad en sus caracteris-
ticas agrologicas permite la utiliza-
cion exitosa de la variedad Castillo en
diversos ambientes agroecolégicos. Su
conformacidn genética garantiza esta-
bilidad en sus atributos agrondmicos y
de resistencia a la roya, y permite su
siembra en diferentes zonas donde la
roya del cafeto es un factor limitante
de la produccién, asi como también
en regiones donde la enfermedad no
tiene mayor incidencia. En terrenos
de mayor altitud les permite a los

productores beneficiarse de un mayor
potencial productivo y de su excelente
granulometria.

El correcto manejo agronémico les
garantiza a los caficultores ventajas
adicionales en la productividad en
las diferentes regiones, de acuerdo
con las caracteristicas particulares
de suelo y clima de las respectivas
areas geograficas. La variedad Castillo
requiere del uso adecuado y opor-
tuno de las practicas recomendadas
por Cenicafé para el establecimiento
y manejo de los cafetales. Entre ellas
se encuentran la seleccion de mate-
rial de siembra (colinos) y densidades
de siembra superiores a 5.000 tallos
o plantas/ha, asi como los planes de
fertilizacion basados en los andlisis de
suelos, en el reconocimiento de las
condiciones particulares de los lotes
y en el manejo integrado de plagas y
arvenses, entre otros.

Algunasde las cualidades de lavariedad
Castillo son:

= La diversidad genética que
posee se traduce en la esta-
bilidad de la resistencia a la roya
y otras enfermedades. La variedad
Castillo combina la resistencia a
la roya del cafeto y la probable
tolerancia a la Enfermedad de las
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Cerezas del Café -CBD- (Coffee
Berry Disease), un mal que en
el continente africano ocasiona
perdidas estimadas hasta del 80%
de la produccion.

El aprovechamiento de los dos
tipos de resistencia a la roya: la
resistencia completa, que impide
el proceso de infeccién, y la resis-
tencia incompleta, que actua sobre
el proceso de la infeccidn y reduce
la tasa de progreso de la misma.

Permite la produccién limpia de
café ya que no requiere la aplica-
cién de fungicidas para el manejo
quimico de la roya del cafeto.

El tamafio de sus granos, superior
a 80% de café supremo, permite
acceder a los mercados interna-
cionales y beneficiar a los produc-
tores por este atributo.

Su calidad en taza es similar a la
obtenida en las variedades tradi-
cionales, con las cuales forma
grupos homogéneos de similitud
por sus atributos de calidad. Ceni-
café realiz6 numerosas pruebas
con muestras de café maduro en
comparacion con Tipica, Caturra,
Borbdn y Tabi. Se concluyé que la

calidad de la variedad Castillo y la
de las otras variedades son muy
homogéneas: la bebida presenta
cuerpo y amargor suaves, y aroma
y acidez pronunciadas. Asi mismo,
los defectos del grano son simi-
lares a los de la variedad Caturra,
con una importante reduccion de
entre 7% y 8% en la proporcién de
grano caracol.

El productor debe tener en cuenta que
la variedad Castillo, al igual que todas
las variedades, es susceptible a plagas
como la broca del café y el minador de
la hoja.

Variedades Castillo para uso
especifico de acuerdo con las
caracteristicas de la region

La variedad Castillo permite la utili-
zacion de compuestos regionales con
adaptacion a ambientes agroecolo-
gicos especificos para brindar a los
productores ventajas adicionales en la
produccion dependiendo de la zona.

A continuacion se presenta la informa-
cion referente al porcentaje de produc-
cion adicional alcanzado por estas varie-
dades con relacion a la variedad Testigo
y las areas de influencia de cada Estacion
Experimental de acuerdo con Cenicafé.
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1. Variedad Castillo El Rosario. Para el
area de influencia de la Subestacidn
Experimental El Rosario (Antioquia).

La Subestacion Experimental El Rosario
de Cenicafé se localiza en el municipio
de Venecia (Antioquia), en el Ecotopo
Cafetero 203A. En este ecotopo la
distribucion de la lluvia es unimodal,
con el periodo de menor precipitacion
entre diciembrey marzo. El area en café
es de 5.925 hectdreas, de las cuales
entre el 10% y el 25% se encuentran
sembradas en sistemas de produccion
bajo sombra. En la cosecha principal,
gue se recoge en el segundo semestre,
se recolecta entre el 70% y el 90% de la
produccion anual.

El drea para el aprovechamiento de la
variedad Castillo El Rosario comprende
un total de 128.695 hectdreas, que
incluye territorio de los departamentos
de Antioquia, Caldas y Risaralda.

Areas cafeteras para la produccién de
la variedad Castillo El Rosario:

Antioquia: Abejorral, Amaga, Amalfi,
Andes, Angeldpolis, Angostura, Anza,
Armenia, Barbosa, Bello, Betania,
Betulia, Bolivar, Bricefio, Buri-
tica, Caicedo, Caldas, Caramanta,
Cisneros, Concordia, Copacabanag,
Ebéjico, El Retiro, Fredonia, Giraldo,
Girardota, Gomez Plata, Guadalupe,
Heliconia, Hispania, Ituango, Jardin,
Jericéd, La Ceja, Liborina, Maceo,
Medellin, Montebello, Peque,
Pueblorrico, Sabanalarga, Sabaneta,
Salgar, San Andrés, Santa Barbara,
Santa Fe de Antioquia, Santa Rosa
de Osos, Sonson, Sopetran, Tarso,
Titiribi, Toledo, Valparaiso, Vegachi,
Venecia, Yali, Yolombd.

Caldas: Aguadas, Aranzazu, La Merced,
Pacora, Salamina.

Risaralda: Mistrato, Pueblo Rico.

La variedad Castillo El Rosario presenta
un incremento del 17% en la producti-
vidad promedio con relacion a las otras
variedades cultivadas en la region.

Tabla 1. Productividad de la variedad Castillo El Rosario
Observaciones

Variables

Productividad base (variedad Castillo)

Resultados experimentales de cuatro cosechas
325,6 @ c.p.s/ha/afio

Productividad promedio (variedad Castillo El Rosario)

380,9 @ c.p.s/ha/afio

Incremento porcentual

17%

Fuente: Avance Técnico Cenicafé n.° 340

—_—
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2. Variedad Castillo Naranjal. Para
el area de influencia de la Estacion
Central Naranjal (Caldas).

La Estacidn Central Naranjal se ubica
en el municipio de Chinchina (Caldas),
en el Ecotopo Cafetero 206A. En este
ecotopo la distribucion de la lluvia es
bimodal, con los periodos de menor
precipitacion en enero y febrero y en
julio y agosto. El area en café es de
29.853 hectareas, ytansolo entre el 3%
y el 11% de la caficultura se encuentra
establecida en sistemas de produccién
bajo sombra. En la cosecha principal,
que ocurre en el segundo semestre, se
recolecta entre el 70% y el 85% de la
produccion anual.

El area para el aprovechamiento de |a
variedad Castillo Naranjal comprende
un total de 140.647 hectareas, que
abarca zonas de los departamentos
de Caldas, Quindio, Risaralda y Valle
del Cauca.

Areas cafeteras para la produccién de
la variedad Castillo Naranjal:

Caldas: Anserma, Chinchina, Filadelfia,
Manizales, Neira, Palestina, Riosucio,
Risaralda, Supia, Villamaria.

Quindio: Armenia, Calarca, Salento.

Risaralda: Apia, Belén de Umbria,
Dosquebradas, Guatica, La Celia,
Marsella, Pereira, Quinchia, Santa Rosa
de Cabal, Santuario.

Valle del Cauca: Alcalg, El Aguila, Ulloa,
Ansermanuevo.

La variedad Castillo Naranjal presenta
un incremento del 14% en la producti-
vidad promedio con relacion a las otras
variedades cultivadas en la region.

3. Variedad Castillo Paraguaicito. Para
el area de influencia de la Subestacion
Experimental Paraguaicito (Quindio).

La Subestaciéon Experimental Para-
guaicito de Cenicafé se encuentra en
el municipio de Buenavista (Quindio),
en el Ecotopo Cafetero 211A. En este
ecotopo la distribucion de la lluvia es

Tabla 2. Productividad de la variedad Castillo Naranjal
Observaciones

Variables

Resultados experimentales de cuatro cosechas

Productividad base (variedad Castillo)

636,3 @ c.p.s/ha/afio

Productividad promedio (variedad Castillo Naranjal)

726,0 @ c.p.s/ha/afio

Incremento porcentual

14%

Fuente: Avance Técnico Cenicafe n.” 338
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Tabla 3. Productividad de la variedad Castillo Paraguaicito

VELE][ES

Productividad base (variedad Castillo)

Observaciones
Resultados experimentales de cuatro cosechas

385,6 @ c.p.s/ha/afo

Productividad promedio (variedad Castillo Paraguaicito)

429,5 @ c.p.s/ha/afio

Incremento porcentual

11%

Fuente: Avance Técnico Cenicafé n.® 339

bimodal, con los periodos de menor
precipitacion en enero y febrero y de
junio a agosto. El drea en café es de
22.932 hectareas, de las cuales entre
el 20% y el 30% se encuentra estable-
cida en sistemas de produccion bajo
sombra. Generalmente, en esta zona en
el primer semestre del afio se recolecta
el 45% de la cosecha y en el segundo
semestre el 55% de la produccion total.

El drea para el aprovechamiento
de la variedad Castillo Paraguaicito
comprende un total de 72.541 hecta-
reas, que incluyen cultivos en los depar-
tamentos de Quindio y Valle del Cauca.

Areas cafeteras para la produccién de
la variedad Castillo Paraguaicito:

Quindio: Armenia, Buenavista, Calarca,
Circasia, Cordoba, Filandia, Génova, La
Tebaida, Montenegro, Pijao, Quimbaya.
Valle del Andalucia,

Cauca: Buga,

Bugalagrande, Caicedonia, Cartago, La
Victoria, Obando, San Pedro, Sevilla,
Tulua, Zarzal.

Lavariedad Castillo Paraguaicito presenta
un incremento del 11% en la producti-
vidad promedio con relacion a las otras
variedades cultivadas en la region.

4. Variedad Castillo La Trinidad. Para
el drea de influencia de la Subestacién
Experimental La Trinidad (Tolima).

La Subestacion Experimental La
Trinidad de Cenicafé se sitia en el muni-
cipio de Libano (Tolima), en el Ecotopo
Cafetero 207B. En este ecotopo la
distribucién de la lluvia es bimodal,
con los periodos de menor precipi-
tacion en enero y febrero y de junio
a agosto. El area en café es de 5.969
hectareas, de las cuales entre el 20% y
el 30% se encuentran establecidas en
sistemas de produccién bajo sombra.
La cosecha se distribuye homogénea-
mente en los dos semestres del afo.

El drea para el aprovechamiento
de la variedad Castillo La Trinidad
comprende un total de 41.550 hecta-
reas, que hacen parte del departa-
mento de Tolima.

em
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Tabla 4. Productividad de la variedad Castillo La Trinidad

Variables

Productividad base (variedad Castillo)

Observaciones
Resultados experimentales de cuatro cosechas

396,8 @ c.p.s/ha/afio

Productividad promedio (variedad Castillo La Trinidad)

432,5 @ c.p.s/ha/afo

Incremento porcentual

9%

Fuente: Avance Técnico Cenicafé n.” 343

Areas cafeteras para la produccién de
la variedad Castillo La Trinidad:

Tolima: Alvarado, Anzodategui, Caja-
marca, |bagué, Lérida, Libano,
Ortega, Santa lIsabel, Roncesvalles,
Rovira, San Antonio, San Luis, Valle
de San Juan, Venadillo.

La variedad Castillo La Trinidad
presenta un incremento del 9% en la
productividad promedio con relacidn
a las otras variedades cultivadas en
la region.

5. Variedad Castillo Pueblo Bello. Para
el drea de influencia de |la Subestacion
Experimental Pueblo Bello (Cesar).

La Subestacion Experimental Pueblo
Bello se localiza en el municipio de
Pueblo Bello (Cesar), en el Ecotopo
Cafetero 402. En este ecotopo la distri-
bucién de la lluvia es unimodal, con el
periodo de menor precipitacion entre
diciembre y marzo. El drea en café es
de 9.825 hectareas, de las cuales entre

el 65% y el 80% se encuentran estable-
cidas en sistemas de produccién bajo
sombra. En la cosecha que ocurre en el
segundo semestre se recolecta entre el
88% vy el 97% de la produccién anual.

El area para el aprovechamiento
de la variedad Castillo Pueblo Bello
comprende un total de 49.689 hecta-
reas, que incluye tierras en los depar-
tamentos de Cesar, La Guajira, Magda-
lena y Norte de Santander.

Areas cafeteras para la produccién de
la variedad Castillo Pueblo Bello:

Cesar: Aguachica, Agustin Codazzi,
Becerril,  Chiriguanda, El Copey,
Gonzalez, La Jagua de Ibirico, Manaure,
Pueblo Bello, Rio de Oro, Robles, San
Diego, San Martin, Valledupar.

La Guajira: Barrancas, Fonseca, Riohacha,
San Juan del Cesar, Urumita, Villanueva.
Magdalena:

Aracataca, Ciénaga,

Fundacion, Santa Marta.
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Tabla 5. Productividad de la variedad Castillo Pueblo Bello

Variables

Productividad base (variedad Castillo)

Observaciones
Resultados experimentales de cuatro cosechas

291,2 @ c.p.s/ha/afio

Productividad promedio (variedad Castillo Pueblo Bello)

327,3 @ c.p.s/ha/afio

Incremento porcentual

12%

Fuente: Avance Técnico Cenicafé n.* 341

Norte de Santander: Abrego, Conven-
cion, El Carmen, El Tarra, Hacari, La
Playa, San Calixto, Teorama, Ocafa.

La variedad Castillo Pueblo Bello
presenta un incremento del 12% en
la productividad promedio con rela-
cion a las otras variedades cultivadas
en la region.

6. Variedad Castillo Santa Barbara.
Para el area de influencia de la Subes-
tacion Santa Barbara (Cundinamarca).

La Subestacion Experimental Santa
Barbara se ubica en el municipio de
Sasaima (Cundinamarca), en el Ecotopo
Cafetero 311A. En este ecotopo la distri-
bucion de la lluvia es unimodal, con el
periodo de menor precipitacion en julio

y agosto. El area en café es de 5.311
hectareas, de las cuales entre el 20% y
el 50% se encuentran establecidas en
sistemas de produccidon bajo sombra.
En la cosecha principal, que ocurre en
el primer semestre, se recolecta entre
el 65% vy el 75% de la produccion anual.

El drea de aprovechamiento de
la variedad Castillo Santa Barbara
comprende un total de 16.328 hecta-
reas, que incluye cultivos en los depar-
tamentos de Boyaca y Cundinamarca.

Areas cafeteras para la produccién de
la variedad Castillo Santa Barbara:

Boyaca: Briceiio, Buenavista, Coper,
Maripi, Muzo, Pauna, San Pablo de
Borbur, Tunungua.

Tabla 6. Productividad de la variedad Castillo Santa Barbara

Variables

Productividad base (variedad Castillo)

Observaciones
Resultados experimentales de cuatro cosechas

156,8 @ c.p.s/ha/afio

Productividad promedio (variedad Castillo Santa Barbara)

185,0 @ c.p.s/ha/afio

Incremento porcentual

18%

Fuente: Avance Técnico Cenicafé n.® 342
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Cundinamarca: Alban, Caparripi, El
Pefidn, La Palma, La Vega, Pacho,
Paime, San Cayetano, San Francisco,
Sasaima, Supata, Topaipi, Vergara,
Villagémez, Villeta, Yacopi.

La variedad Castillo Santa Barbara
presenta un incremento del 18% en
la productividad promedio con rela-
cion a las otras variedades cultivadas
en la region.

Tabi: variedad de café de porte alto
con resistencia a la roya

En algunas regiones del pais existen
pequefas fincas en las que se prac-
tica una caficultura poco tecnificada,
caracterizada por el uso de varie-
dades de porte alto, densidades de
siembra bajas, empleo de sombrio o
semisombrio y aplicaciones bajas de
fertilizantes. El area cultivada en estas
regiones es de 240.000 hectéareas,
que representan el 30% de la super-
ficie cultivada con café en el pais. La

produccién media obtenida en estas
condiciones varia entre 40y 50 arrobas
de café pergamino seco por hectdrea
por afio (@ cps/ha/afio), equivalente a
la mitad del promedio nacional.

Borbon, y especialmente Tipica, son
las dos variedades de Coffea arabica
de porte alto mas utilizadas en el pais.
Ambas producen una excelente calidad
de la bebida pero son altamente
susceptibles a la roya. La variedad
Tipica posee granos de tamafio grande
pero su produccion es relativamente
baja. Al contrario, la variedad Borbdn
produce en promedio 30% mas que la
Tipica pero sus granos son pequefios.

Mediante la seleccién de materiales
provenientes de los cruces entre el
Hibrido de Timor y las variedades
Tipica y Borbén se han obtenido mate-
riales sobresalientes por su vigor vege-
tativo. Por sus dimensiones (porte
alto) estos cafetos pueden sembrarse
con las densidades acostumbradas
para las variedades Tipica y Borbdn,
que usualmente no superan las 3.000
plantas por hectdrea. Este material se
distribuye para suministrar a los agri-
cultores la variedad de tipo compuesto
denominada Tabi, expresidon que en el
dialecto guambiano significa bueno. La
semilla es repartida por Cenicafé.
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Realice los siguientes ejercicios que le serviran para afianzar los aprendizajes de
la guia:

Describa el tipo o tipos de sistema(s) de produccion que tiene en su finca:

Responda las siguientes preguntas:
1. éCudles variedades de café tiene sembradas en su finca?

Variedades de porte alto:

Variedades de porte bajo:
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2. Sifuera a cambiar de variedad, ¢ cual preferiria: Castillo o Tabi?
Castilloy . Tabi

éPor qué?

3. ¢Qué variedad Castillo regional se adeciia mds a las condiciones de su finca?

4. ¢Cudl es la produccién promedio de café de su finca?

5. ¢Cudleslaproduccién promedio por hectarea de la variedad Castillo regional
recomendada para su regiéon?

6. éConsidera que es conveniente o inconveniente pensar en cambiar en
el mediano y largo plazo las variedades de su finca por una variedad
Castillo regional?

Conveniente: ______________ Inconveniente:
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éPor que?

~]

¢Piensa que es conveniente o inconveniente cambiar el sistema productivo
en el mediano y largo plazo?

Conveniente: —___ |Inconveniente:

¢Por qué?
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i

' Trabajo en grupos de estudio

Tenga en cuenta las respuestas del ejercicio 1 para compartirlas con su grupo
de estudio.

Ejercicio 2. Repase lo aprencliclo de los sistemas de
procluccién y de las variedades de café y relaciénelo
con los cafés especiales

En una conversacion con el grupo de estudio mencione las principales caracteris-
ticas de los sistemas de produccién: café a libre exposicién y en arreglos agrofo-
restales. Identifique cual es el que mds predomina en la regién y muy especial-
mente en las fincas que producen cafés especiales y son certificadas. Para esto,
investigue sobre aquellas iniciativas de cafés especiales que existan en la zona y
defina el tipo de sistema de produccién que presentan. Averigiie el nombre del
sello y las variedades que utilizan.
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5 Ejercicio 3. Productividad de los sistemas de
procluccién de la region

Con sus compafieros de grupo compare las productividades por hectérea de los
dos sistemas de produccién en su regién. Tenga en cuenta la informacién de
productividad que tienen en cada una de las fincas de la zona. De igual manera,
pregunte por las productividades de las fincas con cafés especiales.

Responda las siguientes preguntas:

1. (Cudl de los dos sistemas es mas rentable? Argumente con base en cuentas
con informacién econdémica y de produccion real.

Libre exposicion:
Arreglos agroforestales:

¢Por qué?

N

. éCudl de los dos sistemas presentes en la regién tiene algun tlpo de certifi-
cacion como café especial?

Libre exposicion:

Arreglos agroforestales:
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Mencione el tipo de certificacion y la productividad del sistema:

De acuerdo con las respuestas individuales y el ejercicio grupal, éen qué tiene
que mejorar en cuanto al sistema de produccion y la seleccidn de variedades para
asegurar la sostenibilidad de su negocio cafetero desde los requisitos de produc-
cion de un café especial?
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Ejercicio 4 Prepare el encuentro grupal

Prepare las preguntas que hard en el encuentro grupal relacionadas con los
sistemas de produccion y las variedades de cafe.

Aproveche el espacio para contarles a los demds compafieros de grupo y al tutor
sus experiencias en cuanto al manejo de los sistemas de produccion y al uso de

variedades de café.
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5. Reflexiono y concluyo

Teniendo en cuenta la actividad de |a guia realizada en el encuentro grupal con la
orientacion del tutor sefiale los conceptos y habilidades que fortalecio:
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Renovacién de ca£etales

La presente guiade aprendizaje le ofrece
los contenidos y actividades basicas
para renovar cafetales conservando la
produccion y la calidad y establecer el
germinador y el vivero de acuerdo con
las recomendaciones técnicas.

Esta guia por si sola no es suficiente
para aprender todo lo que necesita
conocer del tema. Es necesario realizar
algunas actividades con el grupo de
estudio y hacer algunas practicas con
la direccion del tutor en los encuen-
tros grupales. Recuerde que puede
aprender mucho mas si tiene inicia-
tiva propia para reforzar lo estudiado
con otros métodos, como por ejemplo
visitar los cultivos, el germinador vy el
vivero de |los vecinos y aprender de su
experiencia, o consultar al extensio-
nista del Comité de Cafeteros.

Esta guia la va a estudiar en cinco
etapas diferentes, asi:

1. Reconozco lo que sé: esta fase
inicial es para reflexionar acerca de lo
que cree saber del tema de esta guia.
Recuerde lo que el tutor le hablo al
respecto en el encuentro anterior. Lo
mas importante en este momento es
reconocer aguellos aspectos que debe
fortalecer ya que todavia no es muy

experto, pero tenga en cuenta que casi
siempre usted sabe algo sobre el tema
antes de empezar a estudiarlo.

2. Enriquezco mis conocimientos:
en esta etapa debe leer con aten-
cion todas las explicaciones de la guia
con el propdsito de comprender muy
bien el tema. Por lo general, es nece-
sario realizar mas de una lectura para
entender el contenido totalmente;
por eso no se debe desanimar si nece-
sita leer mas de una vez. Llegara el
momento en el que los temas sean
cada vez mas faciles de comprender.

3. Trabajo individual: este ejercicio
es muy importante porque le permite
repasar, reforzar y encontrar la utilidad
de lo que ha estudiado. Debe ser muy
ordenado y cumplido con su realiza-
cién pues las respuestas le serviran
para las tareas que se realicen en el
grupo de estudio.

4. Trabajo en grupos de estudio: esta
actividad también le permite repasar,
reforzar y encontrar la utilidad de lo
que ha estudiado, pero esta vez no lo
hace de forma individual sino con el
grupo de estudio. La ventaja de este
meétodo es que puede aprender de la
experiencia de sus compafieros y ellos
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de la suya. De igual manera, debe ser
muy organizado y cumplido pues las
respuestas a estos ejercicios le serviran
para las practicas del encuentro grupal.

5. Reflexiono y concluyo: esta parte
final es muy importante porque le
permite saber lo que aprendi6 después
de estudiar la guia y de realizar todas
las actividades propuestas.

Finalmente debe tener claro que:

= E| programa no es solamente un
conjunto de cartillas de aprendi-
zaje. El estudio individual se debe
apoyar con los ejercicios con otros
compafieros mediante los grupos
de estudio y también con las prac-
ticas realizadas en los encuen-
tros grupales con la orientacion
del tutor. El aprendizaje se debe
reforzar ademds con su propia
iniciativa de consultar con otras
personas que conozcan del tema.

= E| Plan de Accion sirve para demos-
trarse a usted mismo y demostrarles
al tutor y a los demas companeros

que posee las habilidades y los
conocimientos que se plantean en
cada guia, pues estara en capacidad
de definir las acciones que va a
emprender en su finca para mejorar
las condiciones actuales. Cada acti-
vidad que planifique y realice le sirve
para hacer una evaluacion de su
proceso de formacion.

Ademas, el Plan de Accidn le
sirve para registrar las acciones
de su proyecto de vida, que lo ira
construyendo en los encuentros
grupales de acuerdo con las orien-
taciones del tutor.

En el Plan de Accion puede anotar
las calificaciones y las valoraciones
de su proceso de formacién. Para
eso el tutor le dard las indica-
ciones.

En este programa se considera que
no sélo es importante conocer de
cafés especiales. También es muy
necesario analizar otros aspectos
como su desarrollo humano y el
cuidado del medio ambiente.
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Teniendo en cuenta la actividad orien-
tada por el tutor en el encuentro
anterior sobre sus conocimientos vy
experiencias en el tema de esta guia:
renovar cafetales conservando Ila

s 1. Reconozco lo que sé

produccion y la calidad y establecer
el germinador y el vivero de acuerdo
con las recomendaciones técnicas,
mencione aquellos aspectos que esta
seguro de que debe mejorar:
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El cafeto es un arbusto perenne
que a libre crecimiento comienza a
producir frutos en las ramas de un
ano de edad y continda asi hasta
alcanzar su maxima productividad
a los cuatro afios. La planta puede
tener una actividad productiva por
muchos afios, pero los niveles de
rendimiento productivo decrecen
significativamente con el tiempo. Por
eso deben planificarse las practicas
de renovacién, que en promedio
deben realizarse después de la cuarta
cosecha. Dentro de las opciones de
renovacion aceptadas por los sellos
de cafés sostenibles se encuentran:
la poda total, las podas parciales y la
siembra nueva.

La poda total hace referencia a la elimi-
nacion por completo del tejido verde.
En Colombia se recomienda la zoca a
30 centimetros de altura como opcidn
de poda total.

Las podas parciales hacen alusion a la
eliminacion de las partes mas deterio-
radas de la planta sin quitar todo el
tejido verde.

& D Enriquezco mis conocimientos

La siembra nueva aplica cuando se
hace necesario cambiar de variedad o
cuando el deterioro de las plantas no
permite considerar rentable su reno-
vacion por poda parcial o total.

La mayoria de los sellos de café sostenible
consideran las practicas de renovacion
como condicidon para asegurar la soste-
nibilidad del cultivo y las incluyen dentro
de sus normas y codigos de conducta.

Renovacion del tejido vegetal
por poda parcial

En el cultivo del café existen basica-
mente dos tipos de podas parciales
de acuerdo con su proposito: la poda
de formacion y la poda de renova-
cion o produccidn. Ambas presentan
variaciones de acuerdo con las nece-
sidades de los productores. Las podas
de formacion le dan arquitectura a la
planta pero no aseguran la estabiliza-
cion de la produccion, mientras que las
podas de renovacion permiten esta-
bilizar la producciéon y lograr una alta
productividad por hectarea. Dentro de
las podas de renovacion se tienen:
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Se realiza a 60 centimetros de altura y
se dejan las ramas bajeras completas o
podadas parcialmente.

Poda alta, rock and roll o descope
lefoso

Consiste en eliminar |la parte aérea de
la planta a alturas variables entre 80
centimetros y 2 metros, de acuerdo
con el estado de deterioro de la planta.
Esta prdctica se hace con el objetivo de
aprovechar las ramas que quedan en el

tallo y que aun presentan alguna capa-
cidad productiva.

Poda calavera

Consiste en eliminar total o parcial-
mente las ramas primarias del tallo
principal y dejar que se desarrollen
en €| todos los brotes (chupones) que
se generen. Esta practica, al igual que
la zoca, presenta bajo rendimiento
durante los primeros 18 meses pero
se compensa con altas producciones
durante los dos afios siguientes.

Poda sistemadtica

Consiste en aplicar a un grupo de
plantas una poda de renovacién como
la zoca normal, la zoca pulmén, la poda
rock and roll o la poda calavera, entre
otras. Este grupo de plantas puede
estar constituido por un surco o un
lote. Si estas podas se practican en
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forma programada, cada determinado
nimero de afios, se establecen grupos
de plantas de diferentes edades y en
iguales proporciones en una planta-
cidn, con lo cual se estabiliza la produc-
ciéon en la finca.

Renovacion por zoca

o por siembra nueva,
estrategia para asegurar la
sostenibilidad del cultivo

En Colombia la recomendacion de
Cenicafé es renovar el cultivo por zoca o
por siembra nueva para obtener densi-
dades optimas de café que permitan
mantener la mayor cantidad de nudos
productivos por area, con la mayor
cantidad de frutos por nudo y el mayor
peso de granos por fruto.

El productor debe buscar obtener la
densidad éptima con una reduccion

significativa en los costos de insta-
lacion. El sistema de zoca permite
incrementar considerablemente el
numero de tallos por hectarea, mien-
tras que la siembra de dos colinos
por sitio o de colinos descopados
se constituye en una estrategia para
incrementar la densidad con un
menor costo de instalacion.

En cafetales establecidos se puede
aprovechar el momento de la reno-
vacién por zoca para aumentar la
densidad de siembra dejando desarro-
llar uno, dos o tres tallos por planta.
Cuando se tienen 2.500 plantas por
hectarea, por ejemplo, se incrementa
proporcionalmente la produccion al
aumentar el numero de tallos por sitio
de uno a tres. Cuando se tienen 5.000
plantas por hectarea se aumenta la
produccién al pasar de uno a dos tallos
por sitio.
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Como los costos de instalacion
dependen en gran parte del nimero de
sitios por hectarea, se pueden reducir
estos gastos si el numero de plantas por
sitio se establece desde el almacigo. En
el sistema de sembrar dos plantas por
bolsa o con el descope del colino en el
almacigo los costos de instalacidon de
una plantaciéon pueden reducirse hasta
en 32% en los dos primeros afios.

Germinadores y almacigos

Una de las etapas mas importantes del
cultivo del café es la relacionada con la
obtencion de la semilla, el germinador

y el almdcigo, pues aunque esta fase
tiene una duracion promedio de tan
solo ocho meses es la base del éxito de
una inversion a largo plazo.

La semilla de café

Los sellos de cafés sostenibles reco-
nocen en la calidad de la semilla y
en su adecuado proceso de siembra
factores clave de la sostenibilidad de la
caficultura. Por eso en sus coédigos de
conducta y normas exigen demostrar
la procedencia y el adecuado manejo
de la misma.

Para el caso de las variedades tradicio-
nales, como Caturra, Tipica y Borbdn,
la semilla se debe obtener de arboles
sanos, productivos, de frutos maduros
y bien formados.

Las cerezas se deben despulpar
manualmente o, dependiendo de la
cantidad, se puede utilizar una despul-
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padora con el cilindro previamente
graduado para no causar dafios al
pergamino. Los granos de café despul-
pados se deben fermentar y lavar con
agua limpia al dia siguiente. La semilla
lavada se debe secar a la sombra y con
buenas condiciones de aireacion.

Tamaiio y forma de la semilla

Para efectos de propagacion es conve-
niente utilizar semillas de mayor
tamafio, ya que dan origen a plantas
mas vigorosas y con mayor desarrollo.

Secado de la semilla

El secado de la semilla lleva impli-
citos dos elementos: la temperatura
de secado y el contenido final de
humedad de la semilla. Es posible secar
semillas al sol o artificialmente hasta
45°C, siempre y cuando no se rebaje el
contenido de humedad del grano del
12% al 13%.

Tabla 7. Desarrollo de las chapolas provenientes de semillas con tres p

Tabla 8. Influencia de la temperatura de secado
en la germinacion de semillas de C. Arabica L.
variedad Caturra. (Contenido de humedad de la
semilla: 12%-13%)

% de germina-
cion

Temperatura de

secado (°C)

S 95%
Estufa a: 25°C 95%
Estufa a: 30°C 94%
Estufa a: 35°C 92%
Estufa a: 40°C 95%
Estufa a: 45°C 95%
Estufa a: 50°C 80%
Estufa a: 55°C 45%
Estufa a: 60°C 4%
Estufa a: 70°C 0%

Fuente: FMM. Curso Sistemas de Produccion y Administra-
cion de Cafetales. Médulo 3. P.6

Calidad de las semillas distribuidas
a los caficultores

En el caso de las variedades mejo-
radas como Castillo y Tabi la semilla se
obtiene por medio de los Comités de
Cafeteros, ya que su produccién debe

esos diferentes

Peso secode Area de los

Peso de la : Longitud del Longitud de la
semilla ( mg) la (erﬁgp)ola cot(ILerg r)1es tallo (mm) raiz (mm)
Grande (210) 99 15 51 104
Mediana (180) 91 13 47 1100
Pequefia (80) 52 7 47 79

Fuente: FMM. Curso Sistemas de Produccién y Administracion de Cafetales. Mddulo 3. P.9
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ser muy cuidadosa para garantizarle al
caficultor una buena calidad.

Si durante el tiempo de garantia o
vencimiento -30 a 60 dias- no se va a
utilizar la semilla, debe almacenarse
en condiciones controladas de tempe-
ratura (10°C) y mantener la humedad
cercana al 11%. De ahi la importancia
de conservar la integridad de la bolsa
plastica en la cual se entrega. La reco-
mendacion es utilizar la semilla antes
de la fecha de vencimiento.

Cantidad de semilla para la siembra

En promedio, un kilogramo de semilla
contiene aproximadamente 4.700 *
150 semillas, de las cuales se pueden
obtener 4.200 plantulas en el germi-
nador (90% de germinacion).

Estas cifras deben tenerse en cuenta
para estimar las necesidades de
semilla, considerando que para la
correcta seleccion y descarte de
chapolas se debe tener un margen
de por lo menos el 20%, lo que equi-
vale a 3.400 chapolas seleccionadas
por kilogramo de semilla previamente
sembradas en el germinador. Para
sembrar 10.000 plantas se requieren
al menos de 3,5 a 4 kilogramos de
semilla, considerando una proporcion
del 20% de descarte por seleccion en

almacigo, para llevar al campo sélo el
mejor material y asi nunca comprar
almacigos obtenidos en otras fincas
para completar los faltantes.

Germinadores de café

El principal objetivo del germinador
es obtener en un espacio reducido las
plantas necesarias para el almacigo, lo
cual facilita su manejo y la seleccién de
los materiales mas uniformes y aptos
para el trasplante. Se recomienda
construir el germinador en la finca
con el fin de garantizar un adecuado
manejo agronémico y fitosanitario de
las plantas en su estado inicial de desa-
rrollo y asi permitir una correcta selec-
cion de las chapolas.

Temperatura del germinador
Segun la literatura agrondmica, la

temperatura optima para que germine
la semilla de café es de 28°C a 30°C.
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En Cenicafé se ha observado que las
semillas germinan bien a temperatura
ambiente (20°C a 25°C).

Construccion de los germinadores

Los germinadores de café deben cons-
truirse elevados del suelo con el fin de
evitar las salpicaduras de aguas lluvias,
la contaminacion con aguas de esco-
rrentia o provenientes de desagues,
los dafios ocasionados por animales
domésticos y para prevenir el ataque
del hongo patdégeno Rhizoctonia
solani, el cual es un organismo nativo
del suelo que produce el volcamiento,
mal del talluelo o damping-off.

En un metro cuadrado de germinador
-un metro de ancho por un metro
de largo- normalmente se deposita
un kilogramo de semilla. Por tanto,
la longitud del germinador depen-
derd de la cantidad de semilla que se
desea sembrar.

El sitio donde se deposita la arena y
se siembran las semillas debe tener
30 centimetros de profundidad. Ahi
inicialmente se coloca una capa de
gravilla de 10 centimetros de profun-
didad para proporcionarle un buen
drenaje al germinador. Luego se pone
una capa de arena fina de rio cernida
(arena de revoque) con el fin de quitar
las piedras e impurezas de mayor

tamafio que puedan interferir en la
germinacion de la semilla. Es impor-
tante que la capa de arena tenga por lo
menos 20 centimetros de profundidad
para que el fosforo o la chapola de café
disponga del espacio apropiado para
su desarrollo radical.

Aproximadamente se necesitan 140
kilogramos de arena para cubrir un
metro de germinador. En la parte supe-
rior debe colocarse un tendido de latas
de guadua a manera de tapa para darle
soporte a los costales. Esto favorece
las condiciones de germinacion de las
semillas y protege el material ya germi-
nado de los rayos del sol.

Manejo de Rhizoctonia Solani

Luego de la construccion del germi-
nador es necesario desinfestar Ia
arena con el fin de prevenir el ataque
de Rhizoctonia Solaniy de esta manera
evitar la pérdida de semilla y la morta-
lidad de los fosforos o de las chapolas
de café. Para realizar la desinfestacion
de la arena hay que tener en cuenta
las restricciones de uso de productos
establecidas por cada sello de café
sostenible, ya que existen productos
no autorizados.

Con el fin de iniciar un manejo soste-
nible del cultivo desde el germinador
e impedir la presencia de esta enfer-
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medad se utiliza el hongo Trichoderma
harzianum (10 g/l de agua), el cual le
brinda una alta proteccion a la semilla
de café (mayor al 90%) contra el
ataque del hongo y no rifie como prac-
tica de manejo con los diferentes sellos
de cafés especiales. En todo caso, los
productores deben tener en cuenta
para la desinfestacion del germinador
el uso de insumos, tanto de sintesis
quimica como organicos, que estén
autorizados por el sello o los sellos de
certificacion al que pertenece.

Los germinadores que no presenten
buen drenaje y que tengan mayor
densidad de sombrio favorecen el
desarrollo y la actividad del Rhizoc-
tonia Solani y perjudican la actividad
del hongo antagonista Trichoderma
harzianum o del fungicida autorizado.

Almadcigo

Es importante trasplantar solamente
el material de 6ptima calidad y en el

momento oportuno, ya que desde
ese instante se empieza a garantizar
la calidad del cultivo y la cosecha de
muchos anos.

No se recomienda establecer almacigos
por encima de 1.850 metros porque se
pueden desarrollar plantulas enanas,
cloréticas y con malformaciones.

Requerimientos de luz

Los almacigos de café se pueden esta-
blecer a plena exposicién solar en
altitudes entre 1.050 metros y 1.550
metros. Por encima de 1.550 metros
el crecimiento de las plantas en el
almacigo se retarda.

De los diferentes estudios sobre nutri-
cion en la fase de almacigo adelan-
tados en Cenicafé se destacan los
siguientes resultados:

I. La preparacion del almacigo
con la adicién de abonos orga-
nicos al suelo como pulpa
descompuesta (proporcién 1:1
o 2:1 tierra:pulpa), lombricom-
puesto y gallinaza (2:1 o 3:1
(tierra:gallinaza o lombricom-
puesto) permite obtener plantas
mas vigorosas y sanas, debido
a que ademas del aporte de
algunos nutrimentos permiten
mayor aireacion del suelo, lo cual
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redunda en menor compacta-
cion, buena capacidad de reten-
cion de humedad y mayor desa-
rrollo de raices.

La adicién de materia organica
también representa menores
costos debido a que los cafi-
cultores no necesitan agregar
fertilizantes edaficos ni foliares
y, ademas, se reduce el uso de
fungicidas en la etapa de alma-
cigo. Esto es importante para
efectos de la produccion de
cafés especiales sostenibles ya
que todos los sellos consideran
el uso racional de insumos como
una practica obligatoria por
parte del productor.

2. La aplicacion de fertilizantes
quimicos (simplesocompuestos)
a la bolsa no es recomendable
y por el contrario puede ser
contraproducente.

3. No se justifica la aplicacion foliar
de fertilizantes.

Tamaiio de la bolsa

Las bolsas de polietileno negro que
se utilizan en la construccion de los
alméacigos tienen una dimension de
17 cm x 23 cm (didmetro x altura).

I

Deben tener perforaciones en la
base para el drenaje del agua con el
fin de evitar encharcamientos que
ocasionan amarillamiento y muerte
de las plantas.

Estas bolsas tienen una capacidad
aproximada de 2 kg del sustrato. En
el almacigo las bolsas se agrupan en
hileras de 10 bolsas a lo ancho por
la longitud que permita el terreno,
dejando un espacio entre hileras de
50 cm para facilitar el desplazamiento
de las personas y la labor de desyerba
manual, asi como para mantener las
bolsas libres de arvenses.

Trasplante a las bolsas

El trasplante de las chapolas a las
bolsas se debe hacer de tal manera
que el hueco en el que se vaa sembrar
la chapola quede bien centrado y lo
suficientemente profundo para que al
introducir la raiz no quede torcida. Si
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la raiz es muy larga se puede recortar
un poco con la ufa (no mas de 1/3
de la longitud) para que no quede
dobladay evitar de esta manera que se
produzca el defecto ‘cola de marrano’,
que ocasiona un mal desarrollo y mal
anclaje de las plantas en el campo.

Las chapolas deben quedar bien apre-
tadas dentro de la bolsa, es decir, las
raices deben tener buen contacto con
el suelo, lo que se logra introduciendo
el palo hoyador por un lado después
de introducir la raiz, para finalmente
presionar la chapola hacia el centro de
la bolsa.

En el momento de la siembra en el
sitio definitivo tampoco es recomen-

dable recortar la raiz si se ha salido
por la parte inferior de la bolsa. Estos
colinos se deben descartar.

Manejo del almdcigo

El almdcigo se debe hacer cerca a una
fuente de agua para facilitar el riego
permanente. En lo posible se debe
construir en un terreno planoy aislado,
de tal manera que no ocurran dafios
por pisoteo de animales domésticos.

Controles sanitarios

Con el fin de evitar contaminaciones
por nematodos se pueden agregar
en las bolsas en el momento de la
siembra de las chapolas cualquiera de
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los siguientes productos biologicos:
hongos Beauveria bassiana, Metar-
hizium anisopliae, Paecilomyces lila-
cinus, en proporcion de 6 gramos por
bolsa aplicado al hoyo de siembra,
de tal manera que el producto quede
en intimo contacto con las raices.
También se pueden afadir micorrizas
arbusculares de los géneros Glomus y
Entrophospora, en dosis de 20 gramos
de indculo completo por bolsa.

Cuando el sustrato empleado para
llenar las bolsas es pobre en nutri-
mentos es frecuente que se presenten
fuertes ataques de mancha de hierro
causada por el hongo Cercospora coffei-

cola. El principal dafio ocasionado por
esta enfermedad en la etapa de alma-
cigo es la defoliacion. Para prevenirla
se deben seguir todas las recomenda-
ciones para el manejo adecuado de los
almacigos y garantizar una adecuada
nutricion de la planta.

Sombrio

Las bolsas se deben colocar bajo un
techo de guadua o bajo arboles de
crotalaria, guandul o higuerilla. A los
dos meses se empieza a eliminar el
sombrio, poco a poco, hasta que el
almacigo quede a pleno sol al cabo de
cinco meses.
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y k3. Tralaajo individual

Realice los siguientes ejercicios que le servirdn para afianzar los aprendizajes
de la guia

Ejercicio 5. La estabilizacién de la produccién en su
finca
Responda las siguientes preguntas:

a. Con relacion al tipo de podas:

¢Que sistema de poda tiene establecido en su finca?

¢Por quée?

¢Qué tipo de podas ha realizado en su finca?
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¢Cual es su experiencia?

¢Volveria a realizar ese tipo de podas en su finca? Si: No

¢Por qué?

b. Para estabilizar Ia produccion de su finca, ¢ Qué podas realizaria?

éPor qué?
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c. Conrelacion a la obtencion de semillas para la siembra:

¢Obtiene la semilla de su finca? Si No

éPor qué?

Mencione las ventajas que identificd con la construccidn del germinador en
su finca:

Mencione las desventajas que identifico con la construccion del germinador
en su finca:
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Mencione las ventajas que identificd con la construccién del alméacigo en
su finca:

Mencione las desventajas que identifico con la construccion del almacigo en
su finca:
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Tenga en cuenta las respuestas del ejercicio 1 para compartirlo con su grupo
de estudio.

Ejercicio 6. Repase lo aprenclido sobre las podas, el

germinador y el almécigo

En una conversacion con el grupo de estudio mencione las principales caracteris-
ticas que tienen las renovaciones, la obtencion de la semilla, el establecimiento
del germinador y el almdcigo en las fincas certificadas como cafés especiales en
su region.

Caracteristicas que debe cumplir de acuerdo con el

Aspecto sello, mencione el sello al que pertenece la finca

Densidades de siembra

Zoca

Siembra

Semilla

Germinador

Almacigo
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Ejercicio 7. Las préacticas que debe corregir en la

produccién de co]inos para asegurar la posi])ili(la(l (16

certificarse con un se”,o (16 calé especial

Partiendo de la misma conversacién con el grupo de estudio, mencione aquellas
practicas que debe corregir para mejorar la produccién de colinos en la finca o
grupo de productores. Tenga en cuenta todos los aspectos relacionados con la
densidad para definir el tipo de poda de los cafetales, el célculo de la cantidad de
semilla, la obtencidn de una buena semilla, el germinador y el almacigo.
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Ejercicio 8. Ajustes a los sistemas de produccién y
estabilizacién de la proclucci(’)n

Defina los ajustes clave que entre todos los compafieros del grupo identificaron
en las fincas productoras de cafés especiales analizadas para asegurar la sosteni-
bilidad. Tome como base las visitas realizadas y la informacidn de las fincas, las
distancias de siembra, los germinadores y los almacigos.

Densidad

Podas, siembra, zoca

Germinador

Almacigo
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Ejercicio 9. Prepare el encuentro grupal

Prepare las preguntas que hard en el encuentro grupal.

Aproveche el espacio para contarles a los demds compafieros de grupo y al tutor,
el andlisis realizado en el ejercicio 8.
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5. Reflexiono y concluyo

Teniendo en cuenta la actividad de la guia realizada en el encuentro grupal
con la orientacion del tutor sefiale los conceptos y habilidades que fortalecié:
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Glosario

Acidez: es una de las caracteristicas mas deseables y apreciadas en el café de la
especie Coffea arabica L. beneficiado por via himeda. Es el caso del café colom-
biano y del café procedente de Kenia. Su intensidad se modifica por el grado
de torrefaccidn. La acidez es indeseable cuando se califica como agria, vinosa,
picante, acre, astringente o ausente, derivada de malas practicas en la cosechay
el beneficio del café.

Almacigo: lugar donde se ubican las bolsas de café con las chapolas sembradas
para después trasplantarlas al sitio definitivo. Las plantas o colinos en el almacigo
permanecen de cuatro a seis meses.

Aroma: esta caracteristica olorosa se debe al aceite cafeina, un distintivo volatil del
café que generalmente se acentua después de la operacion del molido, dejando
una grata sensacion al olfato. Las diversas calidades tienen sus respectivos aromas
de distincion, lo cual es lo primero que evalua el catador. Es importante mencionar
que el aroma no va en relacion directa con la calidad del grano.

Arvense: especie vegetal que convive con los cultivos. Gran proporcion de estas
plantas interfieren con las especies plantadas afectando los rendimientos. Sin
embargo, otro nimero considerable de ellas posee caracteristicas que las distin-
guen como especies Utiles ya que conservan los suelos y no desarrollan profusa-
mente su follaje y su sistema radical.

Arvense noble: planta que por su porte bajo y raiz superficial no compite con el cafe.

Cenicafé: Centro Nacional de Investigaciones de Café, ubicado en Chinchina, Caldas.

Cuerpo: corresponde a la textura, la densidad del licor o bebida que se detecta
con la prueba en taza. Generalmente los cafés de zonas bajas contienen poco
cuerpo, por lo que dejan poco regusto. Caso contrario ocurre en los cafés de zonas
altas, que presentan buen cuerpo, apreciandose un grato sabor, aun después de
haberlo tomado.
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Desinfectacion: procedimiento que se realiza con el fin de garantizar asepsia en
materiales inertes, como las herramientas de trabajo.

Desinfestacion: consiste en la operacidn de procesos fisicos, quimicos o bioldgicos
de caracter sanitario por medio de los cuales se eliminan organismos patégenos
que pueden causar problemas fitosanitarios.

Ecotopo: zonificacion del drea cafetera del pais. Es una region agroecoldgica deli-
mitada geograficamente teniendo en cuenta condiciones predominantes de clima,
sueloy relieve, donde se obtiene una respuesta bioldgica similar del cultivo del café.

Germinador: sitio donde brotan y comienzan a crecer las plantas de café. El
sustrato para el germinador puede ser arena lavada de rio o tierra desinfestada.
El germinador para el café dura dos meses y el estado en que se trasplantan al
almacigo se denomina chapola.

OGM: Organismo Genéticamente Modificado. Es cualquier organismo vivo con
una combinacion nueva de material genético, que se haya obtenido mediante |a
aplicacion de la tecnologia de ADN artificial, formada de manera deliberada in
vitro por la union de secuencias de ADN proveniente de dos organismos de espe-
cies diferentes que normalmente no se encuentran juntos.

Renovacion: es la labor que permite mantener una poblacién joven y productiva en
el cultivo del café. Se aconseja establecer un plan anual, mediante el cual se renueve
la quinta parte de la finca. El sistema mds econémico es la renovacién por zoca.

Sustrato: medio sobre el que crece un organismo.
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