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Bienvenido al Programa de Formacion
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DEL CAFE EN LA FINCA

El programa Aseguramiento de la Calidad del Café en la Finca, se ofrece en el marco
del convenio 031 firmado entre el Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA, la Federacion
Nacional de Cafeteros de Colombia - FNC y la Fundacion Manuel Mejia - FMM. El objetivo
de este convenio es el de capacitar a los caficultores colombianos para fortalecer su
desempeno con base en normas de competencia laboral.

La FMM disend los programas bajo el enfoque de competencias laborales con la asesoria
del SENA; de igual manera, brinda capacitacion, acompanamiento y seguimiento al
tutor.

El SENA dispone del tutor que promueve los procesos de aprendizaje y apoya la
disponibilidad de los recursos necesarios para la capacitacion, entre estos, la impresion
de parte de los modulos y otros materiales.

La FNC realiza las convocatorias, inscribe, selecciona a los participantes y conforma los
grupos, ademas de apoyar la impresion del resto de los modulos.

El equipo de trabajo del convenio 031 le da un calido recibimiento al programa
Aseguramiento de la Calidad del Café en la Finca y le expresa su complacencia por su
decision de haber aceptado este nuevo e importante reto en su vida, el de capacitarse
desde su finca.
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PRESENTACION

La calidad del café colombiano se ha destacado por muchos anos en los mercados del
mundo confiriéndole un gran prestigio entre los consumidores. Este reconocimiento
compromete al caficultor colombiano con la produccién de un café excelso de excelente
calidad, si lo que busca es verse beneficiado en el mercado.

El caficultor, en el contexto actual, siempre debe garantizar la consistencia de la calidad
del café que produce en su finca; responder por las técnicas aceptadas de produccion
y por la procedencia de su café; debe propender por la conservacion de los recursos
naturales y por el mejoramiento de la calidad de vida de los trabajadores.

En este sentido, a la caficultura colombiana se le han impuesto enormes retos, pero
también se le abren nuevas oportunidades. Es por esto, que para afrontar estos retos y
aprovechar las oportunidades, es necesario capacitarlo a usted como actor importante
del negocio cafetero colombiano.

Enestesentido, laFundacion Manuel Mejia poneensus manos el programa Aseguramiento
de la Calidad del Café en la Finca, con el que se pretende aportar los elementos
para su desempefo competitivo en la produccion de café de alta calidad, desde una
formacién integral como persona y como caficultor, gracias a la aplicacion de principios
humanisticos, técnicos, administrativos y ambientales.

El programa Aseguramiento de la Calidad del Café en la Finca, reconoce su experiencia
como productor de café, y busca ampliar su capacidad de analisis en la solucidn
de problemas asociados con la calidad del café a través del desarrollo de practicas
aplicadas.

Aseguramiento de la calidad del café en la finca




Competencias laborales y resultados de aprendizaje
que se deben demostrar con el programa

ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DEL CAFE EN LA FINCA

Competencia laboral : Resultado de aprendizaje

1. Cosechar el fruto del café en el grado oportuno de maduracién
aplicando los métodos mejorados y las normas establecidas

Recolectar el café con criterios
de calidad, eficiencia, eficacia
y minimizando las pérdidas.

2. Acopiar el café recolectado de acuerdo con las normas
establecidas.

3. Monitorear la calidad de la masa del café recolectado de
acuerdo con los parametros vigentes.

4. Preparar el proceso de beneficio del café observando normas
de seguridad en manejo de equipos, normas de higiene.

Beneficiar el café en forma 5
eficiente con criterios de calidad
y sostenibilidad ;

. Desarrollar el proceso de beneficio del café con criterios de
eficiencia y calidad.

6. Verificar la masa del café beneficiado conforme a los criterios
de calidad.

7. Aplicar técnicas de manejo de las mieles y lixiviados generados
durante el proceso de beneficio del café de acuerdo con las

Manejar los residuos del| Normasambientales.
beneficio del café para evitar la
contaminacion y obtener otros
productos utiles a partir de
ellos !

8. Dispone la pulpa para su descomposicion cumpliendo
los requerimientos del sistema adoptado y las normas
ambientales.

9. Obtener sustratos a partir de la pulpa para su utilizacion en
procesos posteriores, segln la técnica elegida.

LAS COMPETENCIAS LABORALES Y LOS RESULTADOS DE APRENDIZAJE RELACIONADOS EN LA
ANTERIOR TABLA, SE PODRAN DEMOSTRAR S| SE REALIZAN TODAS LAS PRACTICAS ASOCIADAS
CON EL SIGUIENTE PROYECTO PEDAGOGICO:

lldad del café en los procesos de recoleccién
_y beneficio en una finca cafetera.
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Modulo

;Como fortalezco mi
desarrollo personal
y contribuyo al
progreso de mi
comunidad?

Plan de estudios

Competencia

Fortalezcomidesarrollopersonal
y participativo en procesos de
organizacion comunitaria, con
base en los criterios de una
convivencia pacifica

Guia de aprendizaje

iComo lograr un buen trabajo en
equipo?

;Como promuevo la organizacion de
mi comunidad?

Aseguramiento de la

calidad ;Como mejoro

la competitividad del

café que produzco en
mi finca?

Implemento las buenas practicas
agricolas que permiten mejorar
la competitividad del café de
Colombia, de acuerdo con sus
especificaciones de calidad

;Cuales son las especificaciones de
calidad del café de Colombia?

;Cudles son las Buenas Practicas
Agricolas que permiten asegurar la
calidad del café?

Cosecha y beneficio
;Como debo realizar
el beneficio del café
en la finca para
conservar la calidad
del grano?

Recolecto y beneficio oportu-
namente el fruto de café para
asegurar su calidad

:Como mejoro la recoleccion manual
del café para obtener un fruto de
calidad? Profundizar en esta guia

;{Como mejoro el beneficio del café
con fermentacion natural?

;Como mejoro el beneficio del café
con desmucilaginado mecanico?

Manejo de residuos
;Como manejo
adecuadamente los
residuos del beneficio
del café?

Realizo un adecuado manejo de
residuos del café, para evitar la
contaminacion

¢Como debo manejar las mieles y
lixiviados del beneficio del café?

¢Como dispongo la pulpa del café
para obtener sustratos y evitar la
contaminacion?

Secado y defectos
{Coémo debo realizar
el secado del café
en la finca, evitando
los defectos y
garantizando su
calidad?

Beneficio correctamente el café
para asegurar su calidad

¢Como mejoro el secado del café en
la finca?

;Cudles son los defectos que se
pueden presentar en el grano del
café y afectar su calidad?

Plan de accion

Asegurar la calidad del café en
los procesos de recoleccion vy
beneficio en una finca cafetera

Reconozco y registro las actividades
de mi aprendizaje

La aplicacion de mis aprendizajes.
Plan de accion

Seguimiento a mi
formacion

proceso de

—
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Reconozco y registro las actividades
de mi aprendizaje
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El programa Aseguramiento de la Calidad del Café en la Finca, busca que yo, como
participante, fortalezca mis desempefios asociados con las competencias laborales de
los procesos de recoleccion y beneficio del café.

A través de la presente guia voy a identificar y a valorar aquellos aspectos que debo
fortalecer en mi formacion y que me conduciran a alcanzar los resultados de aprendizaje
esperados de acuerdo con las competencias laborales del programa. Para ello, realizaré
tres ejercicios:

@ El primero, en el que identificaré y valoraré mi situacion frente a los resultados
de aprendizaje y las competencias laborales.

® Elsegundo, en el que propondré actividades que llevaré a cabo a través del tiempo
que dure el programa que se constituiran en la evidencia para demostrar mis
desempenos asociados con los resultados de aprendizaje y con las competencias
laborales.

@ El tercero, donde registraré mis experiencias surgidas de la realizacion de las
actividades. Dichas experiencias las compartiré posteriormente con el resto del

grupo.

Ejercicio 1.
Lo que sé en la actualidad

Sefalo con una X si considero que en la actualidad cumplo o no con el aspecto asociado
con la competencia laboral del programa.

Registro mis observaciones acerca de lo que debo mejorar para fortalecer la competencia
propuesta. Tengo en cuenta que el programa me brindara la capacitacion y los elementos
necesarios para alcanzar los resultados de aprendizaje.

l Aseguramiento de la calidad del café en la finca




) Competencia No. 1.
@ p Recolectar el café con criterios de calidad, eficiencia y eficacia y
& minimizando las pérdidas

Resultados de
aprendizaje

R1 - 270405001301
- Cosechar el fruto
del café en el grado
oportuno de maduracion
aplicando los métodos
mejorados y las normas
establecidas

Criterios de evaluacion

Recolecta el grano de café cereza en su punto
optimo de maduracion y aplicando el método
mejorado para cosechar con criterios de
calidad, eficacia y eficiencia.

Si

Cumplo

Debo
mejorar

Minimiza las pérdidas del granoen larecoleccion
de acuerdo con las normas y parametros
establecidos por el sector.

Adopta posiciones recomendadas en la
recoleccion, para el cuidado corporal.

R2 - 270405001302
- Acopiar el café
recolectado de
acuerdo con las normas
establecidas.

Cumple las normas establecidas para el
empaque y entrega del café cosechado.

Manipula y transporta el café en cereza
cumpliendo las normas de higiene y seguridad
Industrial.

R3 - 270405001303
- Monitorear la calidad
de la masa del café
recolectado de acuerdo
con los parametros
vigentes.

Entrega la cosecha observando parametros de
eficacia, eficiencia y calidad conforme a las
normas.

Permite como maximo la cantidad de frutos
inmaduros y sobremaduros en la tolva de
acuerdo con los parametros permitidos.
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Aspectos que debo mejorar para alcanzar esta competencia:
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) Competencia No. 2.
@ﬂ Beneficiar el café en forma eficiente con criterios de calidad y
- sostenibilida

Resuitados de Cumplo

Cprendizhio : Criterios de evaluacion & Debo

mejorar

R4 - 27040500901 Realiza el mantenimiento preventivo de

- Preparar el proceso los equipos del beneficio ecoldgico de café

de beneficio del café utilizando las herramientas y repuestos
observando normas de correspondientes.

seguridad en manejo

de equipos, normas de 2

higiene.

Calibra los equipos de acuerdo con el manual
técnico y segln sus caracteristicas.

Regula el consumo del agua durante la
operacion del beneficio.

Maneja los equipos e instalaciones para
el beneficio vy secado siguiendo las
4 | recomendaciones técnicas y aplicando las
normas de seguridad, con el fin de conservar
la calidad del café.

Opera la despulpadora sin agua siguiendo las

2 recomendaciones técnicas.
Aplica los procedimientos técnicos que facilitan
6 la fermentacion natural y el desprendimiento

del mucilago, para garantizar la conservacion
de la calidad del café.

R5 - 27040500902 -
Desarrollar el proceso de
beneficio del café con
criterios de eficiencia y
calidad.

Lava el café retirando totalmente el mucilago,
7 | sin desperdiciar agua y utilizando los métodos
recomendados.

8 Aplica los procedimientos establecidos para el
secado mecanico o al sol.

Clasifica el café en todas las etapas del beneficio
g |con los sistemas técnicos recomendados para
cada ocasion, conforme a los requerimientos
del mercado. a 1

Retira las pasillas para mejorar la apariencia | }

40 fisica y calidad del café.

Seca el café, segun el sistema seleccionado y

11 . S
respetando las recomendaciones técnicas.
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Resultados de

aprendizaje

R6 - 27040500903
- Verificar la masa
del café beneficiado
conforme a los criterios
de calidad.

12

Criterios de evaluacion

Toma muestras para determinar y verificar
el punto de secado exigido para |la
comercializacion del café pergamino seco
segln la norma técnica.

13

Llena cada saco de café segln el estandar
requerido.

14

i15

Selecciona el lugar de almacenamiento del café
teniendo en cuenta condiciones de humedad
y temperatura que no afecten la humedad
del grano, que cumpla con las condiciones
minimas de seguridad y esté libre de productos
contaminantes.

Almacena el café siguiendo las normas técnicas

y de seguridad ocupacional.

16

Diligencia los registros de control, operacion
y costos del beneficio del café en los formatos
establecidos.

T

12
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Aspectos que debo mejorar para alcanzar esta competencia:
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) Competencia No.3.
P Manejar los residuos del beneficio del café para evitar la
N~ contaminacion y obtener otros productos utiles a partir de ellos

Resultados de

aprendizaje

R7 - 27040501101

- Aplicar técnicas de
manejo de las mieles
y lixiviados generados
durante el proceso de

beneficio del café de
acuerdo con las normas

ambientales.

Criterios de evaluacion

Desarrolla el proceso para la recoleccion
de lixiviados de acuerdo con las normas
ambientales.

Cumplo

Debo
mejorar

Canaliza y filtra las aguas residuales y los
lixiviados para retener solidos y depurar aguas

aplicando las técnicas recomendadas.

Aplica las normas de higiene y seguridad
ocupacional en la ejecucion de las labores.

R8 - 27040501102 -
Disponer la pulpa para
su descomposicion
cumpliendo los
requerimientos del
sistema adoptado y las
normas ambientales.

Aplica el procedimiento para la descomposicion |

de la pulpa en fosas segln la técnica elegida.

Utiliza el mucilago y las aguas mieles en el

mejoramiento de la pulpa respetando las
recomendaciones técnicas

R9 - 27040501103
- Obtener sustratos a
partir de la pulpa para su
utilizacion en procesos
posteriores, segln la
técnica elegida.

Emplea la materia organica en el mejoramiento

de los suelos y cultivos segln los requerimientos
0 necesidades.

14
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Aspectos que debo mejorar para alcanzar esta competencia:
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La aplicacion de mis
aprendizajes
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Plan de accion

El programa Aseguramiento de la Calidad del Café en la Finca, contempla diferentes
estrategias para asegurar que mi proceso de formacién me permita desarrollar las
competencias laborales relacionadas con el mejoramiento y el aseguramiento de la
calidad del cafée que produzco, especialmente en los procesos de cosecha y beneficio.

Una de las estrategias utilizadas es la que tiene que ver con la posibilidad de aplicar
en mi finca cafetera los conocimientos adquiridos, a través de la implementacion de
practicas en un plan bien ordenado y definido por mi mismo, que me conduzca al
cumplimiento de los resultados de aprendizajes esperados. Ese plan bien ordenado
se conoce con el nombre de Plan de Accién y hace parte del Nivel de Aplicacion del
programa.

Como se trata de un plan bien ordenado, el Plan de Accién lo desarrollo en diferentes
etapas, que corresponden con algunos de los encuentros del programa, asi:

¥ Etapa I: situacion inicial. Esta etapa la desarrollo en el segundo encuentro. En
ella, realizo un diagnostico que sirve de punto de partida para identificar los
problemas que se presentan en mi finca, relacionados con la calidad del café y
que deben ser resueltos.

© Etapa II: formulacién de acciones. Esta etapa la desarrollo a partir del momento
en que tenga bien definida mi situacion actual. En ella, establezco alternativas
de solucion a los problemas de calidad del café de mi finca, defino propositos
claros que tienen que ver con resultados esperados, y priorizo e implemento
las acciones y las actividades que me permitan llegar al cumplimiento de los
propositos.

@ Etapa lll: seguimiento a la ejecucion. Esta etapa se tiene contemplada para que
la desarrolle a partir del momento en que tenga bien definidas las acciones a
realizar. En ella, verifico que las actividades programadas se estén realizando de
acuerdo con los tiempos definidos y con los recursos asignados y, de ser necesario,
llevo a cabo acciones correctivas.

Agotadas estas tres etapas esperaria
que los resultados propuestos se
materialicen, y que la calidad del
café que produzco en mi finca haya
mejorado y pueda permanecer en el
tiempo.

Plan de accion




Ejercicio 2.
Situacion inicial

En el proceso de formacion que adelanto es importante conocer la situacién en la que
actualmente me encuentro frente a los desempenos y conocimientos que poseo, y frente
a las actividades que realizo en mi finca para producir un café de calidad. Conocer esta
situacion me permite identificar los problemas por los que no produzco un café de
calidad en mi finca y definir las acciones que debo emprender para superarlos.

Para diligenciar el presente instrumento debo tener en cuenta que las respuestas no las
debo consultar con otras personas, ya que este instrumento es personal.

6 Datos generales:

Nombre de la finca

Municipio

Departamento

En la finca soy:
Propietario _________ Administrador

Mayordomo ____ Hijo de propietario ______ Otro

;Cual?

Las actividades que realizo en la finca son las siguientes:

n Aseguramiento de la calidad del café en la finca




En la siguiente tabla, marco con una X la opcion Si o No, teniendo en cuenta si
conozco o no la respuesta; en caso de contestar Si, registro en la Gltima columna
el dato que me solicitan.

Pregunta i No Registro el dato

;Conozco la conversion de café cereza a café
pergamino seco de la finca?

;Conozco el porcentaje de café cereza pintén y verde
que puede entrar al proceso de beneficio?

Conozco el factor de rendimiento promedio del café
de la finca?

;Conozco el perfil de taza del café de la finca?

o Aspectos relacionados con la gestion de la calidad:

a. Menciono los puntos criticos en los que se puede perder la calidad del café
(aquellos puntos mas especificos que tengo identificados en mi finca y que
considero debo prestar mayor atencion para no perder la calidad del café):

b. Menciono los problemas de mi finca por los que he perdido la calidad del café
en la recoleccion y en el beneficio:
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c. Menciono algunas practicas agricolas que realizo en la finca, con el fin de
garantizar la inocuidad del café que produzco. Recuerdo que por inocuidad
se entiende que los frutos, granos y la bebida, estan libres de sustancias de
origen quimico o microbiano en cantidades que causen dano a la salud del
consumidor:

d. Menciono los tipos de registros que realizo en la finca para demostrar la
trazabilidad del café que produzco. Recuerdo que trazabilidad significa seguir
la pista de un producto en el tiempo y en el espacio por medio de sistemas
de identificacién, con el fin de conocer la procedencia y los procesos de
elaboracion, comercializacion y distribucion del producto:

e. Describo lo que entiendo por el término “Buenas Practicas Agricolas”:

f. Describo lo que entiendo por el término “Buenas Practicas de Higiene”:

m Aseguramiento de la calidad del café en la finca




g. Describo los procesos que he emprendido para mejorar la competitividad del
café que produzco en mi finca:

h. Desde mi punto de vista, defino las fortalezas y debilidades que tengo en la
produccion del café y, mas especificamente, en las practicas encaminadas al
aseguramiento de la calidad, como son las practicas asociadas con la cosecha
y con el beneficio del café.

Fortalezas Debilidades

Plan de accion




Ejercicio 3.
Formulacion de acciones

En el proceso de formacion que llevo a cabo, es importante ser conciente que los
conocimientos y habilidades adquiridas me permiten identificar las acciones que debo
llevar a cabo en mi finca, con el proposito de incrementar y asegurar la calidad del café
que produzco.

En la primera etapa del desarrollo del plan de accion, denominada “situacion inicial”,
que realicé en el segundo encuentro, pude identificar las fortalezas y debilidades frente
a mis conocimientos y mis acciones, relacionadas con aseguramiento de la calidad
del café. Asi mismo, identifique los problemas que se constituyen en oportunidades
de mejoramiento, con el fin de asegurar la calidad del café de mi finca y mejorar su
competitividad.

En este componente del desarrollo del plan de accion denominado “Formulacion de
Acciones”, voy a definir las acciones que debo desarrollar en mi finca y con las que
se puede mejorar la calidad del café, ademas, me comprometeré en su ejecucion
durante lo que resta del programa y durante el tiempo que sea necesario hasta alcanzar
resultados concretos.

Debo tener en cuenta que este instrumento es individual y corresponde a las necesidades
de mi finca y, por lo tanto, no debo basarme en las acciones de los otros participantes,
ya que cada finca requiere acciones diferentes para mejorar y/o asegurar la calidad de
su cafée.

Fases para desarrollar mi plan de accion

/X Fase |. ESTABLECER
&5/ Cosechar, manipular, transportar y recibir café cereza

Para cada uno de los resultados de aprendizaje voy a definir y registrar acciones de
mejoramiento, asi como su fecha de realizacion:

Cosechar el fruto del café en el grado oportuno de maduracion aplicando los
métodos mejorados y las normas establecidas:

E Aseguramiento de la calidad del café en la finca




Accion a realizar Fecha de realizacion

6 Acopiar el café recolectado de acuerdo con las normas establecidas:

Accion a realizar Fecha de realizacion

Monitorear la calidad de la masa del café recolectado de acuerdo con los
parametros vigentes:

Accion a realizar Fecha de realizacion

Fase Il. ALISTAMIENTO

Preparar y Verificar los equipos, maquinaria y herramientas relacionadas
con la preparacion de beneficio del café

Preparar el proceso de beneficio del café observando normas de seguridad en
manejo de equipos, normas de higiene:

23 '
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Accion a realizar Fecha de realizacion

6 Desarrollar el proceso de beneficio del café con criterios de eficiencia y calidad:

Accion a realizar Fecha de realizacion

Fase lll. DESARROLLO

Manejar mieles y lixiviados. Del proceso de manipulacion de la
pulpa de café, con criterios de preservacion del medio ambiente y de
sostenibilidad

Aplicar técnicas de manejo de las mieles y lixiviados generados durante el proceso
de beneficio del café de acuerdo con las normas ambientales:

Accion a realizar Fecha de realizacion

Disponer la pulpa para su descomposicion cumpliendo los requerimientos del
sistema adoptado y las normas ambientales:

n Aseguramiento de la calidad del café en la finca




Accion a realizar Fecha de realizacion

Obtener sustratos a partir de la pulpa para su utilizacién en procesos posteriores,
segln la técnica elegida:

Accion a realizar Fecha de realizacion

Fase IV. EVALUACION
&/ Evaluar el estado del producto final

o Verificar la masa del café beneficiado conforme a los criterios de calidad:

Accion a realizar Fecha de realizacion

Plan de accion




Ejercicio 4.
Ejecucion y seguimiento del plan de
accion

En el proceso de formacion que llevo a cabo, es importante ser conciente que los
conocimientos y habilidades beben verse reflejados en acciones concretas, encaminadas
a incrementar y asegurar la calidad del café que produzco.

En la segunda etapa del desarrollo del plan de accién denominada “Formulacién de
Acciones”, seleccioné entre varias acciones aquella que consideré como prioritaria
para mejorar y/o asegurar la calidad del café que produzco en la finca, y con la que me
comprometi en su ejecucion hasta ver resultados concretos.

En esta etapa del plan de accién, denominada “seguimiento a la ejecucion”, voy a
comprobar si las actividades que yo mismo propuse para mejorar y/o asegurar la calidad
del café que produzco en mi finca si las he realizado de acuerdo con el plany, de no ser
asi, implementar las acciones correctivas que sean necesarias.

En la siguiente tabla registro el resumen de las acciones planteadas en los ejercicios
anteriores, asi como la fecha programada para su realizacion, la fecha en que voy a
realizar la verificacion, si se cumplid o no y las acciones correctivas emprendidas.
Cumplio

Fecha Fecha de

Accion a realizar Acciones correctivas

programada verificacion g;j No

Aseguramiento de la calidad del café en la finca




Fecha Fecha de Cumplio

Accion a realizar Acciones correctivas

programada verificacion gj No

Plan de accion




Seguimiento a mi proceso de
formacion
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En esta guia voy a encontrar diferentes instrumentos que me permitiran a mi y al tutor
registrar los alcances de mi proceso de aprendizaje e identificar aquellos aspectos que
debo entrar a fortalecer con el apoyo de mi tutor.

En la primera parte, el tutor realizara la valoracion de los aspectos relacionados con el
alcance de mis resultados de aprendizaje y, en la segunda parte, valorara lo relacionado
con el desarrollo de mi plan de accion.

Ejercicio 5.
Autovaloracion

Valoro mi desempeno. Asigno a cada aspecto un punto si mi respuesta es positiva, o
cero, si mi respuesta es negativa. Tengo en cuenta que este formato lo diligencio en el
momento en que el tutor me indique:

Puntos valoracion

Autovaloracion - Aspectos analizados

Formativa Sumativa Total

Mantuve el interés durante el desarrollo de los
maodulos

Desarrollé a conciencia y cumplidamente cada
uno de los ejercicios propuestos en los modulos
Participé activamente en los encuentros
grupales

Aporté mis ideas y conceptos y apoyé a los
companeros de mi grupo de estudio

Me comprometi verdaderamente con el desarrollo
de mi plan de accién

Plan de accion




Ejercicio 6.
 Valoracion actitudinal
(Evaluacion realizada Unicamente por el tutor)

El tutor realizara la siguiente valoracion de acuerdo con sus observaciones: (Maximo 2
puntos cada aspecto)

Valoracion actitudinal - Aspectos Puntos valoracion

analizados Formativa Sumativa Total

Participa activa y responsablemente en la
aplicacion y desarrollo del modulo de trabajo

Desarrolla de manera oportuna y adecuada las
guias de aprendizaje del modulo

Asiste continua y oportunamente a los
encuentros

Demuestra interés y receptividad en su proceso
de aprendizaje

Hace buen uso de sus recursos y medios de
aprendizaje

TOTAL ‘ |
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Ejercicio 7.

Valoracion de mis avances con el
plan de accion

(Evaluacion realizada por el tutor)

El tutor realizara la siguiente valoracion de acuerdo con sus observaciones, asignando 2
puntos por aspecto en la valoracion formativa, y 4 puntos por aspecto en la valoracion
sumativa:

Valoracion del plan de accion - Aspectos analizados

Situacién inicial:
Realiza una descripcion completa de su situacion inicial.
Formulacién de acciones:

Plantea de manera clara el por qué y para qué va a desarrollar su plan de accion.

Propone alternativas de solucion y/o mejora al problema identificado.

Prioriza actividades y determina el tiempo de ejecucion, los recursos y costos.

Determina las estrategias de ejecucion y seguimiento a implementar.

TOTAL

Hasta aca corresponde la valoracion formativa con un maximo de 10 puntos.

Seguimiento a la ejecucion: _
El plan de accion se ejecuta de acuerdo con lo establecido en el cronograma de
actividades.

Los recursos utilizados corresponden a los recursos requeridos en el plan.

Se conocen los costos en que se incurre en la implementacion del plan de accion.

Se llevan a cabo seguimientos al plan de accion de acuerdo con lo programado.

Se aplican correctivos a los errores encontrados durante el seguimiento.

TOTAL

Hasta aca corresponde la valoracion sumativa con un maximo de 20 puntos.

Firma del tutor

Plan de accion




Ejercicio 8.

Valoracion de mis resultados de
aprendizaje

(Evaluacion realizada por el tutor)

En el siguiente formato, el tutor realizara la valoracion de mis resultados de
aprendizaje, teniendo como base los criterios de evaluacion definidos para cada uno y
las competencias a alcanzar:

> Competencia No. 1.
@ Recolectar el café con criterios de calidad, eficiencia y eficacia y
- minimizando las perdidas

Resultados de SR o Cumple  valor
o ; Criterios de evaluacion i
aprendizaje Si No max
Recolecta el grano de café cereza en su
1 punto optimo de maduracion y aplicando 4
R1 - 270405001301 - el método mejorado para cosechar con
Cosechar el fruto del café criterios de calidad, eficacia y eficiencia.
en el grado oportuno de Minimiza las pérdidas del grano en la
maduracion aplicando los | 7 | recoleccién de acuerdo con las normas y 3
metodos mejorados y las parametros establecidos por el sector.
normas establecidas
3 Adopta posiciones recomendadas en la 3
recoleccion, para el cuidado corporal.
R2 - 270405001302 4 Cumple las normas establecidas para el 7
- Acopiar el café empaque y entrega del café cosechado.
recolectado de Manipula y transporta el café en cereza
acuerdo con lasnormas | 5 | cympliendo las normas de higiene y y)
establecidas. seguridad Industrial. e
R3 - 270405001303 - ' Entrega l@ cosecha ot.)servan.do parametros
Mofiitorear la ealidad 6 | de eficacia, eficiencia y calidad conforme 3
de la masa del café a las normas.
recolectado de acuerdo Permite como maximo la cantidad de frutos
con los parametros 7 |inmaduros y sobremaduros en la tolva de 3
vigentes. ’ acuerdo con los parametros permitidos. | <

Hasta aca corresponde a la valoracion formativa con un maximo de 20 puntos.
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> Competencia No. 2.

&,

Resultados de
aprendizaje

R4 - 27040500901
- Preparar el proceso
de beneficio del café
observando normas de
seguridad en manejo
de equipos, normas de
higiene.

Criterios de evaluacion

Realiza el mantenimiento preventivo de
los equipos del beneficio ecoldgico de café
utilizando las herramientas y repuestos
correspondientes.

Cumple

Si

No

Beneficiar el café en forma eficiente con criterios de calidad y
sostenibilida

Valor
max.

Calibralosequiposdeacuerdoconelmanual
técnico y segln sus caracteristicas.

R5 - 27040500902 -
Desarrollar el proceso de
beneficio del café con
criterios de eficiencia y
calidad.

Regula el consumo del agua durante la
operacion del beneficio.

Maneja los equipos e instalaciones
para el beneficio y secado siguiendo las
recomendaciones técnicas y aplicando
las normas de seguridad, con el fin de
conservar la calidad del café.

Opera la despulpadora sin agua siguiendo
las recomendaciones técnicas.

Aplica los procedimientos técnicos que
facilitan la fermentacion natural y el
desprendimiento del mucilago, para
garantizar la conservacion de la calidad
del café.

Lava el café retirando totalmente el
mucilago, sin desperdiciar agua y utilizando
los métodos recomendados.

Aplica los procedimientos establecidos
para el secado mecanico o al sol.

Clasifica el café en todas las etapas
del beneficio con los sistemas técnicos
recomendados para cadaocasion, conforme
a los requerimientos del mercado.

10

Retira las pasillas para mejorar la
apariencia fisica y calidad del café.

1

Seca el café, segln el sistema seleccionado
y respetando las recomendaciones
técnicas.
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Resultados de
aprendizaje

Valor

No. Criterios de evaluacion

Toma muestras para determinar y verificar
el punto de secado exigido para la
comercializacion del café pergamino seco
segln la norma técnica.

12

Llena cada saco de café segun el estandar

| requerido.

Selecciona el lugar de almacenamiento |

del café teniendo en cuenta condiciones
de humedad y temperatura que no afecten
la humedad del grano, que cumpla con las

condiciones minimas de seguridad y esté
libre de productos contaminantes.

R6 - 27040500903 -
Verificar la masa del café
beneficiado conforme a
los criterios de calidad.

14

Almacena el café siguiendo las normas

18 técnicas y de seguridad ocupacional.

Diligencia los registros de control,
operacion y costos del beneficio del café 1
en los formatos establecidos.

16

> Competencia No. 3.
Manejar los residuos del beneficio del café para evitar la
contaminacion y obtener otros productos utiles a partir de ellos

Cumple

Valor
max.

Resultados de

aprendizaje No-

Criterios de evaluacion

Si  No

Desarrolla el proceso para la recoleccion
| de lixiviados de acuerdo con las normas 1
ambientales.

R7 - 27040501101 1

- Aplicar técnicas de

manejo de las mieles
y lixiviados generados

Canaliza Ay filtra las agaas residuales

y los lixiviados

para retener solidos y

beneficio del café de

durante el proceso de .

depurar aguas aplicando
recomendadas.

las técnicas

acuerdo con las normas
ambientales.

ocupacional en

labores.

Aplica las normas de higiene y seg‘uridad ]

0.5

la ejecucion de

las l |
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Resultados de

aprendizaje

R8 - 27040501102 -
Disponer la pulpa para
su descomposicion
1 cumpliendo los
requerimientos del
sistema adoptado y las
normas ambientales.

Criterios de evaluacion

Aplica el procedimiento para la
descomposicion de la pulpa en fosas segun
la técnica elegida.

Cumple

Si

No

Valor
max.

0.5

Utiliza el mucilago y las aguas mieles en el
mejoramiento de la pulpa respetando las
recomendaciones técnicas

0.5

R9 - 27040501103
- Obtener sustratos a
- partir de la pulpa para su
- utilizacion en procesos
posteriores, segln la
técnica elegida.

l

Emplea la materia organica en el
mejoramiento de los suelos y cultivos
seglin los requerimientos o necesidades.

Hasta aca corresponde a la valoracion sumativa con un maximo de 20 puntos.
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