
Consulte con su Extensionista.

Procese separadamente
cada tanda de café

Procese separadamente las tandas de café para obtener una 
calidad consistente del café benef iciado en  su f inca.

Reduzca las variaciones de calidad del producto final

¿Cómo separar las 
tandas de café?
Benef icie el café recolectado en 
el día, evite mezclar frutos de 
diferentes días.

Si acopia café al medio día y por 
la tarde despulpe cada tanda.

Si realiza fermentación, disponga 
un tanque que corresponda a un 
momento de despulpado.

Benef icie las tandas de café de 
buena calidad en proceso 
separado de las pasillas.

Seque cada tanda de café 
separadamente.

Ventajas:
Se obtiene una calidad más homogénea 
en cada tanda de café.

Permite realizar la trazabilidad en las 
etapas del proceso.

Aumenta la probabilidad de tener calidad 
consistente en diferentes tandas.

Permite monitorear etapas críticas 
como la fermentación y el secado.

Consiste en 
realizar el beneficio 

de cada tanda de café 
recolectada, de 

manera separada 
durante todas las 

etapas del 
proceso. 

Para separarlas, debe tener a disposición:
Al menos dos tanques de fermentación.
Suf iciente capacidad de secado, ya sea 
solar o mecánico.

Caficultor:


