
Consulte con su Extensionista.

Una práctica para mejorar el factor de rendimiento y la calidad del café

Retire frutos y granos 
de inferior calidad

Clasifique

Use siempre agua limpia (sin olor, sabor o 
color).

Utilice el agua de manera ef iciente, 
siguiendo las instrucciones de cada 
dispositivo o equipo

Procese de manera independiente el café 
clasif icado de buena calidad y el  
“recuperado” en el proceso de pasillas

Los frutos de café
Utilice: 

La doble caneca 
El separador hidráulico de 

tolva y tornillo sinfín 
Para separar por f lotación en el 

agua los frutos secos, 
brocados y vanos. 

Utilice 
La técnica de los cuatro enjuagues, y en 
el último enjuague remueva los granos que 

f lotan. 
Si usa motobomba, remueva el material 

f lotante en el tanque.
Para separar los granos secos, brocados 

y vanos.

Los granos despulpados
Utilice:

Zarandas 
Para retirar granos sin 

despulpar o con despulpado 
incompleto, trozos de pulpa y 

frutos verdes.

Los granos de café lavado

Recomendaciones

Caficultor:
Con las clasif icaciones sugeridas obtendrá una masa de café 

homogénea en el benef icio y le permitirá controlar los procesos 
para producir café de más calidad.

Consiste en retirar la mayor parte de granos con 
defectos, en diferentes momentos del proceso


