Limpie y calibre
ze2ac. | |0S equipos para el beneficio

Cafeteros de Colombia

Una practica para evitar granos con defectos fisicos Que dafian la calidad del café

Consiste en obtener el mejor
desempeiio de las maquinas a
través de las etapas del proceso
como las clasificacion, despulpado,

remocion de mucilago, lavado
secado del café
N
Lubrique todas las partes méviles dela
despL?I[)adora (chumaceras, eje \/\ s
alimentador, piriones). W

VerifiQue el estado de la
despulpadora.
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Calibre la despulpadora, tome una muestra 2
de café despulpado e identifique la :
presencia de granos mordidos o trillados.
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K bnaliz-ar 1a jornada de trabaj, lmpie § organce el
beneficiadero.

Después de cada jornada limpie los residuos de
pulpa, mucilago o°granos de café en los eQuipos.

Si tiene equipos como desmucilaginador o lavador
mecanijco, verifique Que todas sus partes estén
ajustadas, limpias y engrase sus rodamientos.

Si tiene secbad r mecanico v rifiqug qQue el ventiladory

el intercambiador no tengan fugas de aire o gases de
combustion Que contaminen el café.
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Realice el mantenimiento preventivo y aseo de los eqQuipos
del proceso de beneficio

Consulte con su Bytensionsta.



