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Cenicafé

a FNC a través del Centro Nacional de

Investigaciones de Café-Cenicafe,

procurando el bienestar de sus caficultores,
esta en continuo desarrollo de variedades
mejoradas que se adaptan a las diferentes
condiciones de la caficultura colombiana. Las
variedades desarrolladas por Cenicafé son
compuestas, es decir, son mezclas de progenies que
difieren en su nivel de resistencia a enfermedades,
pero que ademas comparten excelentes atributos
agronomicos como produccion, calidad fisica del
grano y calidad sensorial.

Un aspecto importante en la caracterizacion de la
calidad del cafe, consiste en determinar su
composicion quimica, ya que es en la almendra
donde se almacenan todos aquellos cﬂmpucstus
quimicos precursores de su sa%nr y aroma, y

ademads cumplen un papel importante en la cali ad
de la bebida.

Dada la importancia que tiene la presencia de
ciertos compuestos quimicos en el grano de café, en
este seminario se presentaran los resultados de la
caracterizaron de la calidad tanto fisica como
sensorial, y de composicion quimi::a realizada a las
variedades Tabi, Cenicafé y las rcgmnalcﬂ
Castillo® Nalan]al Castillo® EI Tambo y Castillo”
Pueblo Bello, procedentes de lotes cultivados en
cada uno de los sitios de origen.
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