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Potencial de los recursos genéticos
conservados de la Coleccion Colombiana
para la obtencion de variedades con perfiles
sensoriales diferenciados

Luisa Fernanda Lopez Monsalve

Mejoramiento Genético
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Historia de la dispersion de la bebida
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Consumo de café en el mundo
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1685 -1700
La bebida ingresa a
Estocolmo, Noruega,
Dinamarca y
Finlandia
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Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia
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Consumo de café en el mundo Cenicafé

1668
. Norteamérica 1900-1938
SRR SERESORARERIRS __- Coffee house Café instantaneo
S BT Nueva York, Nescafé

Filadelfia y Boston

MEXICO

MARTINIQUE

1942
Industrializacion
Camparias mercadeo USA
Maxwell House marca café
mas popular en USA

b St s 'K Primera ola 1007PuRE
: ’ Inicio del comercio

PERU BEREARZ AN S SN masivo del café
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Cafeteros de Colombia
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Consumo de café en el mundo Cenicafé

1978
Erna Knutsen acuiio 1982 .
por primeravezel ~ Asociacion de cafés Sostenibilidad y
, . , . r s 2000 é“ca
término de café especiales de América
especial (SCAA) Tercera Ola -.Increr.nentlg la
Investigacion

1960 Segunda ola b , Métodos
Introduccion de la Specialty Se populariza el "café de alternativos de
cultura del café ) C £°t especialidad preparacion
1971
Washington,

Starbucks

Nadelberg, et al., (2017)
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Consumo de café en el mundo Cenicafé

Implementacién de la
Investigaciones
Composicion quimica

del grano
parametros de la Procesos
sostenibilidad Tecnologias

FAIRTRADE

COMERCIO JUSTO

2010 . Implementacién de
Cuarta ola Certificaciones equipos de
El café: el origen, los amb|§r|1tales, extraccic?n dela
procesos, genotipos y las Soclales y bebida
econdmicas

formas de produccion del
grano.
Personalizacion del café

Nadelberg, et al., (2017)
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Colombiay el Café Cenicafe ‘ &5

Colombia se destaca por ser el tercer
productor de café a nivel mundial

Mayor productor mundial de café
arabigo suave lavado
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El café de Colombia Cenicafé | %

Es considerado el mejor café suave lavado
debido a diferentes caracteristicas asociadas al
origen, la especie, el manejo del cultivo y los

procesos que generan caracteristicas

especiales en la bebida
‘@

Café de Colombia

SCA (2021); FNC, (2022) 2024
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Perfiles sensoriales en Colombia Cenicafé

- "iLgGyuiiw
Atléntico Magdalena /
u s n ¢ e £
Provienen de una region o finca que cor)
. . " Acidez media
le proporcionan atributos ,& e
n n n ¥ o o
sensoriales especiales a la bebida - "
ﬁnﬁz% Sunr::\deli"- Arauca
% -
. Zona Centro Chocs ﬁ@, + b Boyoca M
/""-{ Risurt;lt':lc(::uld; ] a.l& rcoene “
t““‘ {Eio ;Curndinumar;:q Vichada
# 5 Acidez media ~ jKdTil'rm R
= cuerpo medio &5 %- £ e
Guainia
Guaviare
1 Yaupés
ACideZ alta Amazonas Diferentes de CIimaS
Cuerpe medio, Tipos de suelos

Ry Practicas culturales

Robinson, (2021); FNC, (2018)



Denominacion de origen café de Colombia Cenicafe %

lacional
afeteros de

Una denominacion de origen es un activo de propiedad Caracteristicas del cafe colombiano

intelectual que protege un producto que tiene unas o _

caracteristicas especiales, Unicas que le permiten ser Taza limpia, con una acidez y cuerpo

reconocido en el mercado medio/alto, aroma pronunciado
100% arabica

En el afno 2005, se otorgo al café de Colombia la
denominacion de origen (Superintendencia de
industria y comercio de Colombia, resolucion 4819 de
marzo 4, 2009)

Indicacion geografica protegida comision de la UE,
2007 COLOMBIA

Cafécert, (2022); FNC, (2020)




Denominacion de origen regionales del café | Cenicafe 5
de Colombia

Cuerpo medio, acidez

Algunas regiones cafeteras del territorio baja/media Notas a
colombiano cuentan con caracteristicas chocolate y nueces
ambientales especiales que se reflejan
en su café producido

QSantander
Perfil suave, cuerpo medio,
. acidez media Notas a
-Cauca: Resolucion 41788. Agosto 10 de 2011 balanceada Notas e

Cuerpo medio, acidez
-Narino: Resolucion 6093. Febrero 11 de 2011 flores y citricas
-Huila: Resolucidn 17989. Abril 16 de 2013
-Santander: Resolucion 50042. Agosto 25 de 2014
-Sierra Nevada: Resolucion 2484. Enero 30 de 2017

Tolima: Resolucion 2458. Enero 30 de 2017 Acidez intensa, cuerpo
ligero Notas frutales

@Sierra Nevada

Acidez brillante, cuerpo
medio balanceada
Notas frutales y
caramelo

@DOR

Robinson, (2021); FNC, (2018)




Principales destinos del cafe colombiano en

el mercado global

) Europa
— 26,8%

(812,580 Sacos de 60 kg de
café Verde)

Norte América @

51 ,70/0 — @@ B

(645,283 Sacos de 60kgde \
café Verde) lm

J a8 &
\\’/ : 9 Medio
1@ Oriente
" 37,654 Sacos de 60 kg de
ne café Verde)
r L] 0
Ameérica
Latina | d
65,259 Sacos de 60 kg de - ot S
café Verde) Botsunna
. 'vu.!l'.«l
Regionales: 256,214 *‘" —

Asia
19,3%

(597,557 Sacos de 60 kg
de café Verde)

] = ,
Cenicafé
Centro Nacional de Investigaciones de Café i Y ‘@

Ci

Federacion Nacional de
afeteros de Colombia

FNC
Exporta a 45
paises en el

mundo

ICO (2023), Bahamén, (2023); FNC, (2023); Gerencia Comercial; (2024)



Tendencias de consumo Ceriicafe |

Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

o Europa Asia
VYo : Bebida suave con Bebida con un
Norte América acidez media alta y aromay un sabor
. balanceado fuerte, buen
Bebnja suave.,.con ”OW - ~ cuerpo y acidez
una acidez equilibrada N ©® di it
‘y un cuerpo medio . ® e T = media a alta
— \J @& %o 0
\\’/ ¥ Medio Oriente
@& Bebida con un

sabor suave, una
acidez media y

g dulzor natural
América Latina | .. o '
Bebida con un S | Madagaci: @
sabor dulce, - ®
acidez alta, cuerpo e et

L medo N A= @

— 9] Estandar: 709,596
Sostenibles:803,989
Sacos de 60 kg de café Verde

ICO (2023), Bahamén, (2023); FNC, (2023); Gerencia Comercial; (2024)



Reconocimiento a la calidad Ceriicafe | /.

C!(ml d Calnmhi

CAFES

DE COLOMBIA

Subasta Colombia, Tierra de Diversidad alcanza
promedio récord de 22,77 USD/Ib

| El precio maximo pagado fue también récord: 120 USD/Ib.

En la octava version del concurso Colombia, Tierra de Diversidad par-
ticiparon 695 lotes de 16 departamentos, de los cuales 214 obtuvie- @

Aﬂg 1 9 = 22
ron mas de 86 puntos en el protocolo SCA. Los 27 lotes vendidos en

la subasta hibrida, equivalentes a 8.358 kg de café verde, lograron una ﬂ
reliquidacién de casi $1.165 millones, 2 un promedio de $139.36V/kg. s Mi
' | k)

@%

Atributos: el cuerpo, la suavidad, la acidez, el balance y los
cafés exodticos
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% Colombia Tierra de diversidad Cerficafe |

Var. Mejoradas- ‘

L

Tradicionales- [ j Genoti PO
Borbon Rosado

2 Chiroso
'] Geisha
Tradicionales
Chiroso: Var. Mejoradas

Borbén Rosado-

Gerencia comercial FNC, (2024)




Especies y
variedades

Leroy et al., (2006); Ribeiro et al., (2016)

Genotipo

La variabilidad
genética inter e
Intra especie
composicion
quimica

=
-
. Bebidas con

perfiles
sensoriales
distintos




Especie o variedad

& = &)
Cenicafé 15}%

Centro Nacional de Investigaciones de Café
Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

Preparacion de la Condiciones ambientales

bebida

La calidad del café

Manejo del cultivo
Poscosecha

Recoleccion y Beneficio

Leroy et al., (2006); Osorio (2022) 2024
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Relacion entre factores ambientales y la composicion | Cenicafe | é@
quimica del cafe

Factor Sacarosa

) Cafeina Trigonelina | Clorogénicos Referencia
ambiental

AIt|tu d 1 1 Avelino et al, (2005); Lara et
. al., (2005);’Velasquez &
(Mayor altItUd) ‘ ‘ ‘ Banchon, (2022))

Sombra (30%) 1 ‘ ‘ ‘ 1 Avelino :: :: ((gg:)g;;mccio
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Centro Nacional de Investigaciones de Café

Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

Reconocer el
otencial sensorial
presente en
genotipos y
variedades
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Cen:cafe

Centro Nacional de Investigaciones de Café

Coleccion Colombiana de Café (CCC)

Caracterizaciones sensoriales

Caracterizacion sensorial del germoplasma etiope de Coffea arabica L. conservado en la
Coleccion Colombiana de Café.

Juan Carlos Arias Suarez, Luisa Fernanda Lopez Monsalve, Rubén Dario Medina Rivera,
Claudia Patricia Florez Ramos.

/

Caracterizaron sensorialmente
378 accesiones del
germoplasma etiope

conservado en la Coleccion
Colombiana de Café (CCC)

-

Escala de evaluacion sensorial
de Almacafé

Valoracion de la calidad sensorial
y la identificacion de descriptores
asociados a esta calidad
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Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombi

Coleccion Colombiana de Café (CCC) Ceriicafé

Caracterizaciones sensoriales

Predominaron notas en la
fragancia/aroma a citricas,
especias Y flores

El 34% de las accesiones etiopes
mostraron caracteristicas
sensoriales unicas

Predominaron notas en la
impresion global de dulces florales
y especias.




Potencial de los recursos genéticos
conservados de la Coleccion Colombiana en
diferentes localidades

A - .
enica 5
Centro Nacional de Investigaciones de Café ‘®
Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

Etiope Variedad

E.057
E.054
E.069
E.085
E.114
E.290
E.338
18 E.358 K.7
accesiones E.428 Caturra
E.546
E.554
ET.35C6
ET.37C6
S-17_lIrgalem
Rume Sudan
Geisha
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Ubicacion Cenicafé

. Lg Guaijira
Atlantico Mugdq.la‘un
Cesa
Sucre #
Norte de - . . v .
Cordaba |- Bolior amander e Altitud  Precipitacion  Brillo solar ~ Temperatura
Departamento Municipio N . "
L+t }? il e msnm mm/afo h/afio prom/afo
Choco o CICCI L-
o] (Ealdus @ 2 Casanare
Rsurc||du

La Argentina 1800 1445 18°C

uuuuuuuuu

Qumdno

alledd Jolima

v %t 4 Meta

Huill
"Cuucu s 1'
g 4,,, Guaviare

Nuriﬁ.o
- i.

Putumayo

Campoalegre 1400 1098 1407 22°C

Quindio Buenavista 1203 1553 1731 22°C

Caquetd

Amazonas

2024



Manejo de las muestras

Durante tres afos, se tomaron

muestras de café de la cosecha
principal

Cenicafé

Centro Nacional de Investigaciones de Café

{ Practicas clave para /%
a2

el beneficio de café de calidad

Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia

Procese cada lote

de café recolectado
Asegure de manera independiente
la calidad de :
Retire frutos y
Lae{e;gléecclﬂn granos de inferior calidad
v Realice el
4 mantenimiento,
- limpieza y calibracion de
P los equipos del proceso
3 B Monitoree la
fermentacion con
Fermaestro®

el mucilago realizando

6 Retire completamente
un buen lavado

Obtenga café pergamino
seco con humedad entre

el 10% y 12% utilizando
el método Gravimet

4 [ ¥ »
* pakeultor: - Vi

Implemente estas practicas clave
para mantener y mejorar |a calidad del café de su finca.

Consulte con su Bytensionista

(&)
A.

Federacién Nacional d
Cafet !ﬂ!l de Cal mh




Determinacion de calidad Ceriicafé @

lacional
afeteros de

Analisis cuantitativo Analisis cualitativo Caracterizacion quimica
NIRS

“““““ AN
"""" ' )
cidez Acidez ol 4 *,.
Cuerpo uerpo :: |
BAEs
Sabor Residual Sabor Residual o “ “M@\ M// \
= os
Fragancia/ Fragancia/ | i
Aroma - Sabor  Aroma - Sabor a6
n | | nr’s B ‘?
Clasificacion escala SCA
*Escala de descriptores sensoriales
L

Gomez et al., (2021); Osorio, (2022)



Comportamiento sensorial de las accesiones Ceriicafé
por localidades

‘@

erl:lﬁn Nacional de
Cafeteros de Colombia

Clasificacion escala SCA

- Debajo calidad especial <80

- Muy buena-especial 80-84,9

- Excelente 85-89,9

1800 msnm La Argentina: 82,96  —

Las accesiones
se clasificaron dentro del
alegre: 81,95 rango de muy buenas
especiales

1400 msnm




Agrupacion por calidad sensorial de las | Cerficate | £

accesiones

Distancias

o R T e I B S —L
8 s S B B 28 zal s 1 BEEEEETEEE R L
o = = 5 Ty} - = = = @ =] L = ¥ by — o= o
L ™ w L ] ] L L = = s ] ] (2] i i L
= o o | = =
L & @ | LI
E =
| 1
1 73]
A- 82,67-83,00 84,42 -85,57 84,06- 85,17
Accesiones

2024
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Perfilacion sensorial Cenicafé @
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1800 msnm

1400 msnm

Comportamiento quimico (NIRS) Ceriicafe ﬁr}m

Villareal (2014); Worku, (2018); Echeverry et al., (2020) Velasquez & Banchon, (2022))

Cafeina

Estudio Reporte en la bibliografia

En Argentina y
Campoalegre, los
porcentajes de cafeina
entre lo reportado para
C. arabica. 0,6-1,4 %

Altitudes >1800 l
msnm

_ Altitudes l
Buenavista
l <1100 msnm




Comportamiento quimico (NIRS)

1800 msnm

1400 msnm

1200 msn

Beliz et al., (2009); Villareal (2014); Worku, (2018); Echeverry et al., (2020) Velasquez & Banchon, (2022))

Ceriicafe | /A

lbdlrl i6n Nacional de
Cafeteros de Colombia

Lipidos

Estudio Reporte en la bibliografia

La Argentina y
Campoalegre
18,65 %y 20,45 %

Altitudes >1500
msnm

Promedio (%, b.s)

Compuesto

8,9-16,2
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Comportamiento quimico (NIRS) Ceriicafé

Centro Nacional de Investigaciones de Café Federion Nac m&ﬁ
Trigonelina, sacarosa y acidos clorogénicos totales
Promedio (%, b.s)
Compuesto C. arabica
Sacarosa 7,5 6,0-9,0
Trigonelina 0,9 0,6-1,2
Acidos clorogénicos totales 6,5 6,7-9,2
1800 msnm
1400 msnm . R _ ,
— eportado en la bibliografia
Acidos
. Sacarosa Trigonelina  clorogénicos
1200 msn _ totales

Altitudes >1800
msnm 1 ‘

|

Villareal (2014); Worku, (2018); Echeverry et al., (2020) Velasquez & Banchon, (2022))



“Los recursos genéticos conservados en la CCC presentan
perfiles sensoriales diferenciados. Este aspecto contribuye
al desarrollo de variedades capaces de satisfacer la
creciente demanda de mercados de especiales cada vez mas
exigentes, al tiempo que generan valor agregado para los
caficultores colombianos”

2024
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