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SEMINARIO CIENTIFICO

Regulacion de la
maduracion en café:
Evaluacion del acido
salicilico como inhibidor
de etileno

consecuencia de la maduracion heterogénea que presentan a lo

largo de casi todo el afio. Para reducir el naumero de recolecciones
se hace necesaria la intervencion sobre el desarrollo natural de los
frutos mediante el uso de retardantes de maduracién, como los
inhibidores de etileno aplicados en pre-cosecha.

E n Colombia, los periodos de recoleccion de frutos de café son

En este seminario se aborda la regulaciéon quimica de la maduracion en
Coffea arabica L., analizando especificamente el rol del etileno y el
potencial del acido salicilico (AS) como agente inhibidor en la variedad
Castillo®. A través de una evaluacion técnica de las tasas de emision de
etileno en diversos estados fenoldgicos (desde el estado verde hasta el
sobremaduro), se discutira la viabilidad de esta herramienta para
sincronizar la cosecha, brindando a los caficultores criterios solidos
basados en la fisiologia del fruto para optimizar los ciclos de recoleccion
y mejorar la eficiencia operativa en el campo.



