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PROEMIO

Por mas que sea un lugar comtn
afirmar que es la industria cafete-
ra la base principal de la economia
nacional de Colombia, y que a ella
esta directamente vinculada, hoy por
hoy,la prosperidad del pais, fuerza
es repetirlo una vez mis, pues sibien
esa nocidn esta sin duda encarnada
en la conciencia nacional, no se ha
visto hasta ahora la traduccién de tal
concepto en accidn de apoyoefectivo
y préctico a industria que tanto re~
presenta para la vida de la nacién.

En efecto, aunque por todos se
reconoce que es el café el que ha de
suministrar los fondos con que Co-
lombia pague lo que necesite 1m-
portar para su consumo, asi como
el servicio de los empréstitos que han
de permitirle realizar las magnas
obras que hagan posible su progre-
so y enriquecimiento, y que seria
funesto para la reptblica el fracaso
de aquella industria, ésta ha venido
desarrollandose en absoluto abando-
no por parte de los poderes ptbli-
cos, luchando sin auxilio y sin re-

MARIANO OSPINA V.

cursos contra las adversas circuns-
tancias, ag‘oblada por las contri~
buciones, por los altos jornales, los

~ fletes prohibitivos, los excesivos in~

tereses.

Prolongar tal sitmacién resultaria
sencillamente temerario, cuando se
piensa en lo que sobrevendria al
pais en el instante en que el neg‘ocio
del café dejara de ser reproductivo
contingencia nada remota si las
condiciones en que éste se realiza
no se modifican.

Penetrados de ese pelig‘ro y con~
vencidos de que no hay que esperar
apoyo de fuéra, los interesados en
la industria del café, tomando su
suerte en sus propias manos deter~
minaron buscar ellos mismos el re-
medio ‘a situacién tan andémala y
comprometida, y en el Congreso Ca-
fetero que se reunib el afio pasado
en Medellin se resolvié crear la Fe~
deracién Nacional de Cafeteros de
Colombia, asociacién que se propo~
neincorporar, si es posible, a todos
los interesados directamente en la
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industria del café en el pais, a finde
trabajar por todos los medios en pro
del desarrollo y la prosperidad detal
industria, ciertos de que al obrar asi
no hacen otra cosa que laborar por
la grandeza y la felicidad de la pa-
tria. :

Al Comité Nacional de Cafeteros

que él mismo cred, confié aquel

Congreso la organizacién de la Fe-
deracién y el desarrollo de las acti~
vidades que han de conducir al fin
primordial de ésta.

Tras un afio de incesante labor
en que se obtuvo la expedicién de la
Ley “‘sobre proteccién y defensa del
café’’ y se perfecciond el contrato
con la Nacién, que dota al Comité
derecursos para iniciar una intensa
campafia, entra la Federacién a des-
arrollar sus planes en favor de la
industria.

Dentro de esas actividades esta
la publicacién de una revista, 6rga-~
no del gremio, que establezca la in-
tercomunicacién entre todos los aso-
ciados: que lleve a éstos las in-
dicaciones de la forma en que pue-
den colaborar en la obra comin;
que los tenga al corriente de cuan-

REevista CAFETERA DE COLOMBIA

to vaya realizindose en ese empefio;
que esparza los conocimientos ne-~
cesarios para obtener el mejora~
miento de la industria, asi en lo
relativo al cultivo y beneficio del
café, como al comercio y la finan~
ciacién del fruto; que, en wuna
palabra. acoja cuanto sea de inte-
rés para los cafeteros, y sea la voz
autorizada de la Federacién en la
campafia que ésta va a emprender
para colocar la que puede llamarse
“industria madre’’ de Colombia
en el puesto que le corresponde, des-
de donde ella pueda tener la debida
influencia en la economia y en la
politica — en el alto y propio sen-
tido de esta palabra— del pais.

Hoy presentamos el primer ntime~
ro de tal revista, v al hacerlo mani-
festamos a los federados todos.
nuestros compafieros de labor, y a
la nacién, que no ahorraremos es~
fuerzos por hacer de la Revista el
6rg'ano serio v levantado del gremio;
que se inspire siempre en los pro~
pbsitos patribticos y benéficos que
informan la- empresa que la Fede-
racion Nacional de Cafeteros se ha
propuesto realizar.

Gy
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Perspectwas del Comercm Cafetero

En quienes no han seguido el proceso
del comercio del café en periodos regu-
lares, se nota generalmente una idea pes1-
mista acerca del porvenir de este negocio.
Pesimismo injustificado desde luego, que
no se basa en estimacién alguna numérica
ni en fundamento serio.

Conviene hablar de cuando en cuando de

las bases de este gran renglén del comezcio -

universal, que es el café, para llevar al 4ni-
mo de los mas inte—

Jurio C. GArTan

contra el aleohol, que tiene como auxiliar
poderoso el café, anadiendo a.este producto
una faz moralizadora muy interesante, so-

bre todo, si se recuerda la tremenda senten--
cia del ilustre pensador francés contra el

alcoholismo, que aqui mismo copiamos; la
reorganizaciéon de los mercados!europeos
como Alemania, Austria y los Balkanes,
que rebajaron grandemente su capacidad
consumidora durante la guerra y después

resados la confianza
que se necesita para
no fracasar.

Las ideas erroneas

“El alcoholismo mata mds hombres que la
peste, el hambre y la guerra; pero los mata
después de deshonrarlos”.

de ella, y hoy, reor-
ganizados, vuelven
a consumirlo; el me-
joramiento de la

BOSSUET | condicibn econbémi-

a este respecto pro—

‘ducen una intranquilidad que se traduce

de continuo en bajas en las cotizaciones o
sea en cuantiosas pérdidas parael produc-
tor.

En efecto, si examinamos el movimiento
cafetero de produccién y consumo mundia-
les, durante un término de veinte afios
(1908-1927) vemos que—como lo demues-
tra el cuadro que copiamos en seguida—
en este vasto periodo de estudio se marcd
un exceso del consumo sobre la produccién
al rededor de 13.000.000 de sacos;exceso que
se explica por el saldo de otros tantos mi-
llones que venian del afio de 1906, cuando
una inusitada cosecha del Brasil amena-
z6 con el desastre definitivo la industria ca-
fetera, sino se hubiera verificado la célebre
medida de la ‘““valorizacién’”’ efectuada por
el Estado brasilero que sustrajo del merca-
do mundial los millones de sacos exceden-
tes, permitiendo que en los afos sucesivos
se fuera consumiendo metédicamente aque-
lla superproduceion.

Como aquel fenémeno de superproduc-
cién no ha vueclto a presentarse en tanto
tiempo, y todo hace pensar que las cosas
han tomado su curso normal en materia de
produccién, queda en firme la tendencia a
aumentar la demanda, que ir4d basédndose
en otras muchas circunstancias favorables,
tales como la lucha general evprendida

ca de los trabaja-
dores, que ahora lo toman en mayor pro-

porcidon; el conocimiento, cada dia més-

acentuado, de las excelentes condiciones
del café como alimento, y también el hecho
de que el pueblo norteamericano aumenta
aflo por afio el promedio de su consumo, alo
cual debe concurrir una labor de propagan-
da habil, sistem4tica, conforme con las ca-
racteristicas comerciales, econémicas ete.
de aquella rica y populosa nacién. Para
descubrir la enorme importancia de esa
plaza, basta hacer la siguiente considera-
¢i6n: Cuando los Estado Unidos, que hoy
consumen 13 libras al afio por habitante
consuman ya las 15 libras per capita que
toma Escandinavia, (dos libras més anua-
les) habrd un aumento efectivo en el consu-
mo general de unos 250.000.000 de libras o
sea algo més del total de la produccion
anual de café de Guatemala, Salvador,
Costa Rica, Nicaragua y Honduras, que—
después de Colombia — es el grupo mis
fuerte productor de café suave.

FEstudiado e! Cuadro No. 1 que sigue,
en que aparece una existencia visible de
14.126.227 sacos en 1° de julio (1907-8) con-
tra 4.393.297 sacos 1° de julio (1926-7),
v considerando el sostenido aumento del
consumo sobre la produccién que alcanza
a 4.246.180 sacos en los dltimos seis afios

(Pasa a la pdgina -9)
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Produccion y consumo mundiales de cafe en los
altimos 20 anos

CUADRO NUMERO 1

Produccién Consumo Existencias visibles en el
mundo el 1.° de julio
oo SRl 0 D e B PR
Sacos sumo. duccién.
Sacos Sacos
1907-8 14.834,000 || 17.107,727 | .covrvrinrunene 2.273,727 1908 14.126,227
1908-9 16.918,000 || 18.203,170 | .cccevvirerrarns 1.285,170 1909 | 12.841,057
1909-10 | 19.125,000 || 18.246,527 BT8ATI | oviinsssonsnss 1910 | 13.719,530
1910-11 14.524,000 || 17.173,108 | .covvurrecenvens 2.649,108 1911 11.070,422
1911-12 17.409,000 || 17.431,111 | .evsrvirerans 22,111 1912 11.048,311
1912-13 | 16.373,000 || 17.135,995 | .cccuvvrrenn. — 762,995 1913 | 10.285,316
1913-14 | 19.612,000 || 18.595,122 | 1.016,878 | ..ccoeervuane 1914 | 11.302,194
1914-15 17.886,000 21.664,991 | ...covireenene 3.778,991 1915 7.523,203
1915-16 | 19.756,000 || 19.950,829 | ....ccoevvurerene 194,829 1916 7.328,374
1916-17 | 16.691,000 || 16.225,550 465,450 |7 sesssvenserses 1917 7.793,824
1917-18 18.847,000 | 15.050.083 3T9B91T | .ocsisirinns 1918 11.590,741
191819 | 13.640,000 || 15.050.082 ...... 1.410,082 1919 | 10.180,659
1919-20 | 15.163,000 || 18.433,689 | ..cccervrrvernnes 3.270,689 1920 6.909,970
1920-21 20.283,000 || 18.553,493 | 1.729,507 | ....cooerevenees 1921 8.639,477
1921-2'2 19.820,000 || 19.882,702 | ...c.oeirinenn, 62,702 1922 8.576,775
1922-23 15.961,000 || 19.240,964 | .....c.ooererurns 3.279,964 1923 5.296,811
1923-24 21.702,000 || 21.978,550 | ...ccrveirrirns 276,550 1924 5.020,261
1924-25 19.972,000 || 19.983,151 11,151 1925 5.909,1 10
1925-26 20.961,000 || 21.479,097 | .ovrvereserines 518,097 1926 4.491,013
1926-27 | 21.254,000 || 21.351,716 | .vuvvievnreenns 97,716 1927 4.393,297
7.887,225 | 19.893,882
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Legislacion belga relativa al café

Hace muchos afios que la legislacién belga dio un ejemplo de cémo pue-
de y debe intervenir el Estado en el sentido de obtener.la mayor pureza en los
productos destinados a la alimentacién del pueblo. : ' §

En seguida copiaremos algunas disposiciones de decretos reales relativos
a la presentacién y elaboracion del café destinado a la venta, y que tienden a
impedir las adulteraciones y abusos que cometen de continuc los tostadores o
vendedores inescrupulosos.

He aqui algunas de esas disposiciones:

Articulo 1.°—Es prohibido transportar, depositar o exponer para la ven-
ta bajo el nombre de «café» todo producto distinto al grano puro producido
por el cafeto, ya sea simplemente secado (café verde), ya sea tostado, ya re-
ducido a polvo después de la torrefaccion.

Articulo 2.°—Es igualmenfe prohibido transportar, vender, exponer para
la venta o depositar bajo la denominacion de café:

a) El café adicionado con agua o privado de una parte de sus princi-
pios constitutivos; :

b) Sustancias distintas al café, mezcladas o no con café o con elementos
constitutivos de él, que se encuentren ya sea en polvo, ya en granos de as-
pecto semejante al café. :

Articulo 3.° El café himedo o parcialmente rebajado, sea o no mezclado
con café no elaborado, no podrd ser vendido, transportado, expuesto o deposi-
tado para la venta sino bajo una denominacién que indique claramente la ma-
nipulacién practicada. Serd considerado como café hiimedo el café tostado que
pierda a 100° C mds del 5 p. c. de su peso. ;

Los succeddneos del café tales como la chicoria, los granos de cereales
y de leguminosas, los higoes, los ddtiles etc., o las mezclas de café¢ con esos
succeddneos o con materias extrafias cualesquiera, no podrdn ser vendidas,
transportadas, expuestas o depositadas para la venta, sino bajo una denomina-
cién en la cual no entre la palabra café ni sus derivados, compuestos u homo-
nimos, ni los nombres de lugares de origen del café natural.

Si estos productos son molidos en granos, éstos deberdn adoptar la for-
ma cilindrica.

Otro decreto real dispone lo siguiente: '

a) El café preparado con la ayuda de colorantes, de materias grasas
alimenticias, de goma laca u otras sustancias inofensivas, no podrd ser trans-
portado, vendido, expuesto o depositado para la venta sino bajo una etiqueta
que indique en caracteres bien claros la naturaleza de la sustancia agregada,.
como por ejemplo: <«:afé colorado con éxido de hierro», lacado, etc.

b) Cuando se cubre por medio de hidrocarburos, (vaselina, parafina etc),
se declara nacivo a la salud, y, por lo tanto, prohibido. ‘

¢) Las denominaciones previstas en el articulo precedente deberdn ser
inscritas en caracteres muy legibles y en dimensiones uniformes sobre los ba-
rriles, sacos, recipientes en los cuales los cafés elaborados o mezclados s. ven-
dan o sean transportados, depositados o exhibidos para la venta.

d) Asi, pues, para hacer laexpedicioade tles productos deberd expresar-
se en las facturas, conocimientos etc., que la mercancia es expedida o vendida

-
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VOLUMEN DE LA MOVILIZACION

DE CAFE HACIA LOS PUERTOS DE EMBARQUE, SEGUN DATOS SUMINISTRADOS POR EL

MINISTERIO DE INDUSTRIAS

BULTOS DE 60 KILOS CUADRO NUMERO 2
MESES 1925 1926 - 1927 - 1928
T 169,171 199,180 202,269 247,266
Bl o o 176,262 154,266 226,990 269,944
Marzo. . ., ..%.. 167,829 136,084 293,176 309,704
- A 156,707 147,818 205,367 197,367
Mg o T s 131,712 161,784 231,888 296,299
T s, e 4 167,949 253,732 242,097 223,843
Tallo . s v s 187,914 291,662 220,882 199,970
P R 139,955 242,830 176,180 199,732
BBt RBre o o s 104,340 272,504 169,200 142,864
Dlerdbrs o5 s v v 165,999 175,050 149,857 197,827
_ Noviembre. . . . . . . 169,384 T S LG B s
Db, e e s 180,532 228,526 252,464
Fomlis. . . 1917754 | 2.437,956 2528826 | 2.284.816

NOTA—No siempre el volumen de la movilizacién corresponde exactamente al
café exportado, pues en aguel van incluidos muchas veces cafés para el consumo interior.

no como café natural y verdadero, sino un producto denominado de acuerdo
con sus ingredientes.

e) La infraccion de las precedentes disposiciones serd castigada con las
penas enumeradas en la reglamentacion respectiva, sin perjuicio de aplicar las
penas establecidas por el Codigo Penal.

& ok
Esta previsiva legislacion rige en Bélgica desde hace un cuarto de siglo,
y sin embargo en paises mds obligados a procurar el consumo del café puroy

sin mezcla—como son los productores de él—no se registran disposiciones co-
mo las transcritas.

e e T P ey RS
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CONSUMO de té,cajé y cacao,

HOLANDA

BELGICA

FRANCIA
e

por habitante, en los principales paises consumidores.

OEPARTAMENTD 0F ACRICULTORA,
Seccion de (TadiTica,

Oafus def Prof W SCHMIOT.

ALEMANIA

1TALIA

La exportacion de café en 15 afios, comparada con las importa-
ciones y exportaciones generales del pais

CUADRO NUMERO 3

IMPORTACION EXPORTACION GRAL. EXPOR. CAFE
ANOS
KILOS $ KILOS $ KILOS $
1013 | 158.774.092| 28.535.779| 238.171.206| 34.315.251 61.232.559| 18.369.768}
1014 | 127.752,061| 20.979.228| 221.038.317| 32.632.884| 61.916.097 16.008.185
1015 | 104.983.107| 17.840.619| 185.032.803; 31.579.131 67.698.634| 18.278.631
1916 |- 115.215.155| 29.660.206| 188.198.030" 36.006.821 72.654.457| 15.996.031
1917 90.675.114| 24.751.209| 232.233.160 36,739.882|  62.831.249| 12.651.569
1818 53.115.003| 21.783.002| 235.641.443| 37.443.991 68.916.745| 20.675.023
1919 07.357.942| 47.451.724| 262.436.783) 79.010.983| 101.026.495| 54.291.638
1920 | 116.695.981| 101.397.906| 279.229.517| 71.017.729| 86.619.774| 36.328.333
1921 126.617.996| 33.078.317| 348.251.357| 63.042.132] 140.707.992| 41.945.052
1022 | 147.280.797| 44.148.024| 300.157.718| 52.731.477| 105.868.763 —36.291._8121
1923 | 209.022.773| 61.106.897| 329.915.604| 60.257.172; 123.639.678| 43.387.760
1924 | 242.339.271| 52.347.914| 373.249.370| 85.780.541| 132.949.612 68.793.353}
1925 | 351.796.123| 85.829.707| 371.725.033| 84.363.382| 116.901.944! 66.579.916
1926 | 435.398.373| 111.440.641| 1.052.353.620| 111.717.450] 147.255.065 84.517.256
1927 | 533.911.242| 125.765.863| 2.238.768.357| 128.514.397| 151.729.560| 90.434.837
2.919.944.120| 806.117.036| 6.£56.462.318| 945.153.223| 1,501.948.624| 624.639.164
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HISTORIA DEL CAFE

(FRAGMENTO DE UNA CONFERENCIA)

ENRIQUE DE NARVAEZ (hijo)

Del alto Egipto, de Abisinia y principalmente de Kaffa, es originario
el 4rbol del café. Probablemente de este titimo lugar tom¢é su nombre. De
Egipto fue ltevado a Arabia, y como la calidad de los cafés de esta proceden-
cia, y entre ellos los de Moka, gozaron desde un principio de fama universal,
no es extrafio se haya pensado que Arabia es la cuna de esta preciosa planta.

El origen del uso del café se pierde en la oscuridad de los tiempos. Se
cuenta que las tribus némades de Egipto y Abisinia se sostenian en sus largas
migraciones con café. Del grano tostado, molido y mezclado con alguna grasa,
formaban una especie de pasta o de pan, que servia de alimento. Tres porcio-
nes eran suficientes para el sostenimiento diario de un hombre. Mds tarde el
proceso de la preparacion del grano convirtié aquel alimento en bebida, y su
preparaciéon desde entonces ha sido muy semejante a la actual.

En 1530 existian ya establecimientos publicos llamados cafés desde enton-
ces. La aparicién del grano al mercado ptblico se verificé a fines del siglo XVI,
época en la cual los drabes lo vendian en las calles del Cairo.

De aqui pasé a Constantinopla en 1560; luégo a Europa. Francia fue el
primer pais europeo que lo importé. El alto precio a como era necesario pagarlo
(francos 140 la libra, o como si hoy dijéramos $ 28), hizo que su uso se limitara
a laCorte y a la alta aristocracia.

De Francia pasé a Inglaterra. En Londres aparece en la primavera de
1562, por primera vez. El establecimiento de cafés tiene pleno éxito, y esta be-
bida tan agradable y sana comienza a hacer competencia a los estancos donde
se venden bebidas alcoholicas.

Los importadores de café a Europa fueron los genoveses y los venecia-
nos, quienes lo hicieron conocer en varios paises.

Algiin tiempo después de haberse usado en Europa, los holandeses lo-
graron, en 1680, aclimatar la planta en algunas de sus posesiones, particular-
mente en Java y en Batavia, de donde pasé a Ceyldn y a todas las Indias Oc-
cidentales. En 1719 algunas p'antas fueron llevadas de Arabia a Amsterdam, y
el Jardin Botdnico de esa ciudad suministr6 al de Plantas de Paris algunos
pocos ejemplares. :

Nos encontramos aqui con un hecho interesante: a la América nos ha
venido de Francia no solamente un caudel de ideas y de cultura, sino que tam-
bién fue Francia quien envié a este continente la primera planta de café. Los
hechos pasaron asi: un profesor de Botdnica del Jardin de plantas de Paris,
Antoine Jussisti, confi al capitdn de navio D:sclieux tres maticas de café con
el encargo de transportarlas a la Martinica. Dos de estas plantas murieron en
la travesia, y la tercera pudo llegar a su destino, gracias al sacrificio que para
salvarla realiz6 el capitdin Desclieux. En efecto, habiéndose escaseado en la
nave la provisién de agua dulce, y habiéndose limitado la racién diaria de los
tripulantes, el capitdn se privé de una parte de la suya para poder regar la
preciosa planta. Bien prontc se multiplicé en la Martinica y pas6 a Santo Do-
mingo, Guadalupe y algunas otras islas de las Antillas.
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El aumento del consumo del café en Europa determiné que hombres
eminentes en la ciencias Se ocuparan, desde hace mucho tiempo, en estudiar
sus condiciones higiénicas y alimenticias, y mediante andlisis y experimentos
comprobaron que esta bebida, ademds de contener elementos de utilidad evi-
dente para la nutricién y principios aromdticos que influyen favorablemente
en el gusto y en la digestion, posee también una notable cantidad de materias
grasas, base de los alimentos respiratorios, y de materias azoadas, principio
de los alimentos reparadores por excelencia. Puede decirse por esto, con toda
propiedad, que es un alimento de los llamados de ahorro. Por estas condicio-
nes y por muchas otras que posee el café, se introdujo en Europa en la ali-
mentacién de los ejércitos, especialmente de los que entraban en campafia, y en
la de la marineria, constatdndose que para los trabajos fuertes de las maniobras
y para resistir las bruscas transiciones de la temperatura, para defenderse del
calor o protegerse del frio, el café es un elemento precioso.

Seria demasiado pesado indicar todas las condiciones del café bajo el
punto de vista de la higiene y los efectos que por las materias de que estd
compuesto produce en el organismo del hombre. Lo cierto es que a medida
que el tiempo pasa, esas condiciones van siendo universalmente mejor conoci-
das y su consumo aumenta de manera sorprendente.

Por lo general, todos los hombres de accién han tomado café. Los pen-
sadores, escritores, literatos y artistas han acudido a esta bebida en busca de
inspiracién. Por esto se ha Ilamado «bebida intelectual>. Un espiritual francés
decia «une tasse de café me debetisse»... (o sea, traduccidn libre, una taza de
café me desbestializa). Muchas son las frases célebres y los cantos que existen
en honor del café.

ISR

Perspectivas del Comercio Cafetero

(Viene de la pdagina 3)

(1922-1927), se colige que aquel saldo es f4-
cilmente absorvible en un relativo corto
periodo, y, sobre todo, se ve a la luz de aque
lla observacién, que la situacién actual es
superior a la de los afios anteriores que exhi-
ben saldos muy altos en el stock mundial.
Esto nos demuestra que no son fundados
ni leales los pronésticos fatalistas sobre
el porvenir del café (que se oyen especial-
mente en la época de entrada.de nuestro
fruto a los mercados compradores) que in-
funden alarma al vendedor y causan pos-
tracién en los precios.

Para hacer sélido y estable el bienestar
de esta industria falta un mejor acuerdo
internacional y una mejor inteligencia en-
tretodos los productores de ese grano, para
que se rijay ordene su oferta, acabando con
la anomalia de que sea el consumidor y no
el productor quien le sefiale el precio, na-
turalmente equitativo. Como queda de-
mostrado, el café es un articulo que se pro-
duce en favorable relacién con la demanda,
circunstancia que facilitaria aquella inte-
ligencia.

Junio C. GAITAN
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Santander del Norte cafetero

ALBERTO CAMILO SUAREZ

Todas las industrias de Santander del Norte han encontrado serias difi-
cultades para su desarrollo: en la region de Ocafia, la causa ha sido la falta de
vias de comunicacion; en la de Crcuta, principalmente la incomprensible actitud
de los gobiernos de Venezuela, los cuales, por medio de gravdmenes y restric-
ciones, han puesto serios obstdculos al progreso industrial y comercial de la
region aquende el Tdchira y al desarrollo de un comercio intenso y reproduc-
tivo entre los dos pueblos, unidos por indelebles vinculos historicos y mutua-
mente atraidos por hondas simpatias.

La industria del café es la que mds ha sufrido las consecuencias de las
anormales condiciones que acabamos de esbozar, ya por el estancamiento de
centenares de miles de sacos en las épocas en las cuales la frase «el puerto
de Encontrados estd cerrado» era un castigo de uso tan comiin como el de
la férula del antiguo maestro de escuela, asi como por los impuestos de todo
orden a que hemos aludido, y que gravan no sélo el café, sino toda mercan-
cia que exporta o introduce Colombia por los rios de origen comiin tributarios
del bello lago de Maracaibo.

En el territorio correspondiente hoy al Norte de Santander, fue en la re-
gién de Salazar de las Palmas donde primero se ensayé seriamente el cultivo
del café. Tan valiosa como afortunada iniciativa se debié al Presbitero Ro-
mero, quien en 1834, valiéndose de las influencias de su ministerio, encauzo a
sus feligreses por esta industria. El resultado de las penitencias impuestas por
el Padre Romero no se hizo esperar: en menos de cuatro lustros la produccion
anual del precioso gtano llegé a cerca de cinco mil sacos. Hoy ésta ha alcan-
zado a algo mds de doscientos mil sacos en todo el departamento.

La elaboracién del café en Santander del Norte ha sido rudimentaria: es-
ta es la causa principal por la cual el de Ocafia y especialmente el de Ciicuta,
a pesar de su intrinseca bondad, han figurado en las revistas del mercado en
un puesto inferior al que en justicia merecen. E! gobierno departamental y los
particulares ya estdn seriamente encaminados en el sentido de implantar méto-
dos modernos e introducir maquinaria adecuada.

Venciendo muchas dificuitades, se principid por mejorar la elaboracién
del grano, y hoy cuenta ese Departamento con varias instalaciones de primer
orden, ampliamente dotadas para producir las mds finas clases de café suave,
algunas iguales a las mejores de Cundinamarca. Esta deciaracion la hacemos
basados en opiniones de respetables casas alemanas, de los Estados Unidos y
del Banco de Colombia de esta ciudad.

La otra faz fundamental de la industria, el cultivo, también ha sido bas-
tante desatendida. El pueblo nortesantandereano, tan entusiasta para acometer
y llevar a cabo toda empresa honrada que considere lucrativa, por rara con-
tradiccién, ha conservado con tenacidad muchos métodos rudimentarios en la
agricultura. Es de justicia observar que de este lamentable estado de cosas no
puede culparse exclusivamente a los habitantes de aquel departamento, pues en
ello obran factores extrafios que no es del caso analizar en esta ocasion.
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Sinembargo, el cuadro anterior estd cambiando répidamente. La Asam-
ble departamental del afio de 1925 dispuso contratar un técnico para el culti-
vo del café, mandato que el progresista y pulcro Godernador de entonces, Ra-
fael Valencia, se apresuré a cumplir. Hoy, en la mayor parte de las plantacio-
nes se ven jdvenes robustos e inteligentes, con las tijeras de podar y el serru-
cho, atendiendo las matas, de acuerdo con los métodos modernos. Son los dis-
cipulos del infatigable Luis Cubillos, a quien nos cupo la satisfacciéon de con-
tratar en desarrollo de los mandatos aludidos.

La organizacién de las plantaciones no obedece a un tipo uniforme; al
lado de la pequefia heredad manejada en forma patriarcal, con una recoleccion
anual de veinte a cuarenta cargas, existe la plantacion que produce seis mil
sacos, esmeradamente atendida por un centenar de arrendatarios y donde el
grano una vez que es entregado en el ingenio, pasa de una a otra méquina, a
través de los diferentes procesos de su elaboracién, movido exclusivamente por
fuerza mecdnica (tanque de sifén, norias, etc.,) hasta el momento que se em-
paca en los sacos de fique para ser exportado.

Cticuta es el principal centro comercial y fabril del D:partamento y la
llave de un movimiento de importacién y exportacién para toda clase de ar-
ticulos que monta a veinticinco millones de kilogramos por afo. En la ciudad
hay varias respetables casas, nacionales y extranjeras directamente interesadas
en el negocio del café. Las cotizaciones estdn establecidas para dos clases 0
tipos: café lavado y café trillado, con una diferencia a favor del lavado que
fluctiia entre cinco y ocho pesos por carga. Casi todos los productores de la
region venden su café a los comerciantes locales, en la creencia de que les
conviene mas hacer esto que exportarlo. Las relaciones entre productores y nego-
ciantes son cordiales, a base de confianza, equidad y buena fé, que es la ca-
racteristica de los negocios en aquella seccion de Colombia. :

l.a mayor parte de la importacién y exportacion del Departamento se
hace por Maracaibo. Esta via, aunque relativamente rapida (un cargamento de
café suele gastar de Cticuta a Nueva York veinticinco dias) es excesivamente
cara, pues el costo de transporte de una tonelada entre las dos ciudades es de
cien pesos, quedando incluido en esto, los derechos que se pagan a Venezuela,
Sin entrar a analizar las -partidas que forman esta pesada carga, noS limitamos
por ahora a asegurar que la cifra anterior podria reducirse a sesenta pesos.
Pero como todos los esfuerzos en ese sentido han fracasado, estamos firme-
mente convencidos de que la tnica solucién serd la pronta terminacion del
cable aéreo de Gamarra a Ciicuta. Esta obra resolveria en gran parte la si-
tuacién comercial del Norte y despejaria muchos de los graves problemas
que confronta la Nacién en aquella frontera.
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mamos: |

MERCADO DE GIRARDOT

De carta que nos dirigen los sefiores Iregui & Carrizosa, de Girardot, to-

VENTAS HECHAS POR IREGUI & CARRIZOSA PARA CASAS ALEMANAS

Meses,

Septiembre.........

Octubre e .eenennne

Precio por 125 ks,

$ 52.00
52.50
51.00
67.00
53.50
71.00
68.00
67.r0
51.50
7200
70.00
55.00
52.00
53.00
52.00
71.00
54.00
67.00
66.00
66.00

67.00
68.00

68.00
66.00
67.00
66 00
66.00
66.00
66.00
. 51.00
48.00
48.00
50.00
68.00
47.50
71.00
71.00
67.00
66.50

Totales...cu...

Bultus pergamine,

Btoe. pilado

2200
110
100
200
110
100
1.000
250
200
200
150
200 -
47
300
6C0
400
200
250
300
300
200
200
250
300
120
200
155
95
70
50
(3.*) 80
» 25
600
200
(.*) 100
- 200
200
108
100
4717 5.753

Duefios

Varios

L. Iregui

F. Gonzdlez V.
J. & Crane

R. lregui

C. Hda. Liberia
A. Salgaeo

R. Aya

F. Gonzalez V.
C. Hda. Liberia
Goémez U. Hnos.
S. Pabén L.
Varios

J. M. Pinto V.
C. Hda. Liberia.
Aparicio Hnos.
Williamson H.
R. Aya

J. & C. Crane.

A. J. Williamson

Williamson Hnos.
E. Ricaurte & Co.
Hda. California
E. Ricaurte & Co.
A. ]. Williamson
A. Salgado

W. H.

Hda. California

A. J. Mejia

E. Ricaurte & Co,
S. Pabon L.

G. Sdenz

C. H. Liberia

). J. Dupuy
Williamson
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En consignacién para casas alemanas de Hamburgo, Bremen, y Miinich
se han conseguido avances de $ 50, y los gastos hasta Puerto Colombia para
café en pergamino.

—

VENTAS EFECTUADAS EN LA PLAZA DE GIRARDOT

Mes de mayo. Desde $ 48  hasta § 51 en pergamino.

« 65 « 67  en pilado.
Mes de junio e 49 « 50 en perhamino.
« 64 « 65 en pilado.
Mes de julio « 49 « 50.50 en pergamino
« 65 « 67.00 en pilado
Mes de agosto <« 49 « 50.50 en pergamino
« 65 « 66.00 en pilado
Mes de stbre. <« 49.00 <« 49,50 en pergamino.

« 65.00 « 66.00 en pilado
Mes de octubre. « 50 « 46 en pergamino
« 65 « 60 en pilado

Nuestaa oficina ha enviado muestras y consignaciones por cuenta de sus
clientes a varias casas europeas que estdn interesadas en establecer sus com-
pras en esta plaza.

No puede dudarse por todo lo expuesto, que vienen abriéndose de dia
en dia otros mercados para nuestro principal fruto, y que las perspectivas pa-

ra el futuro son muy consoladoras.
Si a todo lo dicho se afiade la labor inteligente llevada a cabo por la

Federacién de Cafeteros, en el sentido de hacer propaganda eficiente en el Ex-
terior al articulo, abaratar los fletes y transportes, introducir abonos a bajos
precios, importar sacos de yute en condiciones equitativas, acordar con el Go-
bierno el «problema de Ia carestia de brazcs», y en una palabra, preocuparse
seriamente por el desarrollo de la mejor fuente de recursos que tiene el pais,
debemos llegar a la conclusiéon de que los sacrificios y esfuerzos de los cafe-
teros van a ser coronados para bien de ellos y de la Republica.

De usted atentamente seguros servidores y amigos,

IREGUI & CARRIZOSA
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CREDITO COLOMBIANO

El Banco de la Repiblca

Los atributos primordiales del Banco de emisién pueden resu-
mirse asi: Controlar el mercado monetario, defender las reservas
de oro del pais, y respaldar a los Bancos para que mantengan los
pagos en efectivo en momentos de crisis.

El Banco dela Reptuiblica unifica, sanea y da elasticidad
al medio circulante

Con relacion al medio circulante fueron encomendadas al Banco tres fun-
ciones de importancia capital: unificarlo, sanearlo y darle elasticidad. Consiste
la primera en eliminar de la circulacién la multiplicidad de signos de cambio,
de cambio de valores arbitrarios, prdcticamente inequivalentes, y emitidos por
entidades de diferente orden, que circulaban en la época de la fundaci6én del Ban-
co, para reemplazarlos, como lo ha hecho casi en su totalidad, por una mone-
da tinica, que es el billete del Banco de la Repiiblica. Se extiende la segunda
a sustraer de las transacciones comerciales un numerario sin valor intrinseco
ni fiduciario, como el de 1923, que no era convertible por metélico ni tenia un
respaldo real, para emitir en su lugar una moneda respaldada ampliamente por
reservas en caja y convertible por oro a su presentacién, como es el actual bi-
llete' de nuestro Banco emisor. Finalmente, la tercera funcidén enunciada se con-
trae a dotar al numerario de la aptitud para aumentar o disminuir en su volu-
men circulatorio, al tenor de- las exigencias de la produccion y de los nego-
cios en general, como lo ha logrado el Banco de la Reptiblica con sus billetes,
que por las ramificaciones orgdnicas del mismo, van a los lugares donde se re-
quieren, como precio de redescuentos a los bancos o de compras al piiblico, y
que vuelven a sus cajas cuando la abundancia monetaria aumenta los depdsi-
tos de los bancos y los determina a recoger las obligaciones redescontadas en
el de la Repiiblica, todo lo cual se cumple en torma espontdnea.

JOSE ARTURO ANDRADE
Encaje del Banco de la Reptiblica
El encaje minimo exigido por la ley que rige a este Banco, es el mds

alto entre los Bancos de emisi6n, como puede verse en el siguiente cuadro for-
mado con datos tomados de las respectivas leyes orgdnicas:

Se exige en Colombia. . . . . . . el 60 por 100 de encaje
> R B ] R R SN - N 3 »
» > » Dinamarca . . . . . . » 50 » > > »
» .» » Ecnador . . . . . . . » 50 » > > »
» 2o onrBSpafia s " T it e 3o AD i s »

> » » Africadel Sur . . . . . » 40 » > » »




16 - RevisTa CAFETERA DE COLOMBIA

Se exige en Alemania . . . . . . . ? 40 pdr 100 de encaje

» > » Bélgicds ¢ x xoh oweeow 540 "

» » » Estados Unidos. . . . . » 40 » > » »
» » » Estonia. : + 70 7. . ?* 40 » » > »
» 55 o CIIOR I 5 o e 4w W w W D E » » »
> > s Talla o 37 T e e o @l » > » >
» » w Bl . . eow e RS » > »
» » » Frencia. « . . « « « . » 35 » > » »
» » » Bulgaria . . . . . . . » 33;>» » > »
» - - BC LRI . o« o ow o« et @ 3B » »
» x » Polonida : + & = w »~ ¢« 2 30 = » >
» % ALEHEHE, s ks owee ®TEB T » » » ’
» R i e s R » > »
» » a-Austiia. . . .Csve ow ® 20 ¥ » > »
» » » Checoeslovaquia . . . . » 20 > » > »
> » » Hungria . . . . . . . ? 20 » » > »

Reservas de oro

Las existencias en oro del Banco de la Reptiblica ascendian, en 30 de
junio de 1928 a $ 62.418,237.08, y se hallaban distribuidas ssi:
En Colombia:

En barras de 0r0 .. . ... $ 9.589,543.87
En oro acufiado ... e e ocee eee 13.820,459.29 23.410,03.16

e

En el Exterior:

En depésitos a la orden ... .. $ 18.912,608.92

En depdsitos a término no mayor de
31 diaS... v awe s wse wee  20.095,625.00 39.008,233.92

Total v we o $  62.418,237.08

[T
T e — T ———

Esta cifra muestra un aumento de $ 20.217,263.32 sobre las existencias en
oro en 30 de junio de 1927, del cual corresponden $ 3.355,608.10 al oro en
Colombia, y $ 16.861,655.22 a los depdsitos en el exterior.

Medio circulante en Colombia

Numerario.—En 30 de junio de 1928, el numerario del pais montaba a
$ 97.986,396.24, y se descomponia asi: : E;—
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Oro:

Oro en barras en el Banco de la Repdblica.k...
Oro acufiado en el Bancu de la Repiblica ...
Oro acufiado en los Bancos particulares....

Moneda fraccionaria:

De plata....
De niquel

Billetes del Banco de la R publica....

Circulacion fiduciaria:

Billetes nacionales....
Cédulas de tesoreria ...
Bonos del Tesoro....
Cédulas bancarias
Bonos bancarios ....
Billetes extranjeros

Deduciendo el oro en el Banco de la Repiiblica, que
los billetes de éste, el medio circulante en la fecha menc

17

$  0.580,543.87
e 13.820,459.29
2.805,469.25

$  26.215472.41

$ 9.778533.30
.. 2.000000.00

$ 11.778,533.30

$ 50.977.311.50

8.730,708.81
32,929.00
123,718.00
52,170.00
12,034.50
63,518.72

EE

$ 9.015,079.03

estd respaliando
ionada ascendia a

$ 74.576,393.08, mayor en $ 7.796,799.20 al del 30 de junio de 1927.

Oro.—Las existencias de oro en el pais, acufiado y

en barras, han au-

mentado del 30 de junio de 1927 a 30 de junio de 1928, en $ 3.259,902.83.

RENTAS NACIONALES

El movimiento ascendente de las rentas nacionales en los cinco tltimos afios se

muestra en las siguientes cantidades:

Afio de
Afio de
Afio de
Afio de
Afio de

33.535,104,88
33.470,338.13
46 517,757.87
55.648,914.20
63.267,488.67
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EL CAFE DE COLOMBIA

Superioridad del café colombiano sobre los deméas de! mundo. de-
mestrada por el analisis quimico.

Conferencia dictada por el profesor doctor Antonio Maria Rarriga Villalba.

El mé4s importante de los factores del
progreso patrio es el café. Este grano ha
llegado a tener un alto valor comercial por
su calidad, y hoy dia podemos considerarlo
como el mejor tipo de café suave. Creemos
que tenga alglin interés el ‘conocimiento
de sus propiedades fisicas y quimicas, asf
como la posible utilizacién industrial de sus
subproductos y el empleo racional de los
abonos para mantener la potencia de los
suelos y constante la calidad de los granos.

Veamos las propiedades fisicas:

El café elaborado tiene un color verde
claro, muy constante; sin embargo en re—
giones oomo en Pitalito (Tolima), esta co-
loracién es un poco més pronunciada. Se
debe esto, no solamente a caracteristicas
del propia grano, sino a los métodos em-
pleados en la elaboracion ; en Santander del
Norte acostumbran, en algunas regiones,
_secar los granos al sol y por esta causa to-
man un tinte mds oscuro. Esta materia
colarante es ficilmente oxidable y soluble
en el agua; por esta causa los granos la pier-
den par el envejecimiento y los cambios de
clima, especialmente en medios himedos.
Segin rozan los informes de las Oficinas
de Propaganda en Londres y Paris, el ca-
fé que llega sin pergamino tiene un tinte
amarillento muy distinto del color propio
del café. »

Es de notar que esta caracteristica el
(color verde), es muy apreciada en los mer-
cados extranjeros, y en algunos se llega
a tenir el café, imitando los tipos especiales
de Colombia. Podemos decir que la colora-
ci6n verde es una de las caracteristicas del
café colombiano.

La densidad relativa o sea el peso por
unidad de volumen, oscila entre las cifras
1 g. 241 para el café de Manizales, y 1 g.
13,8 para el del Chin4cota llamado «Pasi—
lla»; esto para los granos sin pergamino;
eon este Ultimo la densidad es menor de Og.
741 parael Viotdy 1 g 007 para el de Antio—

quia, tipo Medellin corriente. Es de notar
que estas cifras representan un valor supe—
rior a las mismas del café del Brasil en don—
de, ademds de ser menores, la oscilacién es
mucho mayor. Si comparamos los pesos de
los distintos tipos de café extranjero con
el tipo medio del eolombiano, veremos que
en las mismas condiciones el peso de 100
granos del colombiano es casi siempre su-—
perior al peso de la misma cantidad de los
bemejantes extranjeros. Tomemos los que
més nos pueden interesar a saber, Brasil,
Transvaal y Moka.
Peso de 100 granos
en gramos .
Maxim. Min. Medio
Café colombiano  26.520 16.680 21.600
Café del Brasil 20.600 8.800 14.700
Café del Transvaal 17.400 11.400 13.700
Café de Moka 17.000 9.500 12.500
El café nuestro de mejor calidad tiene
estas caracterfsticas de peso y volumen:
Con pergamino: peso de 100 gramos,
22.600; densidad, 0.74117; volumen de un
grano, c. c., 0.3033; peso de un grano, gra—
mos, 0.2248.

Sin pergamino: peso de 100 granos,
19.150; densidad, 123,09; volumen de un
grano, 0 1546, peso de un grano en gra—
mos, 0.1903.

Los ensayos del café colombiano se hi-
cieron con granos producidos en Maniza—
les, Gachald y La Esperanza.

Para los granos grandes y pequeiios
hemos encontrado los siguientes valores:

Café con pergamino; granos grandes,
densidad, 0.7272; granos pequefios, den-
sidad, 0.7425.

Cafe sin pergamino; granos grandes, den-
sidad, 1.1931; granos pequefios, densidad
1.240.

Todas estas cifras nos muestran que no
consite la buena calidad en el mayor tama-
fio de los granos, sino en su densidad, por-
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que igualdad de volumen contienen mayor
masa.

Los granos de café son muy higrose6picos
absorsorben ficilmente 1la humedad, de ma-
nera que cuando la atmosfera estd himeda,
los granos retienen el aguahasta establecer-
se el equilibrio entre la tensién del vapor
de agua de la atmosfera y el agua de ab-
sorcién del grano. Una serie de observa-
ciones verificadas durante dos afios suce-
sivos, nos mostré el paralelismo entre las
cantidades de agua absorbidas por el grano
y el estado higrométrico de la atmésfera.

Las propiedades que acabamos de anotar
nos sugieren esta observacién;

El café debe elaborarse disminuyendo los
lavados, para evitar pérdidas de color: no
debe secarse a una temperatura demasiado

19

alta, porque esto compromete la calidad
suave del café, por la volatilizaciéon de
las grasas y casi desaparicion del poder
germinativo(l). El café resiste bastante bien
los cambios higeométricos. siempre y cuan-
do q’lleve el pergamino en buen estado.Pa-
rece q’ una de las causas del amarillamiento
del café en los granos del Brasil, estd en el
tratamiento mecdnico excesivo y ripido a
que se somete en medios hiimedos.

(Continda en el préximo némero).

(1) Ninguno de los cafés que hemos te—
nido ocasién de examinar germina en mas
de un 8 por 100.

CALLE 13 NUMERO 206
BOGOTA
DONDE MEJOR LE TRATAN
EN 70DO SENTIDO.
ENSAYE -
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ORGANIZACION CAFETERA

SESION INAUGURAL

pDEL. PRIMER CONGRESO NACIONAL DE CAFE-
TEROS.

(Bogotd — 25 de agosto de 1920.)

Presidencia del General D. Ramén Gonzalez
Valencia.

En Bogotd, alas2y 15 de la tarde del dia 25 do
agosto de 1920, con asistencia del sefior Goberna-
dor de Cuncinamarca y de sus Secretarios, se ins-
talé en el “Salén de Grados” el primer Congreso
Nagcional de Cafeteros, con el siguiente

DELEGADOS:

anTIOAUIA. Por el Departamento y la Sociedad
de Agricultores. Principales: Gabriel Ortiz Willi-
amson, Pedro Jaramillo, Tulio Ospina, Fernandlo
Botero, German del Corral, José Manuel Arango.
Suplentes: Luis B. G6mez, Rafael Salazar, Ma-
nuel M. Londofio. Por el gremio cafetero de Jeried,
Jesis M. Yepes. ‘

Bouivar. Por la Junta de Agricultores, Luis
Zea Uribe.

Boyaca. Andrés Martinez S., Cayetano Cama-
cho.

Carpas. Por el Departamento y el gremio de
cafeteros, José Jesus Salazar, Luis M .Arcila; por
1a Sociedad de Agricultores de Manizales, Marco
Tcheverri, Gabriel Jaramillo. Por el gremio de Ca-
feteros de Pensilvania, Manuel Castaho.

CUNDINAMARCA. Por él Departamento, Prinei-
pales : Alfredo Véazques Cobo, Julio C. Gaitén.
Suplentes: José Marfa Pinto Valderrama, Edmun-
do G. Corradine. Los miembros de la Junta Diree-
tiva de la Sociedad de Agricultores de Colombia;
por diversas entidades. Miguel S. Uribe Holguin,
Julio Caro,Francisco A. Gutiérrez, Rogerio Garefa,
Cesareo A. Pardo, Federico RTobar, Jorge Anci-
zar Emilio Cuervo M., José M. Torres Herrera.
Por la Sociedad de Agricultores de Anolaima, Luis
Montova S., por varias regiones cafeteras, Rafael
Camacho, Abel Lozada, lsaias Gamboa, Julio San-
tos.

MacpaLENA. Por el Departamento y gremio
de cafeteros, José lgnacio Diaz Granados, Pedro
Manuel Dévila, Por los cafeteros de Sierra Ne-
vada, Orlando L. Flye.

§anTanpeEr (N). Por el Departamento y grem-
mio de cafeteros, Ramén Gonzalez Valenecia, Olin-
to Blanco.

gantanpeEr  (S) . Por el Departamento, Ro-
berto Carrefio, Lucas Caballero.

Torima. Por el Departamento ¥ gremio de
cafeteros, Roberto Gaviria, Gabriel Ortis W.,
Julio J. Dupuy, Maximiliano Carriazo.

Varpe. Por el Departamento y gremio de ca-
feteros, Alfredo Véasquez Cobo, Mariano Cérdoba.

INSTALACION
E] Presidente de la Sociedad de Agricultores

de Colombia, D. Antonio Samper Uribe, dqcla_u‘é
abiertas las sesiones, y en un breve y patriético

SESION INAUGURAL

DEL SEGU’NDO CONGRESO NACIONAL DE CA~
FETEROS.

(Medellin - 21 de junio de 1927)

En la ciudad de Medellin, a las 4 y media de
la tarde del 21 de junio de 1927, se reunieron los
siguientes Delegados de las distintas secciones
del pais:

PERSONAL

Carlos B. Restrepo, Mariano Ospina Pérez, Luis
Heiniger, Joaquin Santamaria, Gtabriel Jaramillo
M., Pedro Bernal, Julio (. Gaitan, Santiago Rozo,
Torique Mejia O., Ricardo Greiffenstein, Carlos
Mallarino, Gonzalo Mejia, Ricardo Olane, Juan
Medina R., Carlos E. Lopez, Jorge Villamil, Pedro
Estrada (v., Carmelo Nifiez, Roberto Carrefio, Al-
fredo Gareia Cadena, José Luis Lopez, Aleiandro
Mrinera, Manuel Valencia, Reinaldo Botero, Fran-
cisco Luis Olarte, Nicanor Restrepo, Rafael Os-
pina Pérez, Daniel Uribe Botero.

DIGNATARIOS

Fueron elegidos: -

Presidente, Dr. Carlos E. Restrepo.

Primer Vicepresidente, D. Julio C. Gaitan.
Segundo Vicepresidente, D. Roberto Carrefio.

Secretario, D. Gregorio Agudelo.

INSTALACION

El seitor Gobernador de Antioquia, General
Pedro J. Berrio, declars inaugurado el Congreso
y manifesté sus deseos de que las cl eonclusiones
de éste fueran muy benéficas para la industria ca~
fetera y para la patria.

Tl sofior Presidente de la Sociedad Antioquefia
de Agricultores, D. Rafael Ospina Pérez, a nom-
bre de élla saludé a los delegados, expuso los mo-
tivos de la convocatoria del congreso y enumeré
los principales puntos que debian tratarse en éL

En seguida se aprobé el Reglamento del Con-

greso.
PROPOSICIONES

Se aprobaron, entre otras las siguientes: Una
dirigida al Presidente de la Repiiblica, al sefior
Ministro de Industrias y a los Gobernadores en
la cual manifiesta el Congreso su eonfianza
en que dichos funcionarios coadyuvaran a la rea-
lizacion de las conclusiones que de él emanen.

Una de saludo cordial ‘‘a los empresarios y cul-
tivadores del precioso grano, a todos los que cola-
boran al progreso de la industria cafetera, y en
general a los agricultores”.

Otra en que el Congreso “‘da una vow de aplauso
a la Sociedad Antioquefia de Agricultores por sus
patriGticas iniciativas en favor del desarrollo agri-
g)la del pafs, y espseialmente por la convocatoria

ol mismo Congreso, que facilita el intercambio
de ideas entre los delegados de todas las secciones
de la Repiblica, sobre vitales problemas de la in-

T
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discurso demostrs la importancia de este Congre-
50 y excitd a los delegados a laborar con entusids-
mo por el buen éxito_de los trabajos y por la unién
y acuerdo de los productores de café en el pais—

DIGNATARIOS

Fueron elegidos:

Presidente, General Ramén Gonzalez Vanlecia

Primer Vicepresidente, General Alfredo Vas-
quez Cobo.

Segundo Vicepresidente, D. José Jests Salazar.

Tl sefior General Gonzilez Valencia, agradecio
el nombramiento que se le confirid, felicité a la So-
ciedad de Agricultores por los progresos que ha rea-
lizado y por la feliz iniciativa que tuvo al convo-
car la reunién del Congreso, e hizo votos por el
#elz resultado de las iabores de esta Conferencia.

PROPOSICIONES

Se ley6 una proposicion del Senado de la Rept-
blica en que se complace por la reunidn del Con-
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dustria del café, piedra angular de la prosperidad
econémica de Colombia.”

Otra en que se declara que “El Congreso Ca~
fetero estudiard preferentemente lo que sigue:
Fomento y defensa de la industria y organizacion
del gremio cafetero; almacenes de depésito; fi-
nanciaeion; prenda agraria; propaganda; esta-
distica; cultivos; transportes; inmigracion; mano
de obra, y problemas varios. Ademads trabajaré
por el desarrollo y mejoramiento de la produceién
del café en la Repiiblica, procurando por este me-
dio conservar y aumentar el erédito universal de
nuestro grano. En relacién con la defensa legi-
tima del café el Congreso buscard la manera de
evitar las bajasartificiales, que tanto perjudican
a los productores.”

Otra por la cual “El Congreso Nacional de Ca~
feteros, considerando que este congreso tiene una
significacién y trascendencia nacionales: que en
la campaifia de defensa y valorizacién del café y
de la agricultura en general tienen que tomar par-
te todos los ciudadanos, todas las fuerzas vivas

De izquierda a derecha: Delcgado don Gebriel Ortiz Williamson ; Pres derte de la Sociedad de

Agricultores de Colombia; don Antonio Samper Uribe, Presidente del Ccngreso Cefetero; Ge-

neral Gonzalez Valencia, primer Vi.epresidentc; General Vasquez Cobo, segundo Vicepresidente ¢
don Jesé J. Salazar, y Dclegado don Luis Mosntoya Santamaria

greso de Cafeteros y confia en que sus trabajos
seran fecundos en bienes para la Naci6n.

En respuesta fue aprobada la siguiente mocion:
“El Primer Congreso Nacional de Cafeteros en
su sesion inaugural corresponde agradecido 2 la
proposicién aprobada por el H. Senado de la Re-
piblica, en que éste declara como acto plausible
Ppe trascendental importancia para los vitales in-

del pais, y que este topico deke congregar en Co-
lompia todas las voluntades y exige el coneurso
patridtico de todos los colombianos, resuelve pre-
sentar un atento saludo a los sedores parrocos de
la nacién, a la presna, a las sociedades de agri-
cultores y a las cimaras de comercio, excitdndo-
los a que contribuyan en la medida de sus fuerzas
a la mejor realizacién de los acuerdos que resulten
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#ereses del pais la reunién del Primer Congrese
‘Cafetero y le ofrece su elevada cooperacion para
la realizacién de las muy justas aspiraciones de
la prinecipal industria nacional. Al comenzar sus
labores bajo auspicios tan favorables como honro-
sos, y confiado en el apoyo de los altos poderes
piblicos y del pafs en general, el Congreso de Ca~
feteros espera firmemente poder solucionar los
graves problemas sometidos a sus estudio”.
Se adopto una proposicion de los delegados
J. J. Salazar, Correa, Londofio y Mejia, sobre or-
den de los trabajos del Congreso; otra de saludo al
sefior Presidente de la Reptblica, siendo desig-
nados para presentarla los delegados Samper Uribe
y Dupuy, y varias de saludos a las camaras de
comercio y sociedades de agricultores.

TRABAJOS PRESENTADOS.

El delegado Luis Montoya Santamaria presen-
46 un proyecto sobre ‘“prenda agrara’ ; e D. Ju-
lio C. Ga tén uno sobre “Bancos Agricolas” y otro
sobre “Conferencia Internacional de Cafeteros”;
el D. Ali Cardozo, uno sobre establecimiento en
Nueva York, Londres, Paris Hamburgo y Barce-
lona, de oficinas de torrefacecion para la venta de
café colombiano. el D. Castafio uno sobre “funda-
cion de un Banco central cafetero con sucursa-
les en el pais”, y el D. Déavila uno sobre ‘‘for-
macién de un banco”

Se aprueba un proyecto de reglamento de que
es autor el D. Ortiz Williamson.

PrenDA AcraRrIA. Lloberto Londofio, Gabriel
Jaramillo, Iiiguel S. Uribe Holguin, Mariano Cor-
doba, J. J. Dupuy, Carlos Matamoros.

COMISIONES

La Presidencia hizo el siguiente reparto de co-
misiones:

Bancos. José Jests Salazar, Lucas Caballero
Julio Caro, Miguel S. Uribe Holguin, Antonio
Samper Uribe, Francisco A. Gutiérrez, M. A.
Davila.
| .VIAS DE COMUNICACION. dJorge Ancizar, Roge-
rio Gareia, Max Carriazo, Cesiareo A. Pardo, Fe-
derico Tobar.

PrEnDA Agraria. J. J. Dupuy, Carlos Mata-

oros.

ASUNTOS VARIOS. Ramén Correa, Emi-
lio Cuervo Marquez, Luis Montoya, José Torres
Herrera, Manue! Londofio, M. M. Castafio.

" VALORIZACION Y DuFENSA DEL CAFE. Jo3é Ma-
ria Pinto , Gayriel O:tiz W., Antonio Angel D.,
Cayetano Camacho, Jorze Aneizar, Julio C. Gai-
tan.

m

P

G
Ak i

Revista CAFEJERA DE COLOMBIA

de este Congreso, en bien del engrandecimiento

patrio”. ;
TRABAJOS LEIDOS.

1. Proyecto sobre escuelas ambulantes, del
D. Carmelo Nrfiez.

2. Proyecto sobre valorizacion y defensa del
café , del D. Julio C. Gaitan.

3. Proyecto sobre defensa del café, enviado por
el sefior Jorge Ancizar.

4. Proyecto sobre cultivo del eafé, del D. Luis
Heiniger.

5. Proyecto sobre marcas de café, de los DD.
Pedro Bernal y Gabriel Jaramillo M.

6 Proyecto sobre propaganda del café, enviado
por el sefior Antonio Samper Uribe.

COMISIONES

1. Defensa del café, almacenes de depdsito ete.
DD. Enrique Mejia O., Juan Medina R.,

Peddro Estrada Nifiez, Alfredo Garcia Cadena,
Mariano Ospina Pérez, Julio C.Gaitan, Daniel Uri-
be Botero, Carlos E. Lépez.

11. Financiacién del café, prenda agrraria.

DD. Carlos E. Restrepo, Gabriel Jaramillo
M., Santiago Rozo, Jorge Villamil, Mariano Os-
pina Pérez, Roberto Carrefio, Reinaldo Botero,
Francisco Luis Olarte .

111. Propaganda del café.
DD. Juan Medina R., Ricardo Greiffenstein,
Ricardo Olano, Santiago Rozo, Carlos E. Lépez
Julio C. Gaitdn, Alejandro Miinera, Gustavo
Echavaria.

1V. Organizacién del gremio cafetero.
DD. Pedro Bernal, Carlos E. Restrepo, Juan Me-
dina, R., Jorge Villamil, Carmelo Nifiez, Alfredo
Gareia Cadena, Carlos Mallarino, José Luis Lo-
pez, Julio C. Gaitdn, Rafael Ospina Pérez, Daniel
Uribe Botero.

V. Estadistica.
DD. Carlos E. Restrepo, Pedro Bernal, Mariano
Ospina Pérez, Nicanor Restrepo, Manuel Valen-
cia, Gustavo Kechavarria.

V1. Cultivos de café, enfermedades.
DD. Joaquin Santamria H., Luis Heiniger, Car-
melo Nifez, Daniel Uribe Botero, Pedro Bernal
Roberto Carrefio, Carlos Mallarino, Gabriel Ja-
ramillo Mejia.

V1l1. Transportes y problemas varios.
DD. Gabriel Jaramillo, Santiago Rozo, Roberto
Carrefio, Ricardo Olano.

V11l. Inmigracisny mano de obra.
DD. José Luis Lopez, Rafael Ospina Pérez, Gus-
tavo Echavarria, Ricardo Olano, Ricardo Greif-
fenstein.

NS
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En el centro, los doctores Carlos E. Restrepo, Presidente; Julio C. Gaitan, Vicepresidente, y Mariano Ospina Pérez,
Presidente del Comité Cafetero de Antioquia.

i
‘ : SEGUNDO CONGRESO NACIONAL DE CAFETEROS
|
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Estatutos de la Federacion Nacional de Cafeteros

CAPITULO 1
ORGANIZACION INTERNA

Articulo 1°. La Federaciéon Nacional de
Cafeteros estard integrada por los interesa-
dos en la industria del café de las diferentes
gecciones del pais, que deseen inscribirse
como miembros de ella y que cumplan las
formalidades que sobre el particular se de-
terminen por el Comité Nacional de Cafe-
teros en los reglamentos que se dicten de
acuerdo con estos KEstatutos.

Articulo 2° La direccién de las labores de
la Federacion se ejercerd por intermedio de
las siguientes entidades: -

a) El Congreso Nacional de Cafeteros;

b) El Comité Nacional de Cafeteros;

¢) Los Comités Departamentales y

d) Las Juntas Municipales.

Paragrafo . Para el buen funcionamiento
de la institucion, el Comité Nacional de Ca-
feteros podra establecer funcionarios o em-
pleados con las facultades y deberes que el
mismo comité determine.

CAPITULO IT
CONGRESO NACIONATL DE CAFETEROS

Articulo 3°. El Congreso Nacional de Ca-
feteros se reunird ordinariamente cada afio
en el lugar y la fecha que ¢l mismo designe
en su reunion anterior y por el tiempo que
estime conveniente en cada reunién.

Articulo 4°. El Congreso Nacional de Ca-
feteros se compondr4 de un delegado del Go
bierno nacional y de dos delegados por
cada uno de los Comités Departamenta-
les. Los Comités Departamentales sélo
podran nombrar como dele gados al Con-
greso a individuos que sean miembros de
la Institucion.

Articulo 5.° Son funciones principales del
Congreso Nacional de Cafeteros:

a) Dictar su propio reglamento;

b) Nombrar los miembros que deban in-
tegrar el Comité Nacional de Cafeteros, de
conformidad conlo. que se dispone en
estos Estatutos;

¢) Adoptar los acuerdos que estime con-
veniente dictar para la mejor ¢ organizacion
del gremio cafetero, el desarrollo y defensa
de la industria del café y la actividad de sus
trabajos;

d) Examinar y fenecer las cuentas que
debera presentarle el Comité Nacional de
Cafeteros; v a este Comité el examen y el
fenecimiento de las que corresponden a los
Comités Departamentales.

CAPITULO III

COMITE NACIONAT, DE CAFETEROS

Articulo 6.° El Comité Nacional de Ca-
feteros funcionard como entidad permanen-
te en la ciudad de Bogot4 y estard integrado
por siete miembros nombrados, uno por el
Gobierno nacional y seis por el Congreso
Nacional de Cafeteros. Las mismas entida-
des nombraran los suplentes correspondien-
tes.

Pardgrafo. Siocurriere falta absoluta en
alguno o algunos de los miembros del Co-
mité Nacional de entre los que deben ser
nombrados por el Congreso de Cafeteros,
se har4 el respectivo nombramiento por -el
mismo Comité, mientras se reune el Con-
greso que debe hacer la eleccién en firme.

Articulo 7° Los miembros del Comité Na-
cional de Cafeteros serdn elegidos para un
perfodo de dos afios y podran ser reelegidos
indefinidamente.

Articulo 8.° En caso de que el Congreso
Nacional de Cafeteros no se reuna o no ha-
ga eleccion cuando corresponda hace rla, se
entenderd prorrogado el periodo de los
miembros anteriores hasta que sean reem-
plazados.

Paragrafo transitorio. Con el fin de que
la renovaciéon del Comité Nacional se ve-
rifique parcialmente cada vez, la suerte de-
signard en el presente aflo, (1927), los nom-
bres de los elgidos cuyo periodo deba ser
de un afo.

Articulo 9.° Los miembros del Comité
Nacional devengaran honorarios por cada
una de las sesiones a que concurran. Dichos
honorarios serdn determinados por el mis-
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mo Comité, de acuerdo con las pricticas
comerciales y teniendo en cuenta el estado
financiero de la Federacion.

Articulo 10. El Comité Nacional de Ca-
feteros elegird un Director de la Federacién
que serd funcionario remunerado de la mis-
ma y que tendrd las atribuciones, deberes
y remuneracion que el mismo Comité de-
termine.

Articulo 11. Seran funciones principales
del Comité Nacional de Cafeteros:

a) Ejercer la Personeria de la Federacion;

b) Dictar sus propios reglamentos;

¢) Ejecutar y desarrollar las conclusiones
o acuerdos del Congreso Nacional de Ca-
feteros;

d) Dirigir la propaganda en el interior del
pais y en el Exterior;

e) Velar por la efectividad de las dispo-
siciones legales que favorezcan la industria;
f) Organizar el gremio de los cafeteros;

g) Adoptar y hacer adoptar por las enti-
dades oficiales medidas eficaces que ase-
guren el desarrollo y defensa de la industria,
del café;

k) Dirigir las relaciones de la Federacion
con entidades publicas y privadas.

7) Publicar la Rerista Cafetera de Colom-
bia como 6rgano oficial de la Institucion.

7) Obtener en favor de la industria las
mayores ventajas en materia de transportes;

k) Procurar la adopeion de medidas que
tiendan *a reducir el costo de produccion;

[) Oir y resolver las consultas de los Co-
mités Departamenrales, de las Juntas Mu-
nicipales y de los federados, sobre siste-
mas de cultivos, financiacién, maquinarias,
enfermedades de los cafeto, y, en general,
sobre todo lo que se refiera a los intereses
de los federados:

m) Suplir las deficiencias de los presen-
tes Estatutos y resolver las dificultades que
se presenten en su interpretacion.

CAPITULO IV
COMITES DEPARTAMENTALES

Articulo 12. En cada una de de las capita-
les de los Departamentos funcionard, como
entidad permanente, un comité Departa-
mental, compuesto de 5 miembros designa-
dos, uno por el Gobernador del Departa-
mento, uno por la Sociedad de Agricultores
que funcione en la capital del Departamen-
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to uno por la Cédmara de Comercio de la
misma, ciudad y dos por la Juntas Munici-
pales. Yir

Si en algtin Departamento no existiere
Sociedad de Agricultores, la eleccién se ha-
r4 por los cultivadores de café, convocados
por el Gobernador a una reunién especial
especial. Si dicha reunién no se llevare a
efecto el Comité Nacional hard el nombra
miento por un afio.

Pardgrafo transitorio. Mientras se cons~
tituyen las Juntas Municipales, de confor-
midad con lo que disponen estos Estatutos
los miembros de los ComitésDepartamenta-~
les serdn designados por las Sociedades de
Agricultores que funcionen en las capitales
de los Departamentos, y en caso de que en .
algin Departamento no existan sociedades
la eleccién se hard por los cultivadores de
cafe,, en la misma forma expresada en el ar-
ticulo 12 de estos Estatutos.

Articulo 13. Serén funciones de los Co-
mités Departamentales las siguientes:

a) Elegir su representantes al Congreso
Nacional de Cafeteros;

b) Servir de intermediarios entre las Jun-
Ttas Municipales y el Comité Nacional;

¢) Cumplir las instrucciones del Comité
Nacional y velar por el cumplimiento de los
reglamentos en sus respectivas secciones;

d) Organizar el gremio en su Departamen-
mento;

e) Ofr y resolver las consultas de las Jun-
tas Municipales; y

/) Desempefiar lasfunciones relaciona-
nadas con la Tesoreria de la Seccidn, desig-
nando uno de sus miembros como tesorero
0 nombrando un funcionario remunerado si
el movimiento de la Tesoreria asi los exige.

CAPITULO V
TUNTAS MUNICIPALES

Articulo 14. En los Municipios en donde
exista la industria cafetera, se estableceran
Juntas Municipales, compuestas de tres
miembros designados por los productores
de café del Municipio en virtud de eleccién
a que los convoque el Comité Departamen-
tal.

Articulo 15. Serdn funciones de las Jun-
tas Municipales: |

a) Cumplir y hacer cumplir las instruc
ciones que emanen del Comité Nacional de
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Cafeteros o de los Comités Departamenta-
les;

b) Servir de intermediarios a los produe-
tores de café para las solicitudes que ellos
deseen hacer a los Comités Departamenta-
les o al Comité Nacional, para obtener re-
soluciones que favorezean la organizacion,
defensa y desarrollo de la industria, y en
especial, que pongan remedio a las dificul-
tades y tropiezos que en cada Municipio
ella encuentre;

¢) Manejar el tesoro- municipal de la Fe-
deracién por intermedio de uno de sus miem
bros o de un empleado remunerado, si asi
lo conceptiia y el Comité Departamental lo
aprueba.

CAPITULO VI
TESORERIA DE LA FEDERACION

Articulo 16. La Federacion tendra un Se-
cretario y un Tesorero de libre nombramien-
to y remocién del Comité Nacional de Ca-
feteros, que tedrdn los deberes y remunera-
cion que el mismo Comité les serialé,

Artfeulo 17. Serdn fondos de la tesoreria
de la Federacion Nacional de cafeteros:

a) Los dineros que las entidades ptblicas,
tales como el Congreso Nacional, las Asam-
bleas Departamentales y los Concejos Mu-
nicipales apropien en sus respectivos presu-
puestos para el desarrollo y defensa de la in-
dustria cafetera, cuando por las mismas en-
tidades se disponga que sean entregados a
la Federacién:

b) Las cuotas que el Comité Nacional de
Cafeteros establezea como obligatorias para
ingresar y formar parte de la Federacion.

REevista CAFETERA DE COLOMBIA

La base de determinaciéon de dichas cuotas
ser4 la de que las contribuciones que se es-
tableezcan sean inferiores a las ventajas
que de la institucién reporten los asociados;

¢) Las donaciones que se hagan por los
cultivadores y demés personas o entidades
a favor de la Federacion.

Parigrafo. Los Comités Departamentales
y las Juntas Municipales pueden formar
sus respectivos tesoros, del dinero que las
entidades ptblicas o los particulares desti-
nen a ese efecto especial.

CAPITULO VII

DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 18. Los presentes Estatutos po-
drén ser reformados por el Congreso Nacio-
nal de Cafeteros, en virtud de acuerdo apro-
bado por una mayoria de tres cuartas par-
tes del ndmero de los delegados presentes en
la sesion en que se adopten.

Articulo 19. Los cargos de miembros del
Congreso Nacional de Cafeteros, del Co-
mité Nacional, de los Comités Departamen-
tales y de las Juntas Municipales no podran
recaer en personas que no pertenezean a la
Federacion. Se exceptian los que los que
deban ser nombrados por el Gobierno Na-
cional y por los gobiernos departamentales,
v los que deban ejercer los cargos de Direc-
tor de la Federacién y tesoreros de la misma

(Del Acuerdo ntmero 2 de 1927, del
Congreso Nacional de Cafeteros).

Empleados de

la Federacion

OFICIAL MAYOR: MARIO ANIBAL MELO.

AGENTES AMBULOTES: GABRIEL PR!ETO DE LA TORRE,
WERNER LUCHHAU.

ADMINISTRADOR DE LA REVISTA: CAMILO JIMENEZ,

ESCRIBIENTE: EUDORO GONZALEZ.
PORTERO: MEDARDO GOMEZ,
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La poda del café

\ Carlos E. Charddén
Comisionado de Agricultura y trabajo de Puerto Rico

Mucho se ha oido hablar en Puerto Rico de la «poda» del cafeto y al-
gunos articulos sobre este tema han aparecido en nuestra «Revista de Agricul-
tura» afios atrds; pero esto, al igual de toda propaganda agricola escrita, no ha
salido del papel en que se ha leido, y han pasado los afios y aun las genera-
ciones sin que nuestro sistema de cultivar el café haya variado un dpice del
que practicaron nuestros abuelos.

Durante mi reciente visita a Colombia, he tenido oportunidad de visitar
con detenimiento la famosa region cafetera de Medellin, y logrado obtener da-
tos de inapreciable valor sobre el cultivo del cafeto. Estas experiencias serdn
objeto de conferencias y reuniones en los distritos cafcteros de la isla, y si es
posible visitar a nuestras principales empresas cafeteras, con el fin de vulgari-
zar aquellos procedimientos aplicables a nuestras condiciones. Principal entre
éstos figura la «poda» del cafeto. Esta prdctica es general en Colombia y creo
seria muy conveniente establecerla en esta isla. El presente articulo dard una
idea gréfica de cdmo se practica la «poda». Cualquier consulta que sobre dicho
procedimiento deseen hacer los cafeteros serd contestada con sumo gusto.

Sabido es que el café en nuestra isla se deja al «libre crecimiento», es
decir, se desarrolla sin obstdculo alguno; el drbol crece hasta. 10 y 12 pies de
altura. ¢Qué inconveniente ofrece esto? Hay muchos. Vedmos:

1.° La cantidad lefiosa del drbol (especialmente el tronco tan largo) com-
parada con la parte productiva (ramas laterales) es muy desproporcionada. Por
consiguiente, una gran parte de la savia del drbol tiene que ir a nutrir la parte
lefiosa, en perjuicio de la parte productiva. La «poda» corrije grandemente esto
reduciendo dicha parte y estimulando en cambio la produccién de ramas late-
rales.

2.° La recoleccién del fruto en el drbol a «libre crecimiento» se hace muy
dificultosa, pues para coger los frutos de las ramas altas, hay que doblar el
arbol con los consiguientes perjuicios; algunas ramas se quiebran. La «poda»
corrige este defecto, pues los arbustos d- café no pasardn de un metro 50 cen-
timetros, o cuando mds, un metro 60 centimetros.

3. El drbol puede crecer muy alio y la cosecha generalmente se agolpa
en las ramas superiores, resultando que el tronco se dobla. En el arco que
se forma nacen una multitud de chupones (retofios) que le quitan fuerza al drbol
reduciendo la cosecha. Los arbustos podados nunca podrdn ofrecer esta dificultad.

La «poda» ademds le da la simetria al drbol, lo cual hace posible que
la plantaciéon pueda ser sembrada con perfecta alineacién de calles y distancias
entre los cafetos. De esta manera, los cafetales que vi en Antioquia ofrecen
un aspecto muy distinto a los que tenemos aqui.

La «poda» se origind en los pa‘ses de Centro América, donde ahora se
la practica generalmente. De Costa Rica fue llevada a Colombia hace 30 afios,
donde se fue generalizando de tal manera que ha sido adoptada por todos los
cafeteros, grandes y pequefios. Podrd aducirse, y con cierta razén, que las
condiciones de esos paises son algo diferentes a las nuestras, pero conviene
saber también que en Jamaica, cuyas condiciones son casi idénticas a las nues-
tras, la poda se ha generalizado mucho. El doctor A. Nicholls, en su libro
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«Manual de Agricultura Tropical», valiosa obra que ha sido traducida al cas-
tellano por H. Pittier, y quien hizo frecuentes visitas a Jamaica, dice:

«La poda racional de los cafetos es un asunto de suma importancia, pues
cuando se les deja crecer sin trabas, se transforman en una intrincada masa
de tallos, ramas y hojas y muy escasas cosechas».

Don Tulio Ospina, hermano del finado presidente de Colombia, ex-rector
de la Universidad de Antioquia, en su «Agricultura Colombiana», considera la
«poda» del café¢ como procedimiento indispensable.

Asi también la considera el doctor Nicolds Sdenz, profesor de la Univer-
sidad de Bogotd, en su conocida «Memoria sobre el Cultivo del Cafeto», pues
dice: «La descopada da fuerza y precipita el desarrollo de la planta, logrando

Figura 1

anticipar sus productos, que en los primeros afios son muy abundantes. Pasa-
dos éstos, si aquéllos se quieren conservar, hay que sostener artificialmente,
por decirlo asi, la juventud de la planta, impidiendo por medio de las podas,
el desarrollo excesivo e indtil de ramas y hojas».

Estas son opiniones valiosas sobre la «pcda» y los resultados en mu-
chos paises cafeteros las han justificado plenamente. Me propongo ahora des-

cribir en la forma mds sencilla posible el procedimiento de la «poda» haciendo .

uso de varias grabados que acompaifian el texto.

La primera operacicn de la «poda» es la descopada. (Véase la figura 1.%)
Al cuarto o quinto afio de edad del café, cuando las matas han pasado de un
metro y medio de altura, se procede a «descoparlas». Esto se hace, general-
mente después de la primera cosecha (1). La operacién consiste en podar la
planta a una altura de un metro 40 centimetros, y esto puede hacerse fécilmente
con unas tijeras de podar. Esta altura de la descopada estd sujeta, natural-
mente, a variaciones. .

(1) La practica de la poda se empieza generalmente desde que el 4rbol tiene dos anos
de edad, y se obtienen beneficios mas inmediatos de tan benéfica medida. R.R. C.
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Si las tierras son pobres, los drboles no desarrollardn mucho y podrd
reducirse a un metro 20 centimetros, pero si las tierras son muy ricas la des-
copada puede aumentarse hasta un metro 60 centimetros, o tal vez mds, pero
nunca deberd excederse en tal forma que el drbol resulte muy alto para la re-
coleccion del fruto. En las zonas muy expuestas a los vientos, en donde los
huracanes pueden destruir la plantacion, no hay duda de que la «poda» baja
seria conveniente. -

La «descopada» impedird el crecimiento libre del arbol, dard gran fuer-
za a éste y provocard la formacion de ramas laterales secundarias y terciarias
: que serdn las que dardn el gran aumento en produccién que se espera. Los
e f arboles, al poco tiempo de descopados empezardn a echar «chupones» por el

—

tronco y también debajo del corte hecho en la descopada. Para impedir esto
es neeesario practicar la operacion como se ve en la figura N.° 2,

‘ Esta operacién, que es la segunda, consiste seghn implica el nombre, en
S 1 remover todos los «chupones» provocados por la descopada. Estos chupones a
veces suelen aparecer en gran namero. Si se dejan desarrollar normalmente, le
extraeran al arbol tal cantidad de savia que éste no estard en condiciones de
sostenerlas por mucho tiempo. La deschuponada es, pues, necesaria y comple-
menta necesariamente a la descopada. La operacion de deschuponar debzrd ha-
cerse con las manos, arrancando el «chupén». 8i se corta con una cuchilla o
.con tijeras esto provocard la formacion de mas «chupones» mientras que si se

M
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arrancan, la cicatriz serd mds grande o no nacerin mds (1). Los cafeteros no
deberdn pasar por alto esta recomendacion especial. Es necesario practicar, o
mds bien, repasar las plantaciones varias veces para cerciorarse de que no hay
mas <chupones>», :

Dos afios después se notard una gran reaccién en los drboles, asi trata-
dos (Véase figura 3). Se encontrardn éstos en magnificas condiciones para pro-
ducir una cosecha abundante, dado el excesivo desarrollo de la parte produc-
tiva del 4rbol, o sea de ramas laterales. El arbol no habrd gastado mucha sa-
via en sostener un tronco largo y un exceso de parte lefiosa, sino que ésta ird
a nutrir las ramas laterales, a multiplicarlas y a producir flores y frutos. El
tronco se habrd ensanchado ddndole mayor solidez al drbol.

Figura 3

Este resultado tan beneficioso no serd dificil de comprender, aun por los
agricultores mds reacios. En efecto, no es nada nuevo, puesto que constituye
el principio de «poda» practicado en todos los drboles frutales.

Las cosechas aumentardn progresivamente, en relacién con la produccién
cada vez mayor de ramas laterales. Pero todo tiene sus limitaciones y este pro-
cedimiento no es una excepcion. Si se deja al drbol podado acumular afio tras
afio nuevas ramas laterales se formard una enramada tan densa que toda la su-
perficie productiva impedird la entrada del aire y del sol al interior del drbol
y esto traerd perjuicios graves en el fututo. No hay que perder de vista la ne-
cesidad de la libre circulacién del aire por dentro y alrededor de los cafetos.
Una plantacién de café poco aireada nunca dard buenas cosechas. Por eso es

(1) Don Carlos Hofp, quien tuvo mucha practica en café, dice también es conveniente
doblar los chupones, y asi se logra en éstos una magnifica cosecha y la planta no sufre mucho.

R. R. C

i
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necesario cada tres o cuatro afios practicar una «poda» o limpieza general de
la plantacion.

Esta operacion puede observarse detenidamente en la hacienda «La Sui-
za», una de las mejores empresas cafeteras de Colombia. La operacién se hace
por brigadas de mujeres capitaneadas por un hombre de gran experiencia en la
«poda», y que estd constantemente revisando el trabsjo de ellas. Las mujeres
van provistas de tijeras y cortan todas las ramas laterales viejas, dejando so-
lamente las mds jévenes; generalmente remueven res cuartas partes de todas
las ramas, quedando los drboles en puro esqueleto. Al tronco del drbol se le
frota fuertemente (1) con una tusa mojada en agua de cal, para removerle los
liquenes y otros pardsitos que a veces lo invaden y la corteza vieja que pue-
da dar albergue a hormigas, gusanos taladradores u otros insectcs daifiinos.

Seria conveniente que a esta operacion le siguiese una buena abonada,
pues los drboles recobrarian gran fuerza y producirian magnificas cosechas por
much s afics siguientes. En «La Suiza» se le aplicaba a cada arbol, asi tra-
tado, una libra de mezcla de tres partes de huesos molidos con una parte de
nitrato de soda. No se les aplicaba potasa por ser las tierras de origen volca-
nico con abundancia de este elemento. Para nuestras condiciones en Puerto
Rico, habria que variar ese compuesto de manera que incluyese también la
potasa.

Bajo las condiciones -por que atraviesi nuestra industria cafetera actual-
mente y con una produccién que escasamente alcanza a dos quintales por cuer-
da, es dificil recomendar abonos para café, pero esto no implica que se exclu-
ya por completo Debieran hacerse pruebas experimentales en varias fincas,
pues si los cafeteros se deciden a practicar la «poda» que aqui se recomienda
también debieran abrir su mente a otras cosas que la complementarian con po-
sibles buenos resultados. Naturalmente, los abonos que han de usarse aqui se
tendrian que ajustar a nuestras tierras, y la férmula empleada seria muy dis-
tinta a la empleada en «La Suiza».

Figura 4

A los ocho o diez afios de edad, los drboles podados (Véase figura 4),
presentardn el aspecto siguiente: el tronco se habrd emsanchado hasta seis u
ocho centimetros, las ramas mds bajas hace tiempo habrdn dejado de producir,

(1) En Cundinamarca se acostumbra frotar el tronco con un costal que hace mas facil
la operacién. g
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* se habran secado y cortado, y sélo encontrardn los ultimos dos pares de ramas
laterales, o mds generalmente, el iltimo par. Estos forman la parte de la region
productiva, pues se ramifican en todas direcciones en gran nimero de latera-
les que caerdn graciosamente al rededor del drbol ha-ta casi tocar el suelo.
Entre el tronco del drbol y la zona de ramas laterales, deberd haber un buen
espacio limpio completamente, que dej- circular libremente el aire. Este dltimo
detalle es muy esencial y se consigue no dejando crecer nuevas ramas del tron-
co por un lado-y cortando todas las ramas laterales que se desarrollen hacia
el interior, por otro lado.

Hasta aqui mi experiencia sobre la «poda» del cafeto. En favor de ella
basta publicar la siguiente tabla de produccién de las cuatro principsles empre-
sas cafeteras de Antioquia. ' '

NUMERO DE PRODUCLION
HACIENDA
ARBOLES QUINTALES
AT D s wagossssnsiussrinsssmsning 150.000 1.500
JONAS ccrnninnnseranasmsssarassisnsns 300.000 _ 2.800
AMAlA ererere e cererererresresrenes £300.000 3.500
LA SUHIZA coscirenrensiseionvenspneses 280.000 2.389
PRODUCCION PRODUCCION
HACIENDA '
(Por drbol) (Por cuerda)
BB AT s srcsmmsmaiimhar o 1 libra 810 libras
| [s)1:1 RR————— 13 onzas 658 libras
AMANA sessvenmnrrasisessvise 1 lib. b onzas - Ol1 libras
LA S iz A et i ot 13 7. onzas 683 libras

Pf,omedio de los ultimos 5 afios. : (Sigue en la pdgina 38)
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NOTAS

General La Revista anota
Ramoén Gonzalez con hondo senti-
Valencia miento la desapa-

ricion de este exi-
mio ciudadano que honré con sus es-
clarecidas virtudes la primera magis-
tratura de la Reptibiica, que fue un
trabajador infatigable en los mas fe-
cundos campos para la riqueza nacio-
nal, y a quien tocé presidir el primer
Congreso Nacional de Cafeteros reuni-
do en esta ciudad en 1920.

Café puro. El Comité Nacional. de
Cafeteros aprobé la si-
guiente mociodn:

«Solicitese atentamente de la Direc-
cion Nacional de Higiene que regla-
mente el consumo del café en el pais,
prohibiendo la presentacién con el nom-
bre de café, de productos .en que en-
tren sustancias distintas de éste».

Estimamos que el Director de Hi-
giene dispone de facultades suficientes
para exigir por lo menos que en cada
empaque o etiqueta se haga figurar
clara y precisa la férmula del produc-
to que se da al consumo. Si es café
puro, que asi se diga; y si no, que se
mencionen las proporciones de la mez-
cla, para que el publico pueda elegir
lo que mds le convenga, y también
para que las autoridades sanitarias
puedan en cualquier momento verificar

General Faderico Registramos tam-
Tobar Ibafez. bién el sensible

fallecimiento de
este caballeroso compatriota miembro
muy distinguido de la sociedad bogo-
tana, cafetero importantisimo de Cun-
dinamarca y entusiasta defensor de los
intereses de la agricultura, cuyos des-
tinos dirigié con acierto desde la pre-
sidencia de la benemérita Sociedad de

~ Agricultores de Colombia.

laboratorios si el

producto
anunciado defrauda o no los intereses
de los consumidores.

en sus

Sevilla (Valle). En 1927 salieron

de Sevilla 2.230.
340 kilos de café por valor de $ 678.023
y en el primer trimestre del presente
afio (1928), 816.970 kilos por ¢ 248.248.
La Revista rinde su tributo de admi-
racion al hermoso esfuerzo de este
pueblo que en un cuarto de siglo, des-
de su fundacién, se ha colocado en un
lugar sobresaliente entre los principa-
les centros productores de café en Co-
lombia.

Digno de imitarse. Damos las gra-
~ cias mds since-
ras a los sefiores Alcaldes de Morales

(Cauca), La Vega, Supati, Quebrada-

negra, Tibacuy, La Mesa, Jerusalén,
Guachetd (Cundinamarca) Filandia, Pen-

(Viene de la pdgina 32)

Promedio de produccién de las cuatro haciendas, que suman 1.030.000
arboles, 8 quintales por cuerda. Nuestras estadisticas demuestran que nuestra
produccién es de 1,85 quintales por cuerda.

Dada la enorme diferencia de produccién entre Colombia y Puerto Rico,

¢no creen nuestros agricultores que deberiamos pensar en olvidar la agricultura

de nuestros abuelos y acoger con una mente abierta todes los procedimientos
nuevos que vengan de un pais que produzca cuatro veces mas café que nosotros?



34 -

silvaria, Anserma, Marulanda, Nei-
ra (Caldas), sefiores Manuel Dolores
Meza, Aaron S. Torres, José Uli-
ses Salgado, Rafael Riob6é G.. Luis
Carlos Martinez, D. Reyes B., Carlos
V. Gaitdn, Francisco A. Ruiz, Jesiis A.
Lépez, Julio Gallo S., Miguel Gariido
C., Juan A. Henao L., Juan de J. Alva-
rezy don Juan de D. Paredes, oficial
de Estadistica de Jeric6 (Antioquia),
quienes con admirable solicitud y ejem-
plar competencia atendieron a la peti-
cion que les dirigi6 la Federacion Na-
cional de Cafeteros respecto a a'gunos
datos sobre la industria cafetera en sus
respectivos distritos. Con funcionarios
tan cumplidos y diligentes como los ci-
tados, es satisfactorio laborar por los
intereses comunes. Aprovechamos la
ocasion para pedir a las autoridades na-
cionales el envio a la Administracion de
esta Revista de una relacién de los pro-
ductores de caté de cada municipio, y
—si fuere posible —el niimero de 4rbo-
les de cada planiacién. Al recibo de
dichos datos enviaremos la suscripcién
de la Revista.

Progreso

] De una carta que hemos
colombiano.

recibido del doctor Wo-
hlin, ex-ministro de Cc-

mercio de Suecia, actual Senador y-

profesor de la Universidad de Upsala,
tomamos el siguiente pdrrafo:

<Yo confio en que su gran pais se
desarrollard firmemente en todo senti-
do, y en particular si la obra de uste-
des por extender el mercado para el
café colombiano tiene buen éxito».

REvisTA CAFETERA DE COLOMBIA

La Revista recoge las opmiones de
escritores experimenta-
dos en las distintas ramas (ientificas
que contribuyan al mejor resultado de
las labores en favor del cafe y de la
industria agricola en general. La Re-
vista no acoje en todos los casos esas
opiniones como definitivas, y espera
que los expertos en la materia ilus-
tren con sus conceptos el estudio de
esos temas, a fin de llegar a férmulas
que guien de manera certera en las
operaciones mds importantes a los in-
teresados en la industria del café.

Son dos cuestiones
primordiales en el
cultivo del café. Pero estas operacio-
nes han de dirigirse con discrecion y
mesura. Una «poda» demasiado enérgi-
ca suele producir debilitamiento y a
veces la muerte de los cafetos. La poda
moderada y bien dirigida parece la
mds aconsejable. En las actiiales cir-
cunstancias de escasez de trabajadores
seria dificil en las plantaciones gran-
des llevar a cabo la poda minuciosa
que aconsejan algunos expertos.

En cuanto a abonos, su aplicacién
no puede ser objeto de férmulas igua-
les para todos los casos. Lo indicado
es el previo examen de suelos para sa-
ber la clase y proporcién de los ele-
mentos que deben aplicarse.

En estas columnas publicaremos los
resultados de las experiencias que so-
bre éste y otros puntos efectuard la
Federacion por medio de la Seccién
Cientifica y las granjas de experimen-
tacion.

Poda y abonos.

SE SUPLICA

a los interesados en el ramo cafetero, que hagan llegar a la direccién de la

Revista las publicaciones que consideren de importancia para la campafia en

peneﬁcio del café: sobre cultivo, beneficio, abonos, propaganda, higiene de

los trabajadores, transportes, maquinaria, etc.
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- Presupuesto de Ia Federacion Naciona! de Cafeteros

‘ACUERDO NUMERO 4
(28 de septiémbre de 1928)
Sobre presupuesto de la Federacién Nacional de Cafeteros en 1928,
El (,omtle Nacional de Cafeteros

en uso de sus atribuciones reglamentarias,
ACUERDA:
Articulo 1.°—Para la vigencia de 1928 regird el sigiente presupuesto:

INGRESOS

Valor del impuesto establecido por la Ley 76 de 1927, que le co-
rresponde a la Federacién segiin conrrato celebrado con el
Gobierno, entradas que se computan desde el 23 de mayo
hasta el 31 de diciembre, de acuerdo con los cdlculos esta-
disticos del Ministerio de Hacienda, ciento treinta y nueve
mil novecientos doce pesos con cuarenta centavos moneda

legal : - : . s ; . . $  139.912.40
‘ GASTOS
Articulo 2.°—Para fomento de tostadoras y expendio de café den-
tro y fuera del pais . $ 30.000,00

Articulo 3. —Para la introduccién yfomento de la produccxony em-
pleo de abonos para los cafetales. y para compra de insec-

ticidas . 30.000,00
Articulo 4.°—Para montar la Gran]a de Expenmentacnon de culti-

vo y beneficio del café (personal y material : 20.000,00
Articulo 5.°—Para instalacién y moblaje de las oficinas de Ia Fe-

deracién en Bogotd : . : ; 5 3.500,00
Articulo 6.°—Para arrendamiento de las oflcmas ; 600,00
Artfculo 7.°—Para edicion y distribucién de tres numeros de la RE-

VISTA CAFETERA DE COLOMBIA 3 1.500,00
Articulo 8.°—Para preparacidn del pabellén de cafe y klOSkO de de-

gustacion en la Exposicion. Ibero-americana de Sevilla ; 5.000,00
Articulo 9.°—Para utiles de escritorio, inclusive céluias de federa-

dos . : 2.000,00

Articulo 10—Para cinco empleados de mformac16n y propaganda
del café colombiano en el exterior que ejerceran sus funcio-
nes bajo la reglamentacién respectiva, a doscientos cincuen-

L)

ta pesos mensuales cada uno, en dos meses : 2.500.00
Articulo 11—Para vidticos de los cinco empleados de lnformamén
y propaganda en el exterior a § 400 cada uno . ; 2.000,00

Articulo 12—Para gastos de propagandn e informacién que de-
ban hacer los empleados de informacién de que trata el ar-

Pasan $ 97.100,00

S G &




36 : *  Revista CAFETERA DE CoLOMBIA

Vienen $ 97.100,00
ticulo 10, a razén de § 2,400 anuales cada uno, en dos

meses . . 2.000.00
Articulo 13. Para compra de empaques y estudlos tendlentes al fo-

mento de esta industria en el pais : x ; ; : 10.000,00
Articulo 14—Para personal asi: :

Comilé Nacional

Para cada uno de los siete miembros del Comité Na-
cional de Cafeteros a razéon de diez pesos por
cada sesion a que asistan, calculando 6 sesio-

nes mensuales Ve 5 : . $ 1.680,00
Direccion

Del direcior a $ 500 mensuales, durante cuatro meses, 2.000,00
Del secretario a $ 300 mensuales . . ; ; . 1.200,00
Del escribiente a § 120 mensuales . | . ; . 480,00
De un cajero-contabilista a $ 120 mensuales. ; : 480,00
Del administrador de la revista a $ 40 mensuales . 160,00
De un portero a $ 40 mensuales . . - A : 160,00

 Seccion Cientifica
Un jefe de Secci6n y de las granjas de experimenta-

ciéon a $ 300 mensuales . ; . ; . 1.200,00
De diez expertos ambulantes, hasta . : : . 6.000,00
*De un revisor fiscal a $ 50 mensuales . ; : 200,00

Para enviar dos j6venes a estudiar las condlmones de
los cafetales en el exteriora $ 50 mensuales ca-

da uno, en dos meses . . - i : 200,00
Para viaticos de tales jovenes. ‘ 5 . 600,00
De un oficial de estadistica a $ 180 mensuales . ; 540,00 14.900,00
" Articulo 15—Para propaganda en el interior e imprevistos de pro- '
paganda en el exterior . : 5.000,00
Articulo 16—Para ttiles de escritorio para los comltés departa-
mentales y juntas municipales : 2.000,00

Articulo 17—Para honorarios de los secretarlos de los comltes de
partamentales a raz6n de $ 5 por cada sesion, hasta para’
4 sesiones por mes 2 900,00
Articulo 18— Para obtener en el pabellén de enfermedades troplca- ‘
les del hospital de San Juan de Dios una sala destinada es-
pecialmente para los enfermos que se remitan de los cafe-

tales por conducto de la Federacién a dicho hospital . : 5.000,00
Articulo 19—Para gastos imprevistos . : : ; ; . 301240
Samatdtalecnt o0 e s e L g S a0y

Este ‘acuerdo regird a partir del primero de septiembre presente fecha
en la cual principiaron a funcionar las oficinas de la Federacién.

Dado en Bogotd, a 28 de septiembre de 1928.

El Presidente, MARIANO OSPINA V.—EIl Secretario, J. C. Gaildn.



“REVISTA CAFETERA DE COLOMBIA™

Esta Revista se publica mensualmente,

Se distribuye gratizs a los miembros de la Federacién
Cafetera, a las entidades oficiales e instituciones banca-
rias, comerciales o industriales, nacionales o extranjeras,
que la soliciten,

Se canjea con Revistas de su indole.

No acepta sino anuncios que interesen a la indus-
tria cafetera,

TARIF A
Pigina entera, cada vez......... s 425 o
Media pagina, cada Vez..........ueesmnenns 160,
Un cuarto de pagina, cada vez................. 10 ...
. DEScCUENTOS

Por seis inserciones seguidas, el 10 por 100,
Por doce inserciones seguidas, el 20 por 100.
NOTAS
La Revista publicard anuncios de fabricantes de ma-
quinaria para café, herramientas para la agricultura,
abonos, sacos de empaque, etc,

Para solicitar la publicacién de avisos o la suspen-
sidn de éstos, escribase a la Federacién Nacional de Ca-
feteros: Bogotd, Colombia, S. A.—Apartado 1515.
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