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} bidas sobre las co-
! tizaciones del café
- no han sido en ver-
dad halagadoras;
los cafés colombia-
3 nos han bajado y
la baja ha afectado
- no solo a los cafe-
teros sino al pais
- entero, que gira so-
'~ bre el eje del café;
“es innegable que
* los compradores del
grano en el mundo
E estdn desarrollando
\tina campafia bajis-
Jta que tiende prin-
& Cipalmente a poner
[ en dificultades al

Las tiltimas informaciones reci-

EL “INSTITUTO DE SAN PABLO
Y LA FEDERACION

“San Pablo, Julio 10.
Federacafé. - Bogotd.

Respondiendo su telegrama
anteayer comunicole Instituto
mantiene . politica retenciones
stocks. Apenas permite sali-
das acordes con las necesi-
dades consumo, y tiene ele-
mentos proseguir firme ejecu-
cion su programa. Vemos con
mucho placer organizacion co-
lombiana en beneficio general.
Saludamoslos.

MARIO ROLLIN TELLES

Presidente Instituto Cafe’’.

‘PERSPEGTIVAS CAFETERAS

recoleccion de la cosecha 1929-30.

Las informaciones
de todo orden en
los paises consumi-
dores se dirigen
exclusivamente a
mostrar la posibili-
dad de que el I1s-
tituto no serd ca-
paz de sostener su
politica  de reten-
cion de stocks co-
mo lo ha venido ha-
ciendo. Las Revis-
tas de mercado que
publican los perio-
dicos del pais y
que tienen todas las
mismas proceden-
cias, y las revistas

Instituto de San Pablo en el pre- y folletines americanos y europeos,
¢iso momento en que principia la parece que hubieran acordado
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- mermar la confiauza que se ha

tenido en el Instituto regulador

~de San Pablo. Para informar a
los cafeteros colombianos hemos
pedido su concepto al mismo Ins-
tituto y éste nos ha contestado
en forma optimista. No tenemos
ninguna razdén para dudar de es-
tas afirmaciones, y antes bien, he-
-mos de decir que los stocks in-
ternos del Brasil no excederdn
de 8.500.000 sacos en 1° de Ju-
lio, contra 13.000.000 en primero
de Enero pasado. Si como se su-
pone, se presentare ahora una
gran cosecha (1929 - 30), de
18.000.000 de sacos como la
calculé el Departamento de Co-
mercio americano, y el consumo
‘de cafés no suaves no excedie-
re de 14.000.000 como en 1927-
28, o de 12.000.000 como en

L
1928-29, solo habria un excede }

de cuatro a seis millones quif
agregados al stock actual, hari
subir éste entre doce y medio
catorce millones de sacos, o sé
un millén mas que en primero d
Enero de 1929. Si los célculof
se hacen para 1930-31, las cosa
no pueden ser lo mismo porqu
otra gran cosecha haria aumentat
el stock a proporciones que has
ta ahora no hemos contemplado}
Con todo, nos parece bastante
dificil hacer predicciones para dos
afios mds tarde, pudiendo infor-
mar a los cafeteros que las di-
rectivas de la Federacion se pre-
ocupan intensamente por allegar!
datos ciertos con los cuales sél
pueda dar un concepto razonado®
que guie a los industriales co=
lombianos. ; o

IO OO OO OO OO OO

SE . BHPLICA

‘a los interesados en el ramo cafetero, que hagan llegal;_j-

a la direccion de la Revista las publicaciones que con=
sideren de importancia para la campana en beneficio
del café: sobre cultivo, beneficio, abonos, propagandaf
higiene de los trabajadores, transportes, maquina'ria, etc.
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El progreso de la Industria del café en
~ la Colonia de Kenya ha sido muy rapido
© durante los tltimos 14 afios. En 1914 se
~ cultivaba el café en unas 6000 hectareas,
~en 1928 se cultivaban unas 80.000. La
' lnica especie cultivada en las montafas
de Kenya es el café Arabe que fué in-
. troducido en 1896 pero no se comenzo
a cultivar en escala considerable hasta
- 1900. Este café, mal llamado ‘Nairobi?”
- por el hecho de que los envios que lle-
* garon al mercado de Londres procedian
de unas cuantas haciendas establecidas
~ cerca de Nairobi, la capital de la Colonia,
- conocida entonces por el nombre de Afri-
- ca Britanica del Este. Mas tarde, cuando
* dicha Colonia tom6 el nombre de Kenya,
~ la Sociedad de Cafeteros de Kenya y del
- Africa del Este reclamaron ante el mer-
. cado de Londres y en Marzo de 1924
- este café fue llamado Café de Kenya.

. Antiguos y nuevos Distritos de’café.

Son aproximadamente 14 los distritos
donde se cultiva el café en la Colonia;
- algunos de estos distritos estdn subdivi-
~ didos. Las principales areas por orden de
~ extension son: Kyambu (Ngong, Ruiruy,
. Limuru), Fort Hall (Thika, Itanga, Maku-
~ yu), Kisumu (Songhor, Koru), Trans Nzoia,
- Uasin Gishu Nyeri Lumbwa (Fort Ternan,

Kericho, Sotik Buret), Nakuri (Solai Ron-
~ gai), Kavirondo, N. (Kaimosi), Mancha-
* kos, Nandi, Nairobi, Voi Eldama, Ravine,
- Kyambu, Ruiri, Ngong, Limuru, Thaika,
vV Nyeri. Estas son las dreas de caté mas
- antiguas y de consiguiente la produccion

AEI eultivo del eafé aumenta rapidamente en Kenya.

" En 19!4 se cultivaban 6.000 hectareas, actualmente se cultivan 80.000.

. Métodos y costo de la plantacion,

mercado. Se esta tratando de establecer una Bolsa local de cafe.
Sistema de bonos para les trahajadores indigenas.

recoleccién y preparacion para el

del café en estas regiones ha pasado ya
de la época de los experimentos. En los
muy conocidos distritos de Songhor, Fort

Ternan, Koru, Lumbwa, Kericho, Sotik, '

y Solai la industria del café estd en es-
tado de produccién desde hace muchos
afios. En los lugares donde se ha elegido
con cuidado el terreno apropiado asi co-
mo las condiciones climatéricas favora-
bles, la produccion del café es conside-
rada como negocio productivo. Las regio-

nes de Trans Nzoia y Uasin Gishu, se

han empezado a cultivar muy reciente-
mente y aunque algunas de sus 4areas
parecen ser muy favorables a la produc-
cion del café, han de ser atin consideradas
como regiones experimentales.
Generalmente el café de Kenya se coje
maduro, se despulpa para quitar la cés-
cara de la cereza, se fermenta a fin de
facilitar el lavado, ldvase para quitarle el
jugo azucarado que envuelve el pergami-
no, se seca y trilla para quitar el perga-
mino y parte del pellejo plateado y des-
pués se escoge segun los diferantes ta-
mafios. Generalmente las clases resultan-
tes después de la escogencia son las
siguientes: A. B. C. PB. (peaberry o pe-
pa-guisante), E. (elefante o tamafio ma-
yor) y T. (muela pepa rota y pepa pe-
quefia). La clase P. B. se sub-divide
algunas veces en pepa grande y pepa -
pequena.

Despulpada y lavada.

La despulpada tiene lugar generalmente
en la hacienda el mismo dia en que se
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coje el café; una vez pulpado este se
deja en los tanques de fermentacion hasta
‘que el azticar pueda ser quitado con fa-
cilidad. El tiempo gastado en esta ope-
racion varia segtin la temperatura de 24
a 60 horas. Después se lava, esto se lleva
a cabo del siguiente modo : se llenan de
agua los tanques y los obreros indigenas
se encargan de remover el café con los
.pies- En las haciendas modernas esta
-~ operacion se hace conduciendo el café a
- un lavadero mecdnico o por un canal de

“lavado. Durante el lavado el café liviano-
+ ‘flota y es separado del resto. En los si-

tios donde se usan canales de lavado, se
emplea el sistema de gravedad para cla-
sificar los pergaminos lavados en dos o
mas clases ademads del café liviano. Des-

pués de estar perfectamente lavado se:

pasa el café en charoles de alambre a los
secadores de cemento donde se revuelve
a intervalos frecuentes para que se seque
por igual. En algunas haciendas hay ins -
alados secaderos mecanicos.

El pellejo plateado
es una caracteristica.

Una vez seco, el ecafé pergamino pasa
a la.trilladora. donde se le quita el per-

gamino y parte del pellejo plateado. Una

caracteristica del café de Kenya es que
contiéne adherida a la pepa una cantidad
de pellejo plateado. La experiencia ha
demostrado que la presidn necesaria para
quitar todo rastro de dicho pellejo perju-
dica a la pepa pues la recalienta. Este
pellejo estropea la apariencia de la pepa
pero no afecta para nada las calidades
del liquido. Generalmente, después se ha-
ce la escogencia y clasificacion del café
limpio. En algunas haciendas hacen su
propia clasificacién pero la generalidad
de los cafeteros mandan su café a algu-
na pulimentadora. El café ya clasificado
y listo para ser despachado se empaca
ensacos debles conteniendo un peso neto
de 187 libras.

La Sociedad de Cafeteros
quiere un mercado local.

La mayor parte del Café de Kenya es
vendido en el mercado de Londres aun-
que fina cantidad es adquirida en Nzirobi

para la venta directa a otros paises. P‘
rece que este afio va aumentando la ate

por este café. 4

La Sociedad de Cafeteros en Kenya y
Africa del Este cooperando con los re:
presentantes y comerciantes del pais estg
gestionando el establecimiento de
mercado de café local. Si este proyectq
se lleva a cabo la venta de este café &
extenderd por otros paises a méas de Ing
glaterra. ‘

La mayoria de las haciendas de café
son pequefias comparadas con las del Bra:
sil. Pertenecen casi siempre a un sola
duefio que tenga tal vez un socio o asiss
tente y sélo miden de 150 a 200 hecta
reas de café.

Costo del desarrollo de una
Hacienda de Café.

Arthur de le Poer Trench con quien él
autor de este articulo tiene una deuda de
gratitud por haberle facilitado algunas ng
ciones, escribe en la Revue Internationale
des Produits Coloniaux: :

<El capital que se necesita en Kenya
para desarrollar una hacienda de café ef
pequefla escala depende del individuo
pero no es prudente empezar una plantas
cion de café con menos de £ 2500 des=
pués de comprado el terreno o si se ties
ne una renta anual de 4 200 se puede
empezar con un capital de £ 2000. Mu=
chas son las opiniones sobre lo que cuess
ta establecer una hectdrea de café, es
decir, lo que cuesta hacerla productivas
Segun datos suministrados de fuentes ati=
torizadas el costo es de £ 25 a £ 30 por
hectarea. El costo puede ser menor sin=
embargo si entre el café nuevo se hacelt
siembras secundarias con maiz y alverjass
Las ganancias dependen naturalmente dé
los precios en el mercado y costo de fletess

» La cifra de £ 25 a 30 por hectéred
es sobre la base de establecer una hecs
tarea de café en una hacienda aun no de=
sarrollada pero no incluye la compra dek
terreno. En este presupuesto va incluido=
la compra de bueyes, herramientas, itilesy
y una despulpadora, preparacién dela tie=
rra'y plantacion del café, rboles de som=
brio, avenidas, parabrisas y viveros, chos
sas para trabajadoras, casa para la des:
pulvadora, construccion de tanques dé
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‘fermentacion, un lavadero y los accesorios
“necesarios en una plantacicion de café:
' Se excedera de este presupuesto si se
' construye una fabrica completa o una casa
‘cara para el gerente, o se instala fuerza
“motriz o si va incluido el interés del capi-
‘tal. Este presupuesto incluye sinembargo
‘sueldo dominal del gerente, i. e: gastos
smoderados de vida del duefio. El costo
de un bungalow barato es de unas £ 250
en adelante. »

- Publicamos a continuacion una lista de
‘gastos dada amablemente porun cafetero
‘experimentado; se refiere a una extension
“de 140 hectareas de café y 8 de arbolado.
“Habia 10 hectdreas mas, preparadas para
la plantacion pero en vez de esto se cons-
‘truyeron caminos, etc.

COSTO
g Sh. ~ Cits.
'Casa del gerente y mobiliario 9.084. 86
‘Bueyes 5.320. 00
“Carreta +900. 00
Herramientas 1.467. 64
‘Limpiada y labrada de la
: tierra 3.480. . 68
Contratos de arado 7.855. 00
‘Demarcacion y plantacion 1.638. 95
‘Plantas de café a Sh. 54
3 por 1000 4.081.° 50
‘Arboles ‘de sombra 0288..-00
‘Caseta para herramientas 0.150.. 00
‘Maderas 0.193. 94
Insecticidas 0.570. 10
Viveros 0.219. 25
Varios 0.371. 57
Gastos de la direccion 6.600. - 00
Sh. 42.221. 49

" Descontando S. 2221749 por las 10 hec-
ldreas de terreno que fué preparado para
la plantacion que no se llevé a cabo y el
‘Costo de limpiar, labrar y sembrar las
‘Otras 8 hectareas dedicadas a la planta-
'ESlén de drboles, queda la cantidad re-
Edonda de Sh. 40.000. En el primer afio
los gastos son aproximadamente de

£ 14-5-0 por hectdrea, esto deja un mar-
§86_n de £ 10 o 15 por hectdrea para cu-
brir 1os gastos de traer el café al estado
Productivo y construir econdmicamente la
€Stacion despulpadora y secaderos. El
C0sto de hacer productiva una hectérea
9€ café¢ en una hacienda y organizada y

establecida donde se encuentran bueyes
y todos los 'instrumentos necesarios;-es
desde luego mucho menor.

Empléanse hombres, mujeres y nifios

El trabajo en los cafetales de Kenya
empieza a las 6 o 7 a. m., segtin la es-
tacion. Cuando el tiempo es huamedo y
frio es - conveniente empezar a esta
ultima hora para que ‘los trabajadores
tengan tiempo de tomar un desayuno ca-
liente antes de comenzar a trabajar. Los
jornales varian segiin los distritos pero
vienen ‘siendo poco mds o menos de 14;-
y alimentacion por mes para los trabaja-
dores inexpertos o-de 21 mensuales por
cabeza. Aunque a primera vista estos sa- -
larios parecen sumamente bajos, no hay
que olvidar ‘que el indigena de aquella
region de Africa apenas comienza a aban-
donar el estado de salvajismo en que se
encontraba y que su trabajo por cabeza
rinde muy poco comparado con el de los
trabajadores de otros paises cafeteros.
Los hombres se emplean en ios trabajos
pesados de desyerbar, y en la poda y
trabajos de fabrica y también en el cul-
tivo con tractores o bueyes y como ca-¥
rreteros. etc. Las mujeres hacen los tra-
bajos' livianos de desyerbar ayudadas a
veces por sus hijos. Asi se reparte el tra-
bajo en las haciendas pertenecientes a
europeos donde se hace todo lo posible
por mejorar la posicion moral de los na-
tivos. En las propiedades indigenas, por
el contrario, son las mujeres las'que ha-
cen el trabajo duro y llevan las pesadas
cargas para sus duefios y sefiores los
maridos. Todos los brazos: hombres, mu-
jeros y nifios toman parte en'la recogida
del café. Se les marca tarea en lo posi-
ble. Los trabajadores toman sus alimentos
cuando quieren y dejan el trabajo en cuan-
to han completado su tarea.

En la €época de la recogida, se inven-
tan toda clase de alicientes para que el
trabajador no se limite s su tarea, se les
paga aparte por todo lo que cojan ade-
mas de lo que le corresponde. La tarea
varia segun la cantidad de café maduro
en los arboles. En plena estacion la ta-
rea suele consistir en tres bidones de a
cuatro galones de gasolina, llenos de ce-
reza que equivale a 25 o 30 libras por
bidon. Los trabajadores fijos en una ha-
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cienda llevan a sus. mujeres e hijos para

3

que_les ayuden y muchas familias cogen
cinco o mas bidones por dia sobre su
tarea. Este trabajo extra suele ser pagado
diariamente y aumenta considerablemente
los® recursos de los indigenas. Multitud
de mujeres y nifios de los distritos nati-
vos acuden, generalmente a las haciendas
donde la cogida del café es mds conside-
rable. También este trabajo como la sobre-
tarea se pagaadiario seguin los resultados.

El cafetero tiene un dia muy ocupado
especialmente cuando la cogida de café
estd .en todo su apogeo. En pie a las
6 a. m. 0o un poco antes, un rapido de-
sayuno y a hacer que los trabajadores
comiencen su trabajo. Necesita una vigi-
lancia continua para impedir que cojan
la cereza aun sin madurar, Para el me-
dio dia ya ha podido ser cogida la prime-
ra tanda. En seguida el almuerzo. Des-
pués de almuerzo, la cereza colectada en
la maflana es llevadaa la despulpadaora.

_Para las 4 0 5 p. m. ya puede haberse

terminado la segunda recogida; se dan
boletas de trabajo por la labor del dia,
se paga el trabajo extraordinario y se re-
parten las raciones. La depulpadora sue-
le seguir trabajando hasta después de
.anochecer. El sol se pone alrededor de
las:6 p. m. .

A los muchachos en la fabrica se les

. suele pagar extra después de las 5 p. m.,

las mafianas han sido bastante descansa-
das pues sélo han tenido que lavar el café
y removerlo para que se seque. Suelen
ser estos muchachos lo mas inteligentes y
permanentes de las huestes trabajadoras.

-Muchacho ha habido que ha pasado afios

en la misma hacienda. Generalmente se in-
teresan vivamente en su trabajo y. com-
prenden lo importante que es el que la ce-
reza sea trabajada lo mds pronto posible.
En algunas haciendas, estos muchachos
permanentes reciben bonos .de gratifica-
cion al fin de cada estacion en propor-
cion a la ganancia realizada.

Los indigenas sienten gran interes por
educarse. Los trabajadores son reclutados
entre varias tribus, cada uno habla un dia-
lecto diferente y el <Pigeon-Swahli» como
lengua franca. Una véz que son compren-
didos son fé4ciles de manejar y tienen
buena voluntad de trabajar siempre que
sean vigilados.

El alma de los trabajadores en todas

las haciendas son los muchachos perma-

. educarse y la existencia de una escuela’

nentes, saben todas las rutinas del traba-
jo 'y poco a poco se las inculcan a lo
trabajadores temporeros; €stos tltimos sa-
ben que donde los trabajadores no son
bien tratados no hay muchachos perma-
nentes. :
En muchas haciendas hay escuelas. El.
capataz, probablemente proporcionado Vil
vigilado por alguna de las Misiones, actiia =
como cajero y maestro.
El africano tiene grandes deseos de

en la hacienda es una gran atraccion para,
los trabajadores. En las haciendas més .
extensas existen también hospitales, en
otras la mujer del duefio es la encargada
de este ramo; cuando se trata de algun
caso demasiado serio es enviado a un
dispensario u hospital del Gobierno. No
solo receta ella a los trabajadores de su =
hacienda. con sus mujeres e hijos sino
que también acuden de otras hacienda
donde acaso no hay ninguna mujer blan-
ca y también de los distritos nativos so
licitan ser recetados.

El clima es el de la zona templada aur
que estamos situados €n el Ecuador. Hay
dos temporadas de lluvias llamados:» Pe-:
riodo de lluvias largas» y «Periodo de
de lluvias cortas.» El de las lluvias «lar-
gas» comienza a fines de Marzo y ter=3
mina a fines de Mayo. El de las lluyviass
«cortas» tiene lugar en Octubre y No-
viembre. Caen aguaceros casi todos los =
meses. El café se produce en cualquler
altitud dec 4.000 a 7.000 pies. E

El sistema de poda mas general es de
tallo sencillo y los arbustos del café s
mantienen a una altura de 5 pies o 5 pies =
6 pulgadas; sinembargo en muchas ha-
ciendas se esta adoptando el sistema de™
miltiples tallos segtin el método «Cap=
ping»> de Costa Rica o el «Agobrada» dé
Guatemala. La- cuestion de sombrio ¥
sanidad depende de las condiciones cli=:
matéricas o la preferencia de cada cuals
Generalmente la cogida principal tiene:
lugar entre principios de Octubre y fines®
de Enero. La poda comienza tan promnt@
como acaba la cogida.y se hace todo 10
humanamente posible para que esta faé=
na y la de deshierbar estén terminadas
antes de que comience el periodo de las
lluvias largas. 5

Las enfermedades y pestes no son mas
numerosas en Kenya que en- cualquief
otro pais cafetero. El Departamento d,_

b7
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cienda llevan a sus, mujeres e hijos para

que_les ayuden y muchas familias cogen
cinco 0o mas bidones por dia sobre su
tarea. Este trabajo extra suele ser pagado
diariamente y aumenta considerablemente
los' recursos 'de los indigenas. Multitud
de mujeres y nifios de los distritos nati-
vos acuden, generalmente a las haciendas
donde la cogida del café es mds conside-
rable. También este trabajo como lasobre-
tarea se pagaadiario segun los resultados.

El cafetero tiene un dia muy ocupado
especialmente cuando la cogida de café
estd .en todo su apogeo. En pie a las
6 a. m. o un poco antes, un rapido de-
sayuno y a hacer que los trabajadores
comiencen su trabajo. Necesita una vigi-
lancia continua para impedir que cojan
la cereza aun sin madurar, Para el me-
dio dia ya ha podido ser cogida la prime-
ra tanda. En seguida el almuerzo. Des-
pués de almuerzo, la cereza colectada en
la manana es llevadaa la despulpadora.
Para las 4 o 5 p. m.:ya puede haberse
terminado la segunda recogida; se dan
boletas de trabajo por la labor del dia,
se paga el trabajo extraordinario y se re-
parten las raciones. La depulpadora sue-
le seguir trabajando hasta después de
.anochecer. El sol se pone alrededor de
las- 6 p. m.

A los ‘muchachos en la fabrica se les

- suele pagar extra después de las 5 p. m.,

las mafanas han sido bastante descansa-
das pues sélo han tenido que lavar el café
y removerlo para que se seque. Suelen
ser estos muchachos lo més inteligentes y
permanentes de las huestes.trabajadoras.

-Muchacho ha habido que ha pasado afios

en la misma hacienda.Generalmente se in-
teresan vivamente en su frabajo y..com-
prenden lo importante que es el que la ce-
reza sea trabajada lo més pronto posible.
En algunas haciendas, estos muchachos
permanentes reciben bonos -de gratifica-
cion al fin de cada estacion.en propor-
cion a la ganancia realizada.

Los indigenas sienten gran interes por
educarse. Los trabajadores son reclutados
entre varias tribus, cada uno habla un dia-
lecto diferente y el <Pigeon-Swahli» como
lengua franca. Una vez que son compren-
didos son féciles de manejar y tienen
buena voluntad de trabajar siempre que
sean vigilados.

El alma de los trabajadores en todas
las haciendas son los muchachos perma-

. educarse y la existencia de una escuela

nentes, saben todas las rutinas del traba-
jo 'y poco a poco se las inculcan a los
trabajadores temporeros; €stos iltimos sa-
ben que donde los trabajadores no son
bien tratados .no hay muchachos permas -
nentes. ‘

En muchas haciendas hay escuelas. El
capataz, probablemente proporcionado y
vigilado por alguna de las Misiones, actua
como cajero y maestro.

El africano tiene grandes deseos de

en la hacienda es una gran atraccion par.
los trabajadores. En. las haciendas més.
extensas existen también hospitales, en
otras la mujer del dueflo es la encargada
de este ramo; cuando se trata de algu
caso demasiado serio es enviado a un |
dispensario u hospital del Gobierno. No
solo receta ella a los trabajadores de su
hacienda. con sus mujeres e. hijos sino-
que también acuden de otras haciendas
donde acaso no hay ninguna mdjer blan
ca y también de los distritos nativos so
licitan ser recetados.

El clima es el de la zona templada aun
que estamos situados en el Ecuador. Hay =
dos temporadas de lluvias llamados:» Pe-.
riodo de lluvias largas» y «Periodo de
de lluvias cortas.» El de laa lluvias «lar-"
gas» comienza a fines de Marzo y ter-
mina a fines de Mayo. El de las lluvias
«cortas» tiene lugar en Octubre y No=
viembre. Caen aguaceros casi todos los:
meses. El café se produce en cualquief:
altitud dc 4.000 a 7.000 pies. ‘

El sistema de poda mas general es de
tallo sencillo y los arbustos del café se:
mantienen a una altura 'de 5 pies 05 pies:
6 pulgadas; sinembargo en muchas ha-
ciendas se esta adoptando el sistema de
multiples tallos segtn el método «Cap=
ping»> ‘de Costa Rica'o el «Agobrada» dé
Guatemala. La- cuestion de sombrio y=
sanidad depende de las condiciones cli=
matéricas o la preferencia de cada cuals
Generalmente la cogida principal tien€s
lugar entre principios de Octubre y fines:
de Enero. La poda comienza tan pronto:
como acaba la cogida.y se hace todo 10
humanamente posible para que esta faé=
na y la de deshierbar estén terminadas
antes de que comience el periodo de 128
lluvias largas. b

Las enfermedades y pestes no son mas
numerosas en Kenya que en cualqme
otro pais cafetero. El Departamento d&



