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CAIDA DE LOS FRUTOS DEL CAFETO

Desde hace ya varios afios, viene obser-’

vindose en algunas regiones cafeleras de
los departamentos de Antioquia y Caldas,
voluminosas pérdidas en las cosechas, 2
causa de la caida prematura de los frutos,
sobre todo ocurrida en las €pocas que co-
rresponden a los anos de mayor produccion
de los cafetos.

Analizadas cuidadosamente las causas
que determinan tales efectos, se llegdé a
la conclusiér de que dicha modalidad de
pérdida de frutos jovenes, es el resultado
de una alteracion en el equilibrio fisiologi-
co de los arbustos debido a deficiencias tem-
porales en el suelo, de elementos nutritivos
inmediatamente asimilables.

Es un hecho suficientemente observado
por todos los agricultores cafeteros, que
la produccién de los cafetos se presenta en
periodos regularmente alternados, en lv que
respecta a los buenos o escasos rendimien-
‘tos, cuando, por virtud de estas condicio-
nes fisiolégicas, la planta tiene una abun-
dante produccién de flores, que llegan a
ser fecundadas, se ve entonces en la nece-
sidad natural de acomodar sus funciones
de produccién, a la cantidad de elementos
asimilables que el suelo le proporciona, para
asi sostener y llevar a término de forma-
cién, a un namero proporcional de frutos,

que corresponda a la cantidad de elementos

asimilados, despojandose, por lo tanto, de
un nimero mAs o menos grande de los
que estdn en desarrollo.

Los suelos correspondientes a las regio-»

nes donde con mds frecuencia se ha ob-
servado la pérdida o caida de los frutos,
muestran al anélisis fisico-mecdanico, una
composicién que corresponde a terrenos
“‘arenosos francos de arena muy fina"”. Esta

condiciéon favorece, naturalmente, la pérdi-
da de elementos solubles (lixiviacion), al
infiltrarse a las capas profundas. Los andli-
sis quimicos totales, dan una sensible po-
breza de fésforo y potasio, pero sus canti-
dades existentes de estos elementos, se en-
cuentran en estado ficilmente asimilable.

La <constitucién y composicién peculiar
de dichos suelos, contribuyen de una mane-
ra definitiva a hacer més notorias las con-
diciones bioldgicas que determinan el des-
prendimiento de los frutos en cualquiera
de sus estados de desarrolio.

Para que el agricultor cafetero, locali-
zado dentro de las condiciones desventajc-
sas de suelos en las regiones de que hemos
hablado, ponga en juego determinadas prac-
ticas culturales que le permitan sacar el
méximum de provecho de sus cultivos, da-
mos en seguida una indicacién sencilla so-
bre las varias formas de pérdida de los
frutos y las recomendaciones precisas para
evitarlas en lo posible.

La fructificacién de los cafetos, compren-
de un ciclo anual de evolucién, que corres:
ponde a los siguientes periodos:

1o—Floracién,

20—Formacién del -fruto.

3¢—Desarrollo y sazén del fruto.

4—Maduracion.

1c FLORACION. Este periodo, uno de
los mds delicados de los que constituyen el
ciclo de la fructificacién, se presenta des-
de el momento de la formacién de los ho-
tones florales, hasta que se ha operado la
fecundactén y se inicia el desarrollo del fru-
to.

Existen florescencias abundantisimas que
hacen prever una gran fructificacidén, y,
sin embargo, ésta no aparece. Las causas
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de esta poca fecundidad no siempre se
pueden establecer, pero es lo ‘cierto, que
para el logro de una conveniente fecunda-
cion, se requiere no solamente condiciones
meteorologicas favorables, sino también una
planta de vigor suficiente, para lo cual
es necesario que los elementos nutritivos
del suelo estén bien balanceados. Un des-
equilibrio en estos nutrientes, puede traer
poca o mucha floracién, segliin el caso;
si lo primero, los rendimientos en frutos
serdn pocos y si lo segundo, puede ocurrir
que el vegetal sea déhil y los frutos no lle-
garen a su completo desarrollo o la fecun-
dacién de las flores no se opere en el por-
centaje ambicionado.

Por otra parte, la flor es el 6rgano més
delicado del cafeto; cae o se lastima con
la mayor facilidad. Las granizadas, las
fuertes lluvias, los vientos y otras causas
meteorolégicas, pueden ocasionar grandes
perjuicios, si se presentan en el momento
en que dicho 6rgano estd préximo a reven-
tar o esta recién abierto.

20 FORMACION DEL FRUTO. — Esta
fase de la fructificacién, llamada también
“dcida o astringente”, dura desde el mo-
mento en que la flor es fecundada, hasta
cuando el pequefio fruto adquiere un color
verde intenso y brillante. Esta constituida
por el inicio y formaciéon de los varios
érganos de que estd compuesto el grano.
Representa para la planta — y también
para el agricultor — el ‘“periodo critico”,
es decir, el mds sensible a los factores de
ambiente y suelo. Durante ella, las partes
componentes del grano requieren fuertes
cantidades de la savia elaborada por el ca-
feto, usando y consumiendo casi todas las
reservas antes acumuladas en los tallos,
ramas, hojas y demds partes del arbusto.

Puede decirse que, durante este periodo,
la planta dedica casi toda su-savia para
alimentar y asegurar el constante creci-
miento del fruto. Es en este tiempo cuan-
do se producen, a expensas de la savia ela-
borada, substancias orgénicas, taninos y
amildceos, circunstancia que lleva al ar-
busto a un marcado y paulatino agotamien-
to, que puede llamarse estado anémico
del cafeto, en el cual ficilmente puede
ser vulnerado por varios enemigos si no
dispone de las defensas apropiadas, gene-
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ralmente constituidas por compuestos don-
de las sales fosfatadas y potasicas jueg
preponderante papel.

El desequilibrio de los nutrientes, espe-'
cialmente a base de potasio y fésforo, se
hace notar muy particularmente en esta fa-
se de formacién del fruto, expresindose por
la caida prematura en cualquiera de sus
estados de desarrcllo. La humedad ezcesi- *
va, o las lluvias permanentes, muchas ve-
ces favorecen en esta época el ataque de
varias afecciones fungosas, que también
perjudican al fruto o afectan la vitalidad I
del arbusto.

Pero no siempre son las afecciones para-
sitarias las que, aprovechiandose de la de-. !
cadencia del arbusto le producen la muerte; i
la mayoria de las veces los arbustos perecen
por inanicién, debido a que no disponen
de alimento suficiente para reponer las
energias gastadas, o si viven, sus frutos
mueren, a causa de la falta de las suficien-
tes reservas que el arbusto ha debido acu-
mular durante su periodo vegetativo.

3» DESARROLLO Y SAZON DEL FRU-

TO. — Este periodo comienza cuan-
do el fruto va perdiendo en intensidad el
color verde, para volverse cada dia mas
amarillo, hasta tomar el rojo vivo, sig-
no de su completa madurez.

Al desaparecer la clorofila de los tejidos
corticales del grano, cesa, naturalmente, la
asimilacién del carbono, pero contintia con
mayor intensidad la respiracién y consu-
mo de oxigeno; es entonces cuando la ce-
reza llega al miximo de desarrollo y pe-
so, convirtiéndose los dcidos y los taninos
en azucares,

Cuando las plantaciones desarrolladas
sobre terrenos con poco contenido de nu-
trientes, llegan con su produccién hasta el
periodo de que venimos hablando, el saze-
namiento se opera en forma irregular y el
arbusto se muestra fuertemente resentido,
presentindose con amarillamiento foliar,
desprendimiento mé4s o menos abundante de
sus hojas, muerte de algunas ramas y, por
lo tanto, de los frutos que contienen, los
cuales se conservan adheridos, constitu-
yendo al recogerlos el producto que nues-
tros cultivadores conocen con el nombre
genérico de “CAFE GUAYABA".

Si a las anteriores condiciones de suelo
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y produccion se agrega una defectuosa dis-
ftribucidn del sombrio en condiciones de
‘quedar zonas de cafelales a plena exposi-
ci6n solar, los estragos se hacen méas no-
torios, en términos tales, que la reaccién
de las plantas no se opera, y mueren vic-
timas de un ataque parasitario cualquiera,
o continfian una vida raquitica y mise-
rable.

40, MADURACION. — Este periodo es
el de menor” sensibilidad en relacién con
la produccién y: condiciones vitales del ca-
feto. Se inicia desde el momento en que
el color amarilloso se torna rojo vivo o
granate y termina al volverse rojo oscu-
ro o plrpura.

Durante esta fase, debe operarse la re-
coleccion, porque de no hacerlo asi, el gra-
no pasa al estado de putrefaccion, la cual
empieza a manifestarse por la coloracitn
carmelita oscura, casi negra, acompanada
de la pérdida de turgescencia de fruto.
En este tiempo, el mucilago meloso de la
base del fruto se espesa y poco a poco
esta consistencia se extiende a todo el gra-
no, trayendo como consecuencia el que la
pulpa basal se enjute, en tanto que el
pedunculo o soporte lefioso del grano, con-
serva. su calibre normal. Estas constric-
ciones traen como resultado escarificacio-
nes o rasgaduras en las envolturas del
grano, en una forma mas o menos radial,
en el punto donde se unen al pedanculo,
constituyéndose asi una puerta por don-
de las levaduras y bacterias de fermenta-
cién, ayudadas por la humedad y el oxi-
geno atmosférico, actiian sobre los azl-
cares del mucilago, operando la fermenta-
cién, que predispone la caida del fruto por
la desorganizacion de los tejidos que lo
uren al pedinculo o tallo que lo sostiene.
Si las circunstancias anteriores se pre-
sentan en drboles desprovistos de sombra
Y en condiciones de poca humedad, el
fruto entra en estado de momificacién y
se seca en la rama, constituyendo otra
forma de presentarse el producto de que
antes hablamos y que recibe el nombre de
“CAFE GUAYABA".

Cuando los cafetales estian provistos de
ur sombrio suficiente y disponen de un
buen acopio de elementos nutritivos asi-
milables en el suelo, la maduracién se
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opera en forma lenta, sostenida y unifor~
me, que facilita una recoleccion perfecta
¥, por lo tanto, mejor rendimiento en can-
tidad y calidad.

RECOMENDACIONES

El agricultor cafetero, que haya leido
con algin cuidado les apartes anteriores
de este articulo, sobre las varias formas
de pérdida de frutos, habrd sacado en con-
clusiéon que dos son los factores responsa-
bles de ellas: suelos deficientes y sombrio
escaso o mal regularizado. Es légico que
para eliminar los efectos se deben su-
primir las causas.

Para los cultivadores situados en las re-
giones cafeteras donde se ha observado
con mayor intensidad la caida de los fru-
tos tiernos y que poseen suelos arenosos,
en los departamentos de Antioquia y Cal-
das, les recomendamos intensificar las pric-
ticas de cajuelas de humificacién, tal co-
mo se viene haciendo por el personal téc-
nico de la Federacién, por conducto de las
comisiones de campo que van al agricul-
tor y gratuitamente le dejan campos de
demostracion en su propia finca. Con esta
labor de cajuelas de humificacién y zan-
jas de meteorizacién, hechas en la forma
que la técnica recomienda, se recoge la
parte del suelo orgénico arrastrado por
las lluvias, el cual, complementado por des-
perdicios orgéanicos, constituye un verda-
dero depdsito de elementos nutritives que
renuevan la vida de los cafetos. A mas de
esto, es'de gran trascendencia que el cul-
tivador tenga presente que es necesario
mantener el equilibrio fisiolégico del arbol
en lo que respecta a su produccién y su-
ministro de nutrientes, sobre todo en las
épocas de mayor produccién. Conocida ya
la deficiencia de los suelos cafeteros en
fésforo y potasio, es de todo punto de vis-
ta necesario utilizar abonos ricos en estos
elementos, con anterioridad al periodc de
fructificacién.

La repoblacién del sombrio, es précti-
ca que debe emprenderse cuanto antes,
ya que, como hemos visto, este factor con-
tribuye poderosamente a la conservacién
de la fertilidad del suelo y defiende las
plantaciones de condiciones adversas de
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