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Milton Leonardo Monroy Lopez y Jorge Elias Rojas Vdsquez, caficultores de Ibagué y Planadas, respectivamente, nuevamente
son protagonistas de un concurso de calidad.

Caficultores tolimenses rompen récords en subasta internacional

Un doblete que hizo historia

Libano fue el gran anfitrion de la tercera version de la Feria Internacional Tolima Corazén Cafetero
de Colombia, que superoé todas las expectativas y ratificé una vez mas a nuestro departamento
como referente en la produccion de café de alta especialidad.

N una emocionante
Esubasta, remate de la

Feria Internacional
Tolima Corazén Cafetero
de Colombia, Ibagué y Pla-
nadas brillaron con calidad
y pasion cafetera. Milton
Leonardo Monroy Lopez

,:—Eé_ lg' o

vendid su microlote de café
por USD 70/lb a comprado-
res de Singapur, marcando
un hito regional. Minutos
después, Jorge Elias Ro-
jas Vasquez logré USD 72/
Ib por su café, vendido a
Procafecol, empresa que
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administra las tiendas Juan
Valdez. Dos cifras historicas
gue superaron el récord an-
terior de USD 69/lb logrado
en 2024. La subasta incluyo
22 lotes con un precio que
promedié los USD 21,30/
b, reflejando los esfuerzos

técnicos y vocacion cafete-
ra del Tolima. Familias ca-
ficultoras celebran este re-
conocimiento que impulsa
su identidad y suefos en el

mercado internacional.

Ver mas pag 5.

Hoy celebramos

300 ediciones

de nuestro periédico rural,

acompanando a las familias
caficultoras tolimenses,
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Gildardo Monroy Guerrero
Director Ejecutivo

o0 podiamos sentir-
N nos mas orgullosos

de los resultados
de la Feria Internacional
Tolima Corazén Cafete-
ro de Colombia, que por
tercer ano consecutivo
reunio lo mejor de nues-
tra caficultura y confirmo
gue el Tolima vive un mo-
mento histdérico en cafés
de especialidad.

Esta iniciativa de la Go-
bernacion del Tolima, que
ya ha recorrido tres muni-
cipios en sus tres versio-
nes, ha logrado mostrar al
paisy al mundo la calidad,
el talento y la pasion de
guienes hoy son protago-
nistas de nuestra caficul-
tura.

El acopio sin preceden-
tes de mas de 600 micro-
lotes, aspirando a ser reco-
nocidos como los mejores
del departamento, es la
prueba mas clara de la
fortaleza del sector y del
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Tolima late con fuerza
en su corazon cafetero

optimismo que inspira
el futuro. Una vez mas, la
altisima calidad del café
cultivado en nuestro te-
rritorio fue reconocida en
una vibrante subasta, al-
canzando precios récord
por libra.

Agradecemos a los ca-
ficultores tolimenses que
respondieron con com-
promiso y superaron las
expectativas en esta con-
vocatoria de la Goberna-
cién del Tolima y la Fe-
deracién de Cafeteros.

Gracias al municipio del
Libano, que nos acogio
como anfitrion y se convir-
tid en escenario perfecto
para el Nacional Infantil y
Juvenil de Catacion, con el
invaluable apoyo de Café
de Colombia. Gracias tam-
bién a los jovenes que, con
su entusiasmo y talento,
nos confirman que vamos
en el camino correcto.

Reconocemos a los
maestros de la prepara-
cionyla catacion en las ca-
tegorias mayores, quienes
demostraron que el café
trasciende lo cotidiano
para convertirse en arte,
en ciencia y en pasion.

Nos sentimos honra-
dos con la presencia de
cada juez, expositor,
comprador, lider gre-

mial, dirigente. Gracias
a todos por latir al uni-
sono desde el corazén
cafetero de Colombia.

Como Comité de Ca-
feteros del Tolima, exal-
tamos y reconocemos
el apoyo esencial de la
Federacién Nacional de
Cafeteros, a través de
su Gerencia Comercial y
el equipo Craft, en esta
iniciativa. Igualmente,
destacamos la partici-
pacion de Procafecol,
no solo con la Tienda
Juan Valdez en la mues-
tra comercial, sino tam-
bién por la adquisicion
del lote de Jorge Elias
Rojas Vdsquez al precio
récord de USD 72 por li-
bra.

Rotacion en Mesa Directiva
de Comité de Cafeteros del Tolima

Durante el pasado mes
de julio se llevdé a cabo la
rotacion en la Mesa Direc-
tiva del Comité Departa-
mental de Cafeteros del
Tolima. En esta oportuni-
dad, la presidencia es ocu-
pada por Jahir Ramirez
Quimbayo, representante
por la circunscripcion de
Ibagué, que agrupa los
municipios de Ibagué, Ro-
vira, Valle de San Juan, San
Luis, Cajamarca, Alvarado,
Anzoategui y Venadillo.

Por otra parte, la vice-
presidencia esta en ca-
beza de Oscar Alberto
Guzman Gaviria, de |Ia
circunscripcion Fresno,
que congrega a Fresno,

Jahir Ramirez Quimbayo, Presidente del Comité de Cafete-
ros del Tolima y Oscar Alberto Guzmdn Gaviria, Vicepresidente.

Palocabildo, Herveo, Falan y
Mariquita.

Los delegados asumieron
este nuevo reto con entusias-
mo y el compromiso de con-
tinuar el trabajo en equipo

con los demas integrantes
la dirigencia gremial, en
la busqueda del bienestar
y una mejor rentabilidad
para las familias caficulto-
ras tolimenses.
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Formacion para la caficultura del futuro

Escuela Regional del Café abre convocatoria
2025 con inversion de $3.850 millones

La Gobernacion del Tolima y el Comité de Cafeteros del Tolima invierten en
capacitacion para caficultores, hijos de productores y actores de la cadena, con
NUEeVos cursos, talleres itinerantes y una sede satélite en Planadas.

on una inversion de
‘ $3.850 millones, de

los cuales la Gober-
nacién del Tolima aporta
$3.600 millones y la Fede-
racion Nacional de Cafete-
ros — Comité Departamen-
tal del Tolima $250 millo-
nes, se abrié la convocato-
ria para los cursos comple-
mentarios 2025 de la
Escuela Regional del Café,
ubicada en la granja Isidro
Parra del municipio de
Libano.
En 2024, 1.023 personas se
formaron en este espacio
académico. Para este anho,
la oferta incluye como
novedad un curso de
Exportacion de Café, que
se suma a los ya conoci-
dos:

@ Sistemas Productivos de
Café para Mayor Produc-
tividad y Calidad

& Analisis Fisico y Sensorial
del Café

& Tostion

@ Practicas de Calidad para
el Beneficio del Café

@ Barismo y Técnicas de
Preparacion a base de
Cafe

@Técnicas y Planes de
Negocio

Los cursos tienen una mo-
dalidad semipresencial con
intensidad de 60 horas (48
presenciales y 12 de trabajo
auténomo). Las inscripcio-
nes estan abiertas para cafi-
cultores, hijos de producto-
res o integrantes de |Ia
cadena cafetera, con
edades entre 15 y 55 anos.

48 GOBERNACION
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ESCLELA WEGACHAL
DEL CaFE

La Gobernacion del Tolima

Secretaria de Desarrollo Agropec

uario y Produccién Aliment

vaio: $3.850.000.000

Tres mil ochocientos cincuenta millones de pesos
CDP: 3988 del 17 de julio de 2025

Concepto: Escuela Regional De Café

Fortalecimiento de Ia innow

I: 90

Innovaciones 2025

Este aiio también se destacan:

U Talleres de barismo y catacion para 300
beneficiarios en diferentes municipios.

@ Apertura de una escuela satélite en el corre-
gimiento de Bilbao, Planadas.

@ Implementacion de una marquesina inteli-
gente y sistema de fertirriego en parcelas
demostrativas en la Escuela Regional del
Café.

@ Gira internacional y presencia en la Feria
Cafés de Colombia Expo.

Formacion técnica

La Escuela mantiene dos programas técnicos
en modalidad semipresencial:

1 Manejo de Sistemas Productivos y Poscose-
cha del Café.

2 Calidad, Industrializaciéon y Consumo de Café
de Alta Calidad.

del Tolima

ESCUELA REGIONAL
DEL CAFE

acion en los procesos técni
_ nicos,
mediante la Escuela Regional De Café en | depart:

Comité de Cafeteros

Productivos y comercigles g

amento del Tolima.
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“Es imposible no recordar con emocion
un hito del ano pasado: la creacion de
la Escuela Regional del Café, un sueno
hecho realidad. Gracias a la alianza
entre la Gobernacion, el Comité y la
Universidad del Tolima, mas de mil
' jovenes ya se han formado en
cursos técnicos y activida-
des complementarias. Hoy
anunciamos con orgullo una
nueva etapa: con una
~ inversion de $3.850
. millones, muy pronto
. abriremos inscrip-
. ciones para que
. otro millar de jéve-
. hes se sumen a
% .esta gran apuesta
de formacion”,
expreso Gildardo
Monroy Guerrero,
~ ' Director Ejecutivo del
. Comité Departamental de
. Cafeteros del Tolima,
durante el lanzamiento de
7 la nueva convocatoria.

Universidad o
dei Telima i
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El aroma de una pasién que trasciende generaciones

Un legado cafetero que germina
entre tradicion y vanguardia

Desde las montafas de Herrera, en Rioblanco, una familia ha convertido seis generaciones de his-
toria cafetera en Café 100 Aios y Mr. Wush Wush, proyectos que fusionan herencia, innovacién y
cultura para llevar al mundo la esencia del Tolima en cada taza.

n las montanas del
Ecorregimiento de He-

rrera, en Rioblanco, al
sur del Tolima, el café no se
entiende solo como un cul-
tivo: es historia sembrada
en la tierra y transmitida
como una gran herencia
entre generaciones.

Alli nace la historia de
Newerley Gutiérrez Falla,
caficultor, catador, empre-
sario del café que, con gran
orgullo resalta pertenecer
a la quinta generacion de
caficultores en
su familia, ha he-
cho de suvida un
puente entre el
pasado y el por-
venir de la cafi-
cultura de nues-
tro territorio.

Su empresa,
Café 100 afos,
es mas que un
proyecto produc-
tivo, ya que po-
see un propdsito
de integracion y
crecimiento fa-
miliar, con tintes
de declaracion
cultural. Su nom-
bre, inspirado en
el universo lite-
rario de Garcia
Marquez, reco-
ge la memoria
de un linaje que
entiende al café
como simbolo de
identidad.

Desde la finca Monte-
verde, en las laderas de
Herrera, cultivan varieda-
des exoticas y casi miticas
como el Typica amarillo, el
Bourbon amarillo y el co-
diciado Wush Wush, para
exportarlas como tesoros
que llevan consigo la esen-
cia del territorio.

Pero el legado no se que-
da en el grano verde. Con
la marca de cafés tostados
Mr. Wush Wush, nacida en
2019, Newerley y su familia

Newerley Gutiérrez Falla junto a sus
hijos representan la innovacion, la in-
tegracion generacional y el futuro de
la caficultura.

Comité de Cafeteros
del Tolima

le dan una segunda voz a
cada taza, una voz que ha-
bla de nibs de cacao, de
eucalipto, de canela, y de
la experimentacion que ha
convertido a estos cafés en
referencias de alta especia-
lidad en mercados interna-
cionales.

Junto a sus hijos, Giova-
nit Gutiérrez Quinteroy Ro-
berth Gutiérrez Quintero,
este ultimo campedn na-
cional juvenil de catacion,
la familia no solo siembra
café: siembra conocimien-
to, pasion y permanencia.

Entre agronomos, admi-
nistradores, tostadores y
catadores, han tejido una
cadena completa que cul-
mina en la barra de Mr.

Wush Wush, donde el
publico descubre que en
cada sorbo no solo hay sa-
bor, sino la voz de un linaje
que trabaja por perdurar
en el tiempo.

Una familia que se ha espe-
cializado en torno al café de
alta calidad.

Newerley Gutiérrez junto a su
esposa Lyna Maria Sanchez.
Una union cultivada por el
amor al café.

CAFE DE ALTA
CALIDAD
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Se alcanzaron precios récord en la subasta del Concurso de Microlotes

Exito rotundo de la Feria Internacional

Tolima Corazén Cafe

El Top 40 del Concurso Departamental de Microlotes
Tolima Corazon Cafetero de Colombia.

del

Brillé el talento tolimense

En el marco de la Feria se
desarrollaron diferentes com-
petencias que dejaron ver el
talento que vive en las nuevas
generaciones cafeteras, que
destacan en el Tolima. Por un
lado, en el marco del Campeo-
nato Regional de Catacion de
Mayores, ¢l primer lugar fue
para Duver Fabricio Sanchez
Hernandez, un joven de
Rioblanco, el cual fue seguido
por Heéctor Adrian Castro Gon-
zalez, de Santa Isabel y Jackeli-
ne Labio Damian, de Planadas,
en segunda y tercera posicion
respectivamente. Este grupo de
jovenes demostraron precision
y conocimiento en la evaluacion
sensorial del cafe.

En el Concurso Regional de
Filtrados, <l talento tolimense
también se hizo sentir: Luis
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Luis Camilo dfoh‘o Ceballos,

Campeon Regional de Filtrados.

Duver Fabricio Scmchez Hemcmdez |
Campeon Regional de Cc:tocron

Camilo Criollo Ceballos, de
Ibagué, obtuvo el primer
puesto; Rodolfo Prada Yate, de
Ortega, el segundo, y Luisa
Maria Ricardo Palma, otra joven
ibaguerena, ocupd la tercera
posicion.

La integracion generacional se
evidencio con el desarrollo del
Campeonato Nacional Infantil
y Juvenil de Catacién, evento
que contd con el patrocinio de
Café de Colombia y que por
primera vez se realizd como un
evento aparte de la Feria Cafés
de Colombia Expo, en el marco
de la cual se habia llevado a cabo
los dos afios anteriores.

Esta competencia contd con
dos categorias: Semilla, para
ninos entre los 8 y 12 anos de
edad, y Chapola, para jovenes
entre los 13y 17 anos.

- ke CoEH n Sy

Mor.'or Jose Mora Sudrez,
Campeona Nacional de Catacion,
categoria Chapola.

En cuanto a la categoria
Semilla, Joan Samuel
Garzén Urrego, nino prove-
niente también del munici-
pio de Planadas, Tolima,
ocupd el primer lugar. El
podio de este campeonato lo
completaron Nicol Sharit
Ceréon Saavedra, del Tolima,
quien obtuvo el segundo
puesto y Heidi Xiomara
Ramos Ardila, de Cundina-
marca, guien se quedo con la
tercera posicion.

Por otra parte, la categoria
Chapola dejé como campeo-
na a Maria José Mora
Sudrez, del Tolima. En segun-
do lugar figuro Shirel Saman-
tha Avila, del Cauca, mientras
gue la tercera posicion la
ocupo Jhoider Steban Gutié-
rrez Devia, del Tolima.

Joan Samuef Garzon Urrego,

o de Colombia

Con cifras historicas y
grandes ganadores que
destacan la excelencia y
calidad de la caficultura
departamento,
cerro la version de esta
cita anual.

se

on una participa-
cion masiva y resul-
tados histéricos, la

tercera version de la Feria
Internacional Tolima Cora-
zon Cafetero de Colombia
cerro sus actividades con-
soliddndose como un
escenario de reconoci-
miento a la calidad, el
talento de las nuevas
generaciones y el compro-
miso de las familias cafi-
cultoras del departamen-
to.

Durante dos dias, el
sabado 9 y domingo 10 de
agosto, el municipio de
Libano se convirtié en epi-
centro de competencias,
premiaciones, espacios de
negocios y una espectacu-
lar subasta, dinamicas que
fortalecen diversos esla-
bones de la cadena pro-
ductiva del café. Esta feria,
iniciativa de la Goberna-
cion del Tolima, junto con
la Federacion Nacional de
Cafeteros-Comité de Cafe-
teros del Tolima y el apoyo
de la Alcaldia del Libano,
reafirmoé una vez mas el
buen momento por el que
esta atravesando la cafi-
cultura tolimense.

) t GOBERNACION

() LB

Campeon Nacional de Cata-
cion, categoria Semilla.



Cafes Copeciales
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a tercera version del Con- H z z ° < -
LT T Milton Leonardo Monroy Lopez, de Ibagué vendié su café a USD 70

e~ JSD 72 la libra para el café

nientes de 27 municipios, los

cuales pasaron por rigurosos d 4 o £
weeamaswe OCJoOrge Elias RojasVasquez
ron lugar en el Salén del Café

del Comité de Cafeteros del Mas de 30 compradores nacionales e internacionales se dieron cita en el Li-
Tolima.Sumadoaesto,laUni- hano para participar en la subasta de los 20 mejores microlotes.

versidad del Tolima, a través
de su laboratorio Lab Café,
certificado por la SCA, auditd
la selecciéon de estos microlo-
tes garantizando transparen-
cia y credibilidad en el proce-
SO.

El proceso de catacion se
realizé con la participacion
de catadores expertos, con el
apoyo de la plataforma Crops-
ter. Dichas muestras, fueron
catadas por categorias.

Una vez fueron definidos
los 40 microlotes que harian
presencia en la Feria Inter-
nacional, se llevd a cabo una g _-
nueva seleccidon para elegir g §
el Top 20, cafés que pasarian 558 &

-
a formar parte de la subasta, !
uno de los momentos mas AL T Teema kD Y v o A iR
aclamados de este evento ca- B alegria por precio record pagado por el cah? ;f Jre_ ;fIOS..C?j.GS f‘crsqt—iez,
fetero tolimense. Los 20 cafés
finalistas obtuvieron un espa- agosto, segundo dia de la Feria,
cio privilegiado para la gran donde fueron presentados ante
subasta, cuyodesarrollosedio mas de 30 compradores nacio-
en latarde del domingo10de nales e internacionales.

£
N # e ——— F_ g ?,‘

Una subasta que sigue
marcando historia

Cabe destacar que ese mismo dia, previo a la subasta, se
realizé la premiacién del Concurso Departamental de Mi-
crolotes, donde los podios de los ganadores por cada una
de las categorias, quedaron conformados asi:

Como cierre de los eventos referentes al café de la Feria In-
ternacional Tolima Corazén Cafetero de Colombia, tuvo lugar
la gran subasta presentada por Jacobo Jaramillo y el Profe-
Tradicional Lavado sor Yarumo, la cual dejoé cifras récord.

En esta subasta, dos historias de pasion y excelencia se
fraguaron con notas repletas de calidad. El primero, un mi-
crolote de Jorge Elias Rojas Vasquez, cultivado en las mon-
tanas de Planadas, alcanzé un valor histérico de USD 72 por
libra, cifra que pagé Procafecol, empresa que administra las
tiendas Juan Valdez, logrando llevarse consigo el aromay la

1. José Wilmar Arredondo Martinez - Villahermosa
2. Jorge Elias Rojas Vasquez - Planadas
3. Jhon Jairo Herrera Loaiza - Muirillo

Varietal Lavado

1. Jorge Elias Rojas Vasquez - Planadas dedicaciéon de su familia caficultora. Muy cerca, el café de
2. Rodrigo Oyuela Romero - Chaparral Milton Leonardo Monroy Lopez, cosechado entre las laderas
3. Fernando Salinas Castellanos - Murillo de Ibagué, conquisté paladares exigentes, logrando un pre-
cio de USD 70 por libra, pagado por la firma Glyph Supply Co,
Semilavado de Singapur.

Cabe destacar que estos valores obtenidos, superaron la
1. Gerson Gallego Arrubla - Rioblanco cifra que hizo historia el ano anterior, para la segunda edi-
2, Darmency Arrubla Gue - Rioblanco cién de esta Feria Internacional, en la que el café de Adriana

3. Juan Reinoso Serrano - Chaparral Diaz, caficultora de Icononzo, obtuvo USD 69 por libra.
De manera general se presenté un balance positivo que
Natural resalto el esfuerzo de los caficultores y la dinamica del mer-
1. Milton Leonardo Monroy Lépez — Ibagué cado de cafés especiales en la region. En total en la subasta
2. Luis Ernesto Nieto Cacais - Ibagué participaron 22 lotes de café, donde el precio promedio al-
3. Gabriel Avila Lopez- Planadas canzado fue de USD 21,30 por libra, reflejando la alta calidad

de los lotes ofertados y el interés de los compradores. La su-
basta y las negociaciones constituyen un estimulo directo a
los productores y sus familias, y de paso, como un reconoci-
miento al trabajo técnico y cuidadoso que implica la produc-
cion de cafés de alta especialidad.

Detras de estas espectaculares cifras hay afos de trabajo
firme, que demuestran que la caficultura del Tolima, produ-
ce cafés de altisima calidad capaces de enamorar a los pala-

Milton Leonardo Monroy Lépez, durante la subasta don- [REELES mas exigentes alrededor del mundo.
de su café obtuvo el segundo mejor precio.
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Jorge Elias Rojas Vasquez

BIEN"’EH!DS Milton Leonardo Monroy Lopez

Jorge Elias Rojas Vasquez

Milton Leonardo Monroy Lopez
Gerson Gallego Arrubla
Jorge Elias Rojas Vasquez
Darmency Arrubla Gue
José Wilmar Arredondo Martinez
Fernando Alberto Salinas Castellanos
Johan Estid Bonilla Salazar
Jorge Elias Rojas Vasquez
Rodrigo Oyuela Romero
Gabyriel Ricardo Avila Lépez
José Fermin Gallego Vélez
Luis Ernesto Nieto Cacais
Jhon Jairo Herrera Loaiza
Jéferson Gutiérrez Cadena
José Elicio Gutierres
Angel Marfa Rojas Vasquez
Ana Elena Bohorquez Ceballes
Isidro Arce

Juan Esteban Reinoso Serrano

Mas espacios de comercializacion

Posterior a la Feria, nuevamente la Escuela Regional del
Café sirvidé como escenario integrador, y recibié una rueda
de negocios con los cafés clasificados entre los puestos 21
y 40, generando oportunidades comerciales directas para
mas caficultores.

Este espacio reunid a los productores tolimenses con
compradores nacionales e internacionales, siendo una jor-
nada que se caracterizd por la diversidad de procesos, va-
riedades y origenes, lo que adicionalmente permite mos-
trar la riqueza cafetera de la region.

En total, se negociaron 12 lotes de café excelso con pre-
cios que oscilaron entre USD 5,0 y USD 13,0 por libra, donde
el promedio de venta se situé en USD 6,87 por libra, evi-
denciando que los cafés del Tolima, gracias a su calidad,
son reconocidos con un valor diferenciado, haciéndolos
bastante atractivos en un mercado cada vez mas compe-
titivo.

El lote que alcanzé el mayor precio por libra fue el del ca-
ficultor ibaguerefio Humberto Antonio Monroy Cruz (USD
13,00), el cual fue adquirido por The Cranky Hummingbird
(Colombia). En cuanto a la presencia internacional, destacd
la participacion de Coffe Beans (Chile), que adquirid tres

Planadas
Ibague
Planadas
Ibague
Rioblanco
Planadas

Rioblanco

Villahermosa

Murillo
Rovira
Planadas
Chaparral
Planadas
Rioblanco
Ibague
Murillo
Chaparral
Planadas
Planadas
Planadas
Chaparral
Chaparral

Procafecol Colombia
Glyph Supply Co Colombia
Tipica Colombia
Banexport Singapur
CaféJesusMartinSAS ~ Colombia
Tipica Colombia
The Cranky Hummingbird Colombia
Glyph Supply Co Singapur
Glyph Supply Co Singapur
Methodical Coffee USA
Inconexus Colombia
Caravela ColombiaSAS ~ Colombia

The Cranky Hummingbird Colombia

360 Coffee Roasters USA
Uba Colombia
Procafecol Colombia
Nebel Colombian Specialty Coffe  Colombia
Uba Colombia
Tipica Colombia

La Parla Work Café Colombia
Inconexus Colombia

The Cranky Hummingbird Colombia

Yury Rocio Andrade:
orgullo de Ataco en el Top 40

lotes con precios entre USD 5,00 y USD 7,00 por libra. El café de la familia Andrade

fue adquirido en la rueda de
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Personas de todo el Tolima se congregaron en Libano para
animar la subasta.

negocios por la empresa Oka
Coffee Co., un reconocimiento
al esfuerzo y la pasion con que
cultivan cada grano.

Desde Anzoategui

CAFETERO

o Resultados de la subasta

) Precio
Comprador usp/l
— 72

70
47
34
24
2]
16
16
15
15
15

14,5
14
14
14

12,5
m

10,5
10
85

6,5

Uno de los momentos mas emotivos de la premia-
cion del Concurso de Microlotes de la Feria Internacio-
nal Tolima Corazén Cafetero de Colombia lo protagoni-
Z6 la lider gremial de Ataco, Yury Rocio Andrade Aldana,
al recibir su certificacion como parte del Top 40.

Con este logro, Yury no solo representé a las mujeres
caficultoras del departamento, sino también a quienes
dedican su tiempo al servicio de las comunidadesy a la
produccion de cafés de alta especialidad.

“Como familia nos propusimos la meta de preparar
un microlote y lograr este reconocimiento es muy signi-
ficativo. Como representante gremial tengo la respon-
sabilidad de motivar a los productores a pre-
sentar sus cafés. Lo mas importante ya
lo tenemos: el cultivo; se trata de con- /
sentir el grano y dedicarle un tiempo [ s, )
especial”, expresé emocionada. : i

Agradecio a su esposo, comparnie-
ro en todo el proceso, y recordé a
los caficultores que “querer es
poder y hay que trabajar con
amor y responsabilidad”.

Otro lider gremial, pero en este caso municipal, que
logré ubicar su café en el Top 40, fue Carlos Abel Soler,
representante del Comité de Cafeteros de Anzoategui.

El productor habia ocupado el primer lugar en la ca-
tegoria de Cafés Lavados Varietales en la feria Entre Nu-
bes y Café, realizada en su municipio.
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s de resaltar el pa-
pel de la Federacion

acional de Cafete-
ros como una organiza-
cion gestora de proyectos,
que trabajando de forma
mancomunada con la
Gobernacion del Tolima,
siguen rindiendo frutos
para dejar nuevamente
en alto el nombre del café
tolimense y el de las mas
de 64 mil familias produc-
toras del departamento.

En concordancia con
este principio, de manera
preliminar al desarrollo de
la Feria, las instalaciones de
la granja Isidro Parra, donde
funciona la Escuela Regio-
nal del Café, un lugar en el
gue se capacita ajovenes ca-
feteros en habilidades que
fortalecen el futuro del sec-
tor, sirvieron de escenario
para el desarrollo de un Dia
de Campo con connotacion
especial, ya que conté con la
presencia de la Gobernado-
ra del Tolima, Adriana Ma-
gali Matiz Vargas; el Geren-
te General de la Federacion
Nacional de Cafeteros, Ger-
man Bahamon Jaramillo; el
Director Ejecutivo del Comi-
té de Cafeteros del Tolima,
Gildardo Monroy Guerrero
y la totalidad de los lideres
gremiales que integran el
Comité Departamental de
Cafeteros; ademas del Vice-
rrector de Investigacion de
la Universidad del Tolima,
Jhon Jairo Méndez Arteaga;
la alcaldesa del Libano, Bea-
triz Valencia Gémez y la rei-
na nacional del café, la toli-
mense Laura Ximena Usme
Tovar, entre muchas otras
personalidades del depar-
tamento, sirviendo como
preambulo a la inaugura-
cion de la Feria Internacio-
nal Tolima Corazon Cafetero
de Colombia.
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. puesté pdr cl bienestar
de la familias caficultoras

German Bahamoén Jaramillo, Gerente General de la Federaciéon Nacio-
nal de Cafeteros, recorrié las instalaciones de la Escuela Regional del
Café en compania de Adriana Magali Matiz, Gobernadora del Tolima.

Es digno de destacar el
compromiso de diferentes
lideres gremiales cafeteros
que se desplazaron desde
distintas partes del depar-
tamento y de otras regiones
del pais, para apoyar uno de
esos eventos que impulsan

la caficultura, demostrando
la sinergia que existe entre
las diferentes instituciones
gue priorizan el bienestar
de las familias caficultoras.
Cada actividad formati-
va, competencia, catacion
y transaccion celebrada en

la feria ratifica que

union
entre productores, institu-
ciones y comunidad, que
reafirma a nuestro depar-
tamento como un territo-
rio cafetero de excelencia y
proyeccion internacional.

Los visitantes recorrieron las estaciones y escucharon la expenenc;a de excrfumnos ydocentes

de la Escuela Regional del Café.

Los representantes del Comité de Cafeteros del Tolima acompanaron las diferentes activida-
des de Tolima Corazon Cafetero de Colombia. Aqui, en la Escuela Regional, junto a la tolimense
Laura Ximena Usme Tovar, Reina Nacional del Café.
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Cooperacion internacional que fortalece el café tolimense y protege el agua

JDE Peet’s y GIZ impulsan sostenibilidad
y bienestar en el corazon de las
comunidades cafeteras del Tolima

Mas de 1.700 caficultores han transformado sus fincas y su vision de  Federacién Nacional de
futuro gracias al proyecto El Agua en el Corazén de las Comunidades Cafeteros de Colombia
Cafeteras, que también promueve liderazgo femenino, integracién ge-

neracional y la proteccion de los ecosistemas.

| Tolima se sigue con-

solidando como ejem-

plo de sostenibilidad y
trabajo conjunto gracias al
respaldo de la cooperacion
internacional. Representan-
tes de las organizaciones
JDE Peet’s y la Cooperacion
Alemana para el Desarrollo
(GlZ), aportantes del proyec-
to El Agua en el Corazon de
las Comunidades Cafeteras
(poner en negrillas el
nombre del proyecto, visita-
ron recientemente nuestro
departamento para cono-
cer de cerca los avances de
esta iniciativa que beneficia
a familias productoras en
Libano, Villahermosa, Valle
de San Juan, San Luis y
Rovira.

El impacto ha sido con-
tundente. Mas de 1.700 cafi-
cultores han logrado mejo-
rar su infraestructura pro-
ductiva, fortalecer la comer-
cializacion con valor agrega-
do y recibir formacion en
buenas practicas agricolas y
ambientales. A ello se suma
un énfasis especial en el
liderazgo de la mujer cafi-
cultora y la integracion
generacional, pilares que
garantizan la permanencia
de la caficultura en el
tiempo.

La iniciativa no solo impul-
sa el desarrollo social y eco-
noémico, sino que también
protege las fuentes hidricas
y los ecosistemas estratégi-
cos de la region, donde
como resultado se eviden-
cian comunidades mas
unidas, productivas y cons-
cientes del valor de sus
recursos naturales, con cafi-
cultores que llevan el sello de

calidad y sostenibilidad del
Tolima.

Como parte de la agenda,
los visitantes internacionales
presenciaron en las instala-
ciones de la Escuela Regional
del Café, en Libano, la gra-
duacion de un grupo de 18
estudiantes de las institucio-
nes educativas La Libertad y
La Luisa, del municipio de
Rovira, quienes realizaron
una gira y curso en prepara-
cion de meétodos filtrados
con énfasis en la evaluacion
fisica y sensorial del café.

Este proceso, respaldado
por el Comité de Cafeteros
del Tolima, se suma a las dife-
rentes  estrategias  que
buscan fortalecer las compe-
tencias de los jovenes cafete-
ros, abrirles oportunidades
en el mundo del café de
especialidad y consolidar Ia
integracion generacional en
la caficultura tolimense.

Resaltan este tipo de
iniciativas que en el Tolima
cada grano cultivado
encierra un mensaje claro:

icosechar futuro, compro-

miso y agua para la vida!

Esta actividad hace parte del proyecto El Agua en el Corazén de las Comunidades Cafeteras, implementado con aportes de la Federacion
Nacional de Cafeteros, JDE Peet’s y la Cooperacion Alemana para el Desarrollo (GlZ) en el marco del proyecto INCAS Global+, que es financia-
do por el Ministerio Federal de Cooperacion Econdmica y Desarrollo de Alemania (BMZ).

-~
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%@ Grounds

Gobierno de

f. - .' Implementado por
: INCAS ' cooperacién y . .
Colombia
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Jévenes caficultores que inspiran en el Tolima

Jalli Téllez y Johan Bonilla: la nueva
generacion del café especial

alli Fabian Téllez Va-

rén, de lbagué, y Johan

Estid Bonilla Salazar,
de Rovira, representan la in-
tegracion generacional de
la caficultura tolimense. Con
30 y 29 anos, respectivamen-
te, han logrado posicionarse
como referentes en la pro-
duccion de café de alta es-
pecialidad, combinando tra-
dicion familiar, innovaciéon y
sostenibilidad.

Ambos han brillado recien-
temente en los concursos de
calidad del proyecto Seven
Eleven y en el Departamen-
tal de Microlotes de la Feria
Internacional Tolima Corazén
Cafetero de Colombia, donde
sus cafés se ubicaron entre los
mejores del departamento.

Son beneficiarios de la fase
3 del proyecto Implementa-
ciéon de Tecnologias Apro-
piadas para el Beneficio de

Con apenas 30 y 29 aios, estos caficultores de Ibagué y Rovira se des-
tacan en concursos nacionales e internacionales gracias a la calidad de
sus microlotes y al respaldo del proyecto Seven Eleven, que promueve
la produccion sostenible y de alta especialidad en el Tolima.

El podio de los ganadores del Concurso de Seven Eleven Japan:
Johan Estid Bonilla Salazar, cuarto puesto; Milton Leonardo Monroy Lopez, segundo lugar;
Jalli Fabian Téllez Varon, ganador; Liceth Lorena Flérez, tercer lugar, acomparados por los re-

Café en Fincas Cafeteras
del Tolima, que ha entrega-
do equipos Ecomill® LH 300
a 78 familias de Ibagué, Ro-
vira y Valle de San Juan. Este
convenio de cooperacion in-
ternacional, financiado por la
empresa Seven Eleven Japan
y el Comité de Cafeteros del
Tolima, busca mejorar la cali-
dad del café, aumentar la ren-
tabilidad y proteger los recur-
sos naturales.

Para Jalli, quien en julio fue
ganador de un concurso de
calidad del proyecto y poste-
riormente ingresd al Top 40
de Tolima Corazén Cafetero,
el impacto ha sido claro:

“Ser beneficiario del pro-
yecto Seven Eleven nos ha
permitido ser mas eficien-
tes en el uso del agua y me-
jorar el proceso de café la-
vado, lo que se refleja en la
calidad de la taza”, aseguré.
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ompahia de su fa

presentantes Fernando Olaya y Jahir Ramirez

El  joven ibaguereno
acumulayaunimportante
recorrido: en 2023 se ubico
en el Top 10 de la primera
feria del Tolima, en 2024
fue finalista del Concurso
Nacional Colombia, Tierra
de Diversidad, y en ambas
ocasiones participd en su-
bastas internacionales.

Con el respaldo de su
familia, Jalli afirma que en
el café ha encontrado un
camino para cumplir sue-
Aos:

“Hacer las cosas bien
si paga. Para los jovenes
que quieran emprender,
el café de alta especia-
lidad es una gran opor-
tunidad, porque permi-
te demostrar con la taza
todo el amor y el es-
fuerzo que dedicamos a
nuestra finca”.

milia en la finca La

Promesa del café rovirense

Horas después de participar como expositor en un dia de
campo en la Escuela Regional del Café, el joven rovirense Jo-
han Estid Bonilla Salazar fue proclamado en |a Feria del Liba-
no entre los Top 20 del Concurso Departamental de Micro-
lotes, lo que le permitié subastar su café ante compradores
internacionales.

La puja por su microlote culminé con la oferta de Austin
Bowers, representante de la firma Methodical Coffee de Ca-
rolina del Sur (EE. UU.), quien adquirio su café de alta calidad.

“Fue un sueno hecho realidad. Todo el esfuerzo de mi fa-
milia se vio reflejado en ese momento tan especial, que vivi-
mMos con alegria y orgullo”, expresd Johan.

Aligual que Jalli, Johan es beneficiario del proyecto Seven
Eleven, que le ha permitido mejorar la infraestructura de su
finca y producir cafés limpios, con menor consumo de agua
y sin afectar el medio ambiente.

Convencido de que el conocimiento es clave, envia un
mensaje a otros jovenes:

“Nunca dejen de sofar y estudien siempre. Ya sea en ca-
tacion, barismo o produccion, la capacitacion abre puertasy
nos ayuda a cumplir nuestras metas en el mundo del café”.

Johan Estid Bonilla Salazar celebrando la venta de su
café en la subasta.
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Creatividad cafetera en el Dia del Tolima

Ganadores del concurso de

fotografia Tolima, Tierra Cafet

Con motivo de la celebracion del 12 de abril, el Comité de Caf
del Tolima premio el talento de sus colaboradores que captur
la esencia del territorio y la caficultura a través de sus lentes m

n el marco del Dia
del Tolima, el
Comité Departamen-
tal de Cafeteros invitd a
sus colaboradores a parti-
cipar en el concurso de

fotografia en celular
Tolima, Tierra Cafetera, un
espacio para resaltar la
riqueza paisajistica y cul-
tural de nuestra caficultu-
ra.

El jurado, integrado por
Juanita Valencia Reca-
man y Juan Pablo Castro
Chavez, de l|la Coordina-
cion de Comunicaciones
de la Federacidén Nacional

Categoria Identidad Territorial

CAFETERO

T

de Cafeteros, selecciono
los finalistas; posterior-
mente, fueron los colabo-
radores quienes eligieron
a los ganadores mediante

votacion.
-

Primer lugar
Diego Mauricio Saiz Botero
Mulas con café

Primer lugar
Oliva Vargas Gonzalez
Planadas

Segundo lugar

Guacamaya

Categoria Paisaje Cafetero

Segundo lugar

Valentina Cano Ospina

Ibagué

Tercer lugar
Francisco Javier Nunez Trujillo Yazmin Andrea Salinas Garcia
Extensionista en jipao

Tercer lugar
German Camilo Romero Mosquera
Ibagué

Con esta iniciativa, el Comité exalto el talento y la mirada Unica de quienes, ademas de trabajar por la caficultura, la
inmortalizan en imagenes que reflejan el orgullo de ser tolimenses.
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El Saléon del Café del Comité
de Cafeteros del Tolima, es
un espacio pensado para
exaltar la cultura cafetera,
promover el consumo de

cafés especiales a través de
experiencias unicas de pre-
paracion. Alli, cada taza es
una invitacion a descubrir la
riqueza de nuestra regiony

Consumes

Edicion 300 septiembre 2025

receta de Sebastian San-
chez, barista del Salén del
Café, te ensefnamos esta
facil y muy deliciosa pre-
paracion:

el legado de las familias
caficultoras.

Para que continles explo-
rando los sabores del café
de nuestra tierra, con una

Capuchino casero

con café del Tolima

Café del Tolima

(molido medio-fino)
Agua previamente calentada
Leche

#* Moka italiana
(para preparar el café)

#* Prensa francesa
(para texturizar la leche)

Implementos

% Molino de café

(si usas café en grano)

* Taza ¥gnde para
capuchino

#* Termometro de cocina % Cuchara medidora
(opcional, para medir la
temperatura de la leche)

Paso 1: Escoge el mejor café

El primer secreto esta en la calidad. Nada mejor que un
café de las fincas tolimenses, reconocido por su aroma y
sabor unicos. Muele los granos en punto medio-fino, con
una textura similar a la de la canela.

Paso 3: Texturiza la leche

La clave de un buen capuchino
esta en la espuma. Calienta Ia
leche a unos 65 °C (o hasta que sea
tolerable al tacto), y luego batela
.| en una prensa francesa para lograr
L Una textura cremosa y espumaosa.

Paso 5: Disfruta
del momento

Paso 2:
Prepara tu café

Calienta previamente
el agua para que la
moka italiana no tarde
en extraer. Usa la propor-
cion ideal: una cucharada
de café por cada taza de
agua. Deja que la magia
de la moka concentre el
sabor y te regale una
bebida intensa.

Paso 4: Une los
sabores

Sirve el café recién prepa-
rado en tu taza favorita.
Luego vierte la leche tex-
turizada con suavidad,
dejando que la espuma
corone la bebida. Si te
animas, juega con la
superficie para crear tu
propio arte latte.

Respira el aroma, saborea el equilibrio F
perfecto entre la intensidad del café y
la suavidad de la lecheyy celebra un
capuchino hecho en/casa con tradi-
cion tolimense. »
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La valorizacion de los subproductos de nuestro cultivo insignia

y & : H de-
El cafe y el poder de la =i

confirman numerosos
e importantes usos que

se generan del cultivo.

el cultivo del café, como
En la mayoria de los culti-

0s agricolas, la biomasa
residual proveniente de mu-
chas partes de la planta y el
fruto representa entre una y
cuatro veces mas cantidad
que el producto principal que
se comercializa, lo que justifi-
i
ca todos los esfuerzos e inves-
tigaciones que se realicen con
el fin de darle un valor agrega-
do a la misma, ya sea para la
obtencion de alimentos para
consumo humano o animal,
O para utilizarla directamente
como alimento no convencio-
nal o como fuente de energia
O como materia prima para
la obtencion de biocombus-
tibles (biogas, bioetanol, bio-
diésel, biohidrogeno, syngas,
biocarbén), abonos organicos,
colorantes, antioxidantes, pro-
ductos quimicos, bioplasticos,
materiales de construccion,
entre otros usos, y evitar que
impacte de forma negativa

los recursos suelo, agua, aire y
biodiversidad.

Pelicula plateada

Ombligo

Almendra

Pergamino
Semillas

Pulpa

Fig 1. Partes aprovechables del fruto de café.
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Mas de cuatro décadas de innovacion cafetera

Investigaciones pioneras para
aprovechar subproductos

Desde la década del seten-
ta, Cenicafé ha desarrolla-
do alternativas para trans-
formar los residuos del
café en fuentes de energia,
insumos agricolas y com-
puestos de valor para el
sector productivo.

ntre 1977 y 2023, Cenicafé
Eha realizado investigaciones

relacionadas con el apro-
vechamiento de los subproduc-
tos que involucraron el ensilaje,
la obtencién de abono organico
por lombricultura, por procesos
de compostaje y larvicomposta-
je con mosca soldado negro, ex-
traccién de aceites, alimentacién
de cerdos, cultivo de hongos co-
mestibles, cultivo de hongos me-
dicinales, produccién de vino, pro-
duccién de alcohol carburante,
produccién de biocombustibles
extraccion de antioxidantes, pro-
duccidén de gas de sintesis, y pro-
duccién de proteina animal y asti-
llado de los tallos de café con fines
energéticos.

En este orden de
ideas, la bioeconomia
circular aparece como
“Un sistema de produc-
cion y consumo que
promueve la eficiencia
en el uso de materiales,
agua y energia; tenien-
do en cuenta la capaci-
dad de recuperacion de
los ecosistemas y el uso
circular de los flujos de
materiales a través de

cas.

Fruto de café 1 kg Despulpado Desmucilaginado

192 g de agua

80 g bebida Torrefaccion

73 g de borra 26 g de volatiles 44 g de cascarilla
y pelicula plateada

Fig 2. Balance de materia obtenida del proceso de beneficio y transformacién
que puede ser valorizada.

Cierre y optimizacion en los ciclos

de vida de los materiales y productos

Consumo

la implementacién de '
innovaciones tecnologi-

4 &

Extraccion de activos
ambientales

A ¢ 1
Reduccion del ‘

impacto negativo
al ambiente

5 2
Produccion de bienes

servicios : . .
y Fig 3. Bioeconomia circular.



Puede emplearse la pulpa sola o mezclada con el mucilago

Uso sostenible de los residuos
del beneficio de café

Compostaje, lombricompostaje o larvicompostaje, procesos que dan como resultado el
abono organico.

El abono organico es el @& R Y AN N G {2 S : c°mp°staj’ez
material que se obtiene  Kg g . U, : - 44 :
. .3 Consiste en la transfor-
de la degradacion y mi- ]
- . macion de los sustratos
neralizacidon de la materia P
L . en abono organico a-tra-
organica presente en resi- 3 4P
. vés de volteos periodicos
duos animales y vegetales
ue se aplica al suelo con B 5. s Guay SERER
y que se ap . efectuarse cada 15 dias;
el objetivo de mejorar sus 427
: . como minimo, para lograr
propiedades fisicas como by 37 5
- su descomposicién en un
estructura y retencién de i
; ' tiempo entre 4 y 6 meses.
humedad y sus caracteris-
. P S En el proceso se generan
ticas quimicas y biolégi-
; . temperaturas extremas
cas, buscando incremen- " i
. debido a la produccion
tar el rendimiento de los y
de calor por los"microor-

cultivos. El abono organico i .3
puede obtenerse a partir SMSTION,. - OUtEIBRENES
como: resultado un_ pro-

de procesos de composta- R P

i€ P . P ducto estable, higiéenico,

je, lombricompostaje o lar- SN

. . semejante - a un._manto

vicompostaje. En el caso de A S N
rico en sustancias organi-

los subproductos del café ¥ 2
s cas que permiten nhutrir y
se ha utilizado la pulpa de
recuperar los suelos.

café sola y mezclada con

mucilago para enriquecer . O I 4??‘
su calidad nutricional. Fig 4. Compostaje de pulpa con recirculacién de aguas residuales de lavado.
. . L ) . .
' Tabla 1. Contenn:':lo nutricional del abono organico E)bte Lombricompostaje:
nido del compostaje de la pulpa sola, con recirculacién de
las aguas mieles. El lombricompostaje puede considerarse como un proceso

Contenido nutricional tonelada de ie obtenido especial de compostaje, en el que participan tanto lombrices
Pe postaje como los microorganismos presentes en el sustrato. La lom-

Nutriente  Pulpasola-Abono  Pulpa en mezcla con mucilago - Abono  |rj7 roja californiana (Eisenia foetida) es la mas utilizada en es-
nm tos procesos, de los cuales se obtiene, de una parte, el lombri-

compuesto (material procesado o estiércol de la lombriz), que
““ puede usarse como un fertilizante biolégico y biomasa viva de
_ lombrices que puede utilizarse como pie de cria para nuevos

lombricultivos, o como fuente de proteina para alimentacion
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Este insecto constituye una alternativa biolégica que busca cerrar ciclos y
valorizar los subproductos.

El larvicompostaje y |
mosca soldado negro

i
"

larvicompostaje es otro
método especial de com-
staje, en el que partici-

pan tanto larvas de mosca sol-
dado negro Hermetia illucens
como los microorganismos
presentes en el sustrato. La
larva de la mosca soldado ne-
gro es una consumidora voraz
de la materia organica en des-
composicion como residuos
de cocina, residuos agroindus-
triales (como la pulpa de café)
y estiércol animal, entre otros.
Estas larvas son mas resis-
tentes que las lombrices a di-
versas sustancias tales como
el amoniaco y el alcohol, so-
portan valores de pH en el
rango acido y las temperatu-

ras que se generan durante el
proceso de compostaje.

El larvicompostaje de la
pulpa de café mediante las
larvas de la mosca Hermetia
illucens tiene como propdsito
la obtenciéon de dos produc-
tos de interés: abono organico
para utilizarlo en los diferentes
cultivos de la finca cafetera y
proteina de calidad para ser
utilizada en la alimentacion
animal (aves y peces, entre
otros), disminuyendo los cos-
tos de produccién en los pro-
gramas de seguridad alimen-
taria, al reemplazar parte de
los concentrados para anima-
les, cuyo precio es significativo
en el proceso productivo.

Mosca soldado negro
(Hermetia illucens)

Es un insecto pertenecien-

Ciclo de vida de H. illucens

te a la familia Stratyiomidae,
orden Diptera, el cual es origi-
nario de América. Los adultos &
viven, se aparean y ponen sus
huevos en grietas y hendiduras
cerca del habitat de las larvas.
La mosca soldado negro no es
reconocida como una plaga
debido a que el adulto no se
siente atraido por las viviendas
humanas o alimentos.

Es un insecto de gran inte-
rés en la gestion de residuos
organicos gracias a su alta ca-
pacidad de transformar mate-
ria organica en biomasa rica en proteina y grasa, ademas de
generar un abono organico de alta calidad. Su ciclo de vida
consta de cinco fases: huevo, larva, prepupa, pupa y adulto.

|| evo
00 - 900
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Fig 6. Ciclo de vida de
la mosca soldado negro.

La duracién de su ciclo y el rendimiento del sistema de-
penden de varios factores:

Temperatura: 6ptima entre 27-30 °C; temperaturas ba-
jas ralentizan su desarrollo.

Humedad: un rango del 60-70 % en el sustrato favorece
la movilidad y el consumo.

Disponibilidad y tipo de alimento: materiales con hu-
medad alta (65-80 %) y ricos en carbohidratos y proteinas
son los mas apropiados.

Aireacién del sustrato: cvita fermentaciones anaero-
bias y acumulacién de gases nocivos.

Este proceso, actual-
mente en estudio, busca
consolidarse como una
alternativa estable y via-
ble para producir abono
organico de alta calidad.

Fig 5. Larvicompostaje con mosca soldado negro.

En la caficultura, la larva de mosca soldado negra puede
alimentarse eficientemente de pulpa de café fresca, mezcla-
do o no con mucilago y otros subproductos como cascarilla,
residuos de alimentos, restos de limpias y podas. Este mate-
rial, que en muchas fincas es un residuo problematico, se con-
vierte en insumo para producir biomasa larval (aprovechable
como ingrediente en alimentaciéon animal) y larvicompost
(@abono organico).

Actualmente, con el apoyo y la guia de Cenicafé, el Comi-
té de Cafeteros del Tolima adelanta un proyecto piloto en la
Granja Isidro Parra, en el municipio de Libano, para evaluar in-
tegralmente el potencial de la mosca soldado negra (Herme-
tia illucens) en la caficultura. El estudio abarca el analisis de su
ciclo biolégico, capacidad reproductiva, desarrollo, comporta-
miento bajo diferentes condiciones ambientales y de alimen-
tacion con pulpa de café y mucilago, adaptacion, eficiencia en
la transformacion de subproductos del beneficio del café en
larvicompost y estrategias para asegurar la permanencia de la
mosca soldado en el sistema de compostaje

Los resultados permitirdn establecer protocolos técnicos
para su implementacion en fincas cafeteras del departamen-
to, con el fin de optimizar el manejo, la valorizacién y el apro-
vechamiento de los subproductos del beneficio himedo, evi-
tando vertimientos al medio ambiente. Esta experiencia piloto
busca convertirse en un modelo replicable y que pueda ser
llevado a los municipios del Tolima a través de diversos proyec-
tos que contribuyan al cierre de ciclos de la caficultura y a la
generauon de nuevos |ng resos pa ra Ios prod uctores.

By, \\\"\nu{‘fv""m
m. 4':, \\w’

Fig 7. Larvas de mosca soldado ;
negro alimentandose y degra-
dando pulpa de café.

Fuentes consultadas: https://www.cenicafe.org/es/publications/LIBRO_AEC.pdf
https.//www.cenicafe.org/es/index.php/nuestras_publicaciones/consultaPDF/YXZOMDUzOC5wZGY=
Fotos suministradas por Cenicafé y de archivo del Comité de Cafeteros del Tolima.



Juan Pablo Castro Chavez conocidé y empezd a
formar parte del Tolima Cafetero desde su ingreso al
gremio en 1993. Recorrido por anos el departamento,
registrando historias, anécdotas y voces para este
periédico rural y para el programa radial Tomémonos
un Tinto. Hoy, desde |a Federacion Nacional de Cafe-
teros en Bogota, recuerda y enaltece el trabajo que
realiza el Tolima en la comunicacién rural.

a edicion numero 300
I_ de Tolima Cafetero,
marca un hito periodisti-
co en la ruralidad colombiana.
Es, ademas, una clara muestra
del inquebrantable compro-
miso del Comité Departamen-
tal de Cafeteros por mantener
informadas a mas de 64 mil
familias que cultivan uno de
los mejores cafés del mundo.
A lo largo de casi 37 anos, el
periddico ha sido mucho mas
que uno de los pocos medios
impresos que circula por las
veredas cafeteras del departa-
mento. Su permanencia y
constante evolucion le han
permitido consolidarse como
una fuente vital de informa-
cion veraz y de consulta
imprescindible en hogares,
fincas y escuelas rurales. Tal es

el valor que cada edicion adquie-
re para la comunidad, que algu-

nos lectores lo coleccionan y sus
paginas son incorporadas en los
periodicos murales de los centros
las

educativos y consulta de
bibliotecas.

En este medio, la familia cafe-
tera encuentra toda la informa-
cion gremial que la mantiene
actualizada sobre el mundo del
café. Es el espacio comun donde

se resaltan sus logros, donde las

familias encuentran esparci-
miento y, lo mas importante,
donde la comunidad se identifica

con los contenidos, ratificando asi
su identidad como productores y

fortaleciendo el tejido social cafe-
tero del departamento.

A lo largo de su trayectoria,
Tolima Cafetero ha demostrado
un compromiso social inque-

Mas que un periédico, un companero

de vida en el campo

Tolima Cafetero: tr:adicién
que une generaciones

Por Maria Victoria Herrera Polania
Coordinadora del Programa de Comunicaciones

En un mundo donde las
pantallas ocupan cada vez
mas espacio, donde los
contenidos se consumen

en segundos y donde
muchos  buscan solo
“likes”, nuestras familias

caficultoras siguen fieles a
su periédico: Tolima Cafe-
tero. Ese medio que, edi-
cion tras edicion, llega
hasta los rincones mas
apartados de nuestra geo-
grafia, no solo para infor-
mar, sino también para
formar.

Nuestro “ejército de cami-
setas amarillas”, el Servicio
de Extension Rural,
encuentra en estas pagi-
nas un aliado para llegar a
cada finca, a cada reunion

comunitaria o incluso a la
oficina donde un caficultor
busca orientacion. Alli, entre
noticias y articulos, siempre
hay un conocimiento practi-
CO que se convierte en apoyo
para la empresa cafetera
familiar.
Hoy, al ver reunidas las 300
ediciones que celosamente
custodiamos en el Comité
de Cafeteros, no solo reco-
nocemos la evolucién de un

gremio y de sus avances

técnicos, sino también la
fuerza de la comunicaciéon
comunitaria que nos man-
tiene unidos.

Hemos cambiado de forma,
de tamano, de tipografia, de
tiraje. Incluso, en tiempos de
pandemia, nos vimos obliga-

Felicitaciones al Comité de Cafeteros del Tolima, a Gildar-
do Monroy, su Director Ejecutivo, y a todo el equipo
periodistico. Su comunicacion rural alto valor, alta cali-
dad es evidente en cada publicacion, al ser el puente de

informacion, educacion y recreacion que conecta a la
Federacion de Cafeteros con las familias productoras,
promoviendo la vocacion cafetera del Tolima.

brantable con las comunidades
cafeteras, impulsando su bienes-
tar y el progreso regional. Es muy
probable que en sus paginas,
muchas de las mujeres y hom-
bres que hoy lideran y mantienen
viva la cultura cafetera del Tolima,
hayan encontrado sus primeras
recomendaciones técnicas e
inspiracion para transformar sus
fincas en empresas o para darle
valor agregado a su café, hacien-
do del cultivo una actividad
sostenible.

Tolima Cafetero es fiel testigo
de la consolidaciéon del departa-
mento como un actor principal
en la caficultura nacional. A
través de sus contenidos, ha
registrado los retos y logros que
han posicionado a la region
como una de las de mayor
productividad, vocacion cafetera

dos a ser digitales. Pero lo
esencial permanece intacto:
la cercania, la pertenencia y
el compromiso con nuestras
familias cafeteras.

Porque sabemos que los
extensionistas preguntan
con expectativa por la proéxi-
ma edicidén, que los lideres
gremiales encuentran aqui
su referencia y que los maes-
tros rurales ensenan desde
café hasta inglés con sus
paginas. En ellas conviven
historias de vida, recetas,
noticias gremiales y separa-
tas técnicas, pensadas siem-
pre para responder a los retos
de la caficultura del siglo XXI.
Seguiremos cambiando,
seguiremos adaptandonos.
Pero, sobre todo, seguiremos
aqui, acompanando a nues-
tros lectores de siempre y

abriendo las puertas a
nuevas generaciones que
buscan informacion atil,

conocimiento y, por qué no,
un espacio de buenas noti-
cias.

Yy proyeccion comercial en el
pais.

El Servicio de Extension
Rural valora y utiliza este
medio como herramienta
pedagdgica, ademas de que
lo hace llegar a los comités
municipales de cafeteros y
cooperativas de caficultores.
Es asi como, en conjunto con
el programa radial Tomémo-
nos un Tinto, Tolima Cafetero
ha sido un pilar fundamental
en la consolidaciéon de nuestra
region como un baluarte cafe-
tero de gran impacto. Su distri-
bucién gratuita y su actual
presencia en medios digitales
confirman su dinamismo y
profesionalismo, asegurando
gue su legado siga informan-
do e inspirando a las nuevas
generaciones de caficultores.

e tollﬁ%f
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Directora:
Maria Victoria
Herrera Polania

Diagramacion:
Diego Fernando
Cogua Useche

Asesoria técnica:
Equipo de Extension Rural
del Comité de Cafeteros del Tolima.
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Desde la Direccion Ejecutiva del
Comité de Cafeteros del Tolima, Gil-
dardo Monroy Guerrero, siempre ha
creido e impulsado los medios de co-
municacion que nos permiten una
interaccion asertiva con las familias
caficultoras, desde su columna de
opinion, analiza el acontecer, anuncia
buenas noticias y celebra cada triun-
fo de nuestros productores.
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“Llegar a la
edicion numero
300 de nuestro
periodico rural
Tolima Cafetero
es un motivo de
profundo orgu-
llo y gratitud.
Desde 1988, sus
paginas han

. . registrado  la
historia viva de
nuestro gremio
oo % cafetero en el
digital, en tiempos departamento,
de pandemia dejando huella

en cada hogar y en cada generacion.
En ellas han quedado plasmadas las historias de
vida de caficultores ejemplares, las noticias tras-
cendentes para nuestro sector, los avances técni-
cos de Cenicafé y el trasegar de nuestra dirigencia
gremial. También ha sido un espacio de forma-
" cion, union y aprendizaje en los hogares, asi como

una valiosa herramienta en las escuelas rurales.

1 4 _ Hoy, casi 37 aflos después de esa primera edicion,
! ‘f"L Y o seguimos fieles a los ideales que inspiraron a sus

.\ fundadores: “educar e integrar al gremio cafetero
2| X ; del Tolima, fortalecer la cultura escrita, apoyar los
| y @ A procesos educativos del campo, difundir el cono-

e bt ettt D nuestras comunidades cafeteras”.

B J Nada nos alegra mas que ver como los caficulto-
res esperan con entusiasmo cada publicacion,
como buscan su periodico, recuerdan una

4 foto o comentan una

T
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“El periodico que dignifica nuestro trabajo

y fortalece la familia cafetera”

Agueda Elvira Rosas Machado ha pertenecido durante 20 afios al Comité Municipal
de Cafeteros de Alpujarra, al oriente del Tolima.

Ella, como
muchos
otros lideres,
ha sido testi-
go, edicién
tras edicién
del registro =
del acontecer
del sector
cafetero a
través de
nNuestro
periddico rural, asi como del prota-
gonismo, cada vez mas importan-
te de la mujer caficultora.

“El periédico Tolima Cafetero
ha sido fundamental para noso-
tros los caficultores, porque nos
mantiene informados sobre la
actualidad, nos recuerda que el
esfuerzo y conocimiento adquiri-
dos de generacidén en generacion

tiene un gran valor. En familia llena-
mos la sopa de letrasy compartimos
tiempo de calidad. Cada publicacion
es una manera de enaltecer a cada
uno de los que hacemos parte de
este hermoso gremio.

El Tolima Cafetero nos brinda
informacién de Cenicafé, que nos
permite estar al dia en tecnologia. A
través de este gran medio hemos
podido llegar a muchos caficultores,
las experiencias y los conocimientos
que adquirimos cada vez que
leemos una edicion, nos han fortale-
cido, han enaltecido la labor de la
mujer caficultora y la importancia
que tenemos en nuestras empresas
cafeteras.

Através del periddico rural, hemos
ensefiado a las nuevas generaciones
a reconocer y dignificar el trabajo
que cada dia hacemos para sacar

adelante nuestra familia, nuestra
empresa, nuestra nacion.

No ha sido en vano cada pagina
escrita, cada opinién dada por todos
los que hacen parte de este medio,
porgue viajamos a través de la pala-
bra, a diferentes regiones, y
hemos podido llegar a donde
muchos otros no lo han logra- |
do. [

Felicito a Tolima Cafetero |
por esa pujanza, por ese I
emprender cada dia y por '
hacernos parte de esta gran '
labor. '

Como mujer cafetera,
como representante  del
Comité Municipal de Cafete- |
ros de Alpujarra, ha sido un |
gran privilegio leer cada una
de sus paginas, de actuali-
zarme, poder viajar y cono- |

Tolima Cafetero: un puente de informacién,

cohesion y paz en los territorios

ey
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TOLIMA

cer a través de sus escritos. Bendi-
ciones y que sean muchisimas mas
las ediciones que se sigan compar-
tiendo con nosotros para llenarnos
de mas conocimientos y poderlos
compartir.”
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Con casi tres décadas de experiencia en el Servicio de Extensién Rural, principalmente en Planadas,
Angel Ariel Castilla Lozano, actual Coordinador de la Seccional Ibagué destaca el papel fundamental
del periédico Tolima Cafetero como herramienta para el desarrollo rural.

“Tenia yo creo que 6 afos de
edad, cuando acompafié a mi
papa a una reunién al Comité de
Cafeteros. Mientras él estaba
adentro en una oficina, yo me
quedé en la sala de espera jugan-
do con una muneca, ahi vi las
secretarias. Al salir del Comité, le
dije a mi papad que yo algun dia
trabajaria ahi, él me pregunté que
haciendo qué y le contesté que
moviendo papeles y contestando
el teléfono.

“Por cerca de 27 anos haciendo
parte del Servicio de Extension
Rural, hemos evidenciado que el
periodico Tolima Cafetero ha sido
una herramienta importante para
construir desarrollo rural y visibili-
zacién de territorios que mucha
gente no creia que existian en el
mundo del café. Por medio del
Tolima Cafetero se ha brindado
buena informacién sobre avances
tecnoldgicos, tendencias de mer-
cado, proyectos y programas, que
han fomentado la participacion
comunitaria, la gestion del medio
ambiente y ha servido como un
canal para el dialogo y la cohesién

De nina sonadora a narradora

social, lo que ha permitido a los
caficultores y a las comunidades
rurales, tomar decisiones informa-
das y emprender proyectos de
desarrollo inclusivos.

El Tolima Cafetero ha sido vital
para empoderar a las poblaciones
rurales especialmente a las muje-
res y a los jovenes, facilitando el
acceso a la informacion, fortale-
ciendo su voz y ha ayudado a crear
tejidos comunitarios y asociativos
que han posibilitado construir paz
en territorios olvidados y estigma-
tizados por la violencia, dando
visibilidad a comunidades cam-
pesinas e indigenas, quienes

de la caficultura tolimense

Laura Sayleth Enciso Villamil, nacida en Gaitania, corregimiento del primer
municipio productor de café, Planadas, no solo es caficultora y emprende-
dora, también es Comunicadora Social y formé parte del equipo editorial de
Tolima Cafetero, donde fusioné sus raices, con su profesion, ademas de cris-
talizar un suefo de su infancia.

17 afos después, lo hice realidad
formando parte del equipo de
Comunicaciones, ahi recorri gran
parte de la caficultura del Tolima y
en paginas como las que hoy
componen la edicidn 300 de
Tolima Cafetero, plasmé mi cono-
cimiento profesional al escribir
muchos testimonios e informa-
cion calificada para los cafeteros.
Siempre diré que la Federaciéon
fue y serd mi casa y el periddico
Tolima Cafetero, el medio de
comunicacién que llega a cada
rincén del departamento para
ensefar, entretener e informar.

A hoy, soy lectora y distribuidora
de sus ediciones, esas que llegan a
mi propia empresa para acompa-
far jornadas de trabajo, conversa-
ciones y consumo de buenas
tazas de café. Desde acad me
siento orgullosa de haber aporta-
do a que cientos de personas del
gremio se informen y deseo, con
el corazén que el Tolima Cafetero
siga existiendo porque en la reali-
dad de la ruralidad del Tolima, es
este medio el Unico que acompa-
fia a muchas familias y el que les
permite tener un contacto con la
situacién actual del gremio”.

han podido mostrar estos
territorios, costumbres vy
cultura, por medio de su
productividad y su calidad”.

Tolima caf
elero :
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