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La feria representé un gran éxito comercial y proyeccién internacional para la regién

Tolima: desde el Corazon Cafetero de
Colombia hacia la conquista del mundo

Con ventas récord de café y negocios millonarios, el evento impulsé en gran medida la economia
local y la inclusiéon generacional, potenciando al Departamento en su camino a la consolidacion

cafetera colombiana.
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El café mejor vendido en la feria fue del municipio de Icononzo, al oriente del departamento del Tolima.

a Ferialnternacionalde
Lcafé, Tolima Corazon

Cafetero de Colombia,
consolidd al Departamen-
to como un lider de la ca-
ficultura de alta calidad a
nivel nacional e interna-
cional. Realizada en Plana-

das del 1al 3de noviembre,
reunid a productores, ex-
pertos y compradores glo-
bales, logrando negocios
por mas de 714.000 USD y
destacandose por la venta
récord de una libra de café
a 69 USD.

Fortalecimiento de

la infraestructura cafetera

Con una millonaria inver-
sion, el Comité de Cafeteros
del Tolima colabora con Admi-
nistraciones Municipales y en-
tidades privadas para mejorar
la calidad de vida de las fami-
lias cafeteras tolimenses.

Este evento impulsoé la
inclusion generacional, pre-
miando a jovenes talentos
y destacando cafés de alta
calidad. Ademas, beneficid
al turismo y a la economia
local con ventas adicionales
de $2.000 millones de pesos.

Con 38 municipios cafe-
teros, el Tolima se reafirma
como un territorio potencia
para la caficultura de Colom-
bia, proyectandose como
marca internacional y ase-
gurando un futuro bastante
promisorio para la industria.

Invitacioén a brillar en
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Colombia Tierra de Diversidad

Hasta el proximo 17 de
enero esta abierta la con-
vocatoria para el acopio de
lotes de la décima versidon
del concurso de calidad
Colombia Tierra de Diversi-
dad.
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Una tierra de calidad y excelencia cafetera

Gildardo Monroy Guerrero
Director Ejecutivo

| Tolima sigue reafir-
E mando su posicion

como una de las re-
giones mas destacadas en
la produccion de café de
alta calidad en Colombia.

Esto quedd demostra-
do en la mas reciente edi-
cion del concurso Colom-
bia Tierra de Diversidad,
donde los caficultores to-
limenses brillaron, obte-
niendo siete premios en
distintas categorias y con-
solidandose como referen-
tes en el panorama nacio-
nal e internacional.

Es importante resaltar
que este éxito no es pro-
ducto de la casualidad,
sinodel resultadode un ar-
duo trabajo, acompanado
de una pasion inigualable
y un territorio privilegiado
para el cultivo del café.

Uno de los municipios
emblematicos de los pro-
cesos de calidad cafetera
del Departamento es Pla-
nadas, epicentro de estos
logros gracias a la labor de
caficultores como Jorge
Elias Rojas, quien obtuvo
cuatro reconocimientos
en atributos sensoriales, y
Eider Ivéan Socorreno, des-
tacado por su equilibrio
en taza, este municipio no
solo brilla por su calidad,
sino también por su espi-
ritu innovador y competi-
tivo.

La decision de la Gober-
nacion del Tolima de elegir
Planadas como sede de la
feria Tolima Corazén Ca-
fetero de Colombia fue
un acierto que reconocio
y proyecto la grandeza ca-
fetera de la region.

La feria, celebrada del 1
al 3 de noviembre, no solo
impulsé la economia lo-
cal con ventas superiores
a los $2.856 millones de
pesos, sino que también
atrajo la atencién de com-
pradores internacionales,
destacando el alto poten-
cial de los cafés tolimen-
ses en mercados globales.
Este evento, organizado
con una vision de sosteni-
bilidad e inclusion, subra-

yo la importancia de em-
palmar generaciones y de
continuar innovando en
procesos de cultivo y be-
neficio.

El llamado es claro: la
décima version del con-
curso Colombia Tierra de
Diversidad, con plazo de
acopio hasta el 17 de ene-
ro de 2025, es una opor-
tunidad imperdible para
qgue los caficultores del
Departamento sigan de-
mostrando su excelen-
cia. Participar en estos
certamenes no solo eleva
el prestigio del café toli-
mense, sino que también
ofrece beneficios econoé-
micos y técnicos para las
familias cafeteras.

El éxito reciente en
competencias y ferias es
un recordatorio de que
el café del Tolima es mu-
cho mas que un producto
agricola de gran impor-
tancia para la region. El
café tolimense sigue eri-
giéndose como un sim-
bolo de identidad, esfuer-
zo y orgullo.

El Tolima, con su café
de alta calidad, sigue
conquistando paladares
y posicionandose como el
verdadero corazdon cafe-
tero de Colombia.

Rotacion de la Mesa Directiva
del Comité Departamental de Cafeteros del Tolima

En el marco de los
preparativos para la
Feria Internacional
Tolima Corazén Ca-
fetero de Colombia,
el Comité de Cafete-
ros del Tolima llevo a
cabo una sesion ple-
naria en el municipio
de Planadas, recono-
cido como el mayor
productor de café en
el Departamento.

Durante la reuniéon
se congregd a los re-
presentantes de las
distintas circunscrip-
ciones del Departa-
mentoy se abordaron
temas de suma importancia
para el sector caficultor, des-
tacandose entre ellos la rota-
cion de la Mesa Directiva.

Para este nuevo periodo,
la Presidencia quedd a cargo
de Martha Cecilia Redon-
do Rodriguez, representan-

te de la circunscripcion Liba-
no, y la Vicepresidencia sera
ocupada por Jahir Ramirez
Quimbayo, de la circuns-
cripcion lbagué.

La eleccion de esta nueva
direccion esta enmarcada
en el compromiso por forta-
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Martha Cecilia Redondo Rodriguez, Presidenta del Comité de Cafete-
ros del Tolima y Jahir Ramirez Quimbayo, Vicepresidente.

lecer las politicas y estrate-
gias orientadas al crecimien-
to del sector cafetero en el
Tolima, especialmente en
un ano donde la visibilidad
internacional del Departa-
mento potencia la alta cali-
dad de su café.

Tolima

Cafetero

Peridédico rural al servicio
del caficultor y su familia
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Las beneficiarias son dos asociaciones de gran tradicion

Planadas da la bienvenida a dos
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microcentrales de beneficio de café

El acto de inauguracién de las microcentrales se
llevé a cabo en el marco de la Feria Internacional

Tolima Corazén Cafetero de Colombia.

Germon Bohamon Gerente General de la Federaé/on NOCIO-

0s microcentrales de
Dbeneficio del café, que

representan una inver-
sion superior a los $1.750 millo-
nes de pesos, fueron entrega-
das a las asociaciones Asopep
y Acedga, de Planadas, en el
marco del proyecto Imple-
mentaciéon de Innovaciones
Tecnoldgicas en los Procesos
de Poscosecha para Mejorar
la Calidad y Sostenibilidad del
Café en el departamento del
Tolima (Innovacafé).

El proyecto tiene una co-
bertura de mas de 900 bene-
ficiarios en 20 municipios, que
cuenta con recursos del Siste-
ma General de Regalias y |a
participacion de la Goberna-
cion del Tolima, Federacion
Nacional de Cafeteros-Co-
mité de Cafeteros del Toli-
ma, Cortolima y la Universi-
dad del Tolima. Los recursos
destinados superan los $16 mil
millones de pesos y uno de
sus componentes son las mi-
crocentrales de beneficio.

La Feria Internacional Toli-
ma Corazoéon Cafetero de Co-
lombia fue el escenario es-
cogido para inaugurar estas
microcentrales, que tienen ca-
pacidad para procesar 6.000
kilogramos de café cereza al
dia cada una, y constituyen

un mMmodelo orientado a la in-

A J.'ll_

Adriana l\/lago// Matiz, Gobernadora del Tolima y el Profesor Yarumo

nal de Cafeteros, visito la microcentral de beneficio de Asopep.

tegracion empresarial comu-
nitaria de los cafeteros en la
busqueda de la calidad, indus-
trializacion y competitividad
del café producido. La planta
de beneficio de café es com-
partida entre un determinado
numero de caficultores, para
procesar de manera conjunta
o individual el café que es pro-
ducido por cada uno de ellos.

Estas plantas tienen im-
plementada tecnologia para
el beneficio del café, desa-
rrollada por Cenicafé. Estan
dotadas con equipos con ca-
pacidades de procesamiento
superiores a los 2000 kg de
frutos por hora y 2000 kg de
café lavado por hora; cuentan
con areas techadas suficien-
tes para el manejo de los sub-
productos de café y sistemas
de tratamiento de las aguas
residuales que se generan en
la transformacion del fruto.

Lo anterior permite altas
eficiencias en el procesamien-
to del café, asi como redu-
cir costos en mano de obra,
menor consumo de agua y
energia eléctrica, no produ-
cen vertimientos al ambiente,
gracias a la implementacion
del filtro verde y hacen posible
estandarizar cada una de las
etapas del proceso poscose-
cha, lo que conlleva a procesar

durante la inauguracion de las microcentrales de beneficio.
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de mane-

ra consistente y 4
sostenible un mayor
volumen de café de alta cali-
dad.

Las asociaciones escogidas
como beneficiarias de estas
microcentrales tienen una tra-
yectoria y reconocimiento en
Planadas, municipio que se
caracteriza por una importan-
te dindmica de grupos asocia-
tivos alrededor del café. La pri-
mera de ellas es la Asociacion
de Productores Ecoldgicos de
Planadas, ASOPEP, que tiene
actualmente 216 familias aso-
ciadas, mientras que el Grupo
Asociativo de Productores de
Café Especial Diferenciado de
Gaitania, Acedga, registra 85
asociados.

Eider Ivan Socorreiio, ca-
ficultor de café de alta calidad,
perteneciente al resguardo

indigena de Gaitania y que
recientemente recibié un re-
conocimiento en el concurso

Colombia Tierra de Diversidad,
senald que estas microcen-
trales “son una gran ayuda
para nosotros los agricultores,
ya que en épocas de cosecha
muchas veces nos vemos li-
mitados en los procesos de
secado y fermentacion, algo
gue mejorara con este centro
de beneficio”, y anadio: “Me
siento muy agradecido por
este proyecto tan bonito que
se esta realizando aca en Pla-
nadas”.

Por su parte, Miller Pinilla,
caficultor de la vereda El Co-
razon, en Gaitania y asociado
de Acedga, manifesto: “Total
agradecimiento a todas las
entidades que hicieron posi-
ble este proyecto tan impor-
tante para nosotros, y ojala
gue como a Nosotros, a otros
municipios les puedan ayudar
de la misma manera”.

Entregas del Proyecto Innovacafé

@ 1.800 analisis fisicos y sensoriales de café

© 900 semi integrados de café

& 900 tanques tina doble de capacidad 700 litros

& 900 Secadores solares tipo marquesina de 22 m2

O Infraestructura, instalacion y dotacién de equi-
pos de beneficio y secado para dos microcentra-

les de café

© Tres diplomados en temas de cafés de alta cali-
dad para 300 beneficiarios

Comité de Cafeteros
del Tolima
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| sur del Tolima
vibré toda una
semana con la

visita del carismati-
co Profesor Yaru-
mo. Con su incon-
fundible sonrisa y el
entusiasmo que lo
caracteriza, inicié su
recorrido en la Insti-
tucidon Técnica Mar-
tin Pomala, sede La
Nueva Reforma, en
. ~ zona rural de Ataco.
~— Alli, rodeado de

Jévenes caficultores
y el futuro del café

La siguiente parada fue la vereda Polecito, donde
se encontré con los jovenes de Asojeat. Esta asocia-
cion representa la fuerza y modernizacién de la ca-
ficultura tolimense, apostando por el relevo gene-
racional.

La pasion de estos jovenes dejé una huella en el
‘Profe’, quien destacé su compromiso por mantener
viva la tradicién cafetera con un enfoque innovador.

CUMPLA

ESTA ES LA OPORTUNIDAD
DE PONERSE AL DIA

CON LAS ENTREGAS
DE SU CAFE.

&

Actuabidad,
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estudiantes y miembros
de la comunidad, Yarumo
fue recibido con aplausos y
alegria, un reflejo del carino
gue despierta en cada rin-
con cafetero del pais.
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Repaso de las aventuras del Profesor Yarumo en el Tolima

Una gira por el corazén
cafetero de Colombia

El emblematico personaje recorrié veredas de los municipios de Ataco y Planadas.

En este punto, se detuvo
para destacar en sus aven-
turas, la labor tan impor-
tante que realizan nuestros
lideres gremiales en pro de
la caficultura tolimense.

Herencia y tradicion
en Gaitania

En Planadas, Yarumo llegé a vivir una de las jor-
nadas mas emotivas de su gira al adentrarse al cora-
z6n del resguardo indigena Nasa We’sx, en Gaitania.

Alli compartié con caficultores que entrelazan su
herencia ancestral con el cultivo del café. Los Nasa
mostraron su trabajo en catacion y las iniciativas
con las nuevas generaciones, reflejo de un esfuerzo
colectivo por preservar su cultura mientras desta-
can en el competitivo mundo del café de especiali-

dad.

jAproveche este beneficio!

Pregunte en la cooperativa de caficultores.

Vigente hasta el 31 de diciembre de 2024

MAS ,
FEDERACION

0247\

Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia
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TOLIMA CORAZON
CAFETERO DE COLOMBIA

del Mundo

Tolima Corazén Cafetero de Colombia 2024

Café con aroma de éxito
que conquista al mundo

Una feria que impulsa la caficultura regional y proyecta al Departamento
en el mercado internacional.

a segunda edicion
I_de la Feria Interna-
cional de Café Toli-
ma, Corazéon Cafetero
de Colombia fue un ro-
tundo éxito. Durante los
dias 1,2y 3 de noviembre,
el municipio de Planadas
se convirtio en el epicen-
tro del sector cafetero
nacional e internacional.
Con una agenda bas-
tante diversa que incluyo
actividades comerciales,
académicas y culturales,
el evento reunié a pro-
ductores, compradores
internacionales, exper-
tos y aficionados al café,
consolidando al Tolima
como una potencia en
la produccion de café de
alta calidad.
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Resultados comerclales
y econémicos sobresalientes

El impacto econdmico de
la feria fue notable. Las ventas
directas durante el evento su-
peraron los 714.000 USD (mas
de $ 2.856 millones de pesos),
beneficiando a 17 familias
cafeteras del Departamento
que lograron posicionar sus
productos en mercados in-
ternacionales.

Uno de los hitos destaca-
dos en el marco de este even-

ER)ASECC

OCIACION COLOMBIANA
LA EXCELENCIA DEL CAFE

to fue la subasta internacio-
nal, donde se logrd la venta
de la libra de café a un precio
récord de 69 USD/Ib, alcanza-
do por la caficultora Adriana
Diaz Castillo, de Icononzo.

Este logro, ademas de ser
motivo de orgullo, refuerza
la percepcion de que el café
tolimense es competitivo en
los segmentos mas exigentes
del mercado global.
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Liderazgo y proyeccion
del sector cafetero
tolimense

La feria no solo fue un escaparate para la
calidad del café, sino también un foro de re-
flexion y planificacién para el futuro.

La Gobernadora del Tolima, Adriana Ma-
gali Matiz, destacé el avance de municipios
como Icononzo, Ibagué, Fresno y Planadas
en la produccién de café especial.

Segun la mandataria, “estos resultados
son fruto del trabajo conjunto entre las co-
munidades cafeteras y las instituciones, lo
que impulsa al Tolima a consolidarse como
un actor clave en la industria cafetera mun-
dial”.

Por su parte, el Director Ejecutivo del Co-
mité de Cafeteros del Tolima, Gildardo Mon-
roy Guerrero, subrayé la importancia de este
tipo de eventos para fomentar el empalme
generacional en el campo. Con una produc-
cion que representa el 12.94 % del café na-
cional, el Tolima reafirma su posicion como
el tercer mayor productor de café en Colom-
bia, con cultivos en 38 municipios del De-
partamento.

7 Agricultura

Comité de Cafeteros
del Tolima




Los grandes ganadores
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de Tolima Corazén Cafetero 2024

Durante la feria se celebré una subasta que conté con la
animacion del carismatico Profesor Yarumo, logrando ventas
de 3.952 kilos de café excelso. Ademas del histérico precio
alcanzado por Adriana Diaz, otros destacados fueron Milton
Monroy, de Ibagué, y Martha Montenegro, de Fresno, quienes
vendieron sus lotes a 41,50 USD/lb y 39 USD/Ib, respectiva-
mente, a compradores de China y Japén.

En cuanto a los premios por categorias, el talento y la dedi-
cacion de los caficultores tolimenses quedaron evidenciados
en cada reconocimiento:

® Cafés Lavados Tradicionales: Ricardo Giraldo (Planadas)
® Cafés Lavados Varietales: Adriana Diaz Castillo (Icononzo)
® Honey: Jorge Elias Rojas (Planadas)
® Natural: Milton Monroy (Ibagué)

Inclusién gene‘racidnal_: un pilar para el futuro

La feria también se
enfocé en la inclusién
de jovenes emprende-
dores rurales, buscan-
do asegurar la sosteni-
bilidad y la renovacién
en la industria cafetera.
A través de campeona-
tos de catacién y baris-
mo, se incentivo la par-
ticipacion de nuevas

it =

generaciones en el sector.

En catacion destacaron
jovenes como Iruin Calde-
roén, primer puesto en ca-
tegoria Profesional; David
Rodriguez, de Rioblanco,
quien gané en la categoria
Chapola, y Juan Pablo Gu-
tiérrez, de Planadas, ven-
cedor en la categoria de
Semillas. Por su parte, Yudi

oy
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Sanchez, representante de
Ibagué, se llevé el primer
lugar en el Campeonato de
Barista Experto.

Estos logros reflejan la
importancia de integrar a
los jévenes en la cadena de
valor del café, asegurando
asi la continuidad de esta
actividad econémica clave
para la region.




Tolima como marca cafetera

El éxito de Tolima Corazén Cafe-
tero de Colombia 2024 refuerza la
estrategia del Departamento de
posicionarse como un destino de
inversion y calidad en la industria
cafetera. Este tipo de eventos no
solo consolidan la marca territorial
del Tolima, sino que también faci-
litan la apertura de nuevos merca-
dos internacionales.

Adriana Magali Matiz, Goberna-
dora del Tolima, concluyd: “Cada
venta, cada premioy cada taza ser-
vida en esta feria es un paso hacia
la consolidacion de nuestro depar-
tamento como el verdadero cora-
zon cafetero de Colombia”.

4

Un impulso al turismo
y la economia local

La feria no solo generé ingresos para los
caficultores, sino que también impacté po-
sitivamente en sectores como el turismo, la
gastronomia y el comercio local. Se regis-
traron ventas adicionales por mas de $2.000
millones de pesos, con una ocupacion hote-
lera del 100 % en Planadas durante los tres
dias del evento.

La diversidad de actividades, desde rue-
das de negocios hasta ferias gastronémicas,
no solo atrajo a compradores internaciona-
les, sino también a turistas que aprovecha-
ron la oportunidad para conocer la riqueza
cultural y paisajistica del Tolima.
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Proyeccion internacional:

Un futuro prometedor
para la caficultura tolimense

Con la continuidad de esta feria, garantizada por ordenan-
za departamental, el desafio ahora es mantener y superar los
estandares de calidad alcanzados.

Segun Gildardo Monroy Guerrero, “la clave esta en seguir
trabajando de la mano con las familias cafeteras, mejorando
las practicas agricolas y fortaleciendo los lazos comerciales
con el mundo”.

En definitiva, Tolima Corazén Cafetero de Colombia no solo
fue un evento exitoso, sino una declaracién de principios y
una vision de futuro. El Tolima sigue apostando por el café, y
el mundo esta tomando nota.

i6n Nacional d¢

Federacio: e
Cafeteros de Colombia

BERNACION Comité de Cafeteros g .
EL TOLIMA o247\ del Tolima \ Agrlcultura




Corueniss

Edicion 296 noviembre 2024

Tl
(IEICIN)

e 8

Se han mejorado 30 polideportivos en el Departamento

Mas de $6.700 millones de pesos
invertidos en vias y construccion
de cintas huellas

El Comité Departamental de Cafeteros continia aunando esfuerzos con las administraciones municipa-

les y entidades privadas para contribuir al mejoramiento de las condiciones de vida y competitividad de
las comunidades cafeteras.

1. Programa para el mantenimiento, conservacién y
atencion de emergencias de la red vial terciaria

[ Y &
Inversion:
Programa Kilometros intervenidos:
$5.996.857.140 520,13
Fondo Nacional del Café Atencién de emergencias
(derrumbes)
$1.886.000.000
9.541 metros
Municipios ~n ®
P cubicos
$4.110.857.140
Cofinanciadores
Nombre Kilometros Inversion Estado
intervenidos
Alcaldia de Ibagué * 226,43 $ 2.500.000.000 En ejecucion
Alcaldia de Venadillo 81,8 $ 369.599.422 Terminado
Alcaldia de Ortega 557 $ 360.000.000 Terminado
Alcaldia de Libano 20 $ 210.000.000 Terminado
Isagen 333 $185.257.718 Terminado
Alcaldia de Roncesvalles 28,6 $180.000.000 Terminado
Alcaldia de Dolores 28 $156.000.000 Terminado
Alcaldia de Chaparral 383 $150.000.000 Terminado
* Adicionalmente en Ibagué se atendieron emergencias (derrumbes): 9.541 me- _
tros cuadrados L
2. Construccion de cintas huellas
Municipio Aportes Alcance Ejecutado Estado
. o o . Fondo Nacional (metros (ml)
Municipio Cafinorte del Café Total lineales mi)
Ataco 120.000.000 144.390.897 264.390.897 700,00 En ejecucion
Villahermosa 80.000.000 72.000.000 152.000.000 490,00 En ejecucion
Fresno 60.000.000 5.000.000 76.590.040 141.590.040 770,00 535,10 En ejecucion
Dolores 55.606.636 44.393.364 100.000.000 350,00 140,00 En ejecucion
Palocabildo 30.000.000 30.000.000 60.000.000 569,10 569,10 Terminado
Total 345.606.636 5.000.000 367.374.301 717980937 2.879,10 1.189,10

3. Mejoramiento de polideportivos
Presupuesto asignado:
$69.993.000

Municipios beneficiados:

Poblacion beneficiada:
1.732 caficultores

Planadas - Ataco Alcance:
Chaparral -Roncesvalles 30 polideportivos
Ibagué-Venadillo-Anzoategui-Alvarado | mejorados

Casabianca
Falan, Armero-Guayabal
Villarrica-Cunday, Icononzo




Edicion 296 noviembre 2024

Recorrido por el Agua en el Corazon de las Comunidades Cafeteras

La Cooperacion Alemana para el Desarrollo
(GI1Z) se suma al proyecto para impulsar

una caficultura sostenible

En una gira de tres dias, representantes de GIZ participaron en talleres de formacién,
visitaron fincas beneficiarias y compartieron con las familias caficultoras. En el
recorrido, se destacaron avances en equidad de género, conservacion de ecosistemas,
produccion de café de calidad y cumplimiento de estandares de sostenibilidad para

acceso a mercados europeos.

ntre el lunes 18y el miér-
Ecoles 20 de noviembre

de 2024, las representan-
tes de GlZ, Sabine Triemer,
Coordinadora area tematica
- Desarrollo Rural, y Tatiana
Quiroz, Asesora Regional del
proyecto Innovacion en Ca-
denas Agricolas Sostenibles
(INCAS Global +), participaron
en una significativa gira de
trabajo en los municipios de
Rovira, Valle de San Juan, San
Luis y Libano.

Liderada por Carlos Cuar-
tas, Lider de Desarrollo So-
cial del Comité Tolima y Ja-
vier Meza, Lider del Proyecto,
la gira tuvo como objetivo
dar a conocer los avances
e impactos en: equidad de
género, conservacion eco-
sistemas estratégicosy en la
implementacion de infraes-
tructura productiva sosteni-
ble.

De igual manera, duran-
te este primer recorrido, se
contdé con la presencia de
Marcela Gaviria, Directora
de Alianzas y Proyectos de
la Federacion Nacional de
Cafeteros y Gildardo Monroy,
Director Ejecutivo del Comi-
té de Cafeteros del Tolima.

La vereda Vallecito, en el
municipio de Valle de San

T

Juan, recibid a los visitantes
en la primera jornada. Alli
asistieron a un taller de for-
macion en equidad de géne-
ro; las caficultoras compar-
tieron sus experiencias en
el proceso formativo, en las
jornadas de reforestacion, y
en la implementacion de in-
fraestructura y procesos de
produccion sostenible. Se-
guidamente, se recorrieron
algunas de las fincas en las
veredas San Jacinto en Valle
de SanJuanyen lavereda El
Porvenir en el municipio de
San Luis, en donde se cuen-
ta con implementaciones de
secador solar y beneficiade-
ro ecoloégico para café.

El segundo dia se visito el
municipio de Libano, donde
se recorrieron las instalacio-
nes de la Escuela Regional
del Café y de la Estacion Ex-
perimental La Trinidad de
Cenicafé; se visibilizd la for-
taleza institucional de FNC
para la ejecucion de proyec-
tos; acompanaron el taller
en produccion de café sos-
tenible y de calidad; se com-
partié con beneficiarios de la
primera fase y se visitd una
de las fincas en la vereda
La Gregorita, que presenta
un avanzado proceso en el
cumplimiento del estandar
de sostenibilidad 4C.

Finalmente, en las veredas
Guadual Montenegro y La
Luisa en el municipio de Ro-
vira, las funcionarias de GIZ
escucharon los testimonios

.-ﬂ-u.

7
{ ® | &Ms Common ..~ ..
JDE Peets | §& Grounds 15

5

Tl
(mICICID)

Federaciéon Nacional de
Cafeteros de Colombia

de empoderamiento de mu-
jeres caficultoras y de como
han venido fortaleciendo su
tejido social, el empalme ge-
neracional, y han mejorado
sus practicas de produccion
y de comercializacion de
café de calidad.

Las representantes de GIZ
manifestaron su percepcion
acerca del alto impacto evi-
denciado en las comunida-
des cafeteras.

Cabe resaltar que el pro-
yecto El Agua en el Cora-
zon de las Comunidades
Cafeteras es una iniciativa
gue cuenta con recursos
del conglomerado europeo
JDE Peet’s; la Cooperacion
Alemana para el Desarrollo
(GlZ), con el financiamien-
to del Ministerio Federal de
Cooperacion Econdmica
y Desarrollo de Alemania
(BMZ) y la Federacion Nacio-
nal de Cafeteros.

INCAS 'p-\/ By

giz s

alemana
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Hasta el 17 de enero sera el acopio de lotes

Abierta la convocatoria para
concurso de calidad Colombia
Tierra de Diversidad

Esta es una nueva oportunidad para que los caficultores tolimenses rea-

Edicion 296 noviembre 2024

firmen que en el Tolima se produce café de altisima calidad.

| Tolima se prepara para

destacar nuevamente

en la escena cafetera
nacional con la apertura de
inscripciones para el concur-
so Colombia Tierra de Diver-
sidad. Este certamen, que re-
conoce la excelencia del café
colombiano, recibird lotes
hasta el 17 de enero de 2025.

Una Unica categoria: pequenos lotes

Para la décima version del concurso de calidad, los caficultores podran par-
ticipar en la categoria Pequenos Lotes, presentando cafés lavados, naturales
o semi-lavados (honey).

Los lotes deben cumplir estrictos estandares de calidad, incluyendo
niveles de humedad entre 10 % y 11.5 %, y un maximo de 1.5 % de defec-
tos y broca.

Volumenes requeridos

Los lotes destacados recibirdn atractivas bonificaciones.

Cafés Lavados y Honey: 320-640 kg de  cafés lavados y honey tendran un sobreprecio de $50.000

pergamino seco.

Cafés Naturales: 480-960 kg de cereza

SecCa.

Asi avanzamos |

por carga. Los naturales seran liquidados a $11.000 kg, con
un extra de $3.000 si alcanzan 86+ puntos SCA.

Este concurso es una oportunidad para que los caficul-
tores del Tolima continden mostrando al mundo la riqueza
y diversidad de sus granos.

— —
!

en la Escuela
Regional del Cafe

@ Estudiantes graduados en acciones de forma-
cion complementaria: 888 (Fecha de corte: 23

de noviembre)

técnicos: 48

@ Estudiantes que cursan actualmente 2 cursos
e

Gira internacional a Panama: Asistentes 10 be-
neficiarios estudiantes de la Escuela Regional

del Cafe.

Acciones de formacion complementaria:
@ Analisis fisico y sensorial del café

Cursos técnicos

@ Técnico Laboral en Calidad,
Industrializacion y Consumo

@ Sistemas productivos de café con mayor de Cafés de Alta Calidad.

productividad y calidad
@ Técnicas y planes de negocio
@ Barismo y técnicas de preparacion de café

@ Tostidon

@ Técnico Laboral en Manejo
de Sistemas Productivos y
Poscosecha del Café.

@ Practicas para el beneficio del café

N % GOBERNACION A}'F;% Comité de Cafeteros
EH DELTOLIMA  AY7/7a | delTolima

ESCUELA REGIONAL
DEL CAFE
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German Cardenas Herrera y Alvaro Vera Ricaute

El oriente tolimense en el
Comité Departamental
de Cafeteros

La circunscripcion de Villarrica es la mas
grande del Departamento, que incluye los
municipios de Alpujarra, Cunday, Dolores,

Icononzo, Melgar, Prado, Purificaciéon, Suarez

y Villarrica.

N sus diezanosforman-
Edo parte de la dirigen-
cia gremial cafetera del
Tolima, German Cardenas
Herrera reconoce que son
innumerables las ensefan-
zas que ha recibido, desde
un conocimiento profundo
de los bienes publicos que
la Federacion de Cafeteros
tiene al servicio de los pro-
ductores, hasta conceptos
relacionados con el merca-
do de los cafés especiales.
El lider gremial, desde su
finca La Esmeralda, en la ve-
reda Agua Blanca de Cun-
day, afirma que estos apren-
dizajes, que replica entre
los caficultores de su zona,
también han llegado hasta
sSus seres queridos, su espo-
sa Sandra Milena Sanchez

“Desde que entré a for-
mar parte del Comité Mu-
nicipal, el aprendizaje ha
sido una constante, sigo
descubriendo cosas nue-

vas y lo continuaré ha-
ciendo. Ha sido una gran
experiencia que se extien-
de a mi familia”, afirmé
German Cardenas.

El lider evidencia el creci-
miento personal que ha re-
presentado para él el trabajo
gremial, que se refleja en su
desempeno en los diferentes
escenarios en los que debe
llevar la voceria de quienes lo
eligieron en las urnas y en los
cuales les transmite, no solo lo
que esy el alcance que tienen
los programas de la Federa-
cion de Cafeteros, sino que los
concientiza acerca de la gran
responsabilidad que todos
ellos tienen con la caficultura
colombiana.

“Les insisto a los caficulto-
res acerca de la importancia

Ramos y sus hijos German
Estiven, de 20 anos y Maria-
na, de 11 anos, quienes en la
actualidad saben mas acer-
ca de la institucionalidad,
de sus programas y de las
tendencias mundiales en lo
qgue al café se refiere.

German Cdrdenas Herrera.

de asistir a las reuniones y dias
de campo, donde pueden es-
cuchar a sus extensionistas,
aprender sobre los avances
tecnoldgicos y entender que
la caficultura Nno es la misma
de hace 10 anos. Les hago un
llamado a que, independien-
te de los incentivos a los que
puedan acceder a través de
la Federacion y los convenios
con otras entidades, las prac-
ticas que realicemos en nues-
tras fincas son una decision
personal, que debe estar enfo-
cada a la innovacion, con una
vision futurista y sostenible”,
puntualizo.

Al servicio
de los
caficultores
de Dolores

Las Elecciones Cafete-
ras de 2022 fue la prime-
ra vez que Alvaro Vera
Ricaute decidié lanzar-
se para representar a los
cafeteros de su circuns-
cripcién, como férmula
de German Cardenas,
aunque es un lider que
goza de gran reconoci-
miento y aprecio en su
municipio, Dolores, don-
de hace algunos anos se
desempend como Per-
sonero. Asi mismo, fue
Alcalde de Ataco.

El productor del orien-
te indica, puntualmen-
te, que la principal razén
para querer formar parte
de la dirigencia gremial
cafetera departamental
fue: “poder servirle a los
cafeteros de mi puebloy
de la circunscripcion a la
que pertenezco: el suro-
riente del Tolima, siendo
su vocero y velando por
sus intereses”.

Su finca es Los Cau-
chos, ubicada en la vere-
da San José de Dolores,
donde |lo acompafian su
esposa, Maria Elcira Firi-
gua y su sobrina Liceth
Castro, quienes han sido

Tl
(RISICI0

Foto suministrada.

testigos de su trabajo
gremial, que lo mantie-
ne activoy comprometi-
do con llevar a veredas y
corregimientos, la infor-
macion y las ensefnan-
zas que ha aprendido
durante estos dos anos
como integrante del Co-
mité de Cafeteros del
Tolima.

Dentro de los apren-
dizajes adquiridos, don
Alvaro menciona espe-
cialmente las nuevas
tecnologias a las que
los productores pueden
acceder gracias a la ins-
titucionalidad cafetera,
la apuesta por sacar un
producto de alta cali-
dad, aprender a tomar
un buen café y contar
en su finca con produc-
tos agregados al café,
para tener una mejor
economia.

Alvaro Vera es un con-
vencido de que hay que
trabajar en el empalme
generacional, asi como
la renovacion de cafeta-
les, ya que “los cafetales
envejecidos, solo traen
ruina para las familias
cafeteras”.

Alvaro Vera Ricaute.
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Tienda Mi Terruiho, Cajamarca

(/café variedad Tabi,

El Café Bombodn de la tienda Mi Terrufio, en Cajamarca, es proceso lavado, tueste
un deleite visual y gustativo que combina la suavidad de la medio (16 gramos).
leche condensada con la intensidad del café de especialidad (/ Leche condensada (12

variedad Tabi. Sigue estos pasos para prepararlo en casa: mililitros).

FasoT: .
Proparaciir del cofe gl 5 =" T iy loche

Comience por moler 16 gramos

"' de café Tabi. Es importante que la
molienda sea delgada, similar a la
textura de la sal de mesa, para ase-
gurar una oOptima extraccion del
espresso. Este paso es crucial para
resaltar las notas unicas de este
café especial de Mi Terruno.

Paso 3:

E//i; El Café Bombon Mi Terruino se

M Wm caracteriza por su atractiva pre-

Coloatie Ia taza con |a leche sentaciéon. Se distinguen clara-
9 X . mente tres capas: la leche conden-
condensada bajo la maquina

de espresso. Realice la extrac-
cion del espresso directamen-
te sobre la leche condensada.

- v En una taza de espresso vierta
cuidadosamente 12 mililitros de
leche condensada. Esta capa ser-
vira como la base dulce del Café
Bombdn y aportara un contraste
visual y de sabor inigualable.

sada en el fondo, el café oscuro en
el medio, y la crema dorada del
espresso en la parte superior.

Preste atencidon al tiempoya la Este contraste de colores no solo es visualmente impactan-
cantidad de agua para lograr REEGUIEVERETIIT N {EERTERSD (TN T E R SR TV T
ARt e e e S combinando la dulzura de la leche con la intensidad del café.
brado, con cuerpo y una cre- Disfruta este café especial que refleja la riqueza cafetera

ma consistente. de Cajamarca en cada sorbo.

. N N S N S S S S S S S D S D D S D D D S S S S S S S S S S S D D S S S S . .

' Coomersa y Tolima Cafetero Nombres y apellidos:
- premian a sus lectores

Diligencie el cupdn, responda las preguntas relacionadas con la edicidon 296 — -
de Tolima Cafetero y llévelo al Comité de Cafeteros o entréguelo a su | Cédula de Ciudadania #:
extensionista y participe en el sorteo de un mercado de $300.000

i Senale la respuesta correcta:

1 L. Adriana Diaz, cuyo café obtuvo el 2, Loscaficultores que deseen entregar sus

mejor precio en la subasta de Tolima lotes para participar en la décima version Numero Celular:
! Corazon Cafetero de Colombia, tiene de Colombia Tierra de Diversidad, tienen

I su finca en el municipic: plazo de hacerlo hasta:

- a. Dolores a. 274 de diciembre

- b. lcononzo b. 1 de enerode 2025 =

| e.Cunday €. 17 de enero de 2025 Municipio:

| 3.De acuerdo con la informacion de la Separata Técnica, indique si la siguiente afirmacion es
verdadera o falsa: "Todos los productos quimicos tienen un periodo de carencia’

& Verdadero b: Falso

_&I;=L======l=|=====rJ=l=ﬂ=l=r=l==l;==;l===1=|=ﬂ===l.=l=ﬂ===r======HJ

Comité de Cafeteros c Dmersa

del Tolima Supermercado Cafetero

GCanador del sorteo anterior

Yean Gleyn Liberato Gémez (Alvarado).
Recibira un mercado de $300.000
iFelicitaciones!

3 2
Kdrrerenn Maronal 40
Cileisigs ds Colembia

El Comité Departamental de Cafeteros del Tolima y el periédico
de las familias caficultoras, desean a todos sus lectores una Navidad llena de
amor, unién y paz, y un 2025, pleno de dicha y prosperidad.

Comité de Cafeteros

/ % / Mm/ Lod/\. | delTolima

Cafeteros de Colombia
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Los requerimientos de algunos paises en este sentido son cada vez mas exigentes

La Gerencia Técnica de la Federacion de Cafeteros adelanta actualmente una campana orien-
tada a capacitar a los caficultores acerca de la importancia de implementar siempre las buenas

practicas agricolas y la sanidad del café para garantizar la inocuidad del mismo.

| café de Colombia se

Eha destacado en el
comercio internacio-
nal por su calidad, como
resultado de muchos fac-

La inocuidad significa
que los productos para el
consumo humano tales
como alimentos, bebi-
das, cosméticos y medi-
camentos no contengan
sustancias quimicas o
microorganismos patége-
nos o contaminantes, en

cantidades que puedan
comprometer la salud de
los consumidores o su

muerte.

En general, los consu-
midores buscan primero
cualidades sensoriales en
los alimentos y productos
que frecuentemente va-
loran mas que sus com-
ponentes nutritivos; sin

tores naturales, bioldgicos,
climaticos, botanicos, hu-
manos, culturales y tam-
bién consecuencia de los
procesos y operaciones

que se realizan por perso-
nas en toda su cadena pro-
ductiva en la finca hasta la
exportacion y consumo.

El café de buena cali-

cPor qué inocuidad del café?

embargo, cada vez han lle-
gado a ser mas conscientes
de las consecuencias que
algunas practicas de culti-
vo y procesamiento de los
alimentos implican para su
salud y el medio ambiente.
En consecuencia, hoy en
dia se han vuelto cada vez
mas exigentes en cuanto al
origen, la calidad, el sabor y
la inocuidad de los distintos
productos que adquieren

Asi mismo, en gran parte
del mundo, los gobiernos
han expedido medidas le-
gislativas para asegurar la
venta de alimentos inocuos
y de calidad aceptable para
la poblacion.

Las exigencias actuales
del mercado han llevado
a que los productores del
café apliquen sistemas de
aseguramiento de la cali-
dad mas precisos y docu-
mentados. Esto implica que
manejen registros mas de-
tallados con la informacién
de la procedencia de las se-
millas, el agua, los agroqui-
micos usados y las opera-
ciones realizadas, con el fin
de seguir la trazabilidad del
producto.

Amigo caficultor, en la
presente edicion quere-
mos enfocar esta Separata
Técnica en recordarles la
importancia de realizar las

dad presenta tanto buen
aspecto del grano y buen
sabor, como adecuada
calidad sanitaria o inocui-
dad.

buenas practicas agrico-
las y la sanidad del café
para garantizar su ino-
cuidad, cumpliendo con
el uso de los productos
permitidos y recomen-
dados por el Servicio de
Extension, cumplir con
los periodos de carencia
(PC), con el periodo de
reingreso (PR) cuando se
aplican productos quimi-
cos como parte del ma-
nejo integrado de plagas,
enfermedades y arven-
ses en el cultivo del café,
y cuidar el producto café
pergamino seco desde la
finca hasta el sitio de aco-
pio.




Tolima Cafetero

Agroquimicos
en Ia finca cafetera LOAIL.

Cafeteros de Colombia

Todos los agroquimicos (insecticidas, herbicidas, fungicidas y acaricidadas)
usados en la finca cafetera deben de tener registro ICA para café y una etiqueta que indica
como usarlo, manipularlo, almacenarlo y desecharlo, asi como las instrucciones para reducir el
riesgo para los seres humanos, los animales y el medio ambiente. Indica los cultivos, plagas,
arvenses agresivas y enfermedades en los cuales se recomienda utilizar el producto, periodos
de carencia y reingreso al lote, asi como la dosis, frecuencia de aplicacion, ingrediente activo
y color de la banda.

;Qué contiene la etiqueta?

Nombre del producto comercial

La formulacion que indica [a mejor forma de uso del producto
Ingrediente activo (i.a) y cantidad. Es el compuesto toxico.
Su nombre siempre sera el mismo, puede contener uno o varios

; ingredientes.
Thiamethoxam y Clorantraniliprole - - : )
Clorantraniliprole: 3-bromo-4'-cloro ‘ Periodo de carencia [PC] Dias que Se deben
Dj_‘f_'d"ll;?"méltg'ﬁ'-[met;'[f;afbamoi" | dejar entre la aplicacion y la recoleccion.
CArmOXANTICE. v ’ Periodo de reingreso (PR): horas que se
.  Ueben dejar entre la aplicacion y la entrada de
do aplacion | personas o animales al lote.

LIGERAMENTE PELIGROSO
fiera 350 ml/ha 14
mus

t * %%k |
ate 750 mi/ha ) : pu y = ?
300 mi/ha * duue ta“ tBXIcﬂ es-

El color de la banda corresponde a la categoria
toxicoldgica del producto.

CATERGORIA TOXICOLOGICA IA - EXTREMADAMENTE PELIGROSO
CATEGORIA TOXICOLOGICA IB - ALTAMENTE PELIGROSO
CATEGORIA TOXICOLOGICA Il - MODERADAMENTE PELIGROSO
CATEGORIA TOXICOLOGICA Ill - IGERAMENTE PELIGROSO

ramiha Ccakeultora:

Lea la etiqueta antes de utilizar el agroquimico, con el fin de evitar
envenenamiento y darles el uso adecuado. La etiqueta es la principal fuente de
informacidn del producto.

Consulte con su Bytrensionista




caticuitura en Golombia

Ingrediente activo de productos C';?”}?gg gﬁ
, con registro ICA café (dias)
TOdOS IOS Thiametoxam+Clorantraniliprole 14
productos o I(Iyantrlaniliprole 271
A0 . SE Isocycloseram
Quimicos tienen " Ehiprole

un periodo de "y
carencia I '“” £ 2
<N Insectlcldas

Ingrediente activo de productos C‘;‘irfﬁgg gﬁ

V/ con registro ICA café (dias)
| Thiametoxam + Cyproconazole 14
Cyproconazole 15
Pyraclostrobin 7
» ” W Azoxystrobin + Cyproconazole 15
sQue es el periodo de carencia? Hexaconazole 35
“a~ Flutriafol + Azoxystrobin 15

/ f ST

sy =~ @
‘- Funglcldas . R
o .“‘: ARy ﬂfﬁ. (1
b ol

y

. . Periodo d
Para pnmvxhwr RN RVl Ingrediente activo de productos e

tro ICA 5 (di
Q res\duos quimicos se deben 240 SRR - 63(3'35)
r%& A lbs periodos de cArencid.  fRrrem 20

% Glufosinato de amonio 20
Oxyfluorfen 16

3 ““ v l.' |

1 (] (]
& Herblcldas
LN ;

! X

'I“l

ramiha Ccakeultora: A T .

La Federacion Nacional de Cafeteros recomienda a los SOMA
caficultores el control quimico solamente como parte de un NS \\g\kf W\m
manejo integrado de plagas, enfermedades y arvenses. MAILY A
W ‘\\\ S(‘,\\\. ’r:i

Consulte con su Byxrensionista
) e F f:.-"

-




Productos agroquimicos

[ ] | [ ]
Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

Amonestacion /
escrita o llamado .
de atencion, con 1 :
un plazo para _ w
qQue el infractor Multa, que oscilade 4 #
cese su acuerdo a la gravedad 2
incumplimiento de la conducta, desde un
(1) salario hasta diezmil - <,
- (10.000) salarios R 25
minimos legales N)
mensuales vigentes, k.’
para la fecha de
ocurrencia de los
hechos

L

La prohibicion
temporal o
definitiva de la
produccion de
especies
animales y/o
vegetales

La suspension o
cancelacion de
registros, permisos,
certificaciones o
autorizaciones
concedidas por el ICA,
hasta por el término
de dos (2) afios

L]

La suspensiono ' ﬁ -

cancelacion, -

hasta porel
terminodedos (2) * .,

afos, delos ™ J*
servicios que el

ICA preste al

infractor

Famiha Cakeultora:

Recuerde que el uso de productos agroguimicos
prohibidos en Colombia tiene consecuencias legales por
parte del ICA (articulos 156 y 157 de la Ley 1955 de 2019).

Consulte con su Fytensionista




