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A G E N D A

1:00 - 2:00 p.m.
Presentación musical

Carranga Kids

Concierto
Juliana Valdiri

Desfile 
y concurso UAZ

Organiza:
Alcaldía de Planadas

"Introducción a la 
certificación orgánica 

regenerativa"
Noé Rivera

Representative Manager 
Office Certificadora 

Mayacert

Evento de instalación
Participan:

Adriana Magali Matiz
Gobernadora del Tolima

Raúl Rosende
Jefe Adjunto de la Misión de

Verificación de la ONU

Germán Bahamón
Gerente General

Federación Nacional
de Cafeteros

*Con la presencia 
de Alice Beccaro

(Coordinadora de la Secretaría
Técnica del Fondo 

Multidonante
ONU); Sara Ferrer, 
Representante

Residente PNUD 
en Colombia y 5

embajadas: México, Brasil, 
Noruega, Cuba y Argentina
*Esta actividad contará 
con transmisión en vivo

Exposición comercial

Proyección en 
circuito cerrado:

Evento de instalación

Eliminatoria "Campeonato 
de Catación"

Categoría Semilla
Participan niños y niñas 

de 8 a 12 años

Semifinal "Campeonato 
de Catación"

Categoría Semilla

Desarrollo 
"Campeonato de

Aeropress"

Premiación 
"Campeonato de 

Aeropress"
Con la participación 
especial de Diego 

Campos, 
campeón mundial de 

Barismo 2021

Proyección en circuito 
cerrado:

Evento de instalación

"Mercado Mundial
de Café: 

perspectivas y desafíos"
Esteban Ordóñez
Gerente Comercial
de la Federación 

Nacional de Cafeteros

"Fermentaciones 
controladas

y cafés saborizados:
oportunidades y riesgos

en un mercado en 
constante cambio"
Julián Cucuñame

Director Científico de Área 18
Juliana Moreno

Directora de Innovación y
Desarrollo de CuBa BIOTEC

Exposición
comercial

maquinaria

Eliminatoria
"Campeonato de Catación"

Categoría Profesionales
Participan personas 

mayores
de 18 años

Proyección 
circuito cerrado:
Anuncio de los 20 

cafés finalistas para la 
subasta e instalación 
de rueda de negocios

"Ultrasonido: Una técnica 
revolucionaria para 

extracción de café en 
frío"

Francisco Trujillo
PhD. en Ingeniería química, 
profesor de la Escuela de 
Ingeniería Química de la
Universidad del Sur de 

Gales en Australia

10:00 a.m. - 12:00 m.

12:00 m. - 7:00 p.m.

12:00 m. - 7:00 p.m.

2:00 - 4:00 p.m.

2:00 - 4:00 p.m.

2:00 - 4:00 p.m.

4:00 - 5:00 p.m.

5:00 - 7:00 p.m.

11:00 a.m. - 12:00 m.

4:00 - 7:00 p.m.

7:30 p.m.

4:00 - 6:00 p.m.

6:00 - 7:00 p.m.

7:30 p.m.

8:00 - 10:30 a.m. 9:00 - 10:00 a.m. 9:00 - 10:00 a.m.8:00 a.m. - 7:00 p.m.
Exposición comercial

calles 7 y 8

Del 1 al 3
de noviembre 2024

Parque de Los Fundadores,
Planadas, Tolima

DÍA 1

DÍA 2

PARQUE DE LOS FUNDADORES 
PLANADAS CALLE 7  Y 8 HANGAR PRINCIPAL HANGAR BARISMO

AGENDA ACADEMICA 
LOCAL,  CARRERA 6

PARQUE AGROINDUSTRIAL
ASOPEP
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7.30 - 9:00 p.m.
Agenda cultural

"Impacto del procesamiento
poscosecha en la calidad

del café"
Valentina Osorio

Investigadora científica de la
disciplina de calidad, 

Cenicafé

Proyección circuito cerrado:
*Anuncio de los 20 cafés
finalistas para la subasta

*Reconocimiento y subasta
con martillo de los 20

mejores cafés del
departamento del Tolima

8:00 a.m. - 10:00 a.m.
Eliminatoria 

"Campeonato de 
Catación" Categoría 

Chapola 
Participan jóvenes 

de 13 a 17 años

10:00 a.m. - 11:00 a.m.
Semifinales "Campeonato 
de Catación" Categorías 

Semilla, Chapola y 
Profesionales

11:00 a.m. - 12:00 m.
Finales "Campeonato de 

Catación" categorías 
Semilla, Chapola y 

Profesionales

12:00 m. - 1:00 p.m.
Premiación Campeonatos 
“Experto en Barismo” y de 

“Catación” en sus 
diferentes categorías

8:00 - 9:00 a.m.
“Bioeconomía del café: 

Oportunidades de negocio a 
partir de los subproductos” 

Andrés Felipe Bahamón
Investigador del Centro 

Surcolombiano de Investigación 
de Café CESURCAFÉ

9:00 - 10:00 a.m.
"Innovación social y tecnología 

en café de alta calidad y 
cumplimiento del reglamento 
europeo de no deforestación y 

no degradación"
César Echeverry

Investigador proyecto doctoral 
sostenibilidad multidimensional 

del Café y la Caficultura

10:00 - 11:00 a.m.
"Prácticas de fermentación 

tradicionales para modular el 
sabor del café"

Hernando Tapasco
Instructor en el Instituto de 

Calidad del Café (CQI)

12:00 - 1:00 p.m.
Proyección en circuito cerrado:

Premiación Campeonatos 
“Experto en Barismo” y de 

“Catación” en sus diferentes 
categorías

11:00 a.m. - 12:00 m.

2:00 - 3:00 p.m.

2:00 - 3:00 p.m.

9:00 a.m. - 11:00 a.m.

12:00 m. - 6:00 p.m.

9:00 - 10:00 a.m.

10:00 - 11:00 a.m.

11:00 a.m. - 12:00 m.

12:00 m. - 1:00 p.m.

2:00 p.m. - 6:00 p.m.

8:00 a.m. - 1:00 p.m.
9:00 - 10:00 a.m.

8:00 a.m. - 12 m.

08:00 a.m. - 12 m.

12 m. - 1:00 p.m.

2:00 - 6:00 p.m.

Panel:“La Mujer en la 
Caficultura”

Adriana Magali Matiz
Gobernadora del Tolima

Alejandra Rodríguez
Cóndor Café

Doris Torres
Productora del 

municipio de Villahermosa

Ana Galvis
Magister en Ciencia y
Tecnología del Café

María Antonieta Bahamón
Coofundadora Yipao 

Coffee Roaster

Desarrollo
'Campeonato

Experto en Barismo'

Panel: “Caficultura sostenible
y cambio climático”
Olga Lucía Alfonso

Directora de CORTOLIMA

Silvan Ziegler
Head of Markets Americas.

Koltiva. Suiza

Semifinal Campeonato
“Experto en Barismo"

Inauguración 
microcentrales

de beneficio
Innovacafé

Adriana Magali Matiz
Gobernadora 

del Tolima

"Ultrasonido: Una técnica 
revolucionaria para 

extracción de café en frío"
Francisco Trujillo

PhD. en Ingeniería química,
profesor de la Escuela de
Ingeniería Química de la

Universidad del Sur de Gales
en Australia

"Bigdata y drones en la
investigación y monitoreo 

de sistemas 
agroambientales"

Juan Camilo Salas Díaz
Investigador MsC Ciencia

de Datos. Centro
Investigación CENIGAA.

"El Aroma del Café:
¿Quién es el Responsable?,
una perspectiva desde la
química del grano hasta

la taza”
Jhon Méndez

Vicerrector de Investigación
–Creación, Innovación,
Extensión y Proyección
Social de la Universidad

del Tolima

Rueda de Negocios 
Tolima Corazon 
Cafetero 2024

Exposición comercial 
en stands

Panel: “Café de la paz y la 
reconciliación”

Mariana Lombana 
Hija de firmantes de paz

Eduar Otavo
Líder caficultor

Arles Gutiérrez
Firmante de paz

Eider Iván Socorreño
Representante del Resguardo 

Nasa We'sx

10:00 - 12:00 m.
Final "Campeonato de 
Experto en Barismo"

12:00 m. - 1:00 p.m.
Proyección en circuito 
cerrado: Premiación 

Campeonatos “Experto en 
Barismo” y de “Catación” en 

sus diferentes categorías

Concurso de arrierías
Organiza:

Alcaldía de Planadas

10:00 - 11:00 a.m.

Anuncio de los 20 
cafés finalistas para 

la subasta
Participan:

Adriana Magali Matiz
Gobernadora del Tolima

Profesor Yarumo
Federación Nacional de

Cafeteros

Reconocimiento y
subasta con martillo de
los 20 mejores cafés del

departamento del Tolima
30 compradores
internacionales

Con la participación de
Jacobo Jaramillo y el

Profesor Yarumo

Invitada especial:
Adriana Magali Matiz

Gobernadora del Tolima

Exposición 
comercial

maquinaria

DÍA 2

DÍA 3

PARQUE DE LOS FUNDADORES 
PLANADAS CALLE 7  Y 8 HANGAR PRINCIPAL HANGAR BARISMO

AGENDA ACADEMICA 
LOCAL,  CARRERA 6

PARQUE AGROINDUSTRIAL
ASOPEP
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Una vez conocidos los 
ganadores de cada atribu-
to, arribaron al auditorio de 
Corferias los compradores, 
tanto nacionales como 
extranjeros, quienes 
habían tenido, previamen-
te, la oportunidad de 
probar los cafés, así como 
haberse reunido con los 

La subasta de esta 
novena versión de Cafés de 
Colombia Expo fue mixta, 

es decir, que además de quie-
nes estaban en el recinto, 
también tuvieron la oportuni-
dad de pujar, compradores 
que se encontraban en otros 

Los 11 cafés del Tolima 
fueron subastados uno a uno 
y el precio en promedio en el 
cual se vendieron fue de 

estuvo animada por la dele-
gación del Tolima, encabeza-
da por Gildardo Monroy Gue-

Subasta internacional
rrero, los integrantes del 
Comité Departamental de 
Cafeteros, el representante al 
Comité Directivo y colabora-
dores, además de Fernando 
Borja, Secretario de Desarro-
llo Agropecuario y Produc-
ción Alimentaria de la Gober-
nación del Tolima; Juan 
Camilo García, Director de 
Desarrollo Agropecuario y 
Producción Alimentaria, 
entre otros, así como de visi-

Cafés del Tolima Subastados en Colombia Tierra de Diversidad

Jorge Elías Rojas
Neyireth Charry Cortés

Milton Monroy
Jalli Fabián Téllez

Norberto Noreña Marín
Elías Huelgos
Edier Reinoso

Eider Socorreño
Laura Caterine Díaz López

Lilia Aurora Ríos
Luis Alexandro Muñoz

La Roca
La Palma
San Pedro
La Moneda

Los Naranjos
El Espejo

Vista Hermosa
El Renacer
El Naranjal

Los Laureles
El Porvenir

Planadas
Planadas
Ibagué
Ibagué

Planadas
San Antonio
Rioblanco
Planadas
Ibagué

Chaparral
Planadas

38
24
22
18
18
17
16

15,5
15,5
15
10

Banexport SA
Devoción

Amativo China
Banexport SA

Unicaffe
Cypher Urban Roastery-Dubai

Libertario Coffee
Manhattan Coffee Roasters

S.O.E. Coffee
Happenstance Coffee

El Departamento se destacó también en catación juvenil

Presencia excepcional del Tolima 
en Cafés de Colombia Expo 2024

El café de Jorge Elías Rojas Vásquez, de Planadas, fue el más premiado: 
ganador en los atributos de Acidez y Balance, además de obtener el 
segundo lugar  en Suavidad y el tercer puesto en el atributo Exótico.

l Tolima se consoli-
da como productor 
de cafés de alta 

calidad y fue el gran 
protagonista de la feria 
Cafés de Colombia 
Expo, al conquistar 
siete premios de los 
otorgados en el Con-
curso Nacional de Ca-
lidad Colombia Tierra 
de Diversidad; seis, en 
el Campeonato Juve-
nil de Catación y 
además, con un café del 
Tolima se obtuvo el sub-
campeonato en el Na-
cional de Baristas.

Las emociones y 
buenas noticias para los 

iniciaron cuando fueron 
llamados los 30 mejores 
cafés, que participarían 
en la gran subasta 
internacional. En este 

-
mento.

P o s t e r i o r m e n t e , 
vino el reconocimiento 
al café de mujeres, 
donde se destacó la pro-
ductora Lilia Aurora 
Ríos, de la Finca Los 
Laureles, de Chaparral. 

E

Al darle paso a los reconoci-
mientos por los cinco atributos en 
competencia, el nombre del Tolima 

Jorge 
Elías Rojas Vásquez,
Roca, de Planadas, comenzó a repe-
tirse una y otra vez. Este productor, 
quien por primera vez puso a consi-
deración de esta competencia su 
café, obtuvo cuatro premios: los 
primeros lugares en los atributos 
de Acidez y Balance, además de 
posicionarse en el segundo lugar 
en Suavidad y el tercer puesto 
en Exótico.

Con gran alegría, Jorge Elías 
Rojas expresó su satisfacción por los 
premios alcanzados, que represen-
tan un orgullo para su municipio y 
el Departamento. “Me sentí muy 
bien representando a nuestra 
región y a Planadas. Es un con-
curso en el que participo por 
primera vez y ha sido genial, 
porque me llevé muchos recono-
cimientos que no esperaba. Le 
doy  gracias a Dios, a la Federa-
ción de Cafeteros, especialmen-
te a Carlos Garavito, Coordinador 
Seccional de Extensión Rural del 
Comité Tolima, quien fue el que 
me dijo: participe; le agradezco 
mucho a mi familia y a la Asocia-

ción a la que pertenezco: 
Asopep”.

Otros de los premios desta-
cados para el Departamento los 
obtuvieron Milton Leonardo 
Monroy López, 
Pedro, de Ibagué, que se alzó con 
el segundo puesto en el atributo 
Exótico y Eider Iván Socorreño 
Paya, 
indígena Paez de Gaitania, en 
Planadas, quien alcanzó el tercer 
lugar en el atributo Balance.

-
res tolimenses en este concur-
so destaca el arduo trabajo y la 
pasión que ponen en sus culti-
vos, además de seguir posicio-
nando al Tolima en el mapa 
internacional del café de alta 
calidad”, 
Monroy Guerrero, Director Ejecu-
tivo del Comité de Cafeteros del 
Tolima.

En Colombia Tierra de Diver-
sidad se acopiaron lotes de café 
en las categorías de lavados, 
semilavados (honey) y naturales. 
Los jueces evaluaron cinco atri-

acidez, 
cuerpo, balance, suavidad y 
exótico y se entregó una distin-
ción a tres ganadores por atribu-

$25.000.000; 
$10.000.000 y tercer 

$ 5.000.000, además de 
las correspondientes reliquida-
ciones.

Premiación de atributos

Categoría Chapola 

Juan Felipe Tovar, 
17 años. (Planadas)

Juan Pablo Murcia, 
14 años. (Planadas)

Manuela Díaz Figueroa, 
de 15 años. (Planadas)

Fernán Ramos, 
de 13 años. (Planadas)

Los mejores catadores juveniles de Colombia
De forma simultánea a la subasta de Colombia Tierra de 
Diversidad, se llevó a cabo el Evento Nacional de Catación 
Juvenil, donde también el Tolima y puntualmente Plana-

Categoría Semilla

Mariana Díaz, 
Huila.

Juan Pablo Gutiérrez, 
de 12 años. (Planadas)

Camilo Beltrán, 
de 9 años. (Planadas)

Juan José González, 
de 10 años, del Huila.

El Tolima también estuvo presente en el podio del Cam-
peonato Nacional de Baristas con el café de Duberney 
Cifuentes Fajardo
atributo Suavidad en Colombia Tierra de Diversidad en 2022; 
ganador del Concurso de Microlotes en Expotolima Corazón 
Cafetero de Colombia en 2023 y de la Taza de la Excelencia el 
mismo año. David Chaus, quien alcanzó el título de subcam-
peón en esta importante competencia, escogió el café de 
este productor planaduno para sus presentaciones.
De otra parte, en el grupo de participantes del Campeonato 
de Baristas representó a la Ciudad Musical, Daniel Cruz, de la 
empresa DobleC Coffee Company.

Subcampeón barista con café de Duberney Cifuentes

Cafeteros, en el Pueblito 
Tostador y en el de la RAP 
Eje Cafetero, los visitantes a 

entre otros.

Cafés del Tolima en Cafés
de Colombia Expo

Jorge Rojas, el gran ganador.

Milton Leonardo Monroy, de Ibagué.

Eider Socorreño, de Planadas.

del Departamento.

Lilia Aurora Ríos.
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entre otros.

Cafés del Tolima en Cafés
de Colombia Expo

Jorge Rojas, el gran ganador.

Milton Leonardo Monroy, de Ibagué.

Eider Socorreño, de Planadas.

del Departamento.

Lilia Aurora Ríos.

7
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Así avanza la ejecución integral del  proyecto

Nutrida agenda de El Agua 
en el Corazón de las Comunidades
Cafeteras fase II 

El proyecto El Agua en el Corazón de las Comunidades 
Cafeteras es una iniciativa que cuenta con recursos del 

Fortalecimiento de prácticas

Complemento de la implementación
de prácticas para la producción de café
de calidad y con valor agregado
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a Gobernación del 
Tolima y la Federación 
de Cafeteros-Comité 

Tolima, culminaron las acti-
vidades de entregas masivas 
de fertilizantes como parte 
del convenio 1258 de 2024, 
denominado Incentivo a la 
Renovación y  Nuevas Siem-
bras de Café y que compren-
de una inversión cercana a 
los $5.000 millones de pesos.

Se visitaron 9 munici-
pios, donde se atendieron 

L

-
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Zona cafetera del Tolima
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a etapa de almácigo inicia cuando las cha-
polas tienen las dos hojas cotiledonares 
completamente extendidas. Y requieren 

continuar desarrollando oportunamente la raíz, 
por lo cual deben establecerse en bolsas de 
polietileno que permitan un crecimiento opor-
tuno de este órgano. Para ello, las chapolas  del  
germinador  deben  trasplantarse  por  manojos 
para evitar la desecación. Si se requiere mover 
un alto número de chapolas es recomendable 
mantenerlas en  condiciones  húmedas,  ya  sea  
sumergiéndolas  en  un  balde con agua o envol-
viéndolas en papel humedecido, hasta  el  mo-
mento  de  la  siembra. 

En la siembra en el almácigo, las chapolas 
deben quedar con la raíz derecha y bien apreta-
da dentro de la bolsa, de manera que las raíces 
hagan buen contacto con el suelo; esto se logra 
introduciendo lateralmente un palo ahoyador 
Luego de colocar la raíz, y presionando hacia el 
centro. Una vez se hayan ubicado las chapolas 
en cada bolsa, deben ubicarse bajo sombrío el 
cual puede ser por polisombra, techo de 
guadua o bajo árboles de crotalaria, guandul o 
higuerilla. Pasados dos meses se recomienda 
llevar a cabo el retiro progresivo del mismo, 
hasta que el almácigo quede a plena exposición 
solar, de manera que se adapte a las condicio-

-
nitivo.  

El crecimiento de la raíz, así como el tiempo 
de duración del almácigo y el desarrollo de la 
planta de café, está estrictamente relacionado 
con el tamaño de la bolsa a utilizar. Si se planea 
mantener el almácigo hasta por 6 meses, es 
necesario utilizar una bolsa de 17 x 23 cm, es 
decir, de 2,0 kg aproximadamente. Cuando se 
utilizan bolsas de menor tamaño, con capaci-
dad de 1,0 kg, solo permiten un adecuado creci-
miento de la raíz durante los primeros 4 meses. 
Una vez se supera el tiempo es importante que 

de inmediato, ya que cuando la raíz toca el 
fondo de la bolsa se produce un doblamiento 
irreversible en forma de “L”, al que se le 
conoce como “cola de marrano”.

L

Para que las plantas 
-
-

sanitarias y nutriciona-
les óptimas, se requie-
re llevar a cabo una 
serie de prácticas que 
son clave, y que impli-
can, la preparación 
adecuada del sustrato, 
fertilización, y manejo 
integrado de plagas, 
enfermedades y arven-
ses.

La materia orgánica completamente descom-
puesta es una fuente alternativa de nutrientes 
para plántulas de almácigo, mezclada en pro-
porción 3:1, tres porciones de suelo y una por-
ción de materia orgánica.

Fertilizantes de síntesis como el fosfato diamó-
nico (DAP), pueden utilizarse haciendo dos apli-
caciones de 2,0 g/bolsa, a los 2 y 4 meses, sin 
sobrepasar esta cantidad, para evitar proble-

fertilizantes foliares que puedan comprometer 
la salud de la planta. 

En el Tolima, la época recomendada para 
el establecimiento del almácigo es de 
septiembre a abril

Épocas de siembra
y fertilización
de los almácigos
muy atentos a las recomendaciones del Servicio 
de Extensión Rural para que el material vegetal 
cumpla con todas las condiciones y tenga los 
cuidados adecuados para su óptimo desarrollo.
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