
Gobernación del Tolima: 
$4.000.000.000

Federación Nacional
de Cafeteros de Colombia*
$990.000.000

Aportantes:

Total aportes: $4.990.000.000
* En su doble condición de Administradora
del Fondo Nacional del Café (Ley 863 de 2003)
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La premiación y subasta se realizarán en Cafés de Colombia Expo

Once cafés del Tolima, finalistas 
de Colombia Tierra de Diversidad
Planadas, Ibagué, Chaparral, Rioblanco y San Antonio representan al Departamento en la 
competencia que elige los mejores cafés del país.

Edier Reinoso
Rioblanco

Luis Alexandro Muñoz
Planadas

Jalli Fabián Téllez
Ibagué

Laura Caterine D
íaz López

Ibagué

Norberto Noreña MarínPlanadas

Elías HuelgosSan Antonio

Milton Monroy
Ibagué

Jorge Rojas
Planadas

Eider Iván Socorreño Paya
Planadas

Lilia Aurora RíosChaparral

Once productores de 
cinco municipios del 
Tolima son la cara 

del Departamento en la ins-
tancia final del noveno con-
curso nacional de calidad 
Colombia Tierra de Diversi-
dad, que será premiado en 
el marco de la Feria Cafés de 
Colombia Expo, del 2 al 5 de 
octubre en Corferias.

Los cafés de estos 11 caficul-
tores hacen parte del selecto 
grupo de 55, de toda Colom-
bia cafetera, escogidos entre 
más de mil lotes presentados 
a la convocatoria realizada 
por la Federación Nacional 
de Cafeteros de Colombia, el 
pasado mes de mayo.

El 4 de octubre, además de 
conocer los nombres de los 
ganadores de cada uno de los 
cinco atributos en competen-
cia: Suavidad, Cuerpo, Balance 
Acidez y Exótico, se sabrá quié-
nes participarán en la subasta 
internacional. Es importante 
recordar también que en esta 
versión de Colombia Tierra de 
Diversidad se hará un reco-
nocimiento especial al mejor 
café presentado por una mu-
jer.

Desde sus inicios, en 2016, 
el Tolima ha sido protagonis-
ta de Colombia Tierra de Di-
versidad, con caficultores que 
han ganado atributos y par-

ticipado en la subasta inter-
nacional, obteniendo precios 
récord para el Departamento, 
con productores como Duver-
ney Cifuentes Fajardo y Luis 
Alexandro Muñoz, de Plana-
das; Santos Vizcaya Hernán-
dez y Álvaro González, de San 
Antonio y José Anargel Rodrí-
guez, de Ibagué, entre otros.

Neyireth Charry CortésPlanadas

Conozca la programa-
ción de entregas masivas 
de fertilizantes del proyec-
to Incentivo a la Renova-
ción y Nuevas Siembras de 
Café de la Gobernación del 
Tolima y la Federación de 
Cafeteros-Comité Tolima.

Así fue la gira de los líderes 
gremiales de los 28 Comités 
Municipales, Reconociendo 
Nuestra Institucionalidad 
Cafetera, donde recorrieron 
Cenicafé, Buencafé, la Fun-
dación Manuel Mejía y el 
Parque del Café.

Fotos suministradas
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Editorial

El camino hacia una caficultura moderna, 
tecnificada y más competitiva

Los cafetales, como 
cualquier cultivo, tie-
nen un ciclo de vida 

productivo que va dismi-
nuyendo con el paso del 
tiempo. A medida que en-
vejecen, se hacen cada vez 
más vulnerables a enfer-
medades como la roya, lo 
que requiere mayores can-
tidades de insumos para 
mantener una producción 
mínima. Este desgaste 
afecta directamente a los 
ingresos de los caficulto-
res.

Desde la Federación Na-
cional de Cafeteros se ha 
promovido la renovación 
de cafetales, utilizando va-
riedades mejoradas que 
permiten gestionar mejor 
la producción en las fincas 
y reducir la dependencia 
de agroquímicos. No solo 
permitiendo un aumen-
to en la productividad por 

hectárea, sino aseguran-
do la sostenibilidad a largo 
plazo del cultivo.

Para abordar esta pro-
blemática en el país, fue 
creado con recursos del 
Fondo Nacional del Café 
(Ley 863), el Programa de 
Apoyo a la Renovación de 
Cafetales, que ofrece in-
centivos de fertilizantes 
por $230 pesos para cada 
sitio renovado. 

Como condiciones para 
inscribirse y acceder a este 
beneficio, se debe ser un 
caficultor activo en el SICA 
y haber realizado renovacio-
nes desde el 1 de enero de 
este 2024. Este programa, 
enfocado en una caficultu-
ra más productiva y de cali-
dad, estará disponible hasta 
el 30 de noviembre de 2024, 
o hasta agotar los recursos 
asignados.

En el Tolima, en aras de 
construir una caficultura 
moderna y tecnificada, esta 
práctica ha sido impulsada 
de manera conjunta por la 
Gobernación del Tolima y 
la Federación Nacional de 
Cafeteros - Comité Departa-
mental de Cafeteros del To-
lima, a través de un proyec-
to, que con una inversión de 
$4.990 millones de pesos, 
busca incentivar en este 
2024 aproximadamente a 
3.200 hectáreas y 17 millo-
nes de árboles, asegurando 

así un futuro sostenible para 
las familias caficultoras del 
departamento. 

Este proyecto plantea 
beneficiar a cerca de 8.286 
caficultores mediante in-
centivos representados en 
fertilizantes avalados por 
Cenicafé, de $300 pesos por 
árbol nuevo de café y $230 
pesos por árbol renovado 
por siembra y/o zoca. Cabe 
resaltar que la iniciativa de 
renovación de cafetales en 
el departamento, cuenta 
con el apoyo de administra-
ciones municipales y orga-
nismos de cooperación in-
ternacional.

Pero más allá de este in-
centivo, los beneficios de la 
renovación de cafetales son 
claros: un cafetal renovado 
puede producir entre un 30 
% y un 50 % más que uno 
envejecido, aumentando la 
producción sin necesidad 
de expandir las áreas culti-
vadas. Además, las plantas 
jóvenes producen granos 
de mejor calidad, lo que se 
traduce en mejores precios 
en el mercado internacio-
nal, reconocido por la exce-
lencia del café colombiano.

La renovación de cafeta-
les es una estrategia clave 
para garantizar la sosteni-
bilidad y competitividad 
en cuanto a la producción 
de café para Colombia y el 
Tolima.

Santiago Cruz y su acercamiento
a los mejores cafés del Tolima 

El Comité Departamen-
tal de Cafeteros del Tolima 
tuvo el inmenso privilegio 
de recibir al talentoso can-
tautor tolimense Santiago 
Cruz. El artista compartió 
con algunos de los cola-
boradores una taza de 
uno de los mejores cafés 
de nuestro querido depar-
tamento.

Con cada sorbo, Santia-
go no solo disfrutó de su 
sabor, sino que también 
vivió esa magia que solo 
se encuentra en nuestro 
café.Foto Oficina de Comunicaciones.
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     Cafés lavados tradicionales:
Lotes de 240 kg a 640 kg de café pergamino seco. Máximo 
factor de rendimiento de 92.

     Cafés lavados varietales:
Lotes de 240 kg a 640 kg de café pergamino seco. Máximo 
factor de rendimiento de 92.
Nota aclaratoria: No se podrán presentar mezclas entre cafés 
tradicionales y  cafés varietales para estas categorías.

     Cafés semilavados (honey):
Lotes de 280 kg a 770 kg. Máximo factor de rendimiento 
de 110.

     Cafés naturales:
Cantidad: de 480 kg a 960 kg. Máximo factor de rendi-
miento de 150.

Para los cafés lavados y honey se pagará un sobreprecio de $50.000 
por carga. Los cafés naturales recibirán $11.000 por kg de cereza seca, 
siempre y cuando el puntaje SCA en la compra sea mayor a 84.

Cafés Especiales
Hasta el 13 de octubre se acopiará el café

Abierta la convocatoria  para el 2° 
concurso de microlotes  Expotolima 
Corazón Cafetero de Colombia
Se recibirán cafés procedentes de todo el departamento del Tolima, correspondientes a cuatro 
categorías y se subastarán los 20 lotes con mejores puntajes.

La Gobernación del Tolima, 
en alianza con el Ministerio 
de Agricultura y Desarrollo 

Rural, la Federación Nacional de 
Cafeteros-Comité de Cafeteros 
del Tolima, la Asociación Colom-
biana para la Excelencia del Café 
(Asecc) y la Alcaldía de Planadas, 
abrieron la convocatoria para el 
Concurso Departamental de 
Microlotes Expotolima Cora-
zón Cafetero de Colombia, en 
su segunda versión.

En esta oportunidad, la feria 
internacional que se realizó por 
primera vez en agosto del 2023 
en Ibagué, se trasladará al muni-
cipio de Planadas, primer pro-

ductor departamental de café, 
del 1 al 3 de noviembre.

Gildardo Monroy Guerrero, 
Director Ejecutivo del Comité 
Departamental de Cafeteros 
del Tolima, manifestó: “Quere-
mos estar en un municipio que 
ha sido emblemático para el 
país, y para el mundo, en la pro-
ducción de café de alta calidad. 
Ya ha sido tres veces ganador 
de Taza de Excelencia y ha 
demostrado que tiene cafés 
de alta calidad; que ha podido 
hacer procesos de innovación, 
de capacitación, de formación, y 
que además, es el segundo pro-
ductor de café del país”.

Para esta segunda versión de 
Expotolima Corazón Cafetero 
de Colombia se ha organizado 
un concurso con innovaciones 
importantes: se han separado 
los cafés lavados tradicionales 
de los cafés lavados varietales.

 Juan Camilo García Fer-
nández, Director de Desa-
rrollo Agropecuario y Rural 
Departamental, resaltó que “a 
través de la asistencia de más 
de 20 compradores internacio-
nales, que han confirmado su 
asistencia a la feria, vamos a ga-
rantizar la venta de lotes re-
gionales en una   rueda de ne-
gocios, para que no solo los 20 

productores que tienen la tazas 
más altas logren vender, sino 
también los productores que 
estén debajo”.

Los lotes para concurso se re-
cibirán entre el 5 de septiembre 
y el 13 de octubre en Almacafé 
(Ibagué, Chaparral, Icononzo, Vi-
llarrica, Dolores y Rovira), en las 
cooperativas de caficultores del 
Departamento (Cafisur, Cafilíba-
no, Cafinorte y Cadefihuila-Alpu-
jarra) y en los puntos destinados 
por Asecc para tal fin (Inconexus 
en Ibagué y Planadas; Café 100 
años en Rioblanco; Café Casa 
Verde en Ataco y Asopep en Pla-
nadas).

Las categorías de participación 
serán las siguientes:

Cafés lavados tradicionales
Cafés lavados varietales

1
2

3

1

2

3

4

4

 Condiciones de calidad 
y entrega para

todas las categorías:

Humedad 10 al 11.5 %.
Máximo 1,5 % de defectos del primer grupo.
Máximo 1,5 % de Broca.
Taza limpia: la muestra debe estar sin defec-
to en taza y libre de contaminaciones.
Los caficultores deberán entregar el café 
empacado en sacos de fique # 6 calibrados 
a 40.6 Kg.

El café será analizado por expertos catadores, en tres rondas, así:
Ronda de catación nacional: del 22 al 25 de octubre
Ronda de catación internacional: del 28 al 30 de octubre
Ronda de catación con compradores nacionales e interna-
cionales: 2 de noviembre de 2024 en Planadas

La premiación y subasta de los 20 mejores puntajes en taza se 
realizará el domingo 3 de noviembre en Planadas.

Los cafés con puntuación mayor a 86 puntos SCA, serán sujetos 
a reliquidación de $200.000 por carga.

Un productor puede participar con  máximo un lote de café en 
cada una de las   categorías.

Las cuatro categorías (Lavados varietales, lavados tradicionales, 
semilavados y naturales) serán reconocidas con premiación y/o in-
centivo del primer al tercer lugar según su puntaje en taza de ma-
nera independiente. 

Honey
Natural
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La iniciativa busca formar anualmente a mil personas
en los procesos de la cadena productiva del café.

Con la Escuela Regional del 
Café continúa germinando 
la caficultura del Tolima
Con una millonaria inversión, entró en funcionamiento la Escuela Regional del Café en el Líba-
no, Tolima. El proyecto busca fortalecer la caficultura en la región mediante la formación inte-
gral de jóvenes y adultos en distintas etapas del proceso productivo del café.

Gracias a una iniciativa conjunta entre la Gobernación del 
Tolima, el Comité Departamental de Cafeteros y la Uni-
versidad del Tolima, y una inversión de $4.600 millones 

de pesos, la Escuela Regional del Café en el Líbano, ha brindado 
sus primeros frutos. 

El pasado 15 de agosto, se realizó un acto inaugural en el 
que se oficializó la apertura de este centro de formación, en el 
que se contó con la presencia de la Gobernadora del Tolima, 
Adriana Magali Matiz, y el Director Ejecutivo del Comité 
Departamental de Cafeteros del Tolima, Gildardo Monroy. 

La mencionada inversión garantiza el funcionamiento 
de la Escuela Regional del Café hasta el 2028, buscando for-
mar anualmente a mil personas en los diferentes procesos 
del café, una iniciativa que cuenta además, con el respaldo 
académico de la Universidad del Tolima, lo que asegura una 
educación integral y de alta calidad. 

A la fecha, pasado un mes de su apertura, se ha ido cum-
pliendo a cabalidad con este objetivo, ya que se les ha brin-
dado a más de 300 personas, procedentes de diferentes mu-
nicipios del Departamento, la oportunidad de formarse en 
14 cursos complementarios de Catación, Tostión, Sistemas 
Productivos y Negocios del Café

Formación Complementaria para el Futuro del Café
Con un total de 1.377 ins-

critos, de los cuales el 59 % 
está compuesto por jóvenes 
entre 16 y 28 años, la Escuela 
Regional del Café se consoli-
da como una pieza de suma 
importancia  para el fortaleci-
miento de la caficultura en el 
Tolima, promoviendo la inno-
vación y el desarrollo sosteni-
ble en la región.

La escuela ofrece dos mo-
dalidades de formación, una 
denominada Formación 
Complementaria, que cons-
ta de 12 horas virtuales y 48 

horas presenciales. Este pro-
grama se enfoca en áreas 
como sistemas productivos 
para mejorar la productivi-
dad y calidad del café, análisis 
físico y sensorial (catación), 
tostión, prácticas de calidad 
para el beneficio del café, ba-
rismo y técnicas de prepara-
ción, así como planes de ne-
gocio y emprendimiento.

El segundo programa, 
Capacitación Técnica, 
cuenta con un total de 300 
horas virtuales y 300 horas 
presenciales, y está orienta-

do a formar técnicos espe-
cializados en el manejo de 
sistemas productivos y pos-
cosecha del café, además de 
técnicos en calidad, indus-
trialización y consumo de 
cafés de alta calidad.

La Escuela Regional del 

Café es, sin duda, un paso 
significativo hacia la conso-
lidación del Tolima como 
un pilar fundamental de 
la caficultura en el país, 
promoviendo la formación 
técnica y el crecimiento 
económico en la región.

Fotos suministradas

Foto Oficina de Comunicaciones

La inauguración de la Escuela Regional del Café se realizó 

el 15 de agosto.
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Líderes gremiales del departamento vivieron una experiencia bastante enriquecedora 

Caficultores del Tolima
Reconociendo Nuestra
Institucionalidad Cafetera
Más de 50 representantes de los cafeteros del Departamento hicieron parte
de una gira educativa por instituciones representativas del gremio.

53 líderes gremiales de los 
28 Comités Municipales de 
Cafeteros del Tolima parti-
ciparon en la gira educativa 
Reconociendo Nuestra Ins-
titucionalidad Cafetera, re-
corrido que tuvo como prin-
cipal objetivo fortalecer sus 
conocimientos sobre el gre-
mio y las instituciones que 
lo componen.

Provenientes de diversas zo-
nas del Tolima, los caficultores 
visitaron empresas representati-
vas del gremio en el Eje Cafetero. 

En la fábrica Buencafé Liofi-
lizado de Colombia, tuvieron la 
oportunidad de identificar las 
principales acciones que impac-
tan la calidad y comercialización 
del café, además, evaluaron el 
impacto del proceso productivo 
en el mercado.

En las instalaciones de Cenicafé, conocieron 
de primera mano las investigaciones y tec-
nologías avanzadas destinadas a aumentar 
la rentabilidad de sus cultivos, y en la Funda-
ción Manuel Mejía, participaron en talleres 
prácticos diseñados para actualizar sus cono-
cimientos, mejorar sus habilidades y consoli-
darse como un equipo efectivo.
La experiencia no solo fue formativa, sino 
también recreativa, ya que los productores 
disfrutaron de un momento de esparcimien-
to en el Parque del Café. 
Sin duda, esta gira fue una gran oportunidad 
para que nuestros líderes cafeteros afiancen  
su compromiso con la institucionalidad y con 
el desarrollo del sector.

Fotos suministradas
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Ganadores de concursos de calidad

Intensa actividad de los cafés especiales en el Departamento

Tolima Cafeteroen imágenesen imágenes
L a realización de fe-

rias en diferentes 
municipios toli-

menses, donde se pre-
mió la calidad en con-
cursos que contaron 
con el apoyo del progra-
ma de Cafés Especiales 
del Comité de Cafete-
ros del Tolima, marcó 
la pauta de los eventos 
llevados a cabo en los 
últimos meses.

De la misma manera, 
tolimenses han dejado 
en alto el nombre de 
nuestra región en otros 
departamentos.

Yeny Ramos, ganadora 
del Primer Concurso 
de Microlotes de Cafés 
Indígenas, realizado en 
el resguardo La Palmera, 
de Gaitania, en Planadas.

Norberto Arredondo 
Martínez (Villahermosa). 
Primer lugar en la feria 
Fresno Tesoro Cafetero.

Wilson Ducuara obtuvo 
el mejor puntaje en la 
feria Municipal de Cafés 
Especiales por la Calidad 
y la Juventud Cafetera 
de Anzoátegui.

Stiven Gutiérrez, joven catador del 
corregimiento de Bilbao, en Planadas, donde 
realiza una dedicada labor de formación con 
niños en la escuela Germinadores de Paz, 
obtuvo el segundo lugar en el Campeonato 
Regional de Catación en el marco de la feria 
Cauca Sabe a Café, realizado en Popayán.

Entrega de títulos de propiedad 
rural en Rioblanco 

El Comité Departamen-
tal de Cafeteros del Toli-
ma acompañó a la Agen-
cia Nacional de Tierras, 
en la entrega de 304 títu-
los de propiedad rural a 
campesinos de Rioblan-
co, muchos dedicados al 
cultivo de café. Esta ini-
ciativa no solo formali-
za la tenencia de tierras, 
sino que abre oportuni-
dades para mejorar la 

producción y rentabili-
dad de sus fincas. Con la 
propiedad legalizada, los 
beneficiarios accederán 
a programas de desa-
rrollo agrícola, créditos y 
asistencia técnica. Este 
paso fortalece la seguri-
dad jurídica sobre la tie-
rra y mejora la calidad de 
vida de las familias cam-
pesinas en la región ca-
fetera.

Día de campo sobre calidad y 
control fitosanitario

Durante un día de campo en el que se dispusie-
ron cuatro estaciones, más de 350 caficultores de 
Ibagué recibieron del Servicio de Extensión Rural 
información y recomendaciones acerca de la im-
portancia de vender el café seco; el procedimien-
to para comercializar el café a través de Almacafé; 
la relevancia de mantener cafetales sanos, y las 
siete prácticas de beneficio para obtener café de 
calidad.
Los beneficiarios recibieron elementos de control 
fitosanitario, que corresponden a una inversión 
superior a los $114 millones, recursos del Comité 
Municipal de Ibagué y del Comité Departamental.

Desde Bilbao, segundo lugar 
en catación en Cauca. 

Fotos suministradas.

Fotos Oficina de Comunicaciones.



Cosecha y poscosecha de café 

Aplique las 7 prácticas de beneficio 
para obtener café de calidad. Asegu-
re la calidad de la recolección con el 
uso del mediverde y la tabla de color 
cromacafe; monitoree la fermentación 
con el fermaestro; obtenga café per-
gamino seco con el rango de hume-
dad comercial (10-12 %) utilizando el 
gravimet. 
Almacene el café pergamino seco en 
un lugar limpio, bien ventilado y sobre 
estibas, evitando el contacto con la 
lluvia y la contaminación por agroquí-
micos, combustibles o alimentos para 
animales durante el almacenamiento 
y transporte.

Manejo 
de aguas: 

Se recomienda realizar 
la cosecha de agua de 
lluvia, a través de los 
techos del beneficiade-
ro o de construcciones 
aledañas y su almace-
namiento temporal, 
para aumentar la dispo-
nibilidad de agua en la 
finca.
Con el fin de conservar 
los recursos naturales 
(suelo, agua, aire) im-
plemente los sistemas 
de manejo de las aguas 
residuales de lavado del 
café (aguas mieles) con 
cero descargas, tales 
como los procesadores 
de pulpa tipo inverna-
dero con recirculación 
completa de lixiviados y 
los filtros verdes tipo in-
vernadero con recircu-
lación completa de sus 
drenados.

Técnica
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Consulte el Boletín Agrometeorológico de Cenicafé

Recomendaciones para el cultivo 
del café en época de escasas lluvias
Cenicafé indica a los caficultores cuáles son las medidas que se deben tomar, teniendo en 
cuenta las proyecciones climatológicas.

A mediados del mes de 
septiembre, general-
mente comienza la 

segunda temporada lluviosa 
del año en la mayor parte de 
la región, especialmente en 
los departamentos de Boya-
cá, Cundinamarca, Caldas, To-

lima,  Risaralda, Valle del Cauca, 
Quindío y algunos sectores de 
Santander, en donde se da un 
aumento paulatino de las lluvias 
que se mantienen con prome-
dios superiores a 100 mm.

De acuerdo con la proyección 
climatológica, realizada por Ce-

Germinadores

Establezca los germinadores para las 
siembras y resiembras del primer se-
mestre de 2025. De acuerdo a las reco-
mendaciones técnicas del servicio de 
extensión, para evitar problemas de vol-
camiento.  

Almácigos 

Establezca los almácigos para las siem-
bras y resiembras del primer semestre 
de 2025.
 
Para las siembras y resiem-
bras del segundo semestre de 
2024:

Realice el monitoreo de cochinillas de 
las raíces y de infección que pueda re-
gistrarse por nematodos, para la toma 
de decisiones de control. Mantenga la 
humedad de los almácigos realizando 
riegos continuos. Recuerde garantizar 
entre 15 % a 20 % de plantas adicionales 
para las resiembras y muestreos fitosa-
nitarios.

Fertilización
 
Para cafetales en producción se recomien-
da realizar la fertilización correspondiente 
al segundo semestre del año, siempre y 
cuando haya humedad en el suelo.

nicafé, se prevé para el mes de 
septiembre de 2024 reduccio-
nes de las lluvias respecto de la 
climatología de referencia 1991-
2020, entre el 20 % y el 80 % en 
sectores del departamento del 
Tolima.

Por tanto, es importante que 

se lleve a cabo la planeación 
de las actividades agronó-
micas considerando dichas 
condiciones climatológicas y 
la reducción significativa en 
precipitaciones que podrían 
presentarse. Entre estas activi-
dades se destacan: 

Manejo de arvenses
 
Continúe con el manejo integrado de ar-
venses, controlando sólo aquellas plantas 
de interferencia alta y permitiendo el cre-
cimiento de las arvenses nobles en las ca-
lles del cafetal. Garantice que los residuos 
de las desyerbas queden en las calles, para 
conservar la humedad en el suelo y prote-
gerlo de la erosión. 

Manejo integrado de plagas y 
enfermedades

Broca: realice el monitoreo para deter-
minar niveles de infestación, si se encuen-
tran por encima del 2 % y más del 50 % de 
las brocas están en posiciones A Y B (ex-
puestas) debe asperjarse insecticida de 
presencia biológico si las condiciones son 
favorables. 

Cochinilla de las raíces: realice monito-
reo de las plantas indicadoras en campo, o 
detecte síntomas como clorosis o presen-

cia en el cuello de la raíz, tome decisio-
nes de control si las condiciones del sue-
lo lo permiten.

Arañita roja: se recomienda monito-
rear las poblaciones de arañita roja para 
realizar el manejo oportuno en focos. 
Recuerde que si planea realizar control 
químico, utilice acaricidas y tenga en 
cuenta los periodos de carencia del pro-
ducto. 

Minador de la hoja: continúe con 
el manejo integrado de arvenses, para 
establecer las coberturas nobles que 
favorecen el establecimiento y mante-
nimiento de enemigos naturales. Evite 
el uso indiscriminado de insecticidas y 
herbicidas. 

Manejo de enfermedades: Monito-
ree los niveles de roya, mal rosado, gote-
ra, antracnosis, llagas radicales y muerte 
descendente en los cafetales, y realice 
el manejo integrado del cultivo para re-
gular humedad, aumentar aireación y 
luminosidad y manejo integrado de ar-
venses.

Predicción de la precipitación para el 
mes de septiembre de 2024 (Mapa)
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Así avanza la fase 2 del proyecto El Agua en el Corazón de las Comunidades Cafeteras

Obras orientadas al ahorro de agua y a reducir las cargas contaminantes en la cuenca del río Luisa.

Inician implementaciones 
de infraestructura y equipamiento
en el municipio de Rovira

Un total de 218 caficulto-
res son los beneficiarios 
de las infraestructuras de 

beneficio ecológico, secado de 
café y sistemas sépticos para 
tratamiento de aguas residua-
les domésticas, que se entrega-
rán en este primer ciclo de eje-
cución, de la fase 2 del proyecto 
El Agua en el Corazón de las Co-
munidades Cafeteras.

Con estas infraestructuras, 
que serán entregadas construi-
das, instaladas y en funciona-
miento,  se busca propender por 
el ahorro de agua y la  disminu-
ción de las cargas contaminan-
tes en la  cuenca hidrográfica 
del Río Luisa, así como también 
fortalecer la producción de 
café de alta calidad y con valor 
agregado en articulación con el 
cumplimento del estándar de 
sostenibilidad 4C.

En esta nueva fase del pro-
yecto se integran los últimos 
desarrollos tecnológicos ade-
lantados desde Cenicafé, tanto 
en tipos de materiales, como 
en diseños y procesos cons-
tructivos, esto con el objetivo  
de  buscar mayor durabilidad 

de los elementos y mejorando 
también la eficiencia de la ope-
ración y mantenimiento  de los 
mismos.

Este es un claro ejemplo de 
cómo nuestra Institucionalidad 
cafetera gestiona eficiente-
mente recursos de Cooperación  
internacional en pro de la renta-
bilidad del negocio cafetero y la 
sostenibilidad ambiental de la 
región cafetera del Tolima.

El proyecto El Agua en el 

Corazón de las Co-
munidades Cafeteras 
es una iniciativa que cuenta 
con recursos del conglomerado 
europeo JDE-Peet´s; la 
Cooperación Alema-
na para el Desarrollo 
(GIZ) con el financiamiento 
del Ministerio Federal 
de Cooperación Económica y 
Desarrollo de Alemania (BMZ) 
y la Federación Nacional de 
Cafeteros.

Chaparral (Septiembre 14)

Líbano (Agosto 15)

Fotos suministradas.
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Espresso Cafisur
Ingredientes

20 ml de leche
condensada
30 ml de crema
de whiskey
1 espresso doble
(100 ml)

Vierte los 20 ml de leche 
condensada en el fondo de 
una taza o vaso pequeño.1

Con ayuda de un embu-
do o una cuchara, vierte 
cuidadosamente los 30 
ml de crema de whiskey 
sobre la leche condensa-
da. Esto ayuda a formar 
una capa.

2

Finalmente, añade el espresso do-
ble (100 ml) de manera delicada 
para que se mantenga en la superfi-
cie, logrando un efecto de capas en 
la bebida.

3

La tienda Cafisur Tolima, ubi-
cada frente al parque Los Pre-
sidentes en Chaparral, abrió en 
octubre de 2008 con el propó-
sito de celebrar la cultura cafe-
tera del sur del Tolima y apoyar 
a los productores asociados a 
la cooperativa Cafisur. 
Bajo la dirección de Adriana 
Méndez y con un equipo de 
tres baristas talentosas: Angie 
Corrales, Jazmín Adriana Gon-
zález y Paula Andrea Rubio, el 

lugar se ha consolidado como 
un referente para los amantes 
del café. Ofrecen una amplia 
gama de bebidas, destacando 
el Espresso Cafisur, muy popu-
lar entre los clientes. Este espa-
cio no solo sirve excelente café, 
sino que también conecta a 
los visitantes con la calidad y 
dedicación de los caficultores 
locales, brindando una expe-
riencia auténtica en torno al 
café especial.

¡Disfruta de este exquisito Espresso Cafisur, ideal para los amantes del café!


