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La Gobernacion del Tolima y el gremio cafetero le apuntan a capacitar a las nuevas generaciones en el negocio del café.

La Gobernadora se reunioé con los lideres gremiales departamentales

Tolima tendra Escuela
Regional del Café

La Administracion Departamental anuncié, igualmente, recursos para la renovacion de cafetales.

a vereda La Trina en el
Lmunicipio del Libano al-

bergara la Escuela Re-
gional del Café, que busca
promover la cultura de la in-
novacion en los jovenes cafi-
cultores del Departamento a
través de la transferencia de

conocimiento en temas de
emprendimiento, innovacion
y productividad, frente a la ca-
dena de produccion del café.

El anuncio fue oficiali-
zado por Adriana Magali
Matiz, Gobernadora del To-
lima, durante un encuentro

con la dirigencia gremial ca-
fetera, donde ademas senald
el compromiso de su admi-
nistracion con una caficultura
joven, rentable y sostenible, a
través de la destinacion de re-
Cursos para la renovacion de
cafetales.

La Gobernacion aporta-
ra 8.000 millones de pesos
para estas dos iniciativas en
alianza con la Federacion
Nacional de Cafeteros-Co-
mité Tolima.

Pagina 3

Avanzan entregas de Innovacafé W

Contindan las
¥©3 entregas de kits
en los munici-
pios beneficia-
.~ dos del proyecto
% nnovacafé.

Gestiones de los Comités Municipalesw

Los Comités Municipales
de Cafeteros han realizado
diversas actividades y esta-
blecido alianzas con gobier-
Nnos municipales durante el
primer trimestre de 2024.
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Gildardo Monroy Guerrero
Director Ejecutivo

El sueno de contar con
un espacio que le permita
a las nuevas generaciones
reforzar su compromiso
con el desarrollo sosteni-
ble de la caficultura, im-
pulsando la cultura de la
innovacién, serd una rea-
lidad gracias a la Escuela
Regional del Café.

Esta iniciativa, que se
viene gestando desde
hace tiempo, fue genero-
samente acogida por la
actual Gobernadora Adria-
na Magali Matiz, quien ha
anunciado la destinacion
de cuatro mil millones
de pesos para que entre
en funcionamiento, de la
mano de la Federacion
Nacional de Cafeteros-Co-
mité Tolima y la participa-
cion de la Universidad del
Tolima.

Actualmente estamos
finalizando la estructura-
ciondel proyecto, teniendo
como insumo, no solo Mmas
de 96 anos de tradicion
de la Federacion de Cafe-
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Cristalizando
el sueno de la Escuela
del Café en el Tolima

teros, asesorando y brin-
dando acompanamiento a
los productores de todo el
pais, sino 85 anos del Cen-
tro Nacional de Investiga-
ciones de Café, Cenicafé,
innovando y desarrollando
tecnologias para que las
familias caficultoras ten-
gan empresas cafeteras
cada vez mas productivas
y rentables.

Esta Escuela, que espe-
ra anualmente fortalecer
las competencias de la ca-
dena de valor del café en
1.000 jovenes tolimenses,
tendra como sede un es-
cenario concebido desde
sus inicios para estos fines:
la Granja Isidro Parra en la
vereda La Trina del muni-
cipio del Libano, al norte
del Departamento, donde
por décadas se ha acogido
a jovenes y adultos para
educarlos en el trabajo del
campo.

Ademas de temas téc-
nicos, relacionados con el
cultivoy beneficio del café,
se proporcionaran cono-
cimientos en aspectos
comerciales, cafés espe-
ciales, asi como en tueste,
analisis fisico y sensorial
y preparacion de bebidas,
estos ultimos de gran de-

manda entre los jovenes
hijos o no de caficultores,
qguienes ven en ellos una
oportunidad excepcional
para sus proyectos de vida.

Los legitimos represen-
tantes de los caficultores
en el Tolima, es decir, los
integrantes del Comité
Departamental de Cafe-
teros, ante quienes la Go-
bernadora oficializd esta
inversion, asi como la de
otros cuatro mil millones
de pesos para renovacion
de cafetales, celebraron y
agradecieron estos anun-
cios, que no solo se tra-
ducen en beneficio para
los productores, sino que
significan un voto de con-
filanza de la Administra-
cion Departamental en su
Federacion de Cafeteros,
sinonimo de transparen-
cia y eficiencia.

Los productores del
Tolima deben saber que
desde el Comité de Cafe-
teros del Tolima trabaja-
Mos incansablemente por
gestionar proyectosy pro-
gramas gue nos permitan
fortalecer este sector que,
a pesar de las adversida-
des, sigue siendo el mas
importante del agro en el
pais

Rotacion en Mesa Directiva del Comité
Departamental de Cafeteros del Tolima

En su sesion ordinaria
del 8 de marzo, se llevod a
cabo larotacion en la Mesa
Directiva del Comité De-
partamental de Cafeteros
del Tolima, la cual quedo
conformada por German
Cardenas Herrera, Pre-
sidente y Martha Ceci-
lia Redondo Rodriguez,
Vicepresidenta; repre-
sentantes de las circuns-
cripciones de Villarrica y
Libano, respectivamente.

Los lideres agradecie-
ron por la responsabilidad
que se les ha entregado y
afirmaron llevarla con en-
trega y compromiso, du-
rante el periodo que les
corresponde.
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Adriana Magali Matiz ratifica compromiso con cafeteros

Recursos para renovacion

y Escuela Regional del Café

La Escuela Regional del Café tendra su sede en la granja Isidro Parra del Libano.

driana Magali Ma-
tiz, Gobernadora del
Tolima, oficializd el

aporte de 8.000 millones
de pesos para |los proyectos
de Renovacién de Cafeta-
les y de la Escuela Regio-

nal del Café, ratificando asi

su compromiso con el bien-
estar de las familias produc-
toras en 38 municipios cafe-
teros tolimenses.

Durante su encuentro
con los integrantes del Co-
mité Departamental de Ca-
feteros del Tolima, quienes
representan a los cultivado-
res de café, la mandataria
indico: “Desde la Goberna-
cion del Tolima hacemos
una gran apuesta por las
mas de 63 mil familias ca-
feteras que tenemos en el
Departamento. Son dos

grandes lineas en las cuales
trabajaremos: primero, una
inversion de 4.000 millones
de pesos para renovacién
y nueva siembra de café;
y por otra parte, la Escue-
la de Café, con una inver-
sion de 4.000 mil millones
de pesos. La Gobernacion le
apostara a que 1.000 jove-
nes cada ano se capaciteny
especialicen en materia de
café”.

Los 12 integrantes del
Comité Departamental vy
el representante al Comité
Directivo y Nacional de la
Federacion de Cafeteros,
celebraron los anuncios
de la mandataria y adicio-
nalmente, le expresaron
algunas de las principales
inquietudes de los produc-
tores de sus zonas.

Renovacion de Cafetales

De acuerdo con el
anuncio de la Goberna-
dora, se destinaran &.000
millones de pesos por
parte de la Administra-
cion Departamental para
el proyecto denomina-
do Apoyo al fortaleci-
miento y sostenibilidad
de la caficultura incenti-
vando las renovaciones
y nuevas siembras de
los sistemas cafeteros.

El proyecto plantea be-
neficiar aproximadamen-
te a 8.286 caficultores,
a través de incentivos re-
presentados en fertilizan-
tes avalados por Cenicafé,
de 300 pesos por arbol

“Le agradezco a la doctora Adriana Magali Matiz porque siempre
ha tenido muy en cuenta a la caficultura. Somos 38 municipios con
vocacion cafetera y necesitamos 100% de su apoyo, no solamente en
café, sino en esas vias terciarias que hoy tanto nos aquejan”. Viviana
Andrea Oyola Méndez, Presidenta del Comité Departamental de

Cafeteros del Tolima.

“Es un gran apoyo para la caficultura del Tolima, en el marco de
algo que, como pais, tenemos como mision y es la recuperacion de
la produccion. (...) Por eso los anuncios de la Gobernadora nos llenan e
de optimismo, nos llenan de alegria, al saber que los caficultores van a
tener esa oportunidad, porque obviamente, mas produccion también
significa mas ingresos”. Gerardo Montenegro Paz, Cerente Técnico —=

nuevo renovado y 230 pe-
sos por arbol renovado
por siembra y/o zoca.

Esta iniciativa permiti-
rda incentivar, aproxima-
damente, 3.205 hecta-
reas y mas de 17 millones
de arboles.

El aporte de la Gober-
nacién del Tolima ascen-
dera a los 4.000 mil mi-
llones de pesos y el de la
Federacion Nacional de
Cafeteros-Comité Tolima,
a 990 millones (recur-
sos del Fondo Nacional
del Café), para un total
de 4.990 millones de pe-
S0s, que se ejecutaran en
ocho meses.

de la Federacion Nacional de Cafeteros.
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Los coordinadores seccionales de Extension Rural participa-

ron del encuentro con la Gobernadora y los representantes del

Comité Departamental.

La Escuela Regional del Café

De otra parte, Adriana Magali Matiz confirmd que su
administracion, en una apuesta al empalme genera-
cional en el sector cafetero del Departamento, inverti-
rd 4.000 millones de pesos cn |a Escuela Regional
del Café, que funcionara en el municipio del Libano.

El proyecto que actualmente esta en estructuracion,
propone un alcance de mil jévenes anualmente, en
temas como: Sistemas productivos bajo la estrategia
Mas agronomia, Mas productividad, Mas calidad y va-
riabilidad climatica; Beneficio del café; Analisis fisico
y sensorial del café; Técnicas de preparacion a base de
café; Tueste del café y Técnicas de negociacion y plan
de negocios.

La Escuela Regional del Café funcionara en la gran-
ja Isidro Parra, propiedad de la Federacion Nacional
de Cafeteros, en el municipio de Libano, que cuenta
con la infraestructura suficiente para transferir conoci-
mientos, realizar actividades practicas y alojamientos.

Ademas de los 4.000 millones de pesos de |la Gober-
nacion del Tolima, la Federacion Nacional de Cafeteros
aportara 600 millones de pesos con recursos del Fon-
do Nacional del Café, para una inversion total de 4.600
millones de pesos.

Gildardo Monroy Guerrero, Director Ejecutivo del
Comité Tolima, manifestd que esta Escuela Regional
del Café es un sueno que se hara realidad en pocos
meses y contribuird a que las nuevas generaciones de
caficultores reciban conocimientos pertinentes que
les permitan continuar en el campo y hacer crecer sus
empresas cafeteras.

»
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La construcciéon de dos microcentrales avanza en Planadas y Gaitania

Continian entregas de Innovacafé

Durante el primer trimestre se han entregado mas de 300 kits.

N este 2024 se ha dado
Econtinuidad a las entre-

gas de los kits a benefi-
ciarios del proyecto Imple-
mentacién de Tecnologias
Apropiadas para el Bene-
ficio de Café en Fincas Ca-
feteras del Departamento
del Tolima, Innovacafé.

Mas de 300 productores
de los municipios de Cha-
parral, Anzoategui, Dolores,
Palocabildo, Rioblanco, Vi-
llahermosay el corregimien-
to de Santiago Pérez en
Ataco, recibieron semi inte-
grados, tanques tina dobles,
secadores solares tipo mar-
guesinas y kits de las 7 prac-
ticas clave del beneficio para
la obtencion de un café de
calidad.

Estos caficultores se su-
man a los 300, que en 2023
ya obtuvieron dichos equi-
pOS.

De la misma forma, en las
sedes de las asociaciones
Acedga (Gaitania) y Aso-
pep (Planadas) se adelan-
tan las obras de construc-
cion de las microcentrales
contempladas en el marco
del proyecto.

Innovacafé cuenta con
recursos del Sistema Gene-
ral de Regalias y la partici-
pacion de la Gobernacion
del Tolima, Federacion Na-
cional de Cafeteros, Cor-
tolima y la Universidad del
Tolima. La inversion total
supera los 16 mil millones
de pesos.

Gerardo Montenegro Paz, Cerente Técnico de la Fede-
racion Nacional de Cafeteros, se reunié con los represen-
tantes del Comité Departamental de Cafeteros del Tolimay
el equipo de coordinadores de Extension Rural del Depar-
tamento.

Ademas de analizar el estado actual de la caficultura co-
lombiana, asi como la tolimense, el Gerente Técnico se refi-
rid a las metas de renovacion, proyectadas al 2027, ano en el
gue la Federacion llega a sus 100 anos.

Igualmente, Gerardo Montenegro habld de los retos ac-
tuales del sector, enmarcados en los pilares de calidad, aso-
ciatividad, industrializacion y mercados.

En un dialogo cordial y abierto, los lideres gremiales ex-
presaron sus inquietudes frente a diversos aspectos funda-
mentales para el bienestar de sus comunidades cafeteras.
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En e.l T:Iima hay 23 Comités Munic;ipales de Cafetsros. debidamente conforr:na’dos
Dirigencia gremial municipal en accion

Los representantes de los productores en el Tolima trabajan en alianza con entidades
locales. [ )

Comitas M
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renovacion de cafetales, kits de postcosecha y
mantenimiento de vias terciarias, son algunos de |
los temas priorizados por los Comités Municipales
de Cafeteros del Tolima, en sus primeras sesiones |
del afno 2024. 3 ok
De la misma forma, se han reunido con algunos
de los alcaldes que iniciaron sus mandatos este ano,
en cumplimiento de su funcion de “gestionar con
entidades locales y con el Gobierno Municipal,
programas Yy acciones que beneficien a los
productores de café de la region y contribuyan a su
sostenibilidad y a la mayor productividad de sus
cultivos”.

Igualmente, lideres gremiales municipales y
departamentales han participado activamente en
las convocatorias de las alcaldias y Gobernacion,
para la construccion de los respectivos planes de

desarrollo. ﬁ
E

| Comité Municipal de Rovira sesiond en la vereda La Palmita,
donde ademas conocio el trabajo de la Asociacion Palmasan y de
Liceth Lorena Flérez, productora de café de alta calidad.

Inversic’m en programas de incentivos a la

>4
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/— Representantes del
Comité Municipal de
Ibagué respondieron a la
convocatoria para participar
en la construccion del Plan
de Desarrollo lbagué para
Todos 2024-2027.

-—
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Gina Vanesa Silva, Alcaldesa de Herveo y el
Comité Municipal, priorizaron temas como
mantenimiento vial, productividad y calidad.

Muy activo estuvo el Comité

\\ Municipal de Cafeteros de Melgar
durante la inauguracion de la
‘ Tienda de Café Con Sabor a
/ Cordillera, cuya representante y‘
// legal es la lider gremial Alcira
Sarmiento. /&
En Montoso, centro
150 beneficiaderos es la meta del Comité Municipal gobgz?fe, cg;rescp;c:gicljllleergtedz
de Planadas y su Alcalde, Juan Camilo Hueje, quien Prado. tiene su sede el
participd en la primera sesion del ano en el primer Comit,é Municipal de
municipio productor del Tolima. Prado-Purificacién.
/ :
/ L Llos representantes  del L e pmLa Administracion Municipal
"Iy BL Comité Municipal de Santa g & de Rioblanco, en su encuentro

Isabel al norte del Tolima,
invitaron a la primera sesion de ‘&
este ano a la Alcaldesa, Magaly
Caro Galindo.

con el Comité Municipal, confirmao
la destinacion de recursos de
cofinanciacion para proyectos de
mejoramiento de beneficiaderos

: ' A de café.
Representantes del Comité \‘

Municipal de San Antonio El
también acudieron al llamado
de Ila Alcaldia para |Ia
construccion del Plan de
Desarrollo.

Comité Municipal de
Casabianca, ademas de priorizar las
lineas de inversion para este 2024,
recibi® capacitacion en temas de
Pl N institucionalidad y cedulacion cafetera.

-
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Nuestros bideres
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Son mas de 35 anos al servicio de las familias caficultoras del sur del Tolima

José Hébert Cardozo, el lider
de la caficultura de Planadas

José Hébert Cardozo Mayorga y Yury Rocio Andrade Andrade son los
representantes de los caficultores de la circunscripcion de Planadas.

En el corazén de la caficul-
tura del Tolima, se encuentra
José Hébert Cardozo Ma-
yorga, un caficultor de ter-
cera generacion que ha de-
dicado su vida al desarrollo y
representacion de las fami-
lias caficultoras en la region.
Actualmente, ejerce como
representante del Comité
Departamental de Cafete-
ros del Tolima por la circuns-
cripcion Planadas, siendo un
ejemplo de liderazgo y com-
promiso con su comunidad.

Con mas de 35 anos de ex-
periencia en el sector, Cardo-
zo ha demostrado ser un li-
der nato desde sus primeros
anos, participando en proyec-
tos comunitarios y asumien-
do roles protagodnicos en su
escuela y junta comunal. Su
pasion por colaborar con las
comunidades y buscar solu-
ciones a sus necesidades lo
ha llevado a ejercer cargos
representativos a nivel muni-
cipal y departamental.

El principal objetivo de

José Hébert Cardozo es des-
tacar la importancia del café
como motor del desarrollo de
Planadas, lo que ha permi-
tido posicionar al municipio
como principal productor a
nivel departamental y un rol
protagonico a nivel nacional
por su calidad. Se ha enfo-
cado en impulsar proyectos
gue beneficien a las familias
caficultoras, trabajando en
conjunto con entidades gu-
bernamentales y la institu-
cionalidad cafetera.

Ademas de su compromiso como lider
cafetero, Cardozo valora el apoyo y com-
prension de su familia, especialmente de
su esposa Maria Derly Repizo Sanchez,
quien ha sido su companera en esta trave-
sia de liderazgo. Reconoce la importancia
de encontrar un equilibrio entre su rol con
la comunidad, padre y esposo, agradecien-
do la paciencia y motivacion que le brindan
para seguir adelante con sus proyectos.

Para los jovenes interesados en continuar
sus pasos, José Hébert Cardozo |os invita

a seguir el ejemplo de personas compro-
metidas con la caficultura, a rodearse de
modelos a seguir y a asumir el reto trabajar
en beneficio de su comunidad.

En resumen, José Hébert Cardozo es un li-
der ejemplar en la caficultura del Tolima, cuyo
compromiso y dedicacion han dejado una
huella positiva en las familias caficultoras de
la region. Su historia inspira a las nuevas ge-
neraciones a seguir su legado y a trabajar por
un futuro sostenible en la economia nacional,
departamental y municipal.

Referente de liderazgo gremial femenio en el sur del Tolima

Una mujer caficultora de Ataco es un
ejemplo de empoderamiento

& BN

Yury Rocio Andrade Alda-
na, una caficultora de toda la
vida, ha demostrado ser un
destacado ejemplo de lide-
razgo en la vereda La Nueva
Reforma, en el municipio de
Ataco, al sur del Tolima. Provie-
Nne de una familia dedicada al
cultivo del café, y ha seguido
SUS Pasos con pasion y deter-
minacion.

Con 13 anos de experiencia
como caficultora federada,
Yury ha logrado destacarse en
el gremio gracias al apoyo de
sus amigos, familia y comuni-
dad. Su trayectoria en el Co-
mité Municipal de Ataco fue el
testimonio de su compromiso
y capacidad de liderazgo. Ini-
cialmente, fue suplente de su
companero José Neftali Avilés
en el Comité, pero su dedica-
cion y esfuerzo la llevaron a
convertirse en presidenta por
un periodo de ocho meses.
Posteriormente, fue elegida
como suplente en el Comité
Departamental, representan-
do a los caficultores con orgu-

lloy compromiso.

Yury atribuye su liderazgo a
Su pasion por el café, renglon
de la economia que conside-
ra como parte fundamental
de su vida, su comunidad y
su municipio: Aprendid del
cultivo del café y de su im-
portancia en el mundo de la
mMano de sus padres, quienes
le inculcaron desde pequena
el valor de esta actividad. Su
generosidad y compromiso
con la comunidad la han lle-
vado a ser un ejemplo para
otras mujeres caficultoras,
demostrando que el lideraz-
go es posible con esfuerzo y
apoyo familiar.

Yury Rocio Andrade Aldana en comania de sus hijos y esposo.

Jose Hébert Cardozo jun-
to a su esposa Maria Derly
Repizo y Laura Vasquez, del
Servicio de Extension.

Yury asegura que segui-
ra trabajando para que las
muijeres lideren los proce-
sos de la industria cafetera,
de igual manera, insta a las
caficultoras a atreverse y
creer en sus capacidades.
Destaca la importancia del
apoyo familiar como pilar
fundamental para alcanzar
el éxitoy ser gestoras de de-
sarrolloen lascomunidades.

Yury Rocio Andrade es
un claro ejemplo de cdémo
la pasion, el esfuerzo y el
compromiso pueden con-
vertir a una persona en un
lider inspirador en el sector
cafetero. Su historia es un
testimonio vivo de que el
empoderamiento comien-
za con la voluntad de creer
en uno mismo y en el res-
paldo de quienes nos ro-
dean.
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El proyecto cuenta con recursos
de cooperacion internacional

A proteger
la cuenca
del rio Luisa

El Agua en el Corazén de las Comunidades |, '
Cafeteras llega a los municipios de Rovira,
Valle de San Juan y San Luis.

Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

del lanzamiento En su intervencion,

y socializacién de Glidardo Monroy Gue-
la fase 2 del proyecto El rrero, Director Ejecutivo
agua en el corazén de del Comité Tolima, hizo
las comunidades cafe- un recuento de las ges-
teras en Rovira, Valle tiones adelantadas por la P
de San Juan y San Luis, Oficina de la Federacién Beneficios:
iniciativa de la Federa- Nacional de Cafeteros en
cién Nacional de Cafe- Europa, con sede en Am-
teros-Comité Tolima y sterdam, para hacer reali-
la multinacional euro- dad esta iniciativa, que es
pea JDE Peet’s. en definitiva una apuesta

El proyecto, que se ha de concientizacién fren-

ejecutado con gran éxito te a la regiéon cafetera que
en Libano y Villahermo- queremos dejarle a las fu-
sa, beneficiard en esta turas generaciones de cafi-
nueva etapa a 1.650 ca- cultores y que tuvo un gran
ficultores de forma di- y positivo impacto en las co-
recta y mas de 34.000 munidades de Libano y Vi-
de forma Indirecta, a llahermosa, y que hoy se ex-
través de los componen- tiende a estos tres municipios
tes productivo, ambien- del centro tolimense.

R ovira fue escenario tal y de formacion.

del proyecto en Rovira.

Infraestructura y equipamiento para la imple-
mentaciéon de practicas de produccion de café
sostenible y de calidad.

Incentivos en renovacién y nuevas siembras de
café.

u’}' Fortalecimiento de practicas de conservacion y
adaptacién al cambio climatico.

Alianza con instituciones educativas en contri-
bucién al empalme generacional.

ﬁ Acompanamiento técnico con proceso edu-
cativo en buen uso y mantenimiento de la in-
fraestructura y equipos entregados.

Por su parte, Javier ejecutada en el norte del Tolima,
Leonardo Meza, Lider del entre 2019y 2023. . .
Proyecto, present las acti- El Agua en el Corazén de las I]:? Formaleop general f:le caficultores ;.)a.rfa
vidades e implementacio- Comunidades Cafeteras amplia- cumplimiento en estandares de sostenibili-
nes a ejecutar, todas en el r4 su presencia en los municipios dad y de comercializacion de café con valor
marco de una caficultura de Libano y Villahermosa, con agregado.
rentable, pero responsable nuevas veredas priorizadasy dan-
con sus recursos naturales; do continuidad a los procesos de
complementariamente ex- formacién en caficultura sosteni-
puso la relevancia del rfo ble y de alta calidad en las cuen- ;
Luisa, el cual constituye un cas de los rios Lagunilla y Recio. para productos con origen cero defores-
“importante elemento flu- tacion.

vial de la regién centro to- o 7 ) —. ‘i.ll:f,’ li /qf -
limense, que irriga recurso f ' A Ve o .@- ¥ ;
hidrico a cuatro municipios A x T 11 : : - dh b e
y que es afluente directo b & : 1 {
del rio Magdalena”.

Durante el encuentro,
los asistentes, ademas de
conocer losdetallesde esta
iniciativa que comprende
una inversién superior a

Formacién y socializacién en normatividad
ambiental aplicable a la caficultura en Co-
lombia y reglamentacién europea EUDR

los 5.300 millones de pe-
sos, pudieron apreciar los
logros y testimonios de la
primera fase del proyecto
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COMITE DIRECTIVO DE LA FNC
APRUEBA MEDIDAS COMERCIALES
ANTE POSIBLE AFECTACION DE LA
CALIDAD DEL CAFE POR EL NINO  ficionegiona e

En su uUltima sesion, el Comité Directivo de |la Federacion Nacional de
Cafeteros, FNC, conformado por representantes de los cafeteros de todo
el pais, y el Gerente General, German Bahamodn, se anticiparon a
proteger el ingreso de los caficultores ante |la posible afectacién que
pueda darse en |la cosecha por el aumento en el contenido de pasilla,
como consecuencia del fenémeno de El Nifho, definiendo una serie de
medidas complementarias al actual esqguema de comercializacién del
café.

El sistema de compra empleado por la FNC esta orientado y definido
para reconocer el mejor precio posible al productor, el cual

permite:
4 | , .
1. Ty pagar el 100% del contenido total de | Porcentaje de Cafe Sobreprecio
excelso y pasilla contenida en el café Averanado [%] [$/carga CPS]
pergamino. 3%-3.99% $ 3.000
4%-4,99% $ 4.000
2. LTI como excelso el 100% de la almendra 5%-599% ¢ 5000
sana retenida sobre |a malla 13. 6%-6,99% ¢ 6.000
S 7%-7,99% $ 7000
3. ILECIFLIETA LY B en la liquidacién, hasta 20 8%-8.99% $ 8000
brocas de punto como excelso. 9%-9.99% $ 9.000
Como medida complementaria, el Comité Directivo 10%-10,99% $ 10000
de la FNC aprobd implementar un sobreprecio 11%-11,99% $ 1.000
expresado en pesos por carga de CPS, segln el 12%-12,99% $ 12000
porcentaje de afectacidén por grano averanado que 13%-13,99% $ 13.000
presente el café pergamino, de acuerdo con el 14%-14,99% $ 14.000
siguiente esquema progresivo: Mayor oigualal15% $ 15.000
\_ J

CONDICIONES GENERALES

® Esta medida comercial para proteger el ingreso de los productores, aplica para las compras
a las Cooperativas de Caficultores, Grupos Asociativos y compras directas de la FNC.

® La FNC verificara el cumplimiento en todo el pais de estas medidas.

® Esta disposicion estara sujeta a cambios durante el periodo de vigencia que inicia el
préximo 26 de febrero y se extiende hasta el 30 de junio de 2024.

El Comité Directivo de la FNC invita a todos los actores de la cadena de comercializacion a
aplicar de manera efectiva estas medidas en beneficio de las 552 mil familias productoras de
café en Colombia y hace un llamado especial a las cooperativas de caficultores a realizar las
compras reconociendo los criterios definidos por la Federacion.

Bogota, febrero 19 de 2024
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SIEIICIRUESICIEEANCCINE Las representantes se reunieron con el Gerente General
cultoras de todo el pais
se encontraron en la

inuaiid Cumbre de Lideres

res Gremiales Caficultoras,

Liderazgo y Empoderamien-
el Gremiales Caficultoras
,S\,Iesjfa 2i ? h'lz: Qﬁig'%nag:: uel u1eres detodala Colombla mfetera se dleron clta en Chlnchlna, Caldas.
El Tolima estuvo represen- EEEuEs PN | o - '.," e . "” ¥ :
tado en este evento por las : i : & a
cuatro integrantes del Comité
Departamental de Cafeteros:
Viviana Andrea Oyola Méndez,
Martha Cecilia Redondo Rodri-
guez, Yaqueline Henao Bedo-
ya y Yury Rocio Andrade Alda-
na,ademas de la Coordinadora
Gremial, Jéssica Alexandra Ca-
bezas Patino. ;
Las lideres gremiales parti- & e y SR [ AR S S o Y . o
ciparon de una variada agen- Los lideres grem/o/es cofeteros de todo el po/s duronte Ia cumbre reol/zado en Ch/nch/na
da, que incluyd temas como el visitaron, entre otros, la fabrica Buencafé Liofilizado de Colombia.

Gremial S

Edicion 291 marzo - abril 2024

Informe de la Politica de Equi-
dad de Género de la Federa-
cion de Cafeteros; el programa
Café de Mujeres; Formaliza-
cion de Tierras y Retos en el
Liderazgo de las Mujeres en el
Gremio Cafetero; ademas de
recorridos por el Centro Nacio-

El grupo de caficultoras, asi mismo, se reunié
con el Gerente General de la Federacién de Ca-
feteros, en el evento denominado Un Café con
German, donde compartieron sus inquietudes
relacionadas con: mas recursos para la equidad
de género, promover el trabajo colaborativo en-
tre las mujeres caficultoras, respaldo para las
asociaciones en formacién sobre comercializa-

nal de Investigaciones de Café, Yaqueline Henao Bedoya, Yury Rocio Andrade | €ién del café y valor agregado, asi como mayor
Cenicaféy la Fabrica Buencafé Aldanag, Jéssica Alexandra Cabezas Patifio, Mar- | respaldo para la comercializacién del café de
Liofilizado de Colombia. tha Cecilia Redondo Rodriguez y Viviana Andrea | pnujeres.

Oyola Méndez.

¥

g

By

- YA es tiempo de iniciar su Manejo ntegrado de Broca con
¥ -

-;_tecnolog a de'punta

i

¢ Incipio”

Con tecnologia PLINAZOLIN®

10cc

X bomba de 20 L

3 VoliamFlexi
28cc

X bomba de 20 L

Control prolongado y bajas dosis contra la broca del café
Cémprelo ya en su almacén de confianza.

Ui -l Fhds - - -
, syngenta.com.co El facebook.com/SyngentaColombia/ ® youtube.com/user/Syngental AN

syngenta.
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Proyecto orientado a mejorar la calidad y mitigar el impacto en el entorno

Caficultores de Ibagué y Valle de
SanJuanrecibieron EcomilleLH300

Iniciativa de la Federacion Nacional de Cafeteros-Comité Tolima y la multinacional Seven Eleven Japan.

e i
pto Oficina de Comun

uatro caficultores de
‘ lbagué y dos de Valle

de SanJuan fueron los
primeros en recibir, durante
este ano 2024, equipos Eco-
mill® LH 300, en el marco
del proyecto Implementa-

cién de Tecnologias Apro-

a5
e

piadas para el Beneficio
de Café en Fincas Cafete-
ras del Departamento del
Tolima, fase 2, iniciativa de
Federacion de Cafeteros Co-
mité Tolima y Seven Eleven
Japan.

Los productores hacen

. =t ok
- " = .'. - .II " :
- .'-i. *.-- s "N -_ -
e =

 José i:abié;n He

rr;dnde, Ibdgué.

parte de un grupo de 26,
que incluye también cafete-
ros del municipio de Rovira.

Con este proyecto, que
cuenta con una inversion
superior a los 300 millones
de pesos, se busca contri-
buir a la rentabilidad del

José Man Lule/--éd'Z, ibg

410

caficultor, a través del me-
joramiento de la calidad del
café y del manejo eficiente
de los subproductos gene-
rados en el proceso del be-
neficio humedo del café, fo-
mentando el cuidado de los
recursos naturales.

Libano vy Villahermosa,

Comunidades Cafeteras?
a. Coyaima y Natagaima

¢. Cunday e lcononzo

1. ZA qué otros municipios, ademas de

proyecto El Agua en el Corazon de las

Coomersa y Tolima Cafetero
premian a sus lecrores

Diligencie el cupén, responda las preguntas, relacionadas con la edicién 291
de Tolima Cafetero y llévelo al Comité de Cafeteros o entréguelo a su
extensionista y participe en el sorteo de un mercado de $ 300.000.

Senale la respuesta correcta:

llegd el

b. Rovira, Valle de San Juan y San Luis.

Ganador del sorteo:
Luis Sander Quira Rojas, Planadas.

Recibira un mercado por $300.000 de Coomersa
Las siguientes personas recibiran un obsequio, el cual haremos llegar a

traves del Servicio de Extension Rural.

Jeremias Camacho, Planadas

Diego Armando Sanabria Gutiérrez, San Antonio
Angel Alberto Caballero Cruz, San Antonio
Emilce Jackeline Vanegas, San Antonio

2.Son nombres de dos tiendas de
cafe en Planadas;

a. Drink Coffee y Master Cafe
b. Latte v Espresso
¢. Gorrion y Origen

Nombres y apellidos:

Cédula de Ciudadania #:

Numero Celular:

Municipio:

3..Comose llama el proceso del que se habla en la Separata Tecnica de esta edicion:

€

A.

Federacion Naciomal de
Cafeteros de Colombia

Comité de Cafeteros
del Tolima

Ciomersa

Supermercado Cafetero
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Reclame su semilla
y construya el germinador

os caficultores del To-
I_Iima tienen a su dispo-

sicion semillas certifi-
cadas por Cenicafé, para la
siembra de sus cafetales, en
su proposito de mantener
una caficultura joven, sana,
productiva y rentable.

Las variedades de café
gue se promueven a través
del Comité de Cafeteros
del Tolima son el resultado
de anos de investigacion

de Cenicafé con el fin de - . T
obtener caracteristicas fa- . e .
i -
vqrables para el caficultor. Rd >~
Dichas variedades son com- _— - ‘1““* .
puestas, lo que significa que . " f‘
. - -
son la mezcla de diferentes - - A -y v"-, \ -
progenies que dlfleren en . - pla v Sy, "SR “'. A
su nivel de resistencia pero T L el - iy - 3 .
que comparten e>'<ce!en— el -1\"* \ A i o !
tes atributos agronomicos el “- -y el AW i
como produccion, calidad = 4 e e

fisica del grano y calidad
sensorial.

Tabi: recomendada para
aquellas regiones con siste-
mas de produccion tradicio-
nales, donde son utilizadas
variedades de porte alto, con
resistencia durable a la roya
y calidad de taza.

Castillo®: con adapta- S
cion general a las condi- :
ciones de la caficultura co- |
lombiana, calidad fisica del
granoy resistencia a la roya
del café.

Cenicafé 1: sec caracteriza
por presentar porte tipo Catu-
rra, adaptacion general a las
condiciones de la zona cafete-
ra colombiana, alta producti-
vidad, resistencia a la roya del
cafetoy ala enfermedad de las
cerezas del café (CBD), y por-
centaje de café supremo supe-
rior al de la Variedad Castillo®.

Castillos zonales: zona
Norte, zona Centro y zona
Sur. Estas variedades pre-
sentan adaptacion a las
diversas condiciones de
la caficultura colombiana.
Conservan las caracteristi-
cas agronémicas como pro-
duccion, tamano de grano,
calidad en taza y porte.

Los meses propicios para la siembra del café
son aquellos al inicio del periodo de lluvias de la
region, lo cual garantiza que el suelo tenga las
condiciones de humedad adecuadas y con su-
ficiente almacenamiento para asegurar el esta-
blecimiento de las plantas en el campo.

Tenga en cuenta

Cuando siembra su cafetal en la época reco-
mendada, logra una adecuada formacién de ra-
mas y nudos de las plantas de café, asi asegu-
ra una mejor produccioén.

iConsulte a su extensionista!

Amigo caficultor:

Los cultivos jovenes le permitirdn una mayor productividad,

que se reflejara en mejores ingresos en el futuro.

Renueve sus cafetales...es el momento.

Comité de Cafeteros
del Tolima

J.,.__‘ 02411\

Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia
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iEn el sur del Tolima solo

se consume cafe de calidad!

Visita cuatro tiendas de especialidad en Planadas

N Planadas son mas de 6.400 familias

las que transforman este bello territorio

rico en biodiversidad y cultura, lo con-
vierten en el primer productor de café del
Tolima, y lo posicionan como el origen de
calidad y especialidad ante el mundo.

Hoy, luego de poco mas de cinco décadas
de historia, Planadas no solo se ubica como
el primer municipio productor del Departa-
mento, también se ratificacomo un territorio
de consumo de café de especialidad gracias
a cuatro tiendas, que no solo brindan bebi-
das, sino que proporcionan una experiencia
Unica fisica y sensorial.

Origo

12 Consumes

Edicion 291 marzo - abril 2024
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En el ano 2008 Mildred Quintero abrié las
puertas para que el mundo disfrutara de un
lugar magico, y contarle que Planadas es un
territorio de café especial, paz y gente traba-
jadora. Con la llegada de la primera tienda de
café especial al sur del Tolima, la percepcion
del consumo de calidad se transformé a tal
punto de convertirse en una necesidad. Hoy,
luego de mas de dos décadas al servicio de pro-
pios y visitantes, Origo sigue siendo la maxima
expresion de la excelencia, y el sinébnimo perfec-
to de resiliencia, innovacioén, constancia y amor.

Origo se encuentra ubicado en la carrera 6
#6-51, al costado izquierdo del parque principal
de Planadas.

Una buena compania se disfruta con un café de calidad,
esa quiza es la premisa de esta tienda de especialidad ubica-
da en la carrera Sexta con calle 8, de Planadas. El eje principal
de este proyecto es la innovacion en los procesos de transfor-
macioén del café y la forma de promocionarlo.

Los amantes del mejor café del mundo pueden encontrar
en Yattewe novedosas preparaciones frias o calientes a base
de café, deleitar el paladar con los espectaculares hornea-
dos y al mismo tiempo llevar a su ser querido.

Grrién

O s -

| T,

Como las melodiosas notas de un gorrién, frente
al parque principal de Planadas se alza una tienda

de café especial que brinda espacios amplios, buena El plan perfecto para tardear en Planadas es visitar
musica, una deliciosa gastronomia y una cordial aten- Origen, la tienda especial donde todos son amigos y
cion. alrededor del café, se comparten experiencias, sonrisas
Gorrion, tienda de café, es un proyecto de la familia y una gran camaraderia.
Silva Vasquez, que pretende seguir transformando a Dentro de su amplia carta, Origen cuenta con una
este bello territorio por medio de la calidad, generar reposteria y pasteleria exquisita, perfecta para acom-
desarrollo y bienestar para las familias productoras del pafar el delicioso café producido en el municipio.
municipio. Origen se encuentra ubicado en la carrera Sexta
Gorrion se encuentra ubicado en la calle 7 #5-16 piso numero 8-23, barrio centro, diagonal a las instalacio-

1-2-3, frente parque principal. nes del Banco Agrario.



Todos pueden realizarlas en sus empresas cafeteras

Las 7 practicas de beneficio

para obtener café de calidad

Cenicafé, fruto de afos de investigacion, entrega a los caficultores un conjunto de recomenda-
ciones para el 6ptimo beneficio de su café.

| proceso 7P® consiste
E en siete practicas clave

para realizar un ade-
cuado proceso de beneficio
de café, con el objetivo de
producir cafés suaves lava-
dos de calidad. Estas prac-
ticas, resultados de trabajos
de investigacion desarro-
llados por Cenicafé, son

recomendaciones de facil
implementacion y su cons-
tante y correcta ejecucion
permite a los caficultores la
produccion de café con ca-
lidad fisica y sensorial.

Las 7 practicas fortalecen
cada una de las etapas del
beneficio, a través de la jui-
ciosa clasificacion de frutos

de café, granos despulpa-
dos, y granos de café lava-
do, trazabilidad del proceso
al momento de beneficiar
tandas de café de manera
separada, monitorear los
tiempos de fermentacion
y de secado a través de las
herramientas Fermaestro®
y Gravimet, y aplicando

r
[ .

ito archivo

practicas de higiene, man-
tenimientoy limpieza. Cada
una de las practicas esta
vinculada con la otra, lue-
go el éxito de su aplicacion
depende que se hagan rea-
licen en conjunto todas las
etapas. Estas practicas son
las siguientes:

Practica5: Monitoreelafermentacion

Practica 1: Asegure la calidad de la recoleccion
del café

Practica 2: Procese cada tanda de café de
Mmanera independiente.

Practica 3: Retire frutos y granos de inferior
calidad

Practica 4: Realice el mantenimiento, limpieza
y calibracion de los equipos del proceso

con Fermaestro®

Practica 6: Retire completamente el
mucilago realizando un buen lavado.
Practica 7: Obtenga y mantenga
café pergamino seco con humedad
entre el 10-12% utilizando el método
Gravimet.



Tolima Cafetero 2

Llevar a cabo estas practicas es el punto de partida para el mejoran

Este es el proceso 7P para obtene

Este proceso se ha disefiado para resaltar las cualidades propias de la*
como requisito aplicar las recomendaciones agronémicas de la estrate
vidad, Mas Calidad, con la que la Federaciéon de Cafeteros ha venido tr.

Asegure la calidad =)
de la recoleccion del café

Una recoleccion de buena calidad se
caracteriza por tener mas del 85% de

frutos maduros y menos del 2,5% de frutos

verdes (Puerta, 2000); la eficacia de la
recoleccion puede supervisarse en el

campo utilizando el método Mediverdes®
(Guerrero et al.,, 2022) y para la comproba- 1
cion de los estados de madurez por color

se utiliza el Cromacafé® (Pefuela-Marti-

nez et al., 2022)

! :“”"ﬂ'lld
1d*"-tnl|
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Procese cada tanda

doeatede manera Retire frutos y granos de inferior calidad ==

independiente

Para seguir esta recomen-
daciéon se requiere contar
con la infraestructura nece-
saria, que consiste en tener
al menos dos tanques de
fermentacion del tamano
adecuado para procesar
independientemente cada
tanda de café y tener la
capacidad de secado sufi-
ciente para no mezclar café
de diferentes tiempos de
secado (Roa et al., 1999;
Zambrano, 1993). También
implica beneficiar las
tandas de café de buena
calidad separada del café de
inferior calidad, conocido
como pasillas (Sanz-Uribe et
al., 2018).

Fotos suministradas por Cenicafeé.

Para la clasificacion de frutos se
aprovechan las diferencias de
densidad, ya que frutos secos,
brocados y vanos flotan debido a
gue son menos densos que el
agua. Para la clasificacion del café
despulpado, la separacion es rea-
lizada segun el tamafo del grano.
El café que sale de la despulpado-
ra puede presentar frutos sin des-
pulpar ya que no poseen mucila-
go, como los frutos verdes, los
cuales tienen un tamano mayor
qgue los granos despulpados. Los
dispositivos = mecanicos que
hacen esta separacion se deno-

minan zarandas y pueden ser
planas de vaivén o cilindricas de
lamina troquelada o de vairillas.
En este proceso también se reti-
ran trozos de pulpa o granos con
pulpa adherida. El agua que entra
en contacto con el café debe
estar limpia y deben seguirse las
recomendaciones para el uso
eficiente y efectivo del agua
durante el proceso, para no gene-
rar un impacto negativo en el
medio ambiente (Oliveros-Tascén
et al,, 2020; Sanz-Uribe et al., 2014;
Oliveros et al, 2007; Roa et al,
1999).

Limpie y calibre los equipos
para el beneficio del café

Todos los equipos deben
calibrarse de acuerdo a las
recomendaciones de los
fabricantes para no tener
pérdidas de café. Para las
despulpadoras de café debe
alcanzarse la capacidad
nominal de despulpado,
cumpliendo con la norma
NTC2090 (Instituto Colom-
biano de Normas Técnicas y
Certificacion, 1985).

Esta Separata Técnica se realizé c
Siete practicas en el beneficio pa



niento de los atributos la bebida

r café de calidad

variedad de café, las cuales tienen
gia Mas Agronomia, Mas Producti-

abajando desde 2016.

Practica 6

T

Monitoree la fermentacion
con Fermaestro®

Para tal fin se usa el Fer-
maestro®, que es la meto-
dologia para identificar
correctamente el punto del
lavado del café a través de
los cambios de volumen de

la masa de café durante la
etapa de fermentacion,
con el fin de evitar granos
vinagres o defecto fermen-
to (Penuela-Martinez et al.,
2013).

Retire el mucilago realizando
un buen lavado

Consiste en retirar la
mayor cantidad de muci-
lago degradado, para
evitar sabores indeseables
y defectos en taza. Dejar el
mucilago parcial o com-
pletamente adherido al
grano para continuar con

el secado, genera defec-
tos con una probabilidad
del 50%, frente al café que
le fue eliminado el mucila-
go con un buen lavado,
una vez el Fermaestro® lo
indico (Sanz-Uribe y Velas-
quez, 2022).

on base en el Avance Técnico 546 de Cenicafé:
ra obtener café de buena calidad -Proceso 7P®

Obtenga y mantenga

el café pergamino seco con
una humedad entre el 10%

y el 12%

Debe realizarse lo
antes posible y con-
trolar la humedad
final del café, utili-
zando el método
Gravimet (Olive-
ros-Tascén et al,,
2009), sea para
secado solar o me-
canico. Para el uso
de secadores meca-
nicos debe mante-
nerse la temperatu-
ra por debajo de
50°C, controlar el
flujo de aire y la
altura de capa de
café, de acuerdo
con la configura-
cién del secador
(Roa et al., 1999).
Para mantener la

humedad durante
el almacenamiento
del café debe dis-
ponerse de un
cuarto de almace-
namiento ventilado
y libre de humedad,
y utilizar estibas
para evitar el con-
tacto del café con el
suelo. Los arrumes
deben estar separa-
dos de la pared o
ventanas para
evitar rehumedeci-
mientos o sobrese-
car el café, ademas
de utilizar empa-
gues nuevos o de
uso exclusivo para
café pergamino
seco.



Labor a tener en cuenta una vez finalizada la cosecha

Recuerde realizar el repase

En algunas ocasiones, se hace necesario emplear insecticidas,
segun recomendaciones de Cenicafé.

I repase se define
como la recoleccidon
de frutos de café

secos, sobremadu-

ros y maduros de los
arboles, y si es necesario
del suelo, una vez hayan
finalizado los periodos de
cosecha principal y mitaca.
Es decir, el repase como
practica de control cultural
de la broca del café, debe
realizarse dos veces en el
ano.

El Repase complemen-
ta la Recoleccién oportuna
de los frutos maduros, y
ambas  estrategias se
denominan Re-Re, dicha
actividad es fundamental
durante eventos climaticos
de El Nifo ya que permite
regular efectivamente las

ooblaciones del insecto y Insecticidas recomendados
cortar el ciclo de vida del para el control de la broca del café

mismo.

Sin embargo, de acuer- Ingrediente activo | Cantidad a aplicar Periodo de Periodo de
do a la situacion presenta- reingreso carencia

da en el lote, se puede

. . .. 3 H
requerir el uso de insectici- Fentoato 6 cm?/Litro .
das, para lograr una mayor de agua bl el
eficiencia, su uso debe R
hacerse dentro del periodo Fenitrothion 6 cm*/Litro 24 horas 30 dias
critico del ataque de la de agua
broca, es decir, desde los Tiametoxam +

- - 3 :
120 dias después de las  cpiorantraniliprole 1,4 cm?/Litro 12 horas 14 dias
floraciones principales (Voliam Flexi®) de agua
hasta cosecha, cuando el
nivel de infestacion sea Cyantraniliprole 6 cm>/Li

cm?/Litro i

igual o superior al 2%, y el (Preza®) de algua 12 horas 7 dias

50% o mas de las brocas
vivas estén en posicion Ay
B (periodo de vuelo).

¢Qué precauciones deben tenerse

al manipular los insecticidas?

 Utilizar elementos de proteccion personal en buen estado.
Manejar adecuadamente los envases y residuos de los insecticidas

en el campo. g 7
~ Almacenar los insecticidas en sitios seguros y adecuadosxf
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%+ Esta nota se hizo con base en la Brocarta )
' ,,: 49 de Cenicafé Y el volante La Broca del Café |
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