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Periódico rural al servicio del caficultor y su familia

Se están llevando a cabo demostraciones de método en diferentes municipios

Innovaciones tecnológicas 
para el café del Tolima
Esfuerzo interinstitucional que le apunta a mejorar la calidad del grano en el tercer productor na-
cional de café.

Más de mil produc-
tores de 20 muni-
cipios del Tolima 

serán beneficiados con el 
proyecto Implementación 
de Innovaciones Tecnoló-
gicas en los Procesos de 
Postcosecha para Mejorar 
la Calidad y Sostenibili-

dad del Café en el depar-
tamento del Tolima, que 
cuenta con recursos supe-
riores los 16.000 millones de 
pesos procedentes del Sis-
tema General de Regalías 
AC-Tel; Gobernación del To-
lima; la Federación Nacional 
de Cafeteros, como adminis-

tradora del Fondo Nacional 
del Café; Cortolima y la Uni-
versidad del Tolima. 

En este proyecto, más co-
nocido como Innovacafé, 
se entregarán a los benefi-
ciarios equipos que les per-
mitirán optimizar los pro-
cesos postcosecha en sus 

empresas cafeteras y por 
ende, la calidad de su café. 

Así mismo, se construi-
rán dos microcentrales de 
beneficio, para las asocia-
ciones Asopep y Acedga en 
Planadas.
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Crédito para renovación Inicia fase II de proyecto
Hasta el 31 de diciembre 

tienen plazo los caficultores 
para inscribirse y acceder al 
Incentivo a la Capitalización 
Rural (ICR), para la renova-
ción por siembra de sus ca-
fetales.

La iniciativa el Agua en el 
Corazón de las Comunida-
des Cafeteras, de gran im-
pacto en los municipios de 
Líbano y Villhermosa,  llega 
ahora a Rovira, Valle de San 
Juan y San Luis.

Oficina de Comunicaciones

El Comité de Cafeteros y la Gobernación del Tolima han recorrido el Departamento realizando demostraciones de método 
para que los beneficiarios del proyecto conozcan el funcionamiento de los equipos que se les van a entregar.



Un sincero gracias

El reconocimiento he-
cho por la Federa-
ción Nacional de Ca-

feteros a Ricardo Orozco 
Valero, Gobernador del 
Tolima, en el marco de 
la Feria de Cafés de Co-
lombia Expo 2023, por su 
compromiso con el bien-
estar de las familias caf i-
cultoras del Departamen-
to, ratif ica una vez más lo 
expresado por el gremio 
en diferentes momentos 
y escenarios: los produc-
tores tolimenses hemos 
contado con un aliado 
fundamental, en el em-
peño de apostarle a una 
caf icultura digna del ter-
cer productor nacional de 
café y referente por la ca-
lidad del mismo.

La voluntad expresada 
por el Gobernador Ricar-
do Orozco desde su cam-
paña misma, se ref rendó 
con la histórica inversión 
llevada a cabo durante su 
administración, que su-
pera los 41 mil millones 
de pesos y que le ha per-
mitido al Departamento 
crecer en renovación de 
cafetales;  a cientos de 
productores de todo el 
Tolima poder contar con 
tecnología de punta para 
mejorar sus procesos 

postcosecha, así como 
hacer aún más visible el 
trabajo de entrega y dedi-
cación de los caf icultores 
que se destacan por pro-
ducir un café de altísima 
calidad, promoviendo su 
salida a ferias y eventos 
en Dubai, Portland, Bos-
ton o Madrid.

Mención aparte merece 
la Feria Internacional Expo 
Tolima Corazón Cafetero 
de Colombia, instituciona-
lizada mediante Ordenan-
za, para que año tras año, 
nuestro Departamento se 
convierta en paso obliga-
do de todos aquellos que 
quieren conocer, degus-
tar, aprender y adquirir los 
cafés de calidad excelsas 
que se producen en nues-
tro Departamento, rico en 
diversidad de sabores.

El gremio cafetero, una 
vez más, agradece al Go-

bernador por estar siem-
pre presto a trabajar con 
y por los caf icultores toli-
menses, aunando esfuer-
zos, sumando para alcan-
zar mayor cobertura en los 
convenios; por apostarle 
al empalme generacional 
y al papel fundamental 
que desempeñan las mu-
jeres en la caf icultura; por 
escuchar y aceptar las ini-
ciativas y por demostrar 
con hechos que cree en 
la labor que desempeñan 
más de 63 mil familias en 
38 municipios cafeteros.

Señor Gobernador, con 
el importante impulso 
que usted y su equipo 
de gobierno le han dado 
a nuestro sector, espera-
mos continuar engrande-
ciendo a nuestro sector y 
dejando cada vez más en 
alto en nombre del café 
del Tolima. Municipios beneficiados: Anzoátegui, Ataco, Cajamarca, Casabianca, 

Chaparral, Dolores, Fresno, Herveo, Ibagué, Icononzo, Líbano, Ortega, Palo-
cabildo, Planadas, Rioblanco, Rovira, San Antonio, Valle de San Juan, Vena-
dillo, Villahermosa. 

Entregables: 1 semi integrado, 1 tanque tina doble, 1 secador solar tipo 
marquesina, 1 filtro verde, 1 procesador de pulpa de café y un kit de las 7P 
(Siete prácticas clave del beneficio para la obtención de café de calidad).

2 microcentrales de beneficio, que serán construidas como parte de este 
proyecto, en las sedes de las asocioaciones Asopep (Planadas) y Acedga 
(Gaitania, Planadas).

Análisis físicos y sensoriales de café.

Beneficiarios: 
1.230 caficultores

Inversión total:
$16.677.898.529

SGR-ACTel:
$14.948.094.911

FNC como 
administradora

del Fondo Nacional
del Café:

$660.528.997

Cortolima:
$600.000.000

Universidad 
del Tolima

$469.274.621

Aportantes:

Son 20 los municipios beneficiados 

Innovacafé, el proyecto 
que le apuesta a la calidad,
productividad y sostenibilidad 

Jornada de demostración de método en Fresno con 
caficultores de este municipio del norte del Tolima. 

Con la visión de brindarle mayores oportunida-
des a las familias caficultoras del tercer Departamen-
to productor nacional de café a través de la producti-
vidad, sostenibilidad, educación y calidad, la Federa-
ción Nacional de Cafeteros, la Gobernación del 
Tolima, Cortolima y la Universidad del Tolima 
desarrollaron el proyecto denominado Implementa-
ción de innovaciones tecnológicas en los procesos de 
postcosecha para mejorar la calidad y sostenibilidad 
del café en el departamento del Tolima, Innovacafé. 

La iniciativa, cuya inversión supera los $16.000 
millones, beneficiará a más de mil familias producto-
ras de 20 municipios del Departamento, a quienes se 
les dotará con equipos que mejorarán los procesos 
de producción, la optimización de los mismos y la 
conservación de los recursos naturales. 

Durante las últimas semanas 
se han desarrollado en nueve 
municipios del Tolima (Fres-
no, Palocabildo, Planadas, 
Chaparral, Villarrica, Ibagué, 
Líbano, Rovira y Dolores) 

jornadas de capacitación con 
los beneficiarios de la iniciati-
va,  con el apoyo del Servicio 
de Extensión Rural mediante 
demostraciones de método, 
en la construcción de seca-

dores solares tipo marquesi-
nas, la instalaciones y mani-
pulación del equipo semi 
integrado, y las siete prácti-
cas de beneficio recomenda-
das por Cenicafé. 

Inicia la fase educativa 

Actividades educativas:

8 jornadas de demostración de método en el manejo adecuado 
de los equipos y el área de secado.

Talleres de sostenibilidad y calidad de café.

Diplomados en: 

Agronomía del cultivo del cadé y variabilidad climática.

Manejo postcosecha para al manejo de la calidad del café.

Formación y entrenamiento en competencias para la evaluación 
física y sensorial de la calidad del café.
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Editorial

En Cafés de Colombia Expo 2023, la Federación de Cafeteros 
hizo una exaltación especial a aquellos gobernadores que se 
han distinguido por su compromiso decidido con el bienestar 
de las familias cafeteras de sus respectivas regiones. Ricardo 
Orozco Valero, Gobernador del Tolima, fue uno de los merece-
dores de este reconocimiento.
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Jornada de demostración de método en Fresno con 
caficultores de este municipio del norte del Tolima. 

Con la visión de brindarle mayores oportunida-
des a las familias caficultoras del tercer Departamen-
to productor nacional de café a través de la producti-
vidad, sostenibilidad, educación y calidad, la Federa-
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no, Palocabildo, Planadas, 
Chaparral, Villarrica, Ibagué, 
Líbano, Rovira y Dolores) 
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va,  con el apoyo del Servicio 
de Extensión Rural mediante 
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en la construcción de seca-
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pulación del equipo semi 
integrado, y las siete prácti-
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das por Cenicafé. 
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Se han construido más de dos mil metros lineales de cintas huellas 

Entre marzo y septiembre, la Federación
de Cafeteros mejoró 368 Km de vías
terciarias en el Tolima 

Labores como acondicionamiento de la malla vial, 
atención de emergencias y mantenimiento de cunetas 
y alcantarillas se realizan por la institucionalidad cafetera.

Inversión total: 
$2.666.727.244

Inversión Fondo
Nacional del Café: 
$2.181.727.244

Recurso públicos: 
$485.000.000

Kilómetros 
intervenidos: 

368

Anzoátegui, Chaparral, Cunday, Ibagué Lérida, Líbano, Ortega, Palocabildo, 
Planadas, Rioblanco, Rovira, Santa Isabel, Valle de San Juan y  Villarrica.

Tiempo de ejecución: 
9 meses

Construcción de Cintas Huellas 

Por otra parte, de forma conjunta con la comunidad 
y las administraciones locales, el Comité de Cafeteros 
del Tolima, con recursos del Fondo Nacional del Café, ha 
construido en el mismo periodo, 2.655 metros lineales de 
cintas huellas, obras que contribuyen a mejorar el des-
plazamiento en tramos donde el tránsito se dificulta por 
las condiciones topográficas.

Inversión total: 
$ 1.070.421.056

Inversión Fondo Nacional del Café: 
$559.369.635 

Recursos públicos: 
$485.000.000 

Metros lineales construidos
2.655

Municipios beneficiados: Anzoátegui, Ataco, Fresno, 
Ortega, Palocabildo, Planadas, Rioblanco, Rovira y Valle 
de San Juan.

Cooperantes: 
Administraciones municipales, FNC 
y caficultores. 

Tiempo de ejecución: 
9 meses

Otros proyectos 

Asimismo, con el propósito de contribuir al bien-
estar de las familias cafeteras y las futuras generacio-
nes, la FNC – Comité Tolima llevó a cabo el manteni-
miento de un puente peatonal sobre el río Tuamo y la 
instalación de tableros acrílicos en los polideportivos 
de las zonas cafeteras del Departamento.

Municipios beneficiados: 

Inversión: 
$13.056.314 

Recursos del: 
Fondo Nacional
del Café

Mantenimiento de puentes
Municipio beneficiado: 
Rovira, vereda 
Puente Tuamo 

Tiempo de ejecución: 
1 mes 

Tableros acrílicos para polideportivos
Inversión: $49.950.235

Recursos del: 
Fondo Nacional del Café 

Polideportivos mejorados 
Tableros a instalar a 31 de diciembre de 2023:
50

Municipios beneficiados: Alvarado, Ataco, 
Chaparral, Dolores, Falan, Fresno, Ibagué, Líbano, 
Ortega, Planadas, Prado, Rovira y Villahermosa.

Tiempo de ejecución: 3 meses 

Fotos suministradas

Conscientes de las grandes necesi-
dades de los caficultores del Tolima en su 

conectividad vial y a pesar de las dificul-
tades por las condiciones climáticas, la Fe-

deración Nacional de Cafeteros – Comité 
Tolima, desarrolló entre marzo y septiembre, 

el mantenimiento de 368 kilómetros de vías 
en las zonas rurales del Departamento.

Desarrollo Social



VIGENCIA:
31 de diciembre
de 2023 o hasta

agotar los recursos. 
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El proyecto inicia su segunda fase

El Agua en el Corazón de las 
Comunidades Cafeteras llega a Rovira, 
Valle de San Juan y San Luis
Se beneficiarán 1.650 personas directamente y se continuará haciendo presencia en Líbano y Villahermosa.

Con una inversión supe-
rior a los cinco mil tres-
cientos millones de pe-

sos y luego de la importante 
huella dejada en más de 1.200 
familias de los municipios de 
Líbano y Villahermosa, el pro-
yecto El Agua en el Corazón de 
las Comunidades Cafeteras ex-
tiende su área de influencia a 
los municipios de Rovira, Valle 
de San Juan y San Luis, región 
cafetera de la cuenca del río 
Luisa. 

Con esta nueva fase se bus-
ca “contribuir al empodera-
miento de las comunidades 
caficultoras, en la implemen-
tación de sistemas de pro-
ducción de café sostenible, 
propiciando la calidad, la ren-
tabilidad y entendiendo que 
el recurso hídrico debe prote-
gerse y optimizarse”, afirmó 

Gildardo Monroy Guerrero, Di-
rector Ejecutivo del Comité de 
Cafeteros del Tolima. 

En total serán 1.650 benefi-
ciarios directos, quienes recibi-
rán infraestructura y equipa-
miento productivo y social para 
la implementación de prácti-
cas de producción de café sos-
tenible y de calidad; incentivos 
en renovación y nuevas siem-
bras de café; fortalecimiento 
de prácticas de conservación 
y adaptación al cambio climá-
tico; intervención integral en 
instituciones educativas en 
contribución al empalme ge-
neracional; acompañamiento 
técnico con proceso educativo 
en buen uso y mantenimiento 
de la infraestructura y equipos 
entregados; formación gene-
ral de caficultores en buenas 
prácticas agrícolas y normati-

vidad ambiental aplicable a la 
caficultura en Colombia. 

Andrés Felipe Morales Va-
rón, Coordinador de Sosteni-
bilidad y Cooperación Inter-
nacional de la Oficina de la 
Federación de Cafeteros en 
Europa, destacó el trabajo de 
formación que brinda el pro-
yecto a la comunidad, con 
respecto a buenas prácticas 
ecológicas y ambientales a 

Equipamiento de infraestructura 

200 caficultores equipados con infraestructura de benefi-
cio ecológico para café completa construida en finca según 
diagnóstico de necesidades (Planta de despulpado con tan-
que tina y/o procesador de pulpa y/o sistema de tratamiento 
de aguas residuales mieles). 

200 caficultores equipados con infraestructura de secador 
solar tipo marquesina. 

75 caficultores equipados con tanque tina doble plásti-
co, y/o procesador de pulpa y/o sistema de tratamiento de 
aguas mieles. 

Equipos e incentivos para la productividad sostenible 

245 hectáreas con incentivo económico para estableci-
miento de nuevas siembras de café o renovación de cafe-
tales (un estimado de entre 300 caficultores beneficiados). 

55 caficultores seleccionados equipados con elementos 
para mejorar la calidad de café (Tolva clasificadora y/o kit de 
calidad*). 

120 caficultores equipados con tanque de reserva de agua 
para uso doméstico  y filtro de potabilización de agua,  ins-
talados en finca. 

50 caficultores equipados con sistemas sépticos para sa-
neamiento básico. 

Fortalecimiento de áreas de conservación, arborización y 
calidad de agua  

20.000 árboles nativos sembrados con destino a: 

Fortalecer 20 hectáreas de bosques naturales, que además 
se intervendrán con aislamiento y señalización en transec-
tos vulnerables. 

Establecimiento de 20 hectáreas de sistemas Agroforestales. 

Arborización de fincas cafeteras en general mediante im-
plementación de herramientas de manejo del paisaje. 

100 hectáreas totales de bosque natural con acuerdos de 
conservación. (incluyen 20 hectáreas de bosques fortalecidos 
en el punto anterior). 

3 monitoreos integrales de calidad de agua (1 por año). 

Formación y acompañamiento 

1.550 caficultores con Plan de Formación (según hitos de for-
mación formulados). 

100 caficultores con Plan de Formación especializado en Pro-
ducción de café sostenible y de calidad. 

4 instituciones educativas nuevas inician con plan integral de 
intervención. equipamiento con infraestructura pedagógica 
sostenible y formación ambiental.

4 instituciones educativas continúan con el plan de forma-
ción ambiental,  producción de café sostenible y de calidad. 

12 nuevos Observadores Ambientales vinculados. 

24 Observadores Ambientales continúan con el proceso de 
formación avanzado.

los observadores ambientales, 
personas de la comunidad, 
quienes se convierten en mul-
tiplicadores. 

El proyecto El Agua en el Co-
razón de las Comunidades Ca-
feteras cuenta con recursos de 
cooperación internacional de 
JDE Peet´s, el Fondo Nacional 
del Café y aportes en especie 
de la Federación de Cafeteros 
y la comunidad. 

Resultados esperados en la Fase II

Proyectos

Foto Oficina de Comunicaciones
Andrés Morales, de la Oficina de la Federación de Cafeteros en Europa y 
el equipo del Comité de Cafeteros del Tolima visitaron la nueva zona de in-
fluencia del proyecto.
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La Gobernación institucionalizó la feria internacional

El sabor especial del café del Tolima
Los productores del Departamento siguen dejando en alto el nombre del tercer productor 

nacional de café.

Los triunfos cosecha-
dos durante los últimos 
años por el caficultor 

planaduno Duverney Ci-
fuentes Fajardo en dife-
rentes concursos, como 
Colombia Tierra de Di-
versidad, convocado por 
la Federación Nacional de 
Cafeteros y donde ostenta 
el precio más alto pagado 
en subasta por un café del 
Departamento, ratifican el 
trabajo dedicado y consis-
tente de los productores to-
limenses. 

Desde el 2018, el nombre 
de este productor aparece 
en cada final del concurso 
Colombia Tierra Diversidad, 
así como en otros escena-
rios, y él, en cada triunfo, 
con humildad, reconoce el 
invaluable aporte que tanto 
su familia como sus trabaja-
dores hacen para alcanzar 
esos reconocimientos. 

Los años 2022 y 2023, 
pueden considerarse como 
su consagración, al obtener 
el primer lugar en Suavidad 
y en la siguiente versión de 
este concurso, a pesar de 
no haber ganado ningún 
atributo, alcanzó el precio 
récord de un café tolimen-
se subastado en Colombia 
Tierra de Diversidad. La em-
presa Saza Coffee (Japón) 
pagó 55,50 dólares la libra 
por su café.  

A escasos tres meses 
de ese triunfo, se alzó con 

el primer lugar del Primer 
Concurso Departamental 
de Microlotes, premiado 
en el marco de la Feria In-
ternacional Expo Tolima 
Corazón Cafetero de Co-
lombia, evento institucio-
nalizado por la actual admi-
nistración departamental. 
Allí también su café fue el 
mejor vendido, al ser Canas-
to Coffee, de China, quien 
pagara por él 50,50 dólares, 
la libra. 

También en el 2023, Du-
verney se convirtió en el ter-
cer tolimense en ganar Taza 
de la Excelencia. 

Sin embargo, junto con 
Duverney hay otros produc-
tores que siempre se esfuer-
zan por seguir participando, 
lleguen o no a conquistar 
los primeros lugares. 

Ejemplo de ello son algu-
nos de los productores que 
figuraron en el listado de 
los 20 mejores de Expo To-
lima Corazón Cafetero de 
Colombia. 

En esa emotiva ceremo-
nia de premiación, hubo 
nombres muy familiares 
para el mundo el café en 
nuestro país. En primer 
lugar, está quien ocupó 
el segundo lugar, Milton 
Monroy, cuyo café ha sido 
preferido por baristas en 
competencias regionales, 
nacionales y mundiales, 
como es el caso del dos ve-
ces campeón nacional Ro-

nald Valero, de las tiendas 
Juan Valdez. Inclusive, en 
2019, estas tiendas hicieron 
una edición especial deno-
minada Campeón Barista, 
como un reconocimiento 
a Ronald, a su productor y 
que contó con la asesoría 
de otro ibaguereño, Jaime 
Andrés Ospina. 

La calidad del café de Mil-
ton Monroy se refrendó una 
vez más al obtener, tres se-
manas más tarde, el primer 
lugar en el concurso convo-
cado esta vez por la Alcaldía 
de la Ciudad Musical, en el 
marco de la Feria Ibagué 
Café Festival, donde tam-
bién fue el mejor vendido. 

Continuando con la lista 
de ese Top 20, aparece otro 
nombre que también ha 
dado reconocimiento a la 
asociación a la cual perte-
nece, Juan Café, de la zona 
de San Juan de la China en 
Ibagué, una de las más tra-
dicionales en la geografía 
tolimense. Se trata de Ar-
gemiro Hernández, cuyo 
café obtuvo el cuarto me-
jor puntaje. Este productor, 
representando a Juan Café, 
fue el ganador del concurso 
de Ibagué Café Festival en 
2021. 

Muy cerca de Argemiro 
Hernández, y con el sex-
to mejor puntaje, se ubi-
có Santos Vizcaya Her-
nández, de San Antonio, a 
quien muchos conocieron 

en 2016, cuando en Plana-
das ganó Una Taza de Café 
por la Paz, competencia 
departamental organizada 
por la Gobernación del Toli-
ma con el apoyo de la Fede-
ración de Cafeteros-Comité 
Tolima. 

Don Santos, en 2018, fue 
el gran ganador en Colom-
bia Tierra de Diversidad, al 
ser el primero en tres atri-
butos: Acidez, Balance y 
Cuerpo. Hazaña que repitió 
dos años más tarde, en ple-
na pandemia, cuando logró 
otra tripleta con los atribu-
tos: Suavidad, Balance y 
Exótico. 

Finalmente, en el puesto 
10 de Expo Tolima Corazón 
Cafetero de Colombia, 
se ubicó una mujer, quien 
desde 2015, cuando ganó 
la Taza de la Excelencia, se 
convirtió en un referente 
de la calidad del café de su 
corregimiento Gaitania, en 
Planadas y especialmente 
un ejemplo para las muje-
res caficultoras. De una mu-
jer tímida y desacostum-
brada a hablar en público 
o responder entrevistas, se 
ve hoy a una mujer empre-
saria, embajadora del café 
del Tolima en países como 
Japón, Grecia, Rusia o Esta-
dos Unidos y anfitriona, en 
su finca Buenavista, de de-
legaciones internacionales, 
curiosos por conocer quié-
nes están detrás de la taza 
de café que consumen en la 
grandes capitales del mun-
do. 

De la misma forma, vale la 
pena mencionar el reconoci-
miento que han tenido cafés 
del corregimiento de Herre-
ra, en Rioblanco, como fue 
el tercer lugar obtenido por 
Gildardo Gutiérrez Tejada, 
en Expo Tolima Corazón Ca-
fetero de Colombia.

Igualmente, Joanni Lar-
go, en su momento de las 
Tiendas Juan Valdez, con-
quistó el Campeonato Na-
cional de Baristas y participó 
en el mundial, con café de la 
finca Moteverde, de la fami-
lia Gutiérrez, en Herrera.

Cafés Especiales

Fotos Oficina de Comunicaciones

Todo el Tolima cafetero estuvo representado en el Top 50 del Concurso Expo Tolima Corazón 
Cafetero de Colombia.
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Convenio entre la Gobernación y la Federación de Cafeteros

El Tolima le cumple
a la renovación de cafetales
Se realizaron eventos de entregas masivas en cada una de las ocho seccionales 
en las que se encuentra dividido el Tolima Cafetero. La inversión superó los 
cinco mil millones de pesos. 

Renovación de Cafetales
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Registro de algunas de las actividades realizadas durante los últimos meses

Tolima cafetero en imágenes
Desde el Encuentro de Mujeres líderes cafeteras, hasta la visita de los niños de Escuela y Café al Co-
mité de Cafeteros del Tolima, son algunas de las actividades de los últimos meses de nuestro gremio. 

Mujeres líderes gremiales de toda Colombia ca-
fetera se dieron cita en Bogotá para abordar temas 
inherentes a su labor en las comunidades cafeteras, 
donde las mujeres tienen un papel cada vez más 
preponderante, como en el Tolima, donde cuatro 
damas hacen parte del Comité Departamental.

Jóvenes caficultores e hijos de cafeteros, pertenecientes a 
municipios del sur del Tolima (Chaparral, Ortega, Rioblanco, 
San Antonio y Planadas-corregimiento de Bilbao), se reunie-
ron en Chaparral para asistir a un encuentro orientado a forta-
lecer sus habilidades para que participen de manera competi-
tiva en el negocio cafetero. El evento denominado + jóvenes + 
calidad = mejores ingresos, comprendió tres grandes temas: 
calidad, comercialización y autodisciplina. 

45 familias del norte, centro y sur del Departamento se dieron cita 
en el encuentro de familias cafeteras, que se lleva a cabo en el marco 
de la implementación de la Política de Equidad de Género para la 
Mujer Caficultora. Este evento está orientado a la transformación 
cultural, fortaleciendo las relaciones al interior de la familia, buscando 
que sean cada vez más armónicas, en donde se construya la confian-
za y se refuercen la integración familiar y el reconocimiento de los ro-
les que cada uno desempeña. 

Como parte de las actividades programadas en el marco de 
la iniciativa Escuela y Café, jóvenes de la Institución Educativa 
San Francisco de Ibagué, visitaron las instalaciones del Comité 
Departamental de Cafeteros del Tolima, donde tuvieron la opor-
tunidad de conocer más acerca del cultivo, así como de aprender 
y realizar preparaciones de cafés filtrados en el Salón del Café. 

Un recorrido por la institucionalidad cafetera representada de 
Cenicafé, Buencafé, la Fundación Manuel Mejía y el Parque del 
Café, realizan grupos de Niños Pilos de todo el país. El turno 
para el Tolima fue la semana del 16 al 20 de octubre. En esta gira 
participaron 19 pequeños de los municipios de Dolores, Villarrica, 
Villahermosa, Chaparral, Rioblanco, Ataco, Planadas, Palocabil-
do, Valle de San Juan, Ortega e Ibagué. En 2024, igual número 
de niños tolimenses, tendrán la oportunidad de vivir esta expe-
riencia. 

Resumen gráfico

Fotos Oficina de Comunicaciones.

Foto suministrada
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La finca cafetera como Empresa (parte IV)

Actuar: toma de decisiones
Para esta última entrega continuamos con las diferentes actividades de la Planeación 
Estratégica para lograr que las fincas cafeteras se conviertan en empresas cafeteras. 
La última actividad de la secuencia que se requiere establecer 
en la finca cafetera, es el Actuar:

Actuar: permite tomar decisiones con el fin de mejorar los pro-
cesos, conociendo los resultados de la empresa cafetera al anali-
zar la información sobre las actividades desarrolladas y de este 
modo hacer reajuste y construir nuevos planes de trabajo si es 
necesario. Para lograrlo concentro los esfuerzos así: 

1 2 3Conocer resultados 

Al revisar la información con 
base en los registros de las labo-
res realizadas a través del 
tiempo, el caficultor adminis-
trador analiza cómo fue el desa-
rrollo de un periodo (año) del 
sistema de producción desde lo 
positivo y las labores a mejorar, 
conociendo la situación actual 
de la empresa cafetera.  

Toma de decisiones  

Después de conocer los resulta-
dos obtenidos y los indicadores 
vitales, se deben tomar las deci-
siones adecuadas para el cum-
plimiento de las actividades y el 
logro del objetivo de Más Agro-
nomía, Más Productividad y Más 
Calidad, garantizando el desa-
rrollo sostenible de la empresa 
cafetera. 

Retroalimentación  

Para lograr las metas propues-
tas es necesario la retroalimen-
tación al personal de trabajo – 
familia en donde se busca mejo-
rar la eficiencia de las labores. 

Momento de cierre:  
Amig@ Caficultor@, ya hemos recorda-

do cada uno de los momentos de la 
Planeación Estratégica y cómo relacio-
narlos con el quehacer diario en las fincas 
cafeteras, con el fin de orientar a mejorar la 
Gestión Administrativa de la finca, con 
proyección de convertirla en empresa 
cafetera.

Para finalizar le invitamos a realizar 
mediante las siguientes preguntas una 
reflexión acerca de cómo las acciones de la 
planeación estratégica, contribuyen a 
alcanzar mayores niveles de eficiencia, 
eficacia, productividad, cambio técnico y 
referenciación competitiva. 

Planear 

¿Por qué es tan importante en las 
empresas hacer una planeación de 
las actividades y determinar cuáles 
cambios técnicos se requieren para  
aumentar la productividad de la 
finca? 

Hacer 

¿Cuáles actividades se deben hacer 
en la renovación de los cafetales para 
que esta labor sea eficiente en la 
finca? 

Verificar 

¿Cómo contribuye la verificación de las 
actividades realizadas en la finca y la 
referenciación competitiva a la reduc-
ción de los costos de producción y al 
aumento de la productividad, es decir a 
la eficiencia? 

Actuar 

¿Qué debe hacer y conocer el caficultor 
para implementar un cambio técnico 
basado en hechos y datos mediante la 
toma de decisiones oportunas (actuar) 
que le permitan ser productivo y eficaz?

Esta nota se elaboró con la participación de la ingeniera Nidia Moreno Clavijo, Coordinadora del Programa 
de Gestión Empresarial del Comité de Cafeteros del Tolima. 

La aplicación de estos elementos de planeación estratégica de un sistema de producción como es la finca de cada 
caficultor@, contribuirá a reducir la brecha entre la producción real y la alcanzable.

Gestión Empresarial Cafés Especiales

La cotización del Contrato 
“C” en la Bolsa: 
Es el principal determinante del 
precio del café arábiga en el 
mundo y diariamente es variable.

La prima del café
de Colombia: 
Es el valor que se le reconoce
a la calidad, reputación y 
disponibilidad del café 
colombiano.

Tasa de cambio:
Es la cantidad de pesos 
colombianos que se 
pagan por cada dólar 
norteamericano.

1 2 3

TRES VARIABLES QUE IMPACTAN
EL PRECIO INTERNO DEL CAFÉ 
EN COLOMBIA

Lo invitamos a consultar el precio
diario del café en nuestra página 
web y redes sociales.

federaciondecafeteros.org

@FedeCafeteros

Estas tres variables
son externas y son afectadas por diferentes condiciones del mercado, 
por eso cada día el precio del café en Colombia cambia.
La Federación Nacional de Cafeteros no controla estas variables.



Los jóvenes tolimenses ocuparon los tres primeros lugares

Tolima “se robó el show” en 
competencia juvenil de catación
 Se cumplió una nueva cita de la feria Cafés de Colombia Expo, donde el Tolima se hizo presente  con sus 
líderes gremiales, cafés de asociaciones de productores y caficultores reconocidos por la calidad de su café.

Foto Oficina de Comunicaciones

La dirigencia gremial cafetera departamental se hizo presente en Cafés de Colombia Expo. La de-
legación estuvo encabezada por Carlos Sánchez Serrano, representante al Comité Directivo, los in-
tegrantes del Comité Departamental de Cafeteros y Gildardo Monroy Guerrero, Director Ejecutivo.

Alrededor de 26 mil per-
sonas, 27% más que en 
el año 2022, asistieron 

a la Feria Cafés de Colombia 
Expo 2023, que se realizó en 
Corferias del 19 al 22 de octubre 
y donde el Tolima se destacó 
de manera especial por el gran 
papel desempeñado por quie-
nes ocuparon los tres primeros 
lugares en la Competencia Ju-
venil de Catación: Roberth Gu-
tiérrez Quintero, de Rioblan-
co, Diego Fernando Castro, 
de Planadas y Daryeri Yule, de 
Gaitania, Planadas. 

Estas tres promesas de la ca-
tación en el Tolima compitieron 
dentro del grupo de 27 inscritos 
y demostraron que la tradición 
familiar, el entrenamiento, la 
disciplina y el amor son factores 
clave para quienes desean in-
cursionar y llegar lejos en el arte 
de la catación.

En primer lugar, Roberth 

Gutiérrez, con 16 años, además 
de, como él mismo indica “ha-
ber nacido entre cafetales”, per-
tenece a una familia de catado-
res reconocidos, como su papá, 
Newerley Gutiérrez. “Quiero  in-
vitar a los jóvenes caficultores 
para que se motiven y sigan en 
el mundo del café, gracias a ello 
podemos conseguir un título 
como éstos, de mucho esfuer-
zo y mucha dedicación…que se 
animen, yo soy también de un 
pueblo y todos lo podemos lo-
grar”, afirmó Robert.

Por su parte, el pequeño 

Tres asociaciones mostraron su café 

Acafeto, de Fresno; Acedga, de Gaitania 
en Planadas y Juan Café, de San Juan de 
la China en Ibagué, fueron las tres asocia-
ciones de productores que ofrecieron su 
café en el gran stand de la Federación Na-
cional de Cafeteros en Cafés de Colombia 
Expo. Este espacio se diseñó como una 
gran vitrina para presentar a los visitantes 
los cafés de todas las regiones cafeteras 
de nuestro país. 

Diego Fernando Castro, con 
10 años y perteneciente a la 
asociación Asopep, agradeció a 
todos aquellos que lo apoyaron 
para llegar a esta competencia 
y le enseñaron sobre café, ma-
nifestó su alegría por el logro 
obtenido y agregó: “llevo dos 
años catando café y me gusta-
ría ser un catador profesional”.

Finalmente, la representa-
ción femenina y de la comuni-
dad indígena Nasa we’sx estuvo 
con Daryeri Yule, de Gaitania, 
quien se llevó para su resguar-
do el tercer lugar. Ella sostuvo 

que fue su papá quien le ense-
ñó a diferenciar los sabores del 
café. La niña de 14 años invitó  
a “enamorarse del café, que es 
una semilla muy bonita, que se 
animen a catar o de pronto a 
ser baristas, porque de pronto 
pueden llegar muy lejos”.

Como parte de la RAP Eje Cafetero 

Otro espacio que reunió a productores 
de calidad del Tolima fue el de la RAP 
Eje Cafetero, donde la Gobernación del 
Tolima invitó a productores como Du-
verney Cifuentes, Milton Monroy y Jalli 
Fabián Téllez y a marcas como Cóndor, 
Jus´so, Café del 10 y Artkaffa.para que 
exhibieran su café y contaran su histo-
ria, junto a caficultores de Quindío, Ri-
saralda y Caldas. 

Misión académica

La Cámara de Comercio de Ibagué 
llevó a Cafés de Colombia Expo 2023 
a representantes de 35 empresas y 
18 asociaciones de productores del 
Tolima, con el f in de que fortalecie-
ran sus conocimientos y “así aportar 
al mejoramiento de la productivi-
dad y sostenibilidad de estas orga-
nizaciones”.

Foto Oficina de ComunicacionesFoto Oficina de Comunicaciones Foto suministrada 

Diego Castro y Daryeri Yule.Roberth Gutiérrez Quintero.
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Paso 1
Decore el borde del pocillo con la crema 
de avellana y la galleta de chocolate. Para 
hacerlo, triture la galleta y ubíquela 
simulando un ‘michelado’. 

Capuchino tentación Capuchino tentación 
Preparación

Antonieta es una tienda de café de especialidad que 
tiene como objetivo cautivar el paladar de los visitantes 
al Centro Comercial La Estación, con café de alta calidad, 
exaltando la entrega de las familias productoras de 
Rioblanco, corregimiento de Herrera y Anzoátegui. 

Antonieta ofrece un espacio para tardear en familia o 
con amigos y disfrutar del mejor café del mundo a 
través de métodos de filtrado como melitas, prensa 
francesa, V60, entre otros, y deleitarse con los exquisitos 
acompañantes de pastelería y panadería. 

Agradecimientos a María Paula Padilla, María Paula 
Ñuste y María Alejandra Sierra por el apoyo en la 
construcción de este artículo. De igual manera, 
agradecemos a los propietarios de Antonieta Café por 
abrirle las puertas al periódico rural Tolima Cafetero.

ANTONIETA CAFÉ

Ingredientes
25 gramos de crema de avellana
1 espresso (o café fuerte) sencillo
2 galletas de chocolate
150 ml leche 

Paso 2
Posteriormente, inserte la crema 
de avellana restante al pocillo. 

Paso 3
Vierta el espresso (o 
café fuerte) en la taza.

Paso 5
Agregue una galleta de chocolate y 
disfrute una verdadera explosión de 
sabores. 

Foto Oficina de Comunicaciones

Paso 4
Luego de calentar la leche en la 
estufa y haberle dado cuerpo con 
un batidor eléctrico portátil, 
agréguela a la mezcla de avellana 
y café. Decore a su gusto 
demostrando la destreza en el 
arte latte. 

Recuerde siempre emplear café del Tolima, así 
apoyará a más de 63 mil familias productoras 
del Departamento. 
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