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En el Comité de Cafeteros del Tolima

El Laboratorio de Calidad del Comité de Cafeteros del Tolima 

Se reciben muestras de mínimo 500 gramos de café 
pergamino seco, con una humedad entre el 10-12%.

Factor de rendimiento
Humedad

Defectos
Calidad en taza

Contacte a su extensionista o comuníquese
al PBX 6082739424, extensiones 1215 /1216
Correo electrónico: 
cafesespeciales.tolima@cafedecolombia.com.co

Cronograma de eventos de entregas masivas
de fertilizantes Convenio 2292 2023 * 

Fecha 

Sábado 
19 de agosto

Viernes 1 
de septiembre

Sábado 2 
de septiembre

Lunes 4 
de septiembre

Viernes 8 
de septiembre

Sábado 9 
de septiembre

Sábado 16 
de septiembre

Sábado 23 
de septiembre

Municipio 

Fresno 

Corregimiento 
de Santiago 

Pérez (Ataco) 

Planadas 

Ibagué 

Chaparral 

Rovira 

Líbano

Villarrica

Lugar 

Salón Comunal 

Coliseo 9 
de febrero
Sede de 

El Salado 
I.E. Manuel 
Murillo Toro

Parque Infantil 

Sede principal 

Polideportivo 
municipal

Hora 

9:00 a.m. 

9:00 a.m. 

9:00 a.m. 

9:00 a.m. 

9:00 a.m. 

9:00 a.m. 

9:00 a.m. 

9:00 a.m.
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-
-

La siguiente actividad de la secuencia que se 

 esta etapa es el seguimiento 
y evaluación permanente de las accio-
nes establecidas y ejecutadas, midien-
do los resultados frente a lo planeado, 
es decir, ésta es una herramienta de 
control. 

-

-
tuna.  

-

-

-

El establecimiento de 89 germi-
nadores comunitarios en el 
Departamento es el objetivo del 
proyecto liderado por el Comité 
de Cafeteros del Tolima, en el 
marco de la estrategia 

-

La iniciativa buscar construir un 
germinador de 15 metros cuadra-
dos en una vereda cafetera, por 

-
res registrados en el Sistema de 
Información Cafetera (SICA).

parte del Comité de Cafeteros 
10 kilos de semilla resistente, 
fungicida y polisombra. 
El objetivo de este proyecto es 
promover la obtención  de ma-
terial vegetal de excelente cali-
dad, bajo los estándares de la 
estrategia Más Agronomía 
Más Productividad Más Cali-
dad.
Los germinadores se constru-
yen teniendo en cuenta las 
recomendaciones de Cenicafé. 

organizan para contar con material de exce-
lente calidad.



La iniciativa se dirige, especialmente, a mujeres y jóvenes 

Proyecto de promoción y 
posicionamiento del café del Tolima 

Realizando diferentes actividades de capacitación y promoción, 
el Servicio de Extensión Rural y el Programa de Cafés Especiales, 
han recorrido el Departamento. 

romoción y posicio-
namiento del café 
del Tolima, como 

producto de alta calidad 
es el nombre del proyecto 
del Comité Departamental 
de Cafeteros, que busca 
fortalecer el arraigo por el 

-
cultores, jóvenes y mujeres, 

-
tura en equidad y garanti-

cultivo por medio de diver-
sas actividades. 

Para el cumplimiento de 
dicho objetivo, el proyecto 
comprende diferentes 
componentes como la reali-

participación en eventos 
encaminados en el consu-
mo y la calidad del café; 
propiciar espacios comer-
ciales, participación en 
ferias y eventos que involu-
cren los diferentes actores 
de la cadena de valor (Aso-
ciaciones, productores, tos-
tadores, marcas de café, 

tiendas, restaurantes y 
hoteles), así como generar 
estrategias de divulgación 
a través de medios institu-
cionales como el programa 
radial Tomémonos un Tinto 
en diferentes emisoras; el 
periódico rural Tolima Cafe-
tero, redes sociales, además 
de publicaciones en 
medios masivos regionales, 
con especial énfasis en 
radio.
 
De acuerdo con Gildardo 
Monroy Guerrero, Director 
Ejecutivo del Comité de 
Cafeteros del Tolima, este 
proyecto nace del interés 
educativo de diversas 
comunidades, por enrique-
cer sus conocimientos en 
temas relacionados con el 
mejoramiento de la calidad, 
consumo, preparación y 

como producto principal de 
nuestro Departamento. 

Alrededor de 300 personas, 
en su mayoría jóvenes pro-

-
tores han participado en 
talleres de catación, tueste 
y métodos de preparación 

llegado hasta lejanos corre-
gimientos cafeteros como 
Montoso, en el municipio 
de Prado. “En total, 
hemos visitado durante 
el primer semestre del 
2023, 14 municipios cafe-
teros, donde se han brin-
dado conocimientos 
básicos en catación, 
tueste y preparación. 
Constantemente, a 
través de nuestros líde-
res gremiales, Servicio de 
Extensión y de forma 
directa, nos solicitan 
capacitaciones en estos 
temas y con este proyec-
to estamos empezando a 
dar respuesta de forma 
consistente a dicho 
requerimiento.”, indicó el 
Director Ejecutivo.  

Gildardo Monroy Guerrero 

tolimenses, para que se 
comprometan a consumir y 
preparar siempre un café 

que “somos, no sólo el 
tercer productor de café 
en Colombia, sino un 
referente nacional e 
internacional del café 
que se cultiva en nues-
tras montañas”.  

Por su parte, Hernán Roso, 
representante del Comité 
Municipal de Cafeteros de 
Villarrica, además de agra-
decer esta iniciativa, que 
llegó hasta su municipio, 
exaltó su relevancia: “Es 
importante porque hay 
que darle el valor agrega-
do al café de todos noso-

Este espacio es muy 
importante. Gracias a las 
directivas a quienes han 
tenido la iniciativa, que 
les brinda una visión y 
proyección mayor a los 
jóvenes, con respecto al 
negocio del café”. 

P

-
das en el marco de este proyec-
to durante el 2023 fue el curso 
de 40 horas denominado 
Aspectos Generales de Cafés 
de Alta Calidad, que contó con 
participantes de los municipios 
cafeteros del Departamento, 
en su mayoría jóvenes cafete-
ros, hijos de productores o 
quienes tienen o desean tener 
emprendimientos en café. 

Dentro de los temas que se 
abordaron en este curso 
corto están: cafés especia-
les, denominación de 
origen, café de origen, sos-
tenibles, trilla, análisis físico 
y sensorial, logística, tueste 
y métodos de preparación, 
entre otros.

“Lo que aprendí en este 
taller ha sido muy impor-

tante para empezar a me-

productiva. Toca iniciar 
desde el principio, opti-
mizando procesos de 
recolección, buscando el 
mejor estado de madura-
ción del café, seguido por 
la fermentación, secado y 

Sebastián Hincapié, de 
Villahermosa. 

Curso corto

Finalmente, a lo largo del 
primer semestre del 2023, 
cerca de 700 personas 
participaron de los foros 
estructurados para trans-
ferir conocimientos a los 
productores, que fueron 
liderados por el Programa 
de Cafés Especiales del 
Comité de Cafeteros del 
Tolima y los equipos de 
Extensión Rural en las 
diferentes seccionales.  

Chaparral, Rovira, Ibagué, 
Fresno, Dolores, Planadas, 
Rioblanco y Líbano convo-
caron en promedio 85 
personas, quienes recibie-
ron capacitación en 
temas como: Comerciali-

-
-

tes), Exportaciones para 

CAFIX, Calidad, (análisis 
físico y sensorial -Labora-
torio Comité de Cafeteros), 
Estándares de sostenibili-
dad (Dimensión social, 
ambiental y económica) y 
Apoyo en el registro de 
marca para jóvenes mayo-
res de 18 años y menores 
de 28 años con la Superin-
tendencia de Industria y 
Comercio. 

Para los meses restantes 
de 2023, se tienen previs-
tas actividades encamina-
das a promover encuen-
tros entre productores y 
empresarios, participa-
ción en ferias y activación 
de tiendas de café. 

Foros para apoyar
la transferencia de tecnología 

Alrededor de 70.000 tazas de café se han servido en lo corri-
do del 2023 en diferentes eventos en los que ha participado 
el Comité de Cafeteros del Tolima, como parte del proyecto 
Promoción y Posicionamiento del Café del Tolima como 
producto de alta calidad.

Foto 
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Los lotes subastados van para los mercados asiático, medio oriente, Europa, Estados Unidos y 
mercado interno.
Previo a la subasta y 
con un auditorio del 
Centro de Convencio-
nes Alfonso López Pu-
marejo de la Goberna-
ción del 

Tolima, repleto, se 
conoció el Top 20 de los 
cafés en concurso, que 
en horas de la mañana 
fueron catados por los 

compradores 
inscritos 

en 

n una emotiva 
subasta, la empresa 
china Canasto 

Coffee pagó 50,50 dólares 
la libra por el café de 
Duberney Cifuentes 

-

nadas, quien fue el gana-
dor del Primer Concurso 
Departamental de 
Microlotes, premiado en 
el marco de la Feria Inter-
nacional Expo Tolima 
Corazón Cafetero de 

E Colombia en Ibagué, una 
iniciativa de la Goberna-
ción del Tolima, con el 
apoyo de la Federación de 
Cafeteros-Comité Tolima.
En total fueron vendidos 
19 lotes equivalentes a 

4.554 kilogramos de café 
excelso, con un promedio 
de venta de diez dólares la 
libra. El precio más alto 
fue 50,5 dólares la libra 
pagado por la empresa 
Canasto Coffee.

la subasta.
Duberney Cifuentes 

Montreal del municipio 
de Planadas, fue el 
ganador del Primer 
Concurso Departa-
mental de Microlotes. 
El café de este produc-
tor, protagonista en las 

diferentes competen-
cias que se realizan en 
el país, obtuvo un pun-
taje de 90,96 en la 
escala de la SCA, que le 
mereció ubicarse en el 
primer lugar.
Duberney Cifuentes 
exaltó el papel que 

juega su familia, así 
como los colaborado-

los procesos que ma-
nejan. “Esta es una 
vitrina muy importan-
te. Le agradezco al Go-
bernador y a todo el 
gremio cafetero, 
porque sin ellos no 
habría sido posible este 
magno evento. Le digo 
a los productores que 
se animen a presentar 
sus lotes porque esta 
es la mejor vitrina para 
mostrarnos ante el 
mundo”, indicó el 
ganador del Concurso 
de Microlotes.

Los asistentes al Centro de Convenciones de la Gobernación vibraron con la subasta de los mejores cafés.

Por su parte, Yuanyuan 
Xiao, representante de 
Canasto Coffee, destacó el 

un buen reconocimiento al 
trabajo de todo el año de un 

ganador le llamó la atención 
por sus notas cítricas. “Sabe a 
una taza de jugo de naran-
ja…cítrico, tiene mandarina, 

Es muy intenso, desde 
caliente, hasta frío”, puntuali-
zó.

El segundo lugar fue 
para Milton Leonardo 

San Pedro de Ibagué, quien 
alcanzó otra puntuación 
sobresaliente: 90,08 y Banex-
port pagó por él en subasta, 

21 dólares la libra.
El tercero en el podio de 

los mejores cafés del Tolima 
fue el productor Gildardo 

Monteverde, del corregi-
miento de Herrera, en 
Rioblanco, cuyo café recibió 
un puntaje de 88,5 en la 
escala de la SCA.

Los tres primeros luga-
res recibieron bonos repre-
sentados en equipos y/o insu-
mos agrícolas por 
$20.000.000 el primer lugar, 
$13.000.000, el segundo lugar 
y $5.000.000, el tercero.

Así mismo, los cafés 
ubicados en el Top 20, 
recibieron bonos por 
$1.400.000, representados en 
insumos agrícolas.

El Concurso Departa-
mental de Microlotes hace 
parte de la Feria Internacio-
nal de Café Expo Tolima Cora-
zón Cafetero de Colombia, 
una iniciativa de la Goberna-
ción del Tolima, con el apoyo 
de la Federación Nacional de 
Cafeteros-Comité del Tolima, 
que contó con una masiva 

participación de visitantes, 
compradores, productores 
en el Centro de Convencio-
nes Alfonso López de la 
Gobernación del Tolima y el 
Parque Manuel Murillo Toro, 
escenarios también de con-
ferencias y campeonatos de 

-
press, entre otros.

Testimonios de los ganadores

“Agradecido con 
Dios, con mi esposa, mis 
hijos y mis trabajadores, 
ellos son parte funda-
mental de nuestra em-
presa. Me embarga una 
emoción muy grande 
porque el esfuerzo y el 
amor que le hemos 
puesto a nuestro trabajo 
hoy se ve retribuido. 
Esto ha sido de ensayos 

y errores, por fortuna aquí 
-

ñanzas”, Duberney 
Cifuentes, ganador.

“El Tolima por su 
topografía produce un 
café de alta calidad y en 
este concurso quedó 
demostrado que en el café 
del sur, centro y norte del 
Tolima hay calidad. Esta 
feria la considero como 

una vitrina para las perso-
nas que han venido 
haciendo un trabajo inte-
resante, pero que aún no 
se han dado a conocer. Así 
como yo trabajo por la 
calidad y Duberney tam-
bién, en el Departamento 
hay muchas personas que 
están apostándole a la 
calidad y con vitrinas 
como esta pueden salir 
del anonimato”, Milton 
Monroy, segundo lugar.

“En el concurso esta-

renombre por su calidad y 
estar al lado de ellos me 
emocionó mucho. El saber 

Puesto
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20

Municipio
Planadas

Ibagué
Rioblanco 

Ibagué
Planadas

San Antonio
Chaparral
Planadas

Ibagué
Planadas

Ataco
Chaparral

San Antonio
Villarrica

Chaparral
Chaparral
Rioblanco 

Ibagué
Rovira

Venadillo

Lavado
Natural

Semilavado 
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Natural
Lavado
Lavado
Natural
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado

Duberney Cifuentes Fajardo
Milton Leonardo Monroy Lopez

Gildardo Gutiérrez Tejada
Argemiro Hernández Orjuela

Geiner Vargas Benjumea
Santos Vizcaya Hernández

Fredy Augusto Ramírez Narváez
Esneyder López Jiménez
Jalli Fabián Téllez Varón
Astrid Medina Pereira

Fabián Andrés Montenegro García
Édgar Gutiérrez Sánchez

Wilkim Andrés Huelgos Medina
Eduardo Bertulfo Bohórquez Téllez

Rafael Antonio Salcedo Tique 
Ricaurte Capera Pedraza
Humberto Villabón Ariza

Germán Sánchez Peñuela
Liceth Lorena Flórez Vargas

Jhon Jairo Gómez Osorio

Top 20 Primer Concurso Departamental de Microlotes
Finca

Montreal ( La Palma)
San Pedro

Monteverde
La Esperanza

El Cedro
La Habana

Vista Hermosa
El Paradero
La Moneda
Buena Vista

Los Pinos
Las Sombras
Los Girasoles
La Primavera
La Esperanza
La Miranda
El Mirador

Zamora
El Jardín

Alto Bonito

Puntaje SCA
90,96
90,08
88,5
87,71
87,71
87,54
87,46
87,38
87,17
86,96
86,92
86,88
86,67
86,42
86,38
86,33
86,33
86,25
86,21

86

que el trabajo que esta-
mos haciendo en nues-
tra empresa cafetera 
está dando resultados. 
Mirando la situación 
actual del precio y con 
el concurso y la subasta 
uno llega a la conclu-
sión que hay que apos-
tarle a la calidad. Ese 
sería mi consejo para los 

Gildardo 
Gutiérrez, tercer lugar.

El Concurso de Catación de los más pequeños acaparó la 
atención de los asistentes a la Feria.

Masiva participación de los tolimenses en Expo Tolima Corazón Cafetero de Colombia

 Duberney Cifuentes tiene el mejor café
En promedio se pagaron 10 dólares la libra en subasta de cafés del Tolima. El se-
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mental de Microlotes. 
El café de este produc-
tor, protagonista en las 

diferentes competen-
cias que se realizan en 
el país, obtuvo un pun-
taje de 90,96 en la 
escala de la SCA, que le 
mereció ubicarse en el 
primer lugar.
Duberney Cifuentes 
exaltó el papel que 

juega su familia, así 
como los colaborado-

los procesos que ma-
nejan. “Esta es una 
vitrina muy importan-
te. Le agradezco al Go-
bernador y a todo el 
gremio cafetero, 
porque sin ellos no 
habría sido posible este 
magno evento. Le digo 
a los productores que 
se animen a presentar 
sus lotes porque esta 
es la mejor vitrina para 
mostrarnos ante el 
mundo”, indicó el 
ganador del Concurso 
de Microlotes.

Los asistentes al Centro de Convenciones de la Gobernación vibraron con la subasta de los mejores cafés.

Por su parte, Yuanyuan 
Xiao, representante de 
Canasto Coffee, destacó el 

un buen reconocimiento al 
trabajo de todo el año de un 

ganador le llamó la atención 
por sus notas cítricas. “Sabe a 
una taza de jugo de naran-
ja…cítrico, tiene mandarina, 

Es muy intenso, desde 
caliente, hasta frío”, puntuali-
zó.

El segundo lugar fue 
para Milton Leonardo 

San Pedro de Ibagué, quien 
alcanzó otra puntuación 
sobresaliente: 90,08 y Banex-
port pagó por él en subasta, 

21 dólares la libra.
El tercero en el podio de 

los mejores cafés del Tolima 
fue el productor Gildardo 

Monteverde, del corregi-
miento de Herrera, en 
Rioblanco, cuyo café recibió 
un puntaje de 88,5 en la 
escala de la SCA.

Los tres primeros luga-
res recibieron bonos repre-
sentados en equipos y/o insu-
mos agrícolas por 
$20.000.000 el primer lugar, 
$13.000.000, el segundo lugar 
y $5.000.000, el tercero.

Así mismo, los cafés 
ubicados en el Top 20, 
recibieron bonos por 
$1.400.000, representados en 
insumos agrícolas.

El Concurso Departa-
mental de Microlotes hace 
parte de la Feria Internacio-
nal de Café Expo Tolima Cora-
zón Cafetero de Colombia, 
una iniciativa de la Goberna-
ción del Tolima, con el apoyo 
de la Federación Nacional de 
Cafeteros-Comité del Tolima, 
que contó con una masiva 

participación de visitantes, 
compradores, productores 
en el Centro de Convencio-
nes Alfonso López de la 
Gobernación del Tolima y el 
Parque Manuel Murillo Toro, 
escenarios también de con-
ferencias y campeonatos de 

-
press, entre otros.

Testimonios de los ganadores

“Agradecido con 
Dios, con mi esposa, mis 
hijos y mis trabajadores, 
ellos son parte funda-
mental de nuestra em-
presa. Me embarga una 
emoción muy grande 
porque el esfuerzo y el 
amor que le hemos 
puesto a nuestro trabajo 
hoy se ve retribuido. 
Esto ha sido de ensayos 

y errores, por fortuna aquí 
-

ñanzas”, Duberney 
Cifuentes, ganador.

“El Tolima por su 
topografía produce un 
café de alta calidad y en 
este concurso quedó 
demostrado que en el café 
del sur, centro y norte del 
Tolima hay calidad. Esta 
feria la considero como 

una vitrina para las perso-
nas que han venido 
haciendo un trabajo inte-
resante, pero que aún no 
se han dado a conocer. Así 
como yo trabajo por la 
calidad y Duberney tam-
bién, en el Departamento 
hay muchas personas que 
están apostándole a la 
calidad y con vitrinas 
como esta pueden salir 
del anonimato”, Milton 
Monroy, segundo lugar.

“En el concurso esta-

renombre por su calidad y 
estar al lado de ellos me 
emocionó mucho. El saber 

Puesto
1
2
3
4
5
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14
15
16
17
18
19
20

Municipio
Planadas

Ibagué
Rioblanco 

Ibagué
Planadas

San Antonio
Chaparral
Planadas

Ibagué
Planadas

Ataco
Chaparral

San Antonio
Villarrica

Chaparral
Chaparral
Rioblanco 

Ibagué
Rovira

Venadillo

Lavado
Natural

Semilavado 
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Natural
Lavado
Lavado
Natural
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado
Lavado

Duberney Cifuentes Fajardo
Milton Leonardo Monroy Lopez

Gildardo Gutiérrez Tejada
Argemiro Hernández Orjuela

Geiner Vargas Benjumea
Santos Vizcaya Hernández

Fredy Augusto Ramírez Narváez
Esneyder López Jiménez
Jalli Fabián Téllez Varón
Astrid Medina Pereira

Fabián Andrés Montenegro García
Édgar Gutiérrez Sánchez

Wilkim Andrés Huelgos Medina
Eduardo Bertulfo Bohórquez Téllez

Rafael Antonio Salcedo Tique 
Ricaurte Capera Pedraza
Humberto Villabón Ariza

Germán Sánchez Peñuela
Liceth Lorena Flórez Vargas

Jhon Jairo Gómez Osorio

Top 20 Primer Concurso Departamental de Microlotes
Finca

Montreal ( La Palma)
San Pedro

Monteverde
La Esperanza

El Cedro
La Habana

Vista Hermosa
El Paradero
La Moneda
Buena Vista

Los Pinos
Las Sombras
Los Girasoles
La Primavera
La Esperanza
La Miranda
El Mirador

Zamora
El Jardín

Alto Bonito

Puntaje SCA
90,96
90,08
88,5
87,71
87,71
87,54
87,46
87,38
87,17
86,96
86,92
86,88
86,67
86,42
86,38
86,33
86,33
86,25
86,21

86

que el trabajo que esta-
mos haciendo en nues-
tra empresa cafetera 
está dando resultados. 
Mirando la situación 
actual del precio y con 
el concurso y la subasta 
uno llega a la conclu-
sión que hay que apos-
tarle a la calidad. Ese 
sería mi consejo para los 

Gildardo 
Gutiérrez, tercer lugar.

El Concurso de Catación de los más pequeños acaparó la 
atención de los asistentes a la Feria.

Masiva participación de los tolimenses en Expo Tolima Corazón Cafetero de Colombia

 Duberney Cifuentes tiene el mejor café
En promedio se pagaron 10 dólares la libra en subasta de cafés del Tolima. El se-
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El proyecto Escuela y Café está en seis municipios

Por el empalme generacional
Los estudiantes han recibido kits escolares, chapolas y nociones básicas de catación y barismo.

Un total de 200 estu-
diantes, correspon-
dientes a 10 sedes 

educativas en seis muni-
cipios cafeteros del De-
partamento, forman par-
te del Proyecto Escuela y 
Café del Comité de Cafe-
teros del Tolima. 

Con esta iniciativa, que 
se enmarca en la estrate-
gia de valor de la Fede-
ración Nacional de Cafe-
teros en su eje social, se 
pretende que los niños, 
niñas y jóvenes hijos de 
caf icultores fortalezcan y 
se empoderen de conoci-
mientos y aptitudes, para 
que quieran quedarse en 
el campo y se planteen vi-
vir de manera simultánea 
entre los dos ambientes: 
rural y urbano, encontran-
do en el cultivo del café un 
proyecto de vida rentable, 
sostenible y competitivo. 

Estudiantes de las ve-
redas San Isidro (Ibagué), 
Lisboa (Anzoátegui), San 
Pablo Hermosas y El Jor-
dán (Chaparral), Cedra-
les Peralonso (Ortega), 
El Tesoro, Bulgaria y Tie-
rradentro (Líbano) y Pa-
vas (Villahermosa), vie-
nen participando de las 
diferentes actividades 
propuestas desde el pro-
yecto,  que contempla el 
acompañamiento a las 

inst i tuc iones 
e d u c a t i v a s 
para modif icar 
el PEI (Proyec-
to Educativo 
Institucional), 
entrega de 
materiales o 
dotación de 
apoyo, imple-
mentación de 
proyectos pro-
ductivos en 
las f incas y el 
desarrollo de 
otras acciones 
del contexto 
cafetero (talle-
res básicos de catación y 
barismo).

Dentro de las activi-
dades previstas para los 

próximos meses están 
la capacitación virtual a 
docentes, por parte de la 
Fundación Manuel Mejía, 

Gira a Chinchiná
proyecto Implementa-
ción de tecnologías 
apropiadas para el be-

-
cas cafeteras del de-
partamento del Tolima, 

la compañía Seven Ele-
ven Japón, participaron 
en una gira a las insta-
laciones de Cenicafé en 
Chinchiná, Caldas. 

El objetivo de esta ac-
tividad fue fortalecer los 
conocimientos en las sie-
te prácticas de calidad, 
que en su mayoría son 

fundamentales para el ade-
cuado funcionamiento del 
Ecomill®, equipo recibido 

-
maron parte de esta inicia-
tiva. 

La visita les permitió resol-

sobre el diseño, operación y 
mantenimiento  del equipo; 
así como observar avances 
complementarios en otras 
áreas, como el manejo de 
subproductos (pulpa y miel) 
e investigaciones en curso 
como fermentaciones con-
troladas y despulpadora cla-

Estudiantes de la I.E. Lagunilla, sede San Pablo Hermosas, en el municipio de Chaparral.

Nociones básicas en catación y barismo, recibieron alumnos de la I.E. 
Antonio Nariño sede San Isidro, en Ibagué.

-
miento del Ecomill.

así como continuar con la 
programación de los ta-
lleres de nociones básicas 
de catación y barismo.



4 Se recomienda agregar
hielo a la bebida, de esta
manera será más refrescante.

300 ml de infusión 
de panela, limón, clavos 
y canela, previamente hervido
100 ml de agua
Extracto de café compuesto
por 600 ml agua y 150 gm de café
HieloIn

gr
ed

ie
nt

es

1Vierta los 300 ml de la infusión de 
panela, limón, clavos y canela en 

el vaso. 

3
Incorpore 2 oz de

la extracción de café. 

2 Agregue los 100 ml de agua con el 
propósito de controlar el dulzor de 
la bebida.

5 Disfrútela. ¡Recuerde emplear
café de calidad! 

Nota: Recuerde emplear café de calidad, de 
esta manera disfrutará de una excelente 
taza de café y apoyará el esfuerzo y la 
dedicación de más de 63 mil familias 
productoras del Tolima cafetero.
¡Agradecimiento a Mauricio Munar, 
propietario de Bonanza Tolimense 
(Bonto Café) por compartir esta 
deliciosa receta! 

Encuentre en Bonto Café el grano cosechado en San Juan 
de la China, Anzoátegui y Dolores, y su mobiliario en 
homenaje al ciclismo. Esta tienda de café de especialidad 
genera en la actualidad cuatro empleos directos y cerca 
de 10 indirectos. Bonto Café está ubicado en la manzana 
60 casa 4 Jordán Octava etapa, diagonal a la iglesia 
Espíritu Santo. Número de contacto: 3212135284.
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o

esto le permitirá manejar la broca, controlar 
la roya y administrar la cosecha, para utilizar 

las lonas y la derribadora selectiva de café

Lleve el registro de la floración,

2023
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La broca sobrevive y se reproduce por 150 
días en los frutos que quedan en el árbol y 
en el suelo después de las cosechas

Durante la cosecha principal se recolecta entre el 66% y 74% 
de toda la broca presente en los cafetales. 

Evite que la broca regrese a los lotes 
siguiendo estas prácticas: 

Durante la recolección, 

-
téngalos cerrados 

del cafetal.

Pese dos veces el 

tarde.

-

-

la helda de secado del café.

Esta es la principal plaga del cultivo del café 

La broca sí se puede controlar: 
realice un manejo integrado
Este insecto constituye, no sólo un enemigo 

-
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La broca sobrevive y se reproduce por 150 
días en los frutos que quedan en el árbol y 
en el suelo después de las cosechas

Durante la cosecha principal se recolecta entre el 66% y 74% 
de toda la broca presente en los cafetales. 

Evite que la broca regrese a los lotes 
siguiendo estas prácticas: 

Durante la recolección, 

-
téngalos cerrados 

del cafetal.

Pese dos veces el 

tarde.

-

-

la helda de secado del café.

Esta es la principal plaga del cultivo del café 

La broca sí se puede controlar: 
realice un manejo integrado
Este insecto constituye, no sólo un enemigo 
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aplicaciones de Cenicafé 

más rentable y productiva 


