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Duberney Cifuentes Fajardo se llevo el primer lugar en el Concurso de Microlotes

Tolima demostro que es el corazon
cafetero de Colombia

a2a\.

Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia

La feria conté con mas de 130 stands ubicados en el Centro de Convenciones de la Gobernacion
del Tolima, en un area de 2.500 metros cuadrados.
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El podio del Primer Concurso Departamental de Microlotes, premiado en el marco de la Feria Expo Tolima Corazon Cafetero de Colombia.

a premiacion y la emo-
L cionante subasta del Top

20 del Primer Concurso
Departamental de Microlo-
tes constituyeron el cierre con
broche de oro de la Feria Inter-
nacional Expo Tolima Corazdén
Cafetero de Colombia, que
convoco miles de visitantes
en el Centro de Convenciones
Alfonso Lopez Pumarejo de la
Gobernacion del Tolima y el

Parque Manuel Muirillo Toro.

El primer lugar del Concur-
sofue para Duberney Cifuen-
tes Fajardo, de Planadas,
seguido de Milton Leonardo
Monroy Lopez de lbagué, en
el segundo lugar y Gildardo
Gutiérrez Tejada, de Rioblan-
co, en el tercero. La empresa
china Canasto Coffee pago en
la subasta 50, 50 délares |a li-
bra, por el café ganador.

Durante dos dias, los
asistentes a la Feria no sola-
mente degustaron el mejor
café que se cosecha en las
tierras tolimenses y cono-
cieron el trabajo de sus gru-
pos asociativos y producto-
res, sino que apreciaron el
talento de jévenes catado-
res, ademas de baristas y
charlas de expertos.

Por su parte, el Comité

Departamental de Cafe-
teros del Tolima recono-
cio el compromiso del Go-
bernador, Ricardo Orozco
Valero con el sector cafete-
ro, reflejado en importantes
inversiones y lo condecord
con la Medalla al Mérito Ca-
fetero Alfonso Palacio Ru-
das.

Ver mds pdgina 8

Renovacion de cafetales @

Cinco mil millones de pe-
sos se invierten en la nueva
fase del proyecto de renova-
cion de cafetales y nuevas
siembras de la Gobernacion
del Tolima y Federacion de
Cafeteros.

Tolima, café

Jovenes de todo el Tolima
cafetero se capacitan gra-
cias al proyecto de Promo-
cion y posicionamiento
del café del Departamen-
to, como producto de alta
calidad.

Pag 6

de alta calidad
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Una vitrina sin igual

Gildardo Monroy Guerrero
Director Ejecutivo

Compartimos apar-
tes de la intervencion
de Gildardo Monroy
Guerrero, Director Eje-
cutivo del Comité de
Cafeteros del Tolima,
durante el acto de ins-
talacién de la Feria In-
ternacional de Café
Expo Tolima Corazén
Cafetero de Colombia.

os cafeteros del Tolima
Lhoy estamos orgullosos

y satisfechos de contar
con una vitrina como esta:
la Feria Internacional de
Café Expo Tolima Corazén
Cafetero de Colombia.
Pero sobre todo, estamos
agradecidos con un man-
datario que incluso, antes
de posesionarse, se reunio
con los lideres gremiales y
se comprometié a trabajar
hombro a hombro con ellos

por una caficultura cada vez
mMas joven, rentable y tecni-
ficada, fortaleciendo asi al
renglén agricola que mas
aporta al desarrollo del De-
partamento.

Las mas de 63.000 fami-
lias caficultoras del Tolima
han sentido en la adminis-
traciéon de Ricardo Orozco
Valero un verdadero respal-
do, refrendado con inversio-
nes, que superan los 41 mil
millones de pesos (...)

(..) En cada una de nues-
tras acciones y en las alian-
zas que logramos estable-
cer con la Gobernacion del
Tolima, asi como con las ad-
ministraciones  municipa-
les, en pro del bienestar de
nuestros caficultores, pone-
mos al servicio de sus fami-
lias cada uno de los bienes
publicos con los que con-
tamos gracias a un gremio
gue por 96 anos ha, no solo
transferido tecnologia, sino
qgue ha trascendido fron-
teras logrando posicionar
a Colombia como produc-
tor del café mas suave del
mundo, convirtiéndolo en el
mejor embajador que nues-
tra nacion pudiera tener.

Cada manana, desde
muy temprano, profesiona-
les con camiseta amarilla
se aprestan para llegar a las
fincasy acompanar a los ca-
ficultores. En el Tolima son
N7 profesionales, quienes

conforman el Servicio de
Extension Rural, ese amigo
tan querido de las familias
cafeteras, que comparte
con ellos el conocimiento
adquirido por décadas de
investigacion en Cenicafé.

Ademas de la transfe-
rencia de tecnologia, esas
63.000 familias cuentan con
una red de cooperativas y
Almacafé, donde los cafe-
teros tienen asegurada la
compra de su producto, lo
gue constituye un privilegio
exclusivo de los caficultores
colombianos, a través de su
Federacion.

Y en cuanto a la promo-
cion del Café de Colombia,
senor Gobernador, qué me-
jor ejemplo que esta feria,
la cual, gracias a su gestion
ya quedod institucionalizada
y la cual es un honor acom-
pafar desde la experiencia
y el conocimiento que tene-
Mos como gremio. Esta feria
constituye una vitrina mag-
nifica para que nuestros pro-
ductores den a conocer su
café y las historias maravillo-
sas que hay detras de cada
sorbo de una bebida acogi-
da por el mundo entero.

Celebremos pues todos,
que el Tolima es el Corazén
Cafetero de Colombiay que
nuestros caficultores son la
vida de ese corazéon que late
incesante por seguir constru-
yendo pais, desde el campo.

Lideres del Tolima compartieron
“Un café con German en la region”

En un ejercicio que viene
realizando en los diferentes
departamentos cafeteros del
pais, German Alberto Baha-
mén Jaramillo, Gerente Ge-
neral de la Federacion Nacio-
nal de Cafeteros se reunio en
el Tolima con el Comité De-
partamentaly los integrantes
principales de los 28 Comités
Municipales de Cafeteros.
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El evento denominado
Un Café con German en
la Regidén, temas como el
precio del café; el impacto
de la variabilidad climatica
en la caficultura; la escasez
y alto costo de la mano de
obra; recursos nacionales
para la renovacion de cafe-
tales; el fortalecimiento de
la Fundacion Manuel Mejia

¢ ‘ Foto Oficina de Comunicaciones.

como institucion al servi-
cio de la formacion de los
caficultores colombianos;
y la garantia de compra
en lugares especificos de
la geografia cafetera toli-
mense, fueron algunos de
los puntos expuestos por
los lideres gremiales del
Tolima al Gerente General
de FNC.

Tolima
Cafetero

Peridédico rural al serxvicio
del caficultor y su familia
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Durante los meses de agosto y septiembre se realizan los eventos de entregas masivas

Cinco mil millones de pesos
mas para renovacion

La Gobernacion del Tolima refrenda su compromiso con la caficultura del tercer Departamento
productor nacional de café.

| 19 de agosto, en el
E municipio de Fres-

no, iniciaron las en-
tregas masivas de fertili-
zantes, en desarrollo del
proyecto Apoyo al forta-
lecimiento y sostenibi-
lidad de la caficultura
del Departamento, in-
centivando las renova-
ciones y nuevas siem-
bras de los sistemas
cafeteros-Convenio
2292 2023.

La inversion para esta
nueva fase asciende a los
cinco mil millones de pe-
sos, de los cuales, cuatro
mil millones son aporta-
dos por la Gobernacion
del Tolima y los otros mil,
por parte de la Federa-
cion Nacional de Cafete-
ros, como administrado-
ra del Fondo Nacional del
Café (Ley 863 de 2003).

Se estan otorgando
$200 por arbol en re-
novacion por siembra o
zoca y $300 por arbol en
nueva siembra. El incen-
tivo esta representado en
fertilizantes avalados por
Cenicafé.

Ricardo Orozco Valero,
Gobernador del Tolima,
enfatizé en la importan-
te inversion realizada por
su administracion en el

del Tolima

Comité de Cafeteros

sector \Y,
especifi-
camente
en la reno-
vacion de
cafetales.
“Durante
tres anos
consecuti-
vos hemos
entregado
cerca de
15 mil mi-
llones de
pesos en
lo que tie-
ne que ver
con el subsidio a la reno-
vacion y siembra de nue-
vas hectareas de café en
el Tolima”, indicé el Go-
bernador.

“Esperamos que nues-
tros caficultores logren
acceder a este incentivo
de $200 por cada arbol
renovado y $300 por nue-
va siembra, con el fin de
mantener una caficultu-
ra joven y de esta forma
apuntarle a la meta de
renovacion de cafetales
para este ano, que es de
10.300 hectareas en el
Departamento”, afirmo
Omar Julian Valdés Nava-
rro, Secretario de Desa-
rrollo Agropecuario de la
Gobernacion del Tolima.

ol
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Fresno fue e/ primer municipio donde se reollzo la entrego/
masiva de fertilizantes.
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Cronograma de eventos de entregas masivas
de fertilizantes Convenio 2292 2023 *

Focha | municiplo | Lugar | Hon _
oSt | frme | coone | sgoam
Sede d

Cafitolima
El Salado

Viernes 8 I.LE. Manuel .
Chaparral Murillo Toro 9:00 a.m.
Sébaglo 9 Rovira Parque Infantil 9:00 a.m.
de septiembre
Sabado 16 . Sede principal
. Libano A .m.
Sabado 23 . . Polideportivo .

*Esta programacion puede estar sujeta a cambios de dltima hora.

En el Comité de Cafeteros del Tolima

[ ] ”~ [ ]
analizamos el café de su finca
El Laboratorio de Calidad del Comité de Cafeteros del Tolima
tiene al servicio de todos los caficultores tolimenses el analisis
fisico y sensorial de muestras de café.

Conozca las siguientes condiciones de su café:

v Factor de rendimiento ¥ Defectos

v Humedad v Calidad en taza

Se reciben muestras de minimo 500 gramos de café
pergamino seco, con una humedad entre el 10-12%.

Contacte a su extensionista o comuniquese
al PBX 6082739424, extensiones 1215 /1216
Correo electrénico:

Este servicio no tiene ningun costo para el caficultor.
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En la Sede Administrativa del Comité de Cafeteros del Tolima se llevo a cabo la entrega de las tolvas.
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Proyecto que se llevara a cabo en nueve municipios del Tolima

Caficultores de Ibagué
recibieron tolvas plasticas

Los beneficiarios corresponden a 48 veredas de la Capital Tolimense.

N total de 82 fami-
l 'Iias caficultoras de

la Ciudad Musical
recibieron tolvas plasticas
de 750 litros de café ce-
reza, como parte del pro-
yecto Mejoramiento de
la infraestructura de
beneficio de los caficul-
tores del departamento
del Tolima, con recursos
de asignacion del Comité
Municipal de Cafeteros de
lbagué.

En el evento, que tuvo
lugar en la Sede Adminis-
trativa del Comité de Cafe-
teros del Tolima, se dieron
cita productores de 48 ve-
redas de Ibagué, quienes
recibieron capacitacion
sobre la instalacion, uso y
ventajas de estos equipos,
gue hacen parte de las ini-
ciativas enmarcadas en la
estrategia de la Gerencia
Técnica de la Federacion
de Cafeteros Mas Agrono-
mia Mas Productividad
Mas Calidad.

Para Oscar Bernal, pro-
ductor del sector del Ca-
Aon del Combeima “En
este momento nos estan
dando la tolva, para co-
menzar el proceso bien

hecho, desde que inicia-
mos la recoleccién y ya
no sigamos despulpando
el café en nuestras tolvas
de madera, que por mu-
chos afnos nos han servi-
do, pero se ha compro-
bado que hay que hacer
un balseo, antes de des-
cerezar el café para que
tengamos mejor calidad
en el momento del lava-
do y el secado. Entonces
no lo hagamos al final,
como antes, que esco-
giamos el café ya seco,
porque ya lo llevamos
contaminado. Ya con la
tolva la cosa va cambian-
do”, asegurd.

Este proyecto, que tie-
ne por objetivo contribuir
al mejoramiento de la in-
fraestructura del beneficio
huimedo de café, con el fin
de asegurar la calidad fisi-
ca y sensorial del café pro-
ducido en el departamento
del Tolima, ademas de lba-
gué, tendra cobertura en
los municipios de Mariqui-
ta, Cajamarca, Cunday, Ico-
nonzo, Armero-Guayabal,
Chaparral, Rovira y Falan,
con la entrega de tanques
tina de 250 y 350 litros.

Gildardo Monroy, Director Ejecutivo del Comité Tolima, du-
rante su intervencion en el evento de entrega, reiterd la impor-
tancia de los bienes publicos de la Federacion de Cafeteros.

Los caficultores beneficiarios expresaron su satisfaccion por
recibir estos elementos que van a contribuir al mejoramiento
de la calidad de su café.
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La finca Cafetera como Empresa (parte Iil) \/\/

Verificar: seguimiento y evaluacion

Para esta entrega continuamos con las diferentes actividades de la Pla-

Gestisne Empnesanial
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neacion Estratégica para lograr que las fincas se conviertan en empre-

sas cafeteras.

La siguiente actividad de la secuencia que se
requiere establecer en la finca cafetera, es el

Verificar:

Verificar: esta etapa es el seguimiento

y evaluacién permanente de las accio-
nes establecidas y ejecutadas, midien-
do los resultados frente a lo planeado,
es decir, ésta es una herramienta de

control.

Actividades de seguimiento

= En las empresas cafeteras es necesario
hacer un seguimiento de las activida-
des desarrolladas, esto con el fin de
tomar los correctivos de manera opor-
tuna.

= Asi mismo, este seguimiento permite
gue con la informacion recopilada de
la actividad anterior y anexando otros
datos, de ser necesarios, se pueda pro-
poner construir indicadores.

£+ Verificar lo
ejecutado
con lo planeado

£} Revisar datos y cifras

& :Qué hacer?
@ ;Cédmo hacerla?
13 ;Cuiles metas

y objetivos?

' & Educar y entrenar
@ Ejecutar lo que

f s¢ planificé

£ Dejar registros

=

= Para hacer seguimiento a las actividades desarrolla-
das es muy importante contar con registros, que
contengan datos de calidad, con informacion real y
actualizada ya que con ella se revisa el desarrollo de las
labores planeadas.

I Los diferentes registros permiten hacer seguimiento a
la ejecucion de la planeacion, ademas de permitir
hacer referenciaciones competitivas de los indicado-
res vitales y costos.

> Toda la informacion para que sea aprovechable debe
analizarse constantemente para tomar decisiones.

J

Esta nota se elabord con la participacion de la ingeniera Nidia Moreno Clavijo, Coordinadora del Programa de
Gestion Empresarial del Comité de Cafeteros del Tolima.

Se entregan insumos para los beneficiarios

Cerminadores
comunitarios

El germinador es el sitio en el cual se disponen las
semillas de café para el desarrollo de las mismas,
hasta que aparezca el primer par de hojas (chapola).

El establecimiento de 89 germi-
nadores comunitarios en el
Departamento es el objetivo del
proyecto liderado por el Comité
de Cafeteros del Tolima, en el
marco de la estrategia Mas
Agronomia, Mas Productivi-
dad Mas Calidad.

La iniciativa buscar construir un
germinador de 15 metros cuadra-
dos en una vereda cafetera, por
parte de minimo cinco caficulto-
res registrados en el Sistema de
Informacion Cafetera (SICA).

Los beneficiarios reciben por
parte del Comité de Cafeteros
10 kilos de semilla resistente,
fungicida y polisombra.

El objetivo de este proyecto es
promover la obtencién de ma-
terial vegetal de excelente cali-
dad, bajo los estandares de la
estrategia Mas Agronomia
Mas Productividad Mas Cali-
dad.

Los germinadores se constru-
yen teniendo en cuenta las
recomendaciones de Cenicafé.

TS _ _
En las diferentes veredas, los caficultores se
organizan para contar con material de exce-
lente calidad.



Eapeciales

Edicion 289 septiembre 2023

La iniciativa se dirige, especialmente, a mujeres y jéovenes

Proyecto de promocion

posicionamiento del ca

Realizando diferentes actividades de capacitacion y promocion,
el Servicio de Extension Rural y el Programa de Cafés Especiales,
han recorrido el Departamento.

romocion y posicio-
pnamiento del café

del Tolima, como
producto de alta calidad
es el nombre del proyecto
del Comité Departamental
de Cafeteros, que busca
fortalecer el arraigo por el
café en consumidores, cafi-
cultores, jévenes y mujeres,
a fin de afianzar la caficul-
tura en equidad y garanti-
zando la continuidad del
cultivo por medio de diver-
sas actividades.

Para el cumplimiento de
dicho objetivo, el proyecto
comprende diferentes
componentes como la reali-
zacion de talleres, foros y
participacion en eventos
encaminados en el consu-
mo y la calidad del café;
propiciar espacios comer-
ciales, participacion en
ferias y eventos que involu-
cren los diferentes actores
de la cadena de valor (Aso-
ciaciones, productores, tos-
tadores, marcas de café,

tiendas, restaurantes vy
hoteles), asi como generar
estrategias de divulgacion
a través de medios institu-
cionales como el programa
radial Tomémonos un Tinto
en diferentes emisoras; el
periddico rural Tolima Cafe-
tero, redes sociales, ademas
de publicaciones en
medios masivos regionales,
con especial énfasis en
radio.

De acuerdo con Gildardo
Monroy Guerrero, Director
Ejecutivo del Comité de
Cafeteros del Tolima, este
proyecto nace del interés
educativo de diversas
comunidades, por enrique-
cer sus conocimientos en
temas relacionados con el
mejoramiento de la calidad,
consumo, preparacion 'y
comercializaciéon del café
como producto principal de
nuestro Departamento.

Alrededor de 300 personas,
en su mayoria jovenes pro-

ductores o hijos de caficul-
tores han participado en
talleres de catacion, tueste
y métodos de preparacion
de cafés filtrados, que han
llegado hasta lejanos corre-
gimientos cafeteros como
Montoso, en el municipio
de Prado. “En total,
hemos visitado durante
el primer semestre del
2023, 14 municipios cafe-
teros, donde se han brin-
dado conocimientos
basicos en catacion,
tueste y preparacion.
Constantemente, a
través de nuestros lide-
res gremiales, Servicio de
Extension y de forma
directa, nos solicitan
capacitaciones en estos
temas y con este proyec-
to estamos empezando a
dar respuesta de forma
consistente a dicho
requerimiento.”, indico el
Director Ejecutivo.

Gildardo Monroy Guerrero
hizo un llamado a todos los

tolimenses, para g
comprometan a cons
preparar siempre ut
de altisima calidad, tc
gue ‘“somos, no s
tercer productor de
en Colombia, sin
referente nacion:
internacional del
que se cultiva en
tras montanas".

Por su parte, Hernan
representante del (
Municipal de Cafete
Villarrica, ademas de
decer esta iniciativz
llegd hasta su mur
exaltd su relevanciz
importante porque
que darle el valor a¢
do al café de todos
tros, los caficul
Este espacio es
importante. Gracias
directivas a quiene
tenido la iniciativa
les brinda una vis
proyeccién mayor
jovenes, con respe
negocio del café”.
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Finalmente, a lo largo del
primer semestre del 2023,
cerca de 700 personas
participaron de los foros
estructurados para trans-
ferir conocimientos a los
productores, que fueron
liderados por el Programa
de Cafés Especiales del
Comité de Cafeteros del
Tolima y los equipos de
Extension Rural en las
diferentes seccionales.

Chaparral, Rovira, Ibagué,
Fresno, Dolores, Planadas,
Rioblancoy Libano convo-
caron en promedio 85
personas, quienes recibie-
ron  capacitacion en
temas como: Comerciali-
zacion de cafés sosteni-
blesy de origen ( certifica-
dos, verificados y microlo-

CA FE DE ALTA
CALIDAD

Foto
Oficina de Comunicaciones.

Foros para apoyar
la transferencia de tecnologia

tes), Exportaciones para
pequenos caficultores,
codificacion y plataforma
CAFIX, Calidad, (analisis
fisico y sensorial -Labora-
torio Comité de Cafeteros),
Estandares de sostenibili-
dad (Dimension social,
ambiental y econémica) y
Apoyo en el registro de
marca para jovenes mayo-
res de 18 anos y menores
de 28 anos con la Superin-
tendencia de Industria y
Comercio.

Para los meses restantes
de 2023, se tienen previs-
tas actividades encamina-
das a promover encuen-
tros entre productores y
empresarios, participa-
cion en ferias y activacion
de tiendas de café.

Alrededor de 70.000 tazas de café se han servido en lo corri-
do del 2023 en diferentes eventos en los que ha participado

< el Comité de Cafeteros del Tolima, como parte del proyecto

Promocion y Posicionamiento del Café del Tolima como

producto de alta calidad.
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Maswa partlclpaclon de los tolimenses en Expo Tolima Corazén Cafetero de Colombia

Duberney Cifuentes tiene el mejor café

En promedio se pagaron 10 délares la libra en subasta de cafés del Tolima. El se-
gundo lugar fue para Milton Monroy, de la finca San Pedro en Ibagué y el tercero

para Gildardo Gutiérrez Tejada de la finca Monteverde, en Herrera, Rioblanco.
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Los asistentes al Centro de Convenciones de la Gobernacion vibraron con la subasta de los mejores cafés.

N una emotiva
E subasta, la empresa
china Canasto
Coffee pagd 50,50 dolares
la libra por el café de

Duberney Cifuentes
Fajardo, caficultor de Pla-

nadas, quien fue el gana-
dor del Primer Concurso
Departamental de
Microlotes, premiado en
el marco de la Feria Inter-
nacional Expo Tolima
Corazon  Cafetero de

Colombia en lbagué, una
iniciativa de la Goberna-
cion del Tolima, con el
apoyo de la Federacion de
Cafeteros-Comité Tolima.
En total fueron vendidos
19 lotes equivalentes a

4554 kilogramos de café
excelso, con un promedio
de venta dediezddlaresla
libra. El precio mas alto
fue 50,5 dodlares la libra
pagado por la empresa
Canasto Coffee.

Los lotes subastados van para los mercados asidtico, medio oriente, Europa, Estados Unidos y

mercado interno.

Previo a la subasta y
con un auditorio del
Centro de Convencio-
nes Alfonso Lopez Pu-
marejo de la Goberna-
cion del

Tolima, repleto, se
conocid el Top 20 de los
cafés en concurso, que
en horas de la manana
fueron catados por los
compradores

inscritos
en

El Concurso de Catacion de los mas pequenos acaparo la
atencion de los asistentes a la Feria.

la subasta.

Duberney Cifuentes
Fajardo, de Ila finca
Montreal del municipio
de Planadas, fue el
ganador del Primer
Concurso Departa-
mental de Microlotes.

El café de este produc-
tor, protagonista en las
finales y subastas de
diferentes competen-
cias que se realizan en
el pais, obtuvo un pun-
taje de 90,96 en |la
escala de la SCA, que le

" merecid ubicarse en el

primer lugar.
Duberney Cifuentes
exaltd el papel que

juega su familia, asi
como los colaborado-
res de su finca en todos
los procesos que ma-
nejan. “Esta es una
vitrina muy importan-
te. Le agradezco al Go-
bernador y a todo el
gremio cafetero,
porgue sin ellos no
habria sido posible este
magno evento. Le digo
a los productores que
se animen a presentar
sus lotes porque esta
es la mejor vitrina para
mostrarnos ante el
mundo”, indico el
ganador del Concurso
de Microlotes.
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Por su parte, Yuanyuan
Xiao, representante  de
Canasto Coffee, destacod el
evento, el cual calificd como
un buen reconocimiento al
trabajo de todo el ano de un
caficultor, e indico que el café
ganador le llamo la atencion
pOr sus Notas citricas. “Sabe a
una taza de jugo de naran-
ja..citrico, tiene mandarina,
buena acidez y es muy floral.
Es muy intenso, desde
caliente, hasta frio”, puntuali-
z0.

El segundo lugar fue
para Milton Leonardo
Monroy Lopez, de la finca
San Pedro de lbagué, quien
alcanzé otra puntuacion
sobresaliente: 90,08 y Banex-
port pago por él en subasta,

21 ddlares la libra.

El tercero en el podio de
los mejores cafés del Tolima
fue el productor Gildardo
Gutiérrez Tejada, de la finca
Monteverde, del corregi-
miento de Herrera, en
Rioblanco, cuyo café recibid
un puntaje de 885 en la
escala de la SCA.

Los tres primeros luga-
res recibieron bonos repre-
sentados en equipos y/o insu-
mos agricolas por
$20.000.000 el primer lugar,
$13.000.000, el segundo lugar
y $5.000.000, el tercero.

Asi mismo, los cafés
ubicados en el Top 20,
recibieron bonos por

$1.400.000, representados en
insuMmos agricolas.

El Concurso Departa-
mental de Microlotes hace
parte de la Feria Internacio-
nal de Café Expo Tolima Cora-
zon Cafetero de Colombia,
una iniciativa de la Goberna-
cion del Tolima, con el apoyo
de la Federacion Nacional de
Cafeteros-Comité del Tolima,
gue contdé con una Masiva

Testimonios de los ganadores

“Agradecido con
Dios, con mi esposa, mis
hijos y mis trabajadores,
ellos son parte funda-
mental de nuestra em-
presa. Me embarga una
emocién muy grande
porque el esfuerzo y el
amor que le hemos
puesto a nuestro trabajo
hoy se ve retribuido.
Esto ha sido de ensayos

y errores, por fortuna aqui

se ve reflejado esas ense-
Ranzas”, Duberney
Cifuentes, ganador.

“El Tolima por su
topografia produce un
café de alta calidad y en
este concurso quedod
demostrado que en el café
del sur, centro y norte del
Tolima hay calidad. Esta
feria la considero como

una vitrina para las perso-
nas que han venido
haciendo un trabajo inte-
resante, pero que aun no

se han dado a conocer. Asi

como yo trabajo por la
calidad y Duberney tam-
bién, en el Departamento
hay muchas personas que
estan apostandole a la
calidad y con Vvitrinas
como esta pueden salir
del anonimato”, Milton
Monroy, segundo lugar.
“En el concurso esta-
ban caficultores de
renombre por su calidad y
estar al lado de ellos me
emocioné mucho. El saber

participacion de visitantes,
compradores, productores
en el Centro de Convencio-
nes Alfonso Lopez de Ila
Gobernacion del Tolima vy el
Parque Manuel Murillo Toro,
escenarios también de con-
ferencias y campeonatos de
catacion, filtrados y aero-
press, entre otros.

que el trabajo que esta-
mos haciendo en nues-
tra empresa cafetera
esta dando resultados.
Mirando la situacién
actual del precio y con
el concurso y la subasta
uno llega a la conclu-
sion que hay que apos-
tarle a la calidad. Ese
seria mi consejo para los
caficultores”,Gildardo
Gutiérrez, tercer lugar.

Top 20 Primer Concurso Departamental de Microlotes

| Puesto |

1 Planadas Duberney Cifuentes Fajardo Lavado Montreal ( La Palma) 90,96
2 Ibagué Milton Leonardo Monroy Lopez Natural San Pedro 90,08
3 Rioblanco Gildardo Gutiérrez Tejada Semilavado Monteverde 88,5
4 Ibagué Argemiro Hernandez Orjuela Lavado La Esperanza 87,71
5 Planadas Geiner Vargas Benjumea Lavado El Cedro 87,71
6 San Antonio Santos Vizcaya Hernandez Lavado La Habana 87,54
7 Chaparral Fredy Augusto Ramirez Narvaez Lavado Vista Hermosa 87,46
8 Planadas Esneyder Lépez Jiménez Natural El Paradero 87,38
9 Ibagué Jalli Fabian Téllez Varén Lavado La Moneda 87,17
10 Planadas Astrid Medina Pereira Lavado Buena Vista 86,96
1! Ataco Fabian Andrés Montenegro Garcia Natural Los Pinos 86,92
12 Chaparral Edgar Gutiérrez Sdnchez Lavado Las Sombras 86,88
13 San Antonio Wilkim Andrés Huelgos Medina Lavado Los Girasoles 86,67
14 Villarrica Eduardo Bertulfo Bohérquez Téllez Lavado La Primavera 86,42
15 Chaparral Rafael Antonio Salcedo Tique Lavado La Esperanza 86,38
16 Chaparral Ricaurte Capera Pedraza Lavado La Miranda 86,33
17 Rioblanco Humberto Villabdn Ariza Lavado El Mirador 86,33
18 Ibagué German Sanchez Penuela Lavado Zamora 86,25
19 Rovira Liceth Lorena Flérez Vargas Lavado El Jardin 86,21
20 Venadillo Jhon Jairo Gémez Osorio Lavado Alto Bonito 86
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Como reconocimiento a su compromiso con el gremio

Medalla al Mérito Cafetero para el
Gobernador del Tolima, Ricardo Orozco

El Comité Departamental de Cafeteros del Tolima condecoré al mandatario durante la ceremonia
de instalacion de la Feria Expo Tolima Corazén Cafetero de Colombia.

El Comité de Cafeteros en pleno acompario la condecora-

cion al Gobernador del Tolima.

iviana Andrea
VOona Méndez,
Presidenta del Co-
mité Departamental de
Cafeteros del Tolima y Gil-
dardo Monroy Guerrero,
Director Ejecutivo, fueron
los delegados para con-
decorar a Ricardo Orozco
Valero, Gobernador del To-
lima, con la Medalla al Mé-
rito Cafetero Alfonso Pala-
cio Rudas, durante la Feria
Internacional Expo Tolima
Corazdén Cafetero de Co-
lombia.
En su sesion del dia 24
de agosto el Comité De-

partamental de Cafeteros
emitidé la Resoluciéon nu-
mero 01, mediante la cual
se aprobd, por unanimi-
dad, exaltar la destacada
labor realizada por el doc-
tor José Ricardo Orozco
Valero, Cobernador del
Tolima, en beneficio de los
caficultores tolimenses.
Entre los considerandos,
se consignan los siguien-
tes:

Que el Doctor José Ri-
cardo Orozco Valero, como
Gobernador del Tolima, ha
demostrado, a través de
su gestion, el compromiso

v/

e

con mas de 63.000 fami-
lias que cultivan el café en
los 38 municipios cafete-
ros, asi mismo que duran-
te su mandato, siempre se
ha distinguido por respe-
tar, valorar y engrandecer
la labor que los hombres y
mujeres del café hacen por
cosechar un grano de cali-
dades excelsas.

Que en su calidad de
Gobernador del Tolima ha
realizado una inversion his-
toérica en el sector cafetero,
gue supera los 41 mil millo-
nes de pesos, orientados a
la renovacion de cafetales
y nuevas siembras, ciencia
y tecnologia, incentivos a
los emprendimientos de

las nuevas generaciones de
caficultores tolimenses, el
fortalecimiento de las aso-
ciaciones de productores y
a la promocion y posiciona-
miento nacional e interna-
cional del café del Tolima.

Finalmente, el docu-
mento sefala que Ricardo
Orozco liderd el proyecto
para que la Asamblea del
Tolima, mediante la Orde-
nanza 0011 del 26 de junio
de 2023, institucionalizara
la Feria Internacional de
Café Expo Tolima Corazon
Cafetero de Colombia, que
se realizara anualmen-
te, como vitrina del ter-
cer productor nacional de
cafe.

= Acerca de |a Medalla
al Mérito Cafetero
Alfonso Palacio Rudas
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Ricardo Orozco Valero, Gobernador del Toli-
ma, lee atentamente la Resolucion median-
te la cual se le otorga la Medalla al Mérito
Cafetero Alfonso Palacio Rudas.

- . El Comité Departamental de

Cafeteros cred la Medalla al Méri-
to Cafetero Alfonso Palacio Rudas,
en oro de 18 kilates, con el fin de
exaltar a personas e instituciones
gue con su trabajo dedicado y su
vocacion de servicio, le hacen un
gran aporte al bienestar y desa-
rrollo de los caficultores colom-
bianos.

Asi mismo, con esta distincion
ha querido hacer un homenaje a
la figura del doctor Alfonso Pala-

cio Rudas, insigne representante
de los cafeteros del Tolima y des-
tacado lider nacional, nacido en
el municipio de Honda, quien se
desempend como Secretario de
Hacienda del Tolima, Diputado,
Representante y Senador, Con-
tralor General de la Republica,
Gobernador del Tolima, Ministro
de Hacienda y Alcalde de Bogota.
Por muchos anos representd a los
cafeteros del Tolima en el seno del
Comité Nacional.



Cacueln y Cafe

septlembre 2023

Edicion 2

N total de 200 estu-
l 'diantes, correspon-

dientes a 10 sedes
educativas en seis muni-
cipios cafeteros del De-
partamento, forman par-
te del Proyecto Escuela y
Café del Comité de Cafe-
teros del Tolima.

Con esta iniciativa, que
se enmarca en la estrate-
gia de valor de la Fede-
racion Nacional de Cafe-
teros en su eje social, se
pretende que los ninos,
ninas y jovenes hijos de
caficultores fortalezcan y
se empoderen de conoci-
mientos y aptitudes, para
gue quieran quedarse en
el campo y se planteen vi-
vir de manera simultanea
entre los dos ambientes:
rural y urbano, encontran-
do en el cultivo del café un
proyecto de vida rentable,
sostenible y competitivo.

Estudiantes de las ve-
redas San Isidro (lbagué),
Lisboa (Anzoategui), San
Pablo Hermosas y EIl Jor-
dan (Chaparral), Cedra-
les Peralonso (Ortega),
El Tesoro, Bulgaria y Tie-
rradentro (Libano) y Pa-
vas (Villahermosa), vie-
nen participando de las
diferentes actividades
propuestas desde el pro-
yecto, que contempla el
acompafnamiento a las

Participaron beneficiarios del proyecto Seven Eleven

o

Tollun
Gifaiary

El proyecto Escuela y Café esta en seis municipios

Por el empalme generacional

Los estudiantes han recibido kits escolares, chapolas y nociones basicas de catacién y barismo.

i

Estudiantes de la I.E. Lagunilla, sede San Pablo Hermosas, en el municipio de Chaparral.

instituciones
educativas
para modificar
el PEI (Proyec-
to Educativo
Institucional),
entrega de
materiales o
dotacion de
apoyo, imple-
mentacién de
proyectos pro-
ductivos en
las fincas y el
desarrollo de
otras acciones
del contexto
cafetero (talle-
res basicos de catacion y
barismo).

Dentro de las activi-
dades previstas para los

Cira a Chinchina

Los beneficiarios del
proyecto Implementa-
cion de tecnologias
apropiadas para el be-
neficio del café en fin-
cas cafeteras del de-
partamento del Tolima,
iniciativa financiada por
la compania Seven Ele-
ven Japon, participaron
en una gira a las insta-
laciones de Cenicafé en
Chinching, Caldas.

El objetivo de esta ac-
tividad fue fortalecer los
conocimientos en las sie-
te practicas de calidad,
gue en su mayoria son

fundamentales para el ade-
cuado funcionamiento del
Ecomill®, equipo recibido
por los caficultores que for-
maron parte de esta inicia-
tiva.

La visita les permitid resol-
ver inquietudes especificas
sobre el disefo, operacion y
mantenimiento del equipo;
asi como observar avances
complementarios en otras
areas, como el manejo de
subproductos (pulpay miel)
e investigaciones en curso
como fermentaciones con-
troladas y despulpadora cla-
sificadora de verdes.
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Nociones bCISICGS en catacion v bar/smo recibieron alumnos de la /E
Antonio Narifio sede San Isidro, en Ibagué.

asi como continuar con la
programaciéon de los ta-
lleres de nociones basicas
de catacion y barismo.

Caficultores en Cenicafe, conoc1endo a fondo el funciona-

miento del Ecomill.
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Chaqueta

300 ml de infusidén

de panela, limoén, clavos

y canela, previamente hervido
100 ml de agua

Extracto de café compuesto

por 600 ml agua y 150 gm de café
Hielo

Ingredientes

Vierta los 300 ml de la infusidon de
panela, limdn, clavos y canela en
el vaso.

Agregue los 100 ml de agua con el
proposito de controlar el dulzor de

la bebida. Incorpore 2 0z de ¥ waaiv e

® o 0 o ¢ o o o T

la extraccion de café. ¢ e 000000 0w

Se recomienda agregar e e s s s s e s e e o

hieloalabebida,deesta S e 000000000 0

Mmanera serd mas refrescante. <~ o000 00 04

Disfratela. jRecuerde emplear c e e e

café de calidad! «

Nota: Recuerde emplear café de calidad, de
esta manera disfrutard de una excelente
taza de café y apoyara el esfuerzo y la
dedicacion de mas de 63 mil familias
productoras del Tolima cafetero.

iAgradecimiento a Mauricio Munar,
propietario de Bonanza Tolimense

Encuentre en Bonto Café el grano cosechado en San Juan 'I (Bonto Café) por compartir esta

de la China, Anzoategui y Dolores, y su mobiliario en deliciosa receta! L.

homenaje al ciclismo. Esta tienda de café de especialidad PP TE TSR ST

genera en la actualidad cuatro empleos directos y cerca Lo Lt Lt Lttt

de 10 indirectos. Bonto Café esta ubicado en la manzana [P

60 casa 4 Jordan Octava etapa, diagonal a la iglesia

Espiritu Santo. Numero de contacto: 3212135284.
T . S ML S O R . | S R S S P S i S, S S o B 1
| | Coomersa y Tolima Cafetero Nombres y apellidos: i
. jpremian a sus lectfores ;
| . Recorte este cupon, llévelo al Comité de Cafeteros, Cédula de Ciudadania #: i
I o entréguelo a su extensionista y participe en el sorteo |

' de un mercado de $300.000. I
1] Namero Celular:
I El ganador podra reclamario con su Cédula Cafetera. :
! Municipio:

pio:
Comité de Cafeteros
| del Tolima c PI nersa |
I e superrmercade Caletere I
Ganador: Las siguientes personas recibiran un obsequio por
e . enviar sus cupones, el cual haremos llegar a traves del
Jorge Alirio Moreno (Ortega) Servicio de Extensién Rural.

Recibira un mercado por $300.000 de Coomersa Alvaro Villantieva Oviedo, San Antonio.

Felicitaciones a don Jorge y a todos los demas, 3059 ?rﬁ‘gﬂfiﬂ*:fiz E;;Wifa- o
racias por su participacién. OSe JORGUIN Sitve repo, Rovira.
= b o = Luz Gladis Castillo, Libano.



Implemente el Manejo Integrado de esta plaga

Extreme el monitoreo de broca frente

a alerta del fenémeno de El Ninho

Durante el desarrollo del cultivo del café la plaga de mayor importancia a nivel econémico en Colombia es la

broca (Hypothenemus hampei), afectando de forma significativa los estandares de calidad del café y de esta
manera la rentabilidad del caficultor, causando una pérdida parcial y hasta completa del grano.

no de los factores que
impactan en mayor pro-
porcion la fisiologia y
comportamiento de esta plaga
es la temperatura: un aumen-
to en ella generard una mayor
descendencia, menor duraciéon
del ciclo de vida y una mayor

Frutos infestados en el drbol a partir

sobrevivencia; por tanto en esta
época donde continuamos con
alerta del fenédmeno de El Nifio
y donde se tiene mayor exposi-
cion para el ataque de esta pla-
ga, es fundamental extremar
medidas de monitoreo e imple-
mentar en nuestras fincas un

de un fruto brocado en el suelo

manejo integrado de la misma,
con el fin de mantener los ni-
veles de infestacion por debajo
del 5% del dafio econémico.

La siguiente grafica repre-
senta el comportamiento de
la broca ante diferentes feno-
menos en tres alturas sobre ni-

Fenémeno
del Nifo

Normal

. Foto Oficina de Com

o
E

vel del mar. En €l se evidencia
un aumento significativo en la
cantidad de frutos infestados
en el arbol a partir de un fruto
brocado en el suelo, en condi-
ciones de fendmeno del Nino,
en comparacion con un feno-
meno de La Nina.

Fenémeno 1
dela Nifa

1700 m

| S e

1.470 m

unicaciones.
FEh oy -
e A T
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Tolima Cafetero

Esta es la principal plaga del cultivo del café

La broca si se puede control.
realice un manejo integrado

Este insecto constituye, no sélo un enemigo
de la calidad del café, sino del bolsillo del caficultor. +

ﬁ Calendario registro de ,’_‘,
i sk(* 0\\&‘3‘“\, FLORACION Y COSECHA ‘

Federacion Nac
Cenicafeée Cafeter

ANO 2023

ANO 2023

ANO 2024

Calificacion Lleve el registro de la floracion,

@ vovsiens L @ e g esto le permitira manejar la broca, controlar
la roya y administrar la cosecha, para utilizar
QB“e"a Adsipid GESW a3 las lonasy la derribadora selectiva de café

icio
de perforacion

infestacion supera el 2,0% y yV 4
del 50,0% de las brocas estan en posi-

. - ,debe hacerse la aspersiéon de N
v 9 AR
§ys &
B §§ e ity Las alternativas que se tiene!
.1\
ada
o Producto con ingrediente act
5 Tiametoxan 200 cm3 por litro
[ °
88 eficaz para el control de la br
S
:E-S% Otro producto para control q
€23 concentraciéon de 6cms/ litre
K.
-
053
) s °
£ g ¢ La broca sobrevive y se reproduce por 150
:EE dias en los frutos que quedan en el arbol y
§‘;' € en el suelo después de las cosechas
Mmoo
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La renovacioén de los cafetales que han cumplido su ciclo de produccién, que
por su altura dificultan el manejo fitosanitario, aportan al control de la broca.

Durante la cosecha principal se recolecta entre el 66% y 74%
de toda la broca presente en los cafetales.

Evite que la broca regrese a los lotes
siguiendo estas practicas:

Deposite el café cereza en la

tolva de recibo inmediata-

Pese dos veces el mente lo pese. Cubra la tolva

café _ cereza, al con un plastico pegajoso.
mediodia y en la \

Seque las pasillas y los flotes
resultantes del beneficio del
café en marquesinas solares,
o solaricelo, depositando las
pasillasy los flotes en un reci-
piente plastico, cubierto
durante 48 horas. También
puede cubrir con un plastico
la helda de secado del café.

Durante la recoleccion,
utilice costales de fibra
en buen estado y man-
téngalos cerrados
durante el tiempo que
permanezcan  dentro
del cafetal.

No es recomendado el uso continuo e indiscriminado de insecticidas como unica
medida de control, debido a los riesgos de contaminacion, resistencia de la plaga
y por la ubicacion de esta en el fruto. De 100 brocas, 80 se encuentran dentro del
fruto y tan sdlo 20 fuera de él, por tanto una opcién es el control biolégico
mediante el uso del hongo Beauveria bassiana usando el hongo de alta calidad,
con esporas que germinen maximo 24 horas después de su aplicacién al entrar
en contacto con el insecto, la concentracidn minima de esporas de 1x10 esporas
por gramo de producto, con una pureza del 95 % sin contaminantes ni mezclas.

» Recuerde que los insecticidas con ingredientes activos Clorpirifos y Fipronil estan prohibidos para el café en Colom-
bia. Si utiliza insecticidas, seleccione los recomendados por Cenicafé. Respete los periodos de carencia o reentrada
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Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia




aplicaciones de Cenicafé
para hacer su finca
gmimas rentable y productiva

{\ Indicadores de rendimiento

de mano de obra

en el cultivo del café

Es una aplicacién con la
que se pueden comparar
los rendimientos de las

labores de la finca,
procurando mejoras en
la contrataciény
productividad de la
mano de obra*

| DISPONIBLE EN ] g (15
| ** Google Play ‘ & AppStore

Aplicacién en la que encontrard informacion
sobre las principales plagas, enfermedades,

arvenses y deficiencias nutricionales en el
cultivo de café en Colombia*

DISPONIBLE EN [
* GooglePlay [l 8 A pp Store

* Disponible para Caficultores Colombianos
registrados en el SICA, Extensionistas de la
FNC, y Colaboradores de Cenicafé
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Para mayor informacién escanee el cédigo
QR con la cdmara de su dispositivo movil
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* Disponible para Caficultores Colombianos registrados en el SICA,
Extensionistas de la FNC, y Colaboradores de Cenicafé

Monitoreo de la calidad

del CAFE

Herramienta creada para ayudar a monitorear el
café en las diferentes etapas del proceso de poscosecha*

Con el fin de mantener LA MEJOR
CALIDAD POSIBLE

DISPONIBLE EN
* Google Play
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* Disponible para Caficultores Colombianos
registrados en el SICA, Extensionistas de la
FNC, y Colaboradores de Cenicafé
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