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Siete caficultores del Tolima subastarán su café el 29 de octubre

Santos Vizcaya hace historia en 
Colombia Tierra de Diversidad

conocimiento económico de 25 
millones de pesos.

Además de Santos Vizcaya, 
otros seis caficultores tolimenses 
estarán en la subasta internacio-
nal programada para el 29 de 
octubre, a partir de las 7:00 a.m.; 
ellos son: Luz Alba Rojas Gonzá-
lez, José Anargel Rodríguez, Wíl-
mer Calderón Conde, Duberney 
Cifuentes Fajardo, Gonzalo de 
Jesús Cifuentes Vargas y Gabriel 
Devia López.

El Concurso, convocado por 
la Federación Nacional de Cafe-
teros de Colombia, batió récord 

Conozca más de Almacafé
En esta edición 
del periódico ru-
ral Tolima Cafe-
tero, encuentre 
detalles del brazo 
logístico de la Fe-
deración Nacio-
nal de Cafeteros 
y cómo es su ope-
ración en la Capi-
tal Tolimense.

Comunicaciones al servicio de los cafeteros
La Federación Na-
cional de Cafe-
teros y el Comité 
de Cafeteros del 
Tolima innovan 
cons tantemente 
en materia de co-
municaciones para 
prestar un mejor 
servicio a los pro-
ductores.

de inscripciones con más de mil 
seiscientos lotes. En el consoli-
dado final, el Tolima fue el se-
gundo departamento con mayor 
número de lotes, con un total de 
174. De ese total, 51 caficultores 
clasificaron a la segunda ronda, 
al obtener un puntaje superior a 
86 puntos según la escala de la 
SCA, razón por la cual recibieron 
una reliquidación adicional por su 
café.

En el cuadro de 70 finalistas fi-
guraron 12 lotes del Tolima en la 
categoría de pequeños lotes y de 
ellos, siete clasificaron a subasta.

Santos Vizcaya celebrando uno 
de sus premios junto con su espo-
sa Luz Alba Rojas, quien en esta 
oportunidad también tendrá café 
en la subasta, en representación 
de Chaparral.

3
Santos Vizcaya Hernández 

hizo historia en Colombia 
Tierra de Diversidad al ga-

nar tres de los cinco atributos 
en competencia, en la categoría 
de pequeños lotes del concurso 
más importante del territorio na-
cional en términos de calidad de 
café.

El caficultor del municipio de 
San Antonio, quien en 2018 con-
quistó los atributos de Acidez, 
Cuerpo y Balance, en esta opor-
tunidad fue el mejor en Suavi-
dad, Balance y Exótico, por cada 
uno de los cuales recibirá un re-

Foto suministrada.Foto suministrada.

Foto: Alexánder Polo, extensionista de la seccional Rovira.Foto: Alexánder Polo, extensionista de la seccional Rovira.
Ubicación: Municipio Valle de San Juan, vereda Buenavista Alta, finca Betania y Virgen Del Carmen, Ubicación: Municipio Valle de San Juan, vereda Buenavista Alta, finca Betania y Virgen Del Carmen, 
propietarios Ismael Muñoz Flórez e Isidro Muñoz Flórez.propietarios Ismael Muñoz Flórez e Isidro Muñoz Flórez.

Nuevamente el caficultor de San Antonio gana tres atributos en el Concurso 
Nacional de Calidad Colombia Tierra de Diversidad. En 2018, el productor también 
obtuvo tres premios.
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Editorial: El caficultor es nuestro principal comunicador
Por más de tres décadas el Comi-

té Departamental de Cafeteros del 
Tolima, a través de su Oficina de Co-
municaciones, ha estado al lado del 
caficultor, registrando paso a paso sus 
éxitos, procesos de aprendizaje, brin-
dándole un espacio para expresarse y 
conocer su historia de vida; hoy, lue-
go de ese trasegar histórico de bue-
nas relaciones entre las más de 61 
mil familias y su institucionalidad, ese 
principal objetivo continúa avante, sin 
embargo, la dinámica se ha transfor-
mado y adaptado por la actual crisis 
sanitaria a causa de Covid-19 y el ace-
lerado mundo digital.

Con el mismo mensaje misional, 
que ahora es transmitido por medio 
de nuevos canales como las redes 
sociales, entre otros, tanto el Comité 
como la misma Federación, elevó a 
ese caficultor de personaje a comu-
nicador, ello ha hecho que elementos 
de mucha importancia en la cultura 
cafetera llegue a los hogares colom-

bianos apropiando la idiosincrasia de 
más de 540 mil familias que constru-
yen país, mediante el trabajo y esfuer-
zo por cosechar el mejor embajador 
de Colombia, el café.

A medida que el caficultor ha evo-
lucionado de receptor y se ha tornado 
en escenario de productor innovador 
de contenido, la Federación y el Co-
mité ha ampliado sus medios, los tra-
dicionales radio, prensa y televisión, 
continúan de forma dinámica y no-
vedosa. Pero contenidos multimedia 
cada vez ganan más protagonismo en 
la agenda comunicativa de la institu-
cionalidad.

Actualmente, el Comité adelanta 
13 emisiones semanales de radio en 
su programa Tomémonos Un Tinto, 
con una participación primordial del 
caficultor. De igual manera, cuenta 
con el emblemático periódico rural 
Tolima Cafetero, que se comparte de 
forma digital. Asimismo, algunos con-
tenidos visuales que son creados por 

los mismos caficultores son transferi-
dos por medio de las redes sociales 
como Facebook, Instagram y Twitter 
en su cuenta oficial: @FNC_Tolima.

Del mismo modo, se lleva a cabo 
el Facebook Live ¡A tomar café de ca-
lidad! todos los jueves, programa que 
en tan solo cuatro meses se ha gana-
do un espacio en el corazón de los ca-
ficultores, gracias a su amplio conte-
nido cuyo objetivo es la transferencia 
de conocimiento y la generación de 
oportunidades para las comunidades 
productoras.

A disposición también se encuen-
tra la nueva página de internet: tolima.
federaciondecafeteros.org plataforma 
que constantemente es actualizada 
con las principales noticias de la cafi-
cultura colombiana. Y canales directos 
como la línea Whatsapp: 3114913530 
y el correo electrónico: tolimacafe-
tero@cafedecolombia.com.co están 
disponibles a los caficultores tolimen-
ses.

En cuanto a la Federación Na-
cional de Cafeteros, continúa sus 
emisiones radiales como Panorama 
Cafetero y las Aventuras del Profesor 
Yarumo, emiténdose por Radio Na-
cional de Colombia en 31 departa-
mentos,  igualmente, el emblemático 
programa del Televisión del Profesor 
Yarumo es difundido por Telecafé, Ca-
nal Institucional y TV Agro.

Por otra parte, nuevos productos 
comunicativos han sido implementa-
dos por la FNC como el podcast La 
Salud de Todos es Asunto de Todos, 
y su nueva radionovela, Mi finca, mi 
hogar y tesoro, donde la interpreta-
ción de situaciones del diario vivir en 
las empresas cafeteras, buscan crear 
conciencia y seguridad de las mismas.

Amigo caficultor, las comunicacio-
nes están al servicio de todos, y aquí 
está disponible su institucionalidad 
para crear entre todos la caficultura 
que soñamos, a través de las comu-
nicaciones.

Carta del Director: Alegría por partida triple en Colombia Tierra de Diversidad

 

Nueva -
mente los 
tolimenses 
vibramos, 
nos emo-
cionamos y 
celebramos 
por cuenta 
del com-
promiso y 
trabajo de-
dicado de 
n u e s t r o s 
caf icu l to -
res, quienes 

hacen brillar en letras de molde el 
nombre del café del Tolima en esce-
narios nacionales e internacionales.

Muchos creían impensable presen-
ciar un hecho como el vivido en 2018 
durante la premiación del Concurso 
Colombia Tierra de Diversidad, cuan-
do el café de Santos Vizcaya Hernán-
dez fue premiado con tres atributos 

(Acidez, Cuerpo y Balance), de los cin-
co en competencia; sin embargo, el 9 
de octubre de 2020, tuvimos la dicha 
de repetir ese triple triunfo (Suavidad, 
Balance y Exótico) y con el mismo pro-
tagonista:  un cafetero de San Anto-
nio, sinónimo de amor por el cultivo, 
constancia y consistencia en los pro-
cesos que lleva a cabo en su empresa 
cafetera.

El nombre de don Santos co-
menzó a abrirse camino en la histo-
ria de la calidad del café tolimense 
y colombiano en 2016, cuando se 
celebró en Planadas, primer pro-
ductor departamental y reconocido 
por ofrecer cafés excepcionales, el 
concurso Una Taza de Café por la 
Paz, iniciativa de la Gobernación del 
Tolima y la Federación Nacional de 
Cafeteros. Don Santos se llevó para 
San Antonio el primer lugar y desde 
ese momento no para de cosechar 
triunfos.

Siempre acompañado por su es-
posa, la señora Luz Alba Rojas Gon-
zález, este hombre trabajador, fami-
liar, tranquilo y sencillo, se ha robado 
todas las miradas de sus colegas 
productores en el país entero, así 
como de compradores nacionales 
y extranjeros. Todos se preguntan 
cuál es el secreto: él y su esposa lo 
definen de una manera que los des-
cribe a ellos: “hacer las cosas con 
amor” y no tiene reparos en afirmar 
que quien quiera conocer de cerca 
su trabajo, tiene abiertas las puertas 
de su finca La Habana, en la vereda 
La Argelia.

Don Santos Vizcaya, acompañado 
de otros seis caficultores tolimenses, 
estará el 29 de octubre, a partir de las 
7:00 a.m. muy atento de la subasta 
virtual en la que clientes de diferen-
tes latitudes ofrecerán para quedarse 
con esos 32 mejores lotes, de más 
de mil 600 inscritos en el concurso. 

El Tolima estará representado en este 
evento, además por doña Luz Alba, 
esposa de don Santos, quien partici-
pó con un café de su finca de Cha-
parral; así mismo por otro caficultor 
de Ibagué ejemplo de consistencia, 
José Anargel Rodríguez, Wílmer Cal-
derón Conde, también de la Ciudad 
Musical; Duberney Cifuentes Fajardo 
y  Gonzalo de Jesús Cifuentes Vargas, 
ambos de Planadas y Gabriel Devia 
López, del municipio de Rioblanco.

Sea esta la oportunidad para 
agradecerle a todos ellos por ese 
compromiso con la calidad, así como 
a todos los inscritos y a los otros cin-
co finalistas, que siguieron virtual-
mente la ceremonia de premiación: 
Edison Olaya Suárez, de Ataco; José 
Joaquín Giraldo Loaiza y Alirio Man-
jarrez Soto de Ibagué; Óscar William 
Cedano de Palmasán en Rovira y Pe-
dro Antonio Garzón, de San Antonio. 
¡Felicitaciones!
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Órgano de Integración del Gremio Cafetero Tolimense

MIÉRCOLES 28 DE OCTUBRE
4:00 P.M.

ENCUENTRO DE MUJERES 
LIDERANDO CON IMPACTO 
EN LA CAFICULTURA

A través de Martha Cecilia 
Redondo Rodríguez
Representante  del 
Comité Departamental 
de  Cafeteros del Tolima

Cristina 
Madriñán Rivas
Directora General 
de Buencafé 
Liofilizado de Colombia 

Camila 
Escobar Corredor 
Presidenta de 
Procafecol-Tiendas 
Juan Valdez

Claudia del Pilar 
Rodríguez Mejía
Directora del Programa 
de Equidad de Género 
de la Federación Nacional 
de Cafeteros

Bibiana Rocío 
Arias Arévalo 
Especialista del Programa 
de Equidad de Género 
Federación Nacional 
de Cafeteros

Viviana 
Oyola Méndez
Representante del
Comité Departamental 
de Cafeteros del Tolima

PARTICIPAN: 

Consejo Editorial: Martha Cecilia Redondo Rodríguez, Luis Hernán Gómez 
Loaiza, Augusto Moreno Bonilla, Primitivo Espitia Montero, Viviana Andrea 
Oyola Méndez, José Hebert Cardozo Mayorga y Gildardo Monroy Guerrero.
Asesor Técnico: Wilson F. Espinosa Rodríguez.
Directora: María Victoria Herrera Polanía.
Apoyo Periodístico: Ricardo Cortés Gómez
Diagramación: Diego Fernando Cogua Useche.

Envíen sus comentarios al correo electrónico: 
tolima.cafetero@cafedecolombia.com.co
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El productor de San Antonio ganó los atributos de Suavidad, Balance y Exótico

Santos Vizcaya Hernández, el mejor
Siete lotes del Tolima están entre los 32 que serán subastados el próximo 29 de octubre a las 7:00 a.m. de forma virtual.

El productor del municipio de 
San Antonio, Santos Vizcaya 
Hernández, fue el ganador de 

los atributos de Suavidad, Balance 
y Exótico, tres, de los cinco que se 
encontraban en competencia en el 
Concurso Nacional de Calidad Co-
lombia Tierra de Diversidad, en su 
quinta versión.

Es la segunda vez que el cafi-
cultor se destaca en este concurso 
recibiendo el reconocimiento en 
tres atributos: en el 2018, fue el 
mejor en Acidez, Cuerpo y Balan-
ce, y además su café fue el mejor 
vendido en la subasta posterior a 
la premiación, cuando una empre-
sa china pagó 20 dólares la libra. 

Santos Vizcaya, de la finca La 
Habana, en la vereda La Argelia, 
ubicada en la vereda de San An-
tonio, recibirá por cada atributo un 
incentivo económico de 25 millo-

nes de pesos, además, su café será 
subastado el próximo 29 de octu-
bre, de manera virtual, junto con 
otros 31 lotes, que recibieron los 
mejores puntajes del ‘Top 70’ que 
llegó a la final el pasado viernes 9 
de octubre.

Visiblemente emocionado y en 
compañía de su esposa, Luz Alba 
Rojas González, también finalista 
en esta oportunidad, don San-
tos Vizcaya siguió la transmisión 
de la premiación de forma virtual 
desde el Comité de Cafeteros de 
San Antonio y afirmó que este es 
un reconocimiento al esmero que 
le imprime al cultivo del café y a la 
constancia. 

Además de don Santos, otros 
seis productores del Tolima esta-
rán presentes en la subasta virtual 
del 29 de octubre. Vale la pena re-
cordar que el Departamento estu-

vo representado en la final por 12 
lotes.  

Gildardo Monroy Guerrero, Di-
rector Ejecutivo del Comité Depar-
tamental de Cafeteros del Tolima, 
expresó sus sentimientos de agra-
decimiento con los caficultores del 
Tolima, quienes nuevamente fue-
ron protagonistas en un concurso 
que batió récords por la participa-
ción de los caficultores del país con 
más de 1.600 lotes.

“Excelente,  gracias a las fami-
lias cafeteras, por su esfuerzo y de-
dicación. Por dejar en alto a la cafi-
cultura de nuestro Departamento.  
Sea este el momento para invitar a 
los caficultores a seguir de la mano 
de su institucionalidad, que como 
único objetivo es velar por el bien-
estar de ellos. Nuevamente gracias 
a todos nuestros participantes”, re-
calcó Monroy.

El primer lugar en Acidez 
fue para el café producido 
por don Miguel Fernando 
Pérez Torrado, de Norte de 
Santander. 

Y el café con mejor Cuer-
po fue el de la señora Laura 
Arteaga Navarro, de Nariño. 

Y en la de grandes lotes 
hay un solo ganador, tam-
bién con un reconocimiento 
de 25 millones de pesos al 
mejor café de finca (estate). 

En esta categoría resultó 
ganador el café de don Iván 
de Jesús Arango Arcila, del 
departamento de Antioquia.

Los otros 
ganadores

Caficultores del Tolima clasificados a la subasta 
del 5° Concurso Colombia Tierra de Diversidad

Caficultor

Santos Vizcaya Hernández
Ganador Suavidad-Balance-Exótico

Luz Alba Rojas González
Finalista atributo Cuerpo

José Anargel Rodríguez

Wílmer Calderón Conde

Duberney Cifuentes Fajardo

Gonzalo de Jesús Cifuentes Vargas

Gabriel Devia López

Municipio

San Antonio

Chaparral

Ibagué

Ibagué

Planadas

Planadas

Rioblanco

Fotos suministradas.Fotos suministradas.

Pedro Antonio Garzón, de San 
Antonio.

Duberney Cifuentes, en compañía 
de su esposa.

José Joaquín Giraldo.

En Santiago Pérez, municipio de 
Ataco, Edison Olaya Suárez siguió 
la transmisión. Santos Vizcaya Hernández y Luz Alba Rojas en el Comité Municipal de 

San Antonio.

José Anargel Rodríguez.

Gabriel Devia López, desde Rioblanco.

Wílmer Calderón Conde.
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Empresas del gremio

En 2019, Almacafé Ibagué realizó la logística de recibo para 10 millones de kilos de café

Almacafé, 55 años haciendo la logística 
del mejor café del mundo

Actualmente, Almacafé cuenta con 15 centros de acopio de última tecnología en todo el país.

Más de 500 mil 
metros cuadrados

Más de
 650

Ibagué
Cartagena
Medellín

Pereira
Armenia

Buenaventura

Buga
Pasto

Santa Marta 

Cúcuta
Bucaramanga

Manizales

Bogotá
Neiva

Popayán

logística de comercialización de café del fondo
Recibimos el café de 547 
puntos de compra de las 
33 cooperativas del país

Almacenamiento
31 bodegas

Gestión de trilla de 
café en 30 trilladoras

Gestión de transporte 
hacia 10 puertos

Almacafé Ibagué

13.737 m2 en tres  bodegas 3.029 m2

20 empleados
 directos

En 2019, Hicimos la 
logística para el recibo 
de 10 millones de kilos 
de café pergamino seco

En 2020, superamos la 
cifra de los 12 millones 
de kilos de café pergamino 
seco recibidos.

¿Cómo vender su café en Almacafé?
Efectuamos la compra activa a nuestros caficultores, para lo cual debe hacerse  

una única inscripción llevando los siguientes documentos.

Fotocopia 
cédula de ciudadanía

Fotocopia 
cédula cafetera

Certificación
 Bancaria 

( expedición 
no mayor
 a 30 días )

RUT 
( actualización

no mayor a 90 días )

Firmar formato 
de autorización 

tratamiento 
de datos

Angélica María Orjuela Álvarez
Gerente surcursal Almacafé Ibagué

Ingeniera de sistemas, con una trayectoria
de  25 años de experiencia en Almacafé.

Todo este equipo humano 
e infraestructura está a disposición 
de nuestros caficultores tolimenses. 

Recuerden…   “Almacafé  mucho 
más que almacenar café “
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Vías

44
vías

6.406 
beneficiarios

386,48
kilómetros 
atendidos

10 municipios
Kms 

atendidos

58

81

6

85,6

90,7

27,68

3

20,5

10

4

Cafeteros 
Sica

Planadas

Rovira

San Antonio

Valle de San Juan 

Dolores 

Fresno

Herveo

Ataco

Cunday

Armero Guayabal

1.088

673

177

620

2240

799

43

537

161

68

Construcción de cintas huellas

17 
vías

1.729
beneficiarios

1.593,5
metros 

lineales 

6 municipios
Metros lineales 

construidos
780,9

66

79

290,8

180

197

Beneficiarios
(Cafeteros Sica)

Fresno

Rovira

Chaparral

Valle de 
San Juan

Herveo

Cunday 

465

355

534

161

164

50

Fotos suministradas

Cifras a octubre 24 2020

Mantenimiento de vías terciarias



Gracias a la alianza de la FNC con MinTIC, Kolau y la OEA La Federación Nacional 
de Cafeteros de Colombia 
se une al Plan de 
Digitalización Mipyme 
impulsado por el MinTIC, 
Kolau y la Organización de 
los Estados Americanos

Esta alianza se 
produce para 
apoyar a las pe-

queñas y medianas 
empresas de las fa-
milias caficultoras del 
país en el proceso de 
transformación digital 
con el objetivo de que 
logren adaptarse al 
cambio en los hábitos 
de consumo y comer-
cialización.  Con esta 
iniciativa van a poder 
crear una página web 
de forma sencilla y 
gratuita en 15 minu-
tos.

El Plan de Digita-
lización Mipyme que 
está liderado por el 
Ministerio TIC junta-
mente con Kolau, y está res-
paldado por la Organización 
de los Estados Americanos, 
tiene como propósito y obje-
tivo reducir la brecha digital y 
mitigar el impacto que el Co-
vid ha impuesto a las empre-
sas en general, y a las micro y 
pequeñas en particular.

El Plan destaca por conte-
ner una herramienta de muy 

fácil uso, además de rápida e 
intuitiva que le supuso ser se-
leccionada por Forbes como 
la tecnología de más sencillo 
uso para que las micro y pe-
queñas empresas puedan te-
ner una presencia en internet. 

Además de poder crear su 
propio sitio web, que en breve 
tendrá incluida la opción del 
botón de comercio electróni-

co para que los productores 
puedan vender su producto 
de una manera segura, rápida 
y sencilla, el Plan de Digitali-
zación pone a su disposición 
estrategias de marketing para 
que puedan sacar el máximo 
provecho de la digitalización 
e incrementar la adquisición y 
retención de clientes en este 
entorno digital.

El Plan de Digitalización Mi-
pyme se ha lanzado en 12 paí-
ses del Hemisferio. En Colombia 
se han unido ya más de 23.000 
micro y pequeñas empresas de 
más de 100 industrias y 200 Al-
caldías distintas, convirtiéndose 
en la mayor iniciativa del he-
misferio para la digitalización y 
adopción TIC entre el segmen-
to de la Mipyme.

Caficultores podrán 
digitalizar sus negocios
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TICs

Línea Nacional 01 8000 950 070

PREPARACIÓN DE SOLUCIÓN
 DESINFECTANTE:

de agua

Hipoclorito de sodio comercial
o de uso doméstico al 5%

100 ml

900 ml

www.federaciondecafeteros.org

Ante un caso sospechoso

Lave la ropa y botas que utilizó durante el día.

Desinfecte y lave  el tapabocas, si es reutilizable

Báñese todo el cuerpo  con abundante agua y jabón.

Desinfecte los cocos recolectores
las estopas y demás herramientas que haya usado.

Ayúdenos a prevenir el contagio y la propagación del COVID-19 

Lineamientos Protocolo COVID-19 

RECOMENDACIONES PARA RECOLECTORES 
Y TRABAJADORES
HIGIENE PERSONAL



Se seleccionarán 525 mujeres caficultoras del país para ser aprendices SENA

Mujeres caficultoras del 
Tolima acceden a educación 
complementaria
El proyecto se lleva a cabo gracias a la alianza entre la SAC, la Federación 
de cafeteros, el SENA, LinkeIn Learning y el Gobierno Nacional.

La fecha máxima de inscripción fue extendida hasta el próximo 30 de octubre.

En el marco del convenio 
efectuado por la Socie-
dad de Agricultores de 

Colombia (SAC), y el Gobierno 
Nacional, se desarrolla en el 
territorio colombiano la inicia-
tiva denominada Aprendices 
Mujer Rural – Mentalidad de 
Liderazgo. Apuesta que busca 
otorgarle a cinco mil mujeres 
rurales, la oportunidad  de  ac-
ceder al programa de forma-
ción complementaria del SENA 
y la firma tecnológica multina-
cional LinkedIn Learning.

La Federación Nacional de 

Cafeteros, como miembro de 
la SAC y bajo el escenario del 
convenio suscrito con la Vice-
presidencia de la República, 
ha recibido el acceso a 525 de 
estos cupos, para que las muje-
res caficultoras, que estén inte-
resadas en avanzar en procesos 
de formación, puedan inscribir-
se a los más de 1.500 cursos 
disponibles, que van desde la 
gestión de proyectos, hasta el 
uso de las herramientas tecno-
lógicas. 

Como principal requisito, las 
aspirantes a los procesos de 

formación deben contar con el 
acceso a internet y un equipo 
tecnológico como smartphone, 
computador o tablet, el cual 
le permita accesar al proceso 
educativo, así lo dio a conocer 
Claudia Rodríguez, coordina-
dora de Equidad de Género de 
la FNC.

“Esta es una oportunidad 
para que las mujeres puedan 
tener una licencia gratuita 
para acceder a una platafor-
ma virtual y hacer cursos de 
diferente índole. Hay en ofer-
ta más de 1.500 cursos cortos; 

para ello es importante tener 
internet, porque las personas 
descargan los cursos y hacen 
el proceso formativo en el 
tiempo que consideren”, re-
calcó Rodríguez.

La ejecutiva anexó: “Otra 
gran facilidad con la que 
cuenta el proyecto es que 
no necesariamente la mujer 
debe ser una caficultora ce-
dulada o federada, las muje-
res que pertenezcan al grupo 
familiar de un caficultor tam-
bién pueden participar de la 
oferta académica”.

Una mirada al departamento del Tolima
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PARA EL TOLIMA

Bésame Radio 1.350 AM – 97.5 FM
miércoles/viernes/sábados 5:50 a.m. 
Colombia Estéreo Fresno 100.5 FM
miércoles/viernes/sábados 5:30 a.m.  

Emisora Cultural del Tolima 104.3 FM
Lunes/martes/jueves 5:30 a.m.  

La Veterana – Noticiero 
Notiagro 103.5 FM
Miércoles 5:30 a.m.  

Musicalia Estéreo 106.0 FM
Jueves  / 7:30 a.m.

Voz del Tolima 870 AM
Viernes 6:00 a.m.

Tetuán Estéreo 106.0 FM
Jueves 5:30 p.m. 

¡A tomar café
de calidad!
Jueves 5:00 p.m.

En nuestra página 
de Facebook @FNC_Tolima. 

311 4913530

tolima.federaciondecafeteros.org

tolima.cafetero@cafedecolombia.com.co

PARA TODA COLOMBIA
Las Aventuras del Profesor Yarumo @fedecafeteros

TODOS LOS MEDIOS AL SERVICIO

 DEL CAFICULTOR Y SU FAMILIA

Comunicaciones



La invitación es a estar en constante contacto con las instituciones para conocer los proyectos de certificación

ICA facilita trámites de 
comercio a caficultores
El periódico rural Tolima Cafetero dialogó con la ejecutiva, quien lidera el Instituto 
Colombiano Agropecuario, sobre el agro del Departamento, en especial, el café.

Deyanira Barrero León, ge-
rente General del Instituto 
Colombiano Agropecuario 

(ICA) visitó el Tolima, con el propó-
sito de conocer de primera mano 
las condiciones fitosanitarias en el 
sector agropecuario del Departa-
mento. El periódico rural Tolima 
Cafetero dialogó con la ejecutiva 
sobre las condiciones actuales de 
la caficultura del tercer departa-
mento productor nacional de café 
y la estrategia que desarrolla la 
entidad, para fortalecer la compe-
titividad del sector. 

Tolima Cafetero: ¿Cuáles son 
las recomendaciones del ICA para 
atender las condiciones fitosanita-
rias en la caficultura?

Deyanira Barrero: Sabemos 
que, quien ha liderado la asis-
tencia como corresponde, es el 
equipo técnico de la Federación 
de Cafeteros, sin embargo, lo que 
hemos evidenciado, es la necesi-
dad de efectuar un manejo agro-
nómico integrado, para que se 
aplique la prevención en la cafi-
cultura. 

T.C.: ¿Cómo puede ayudar el 
ICA a los caficultores que quieren 
contar con la certificación en Bue-
nas Practicas Agrícolas?

D.B.: En el tema de las buenas 
practicas agrícolas, el ICA vie-
ne haciendo el acompañamiento 
con la Federación y los Comités 
Departamentales, para ampliar la 
capacitación al caficultor; dada la 
situación generada por la pande-
mia, lo planteamos de forma vir-
tual. 

Ahora estamos con el SENA es-
tructurando una iniciativa, para que 
esta institución forme unos imple-
mentadores en buenas prácticas 

agrícolas. Así, el SENA nos ayuda 
con la formación en el territorio y el 
ICA llegaría a la parte final del pro-
ceso, para la certificación.

T.C.: ¿Cuál es el papel y apoyo 
del ICA para que nuestros caficulto-
res puedan exportar sus productos?

Foto: suministradaFoto: suministrada

Deyanira Barrero León, Gerente del ICA, durante su visita al departamento del Tolima.

D.B.: Nuestra entidad está en 
muchas etapas del ciclo producti-
vo, iniciamos en el registro vegetal, 
la certificación de buenas prácticas 
y acompañamos en la facilitación 
de los trámites en el comercio con 
los cafeteros.

Tenemos un caso de éxito con los 
caficultores y es que hemos venido 
reduciendo los trámites en el puerto 
que son innecesarios y procesos que 
se hacían, fueron reformados, eso 
ayuda a la competitividad del sector 
agropecuario y caficultor.
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Actualidad

Caficultores tolimenses reciben capacitación en Propiedad Industrial

Proyecto PI-e Tolima Huele a Café

Con el propósito de identificar 
los activos intangibles que pue-
den ser suceptibles de protección 
por medio de Propiedad Indus-
trial, el Comité Departamental de 
Cafeteros del Tolima y el Centro 
de Apoyo a la Tecnología e Inno-
vación (CATI) de la Superinten-
dencia de Industria y Comercio 
(SIC) desarrollan en el marco de 
la segunda fase del proyecto ‘PI-e 
Tolima Huele a Café’, las jornadas 
de orientación especializada en 

materia de propiedad industrial, 
con 34 caficultores del Departa-
mento, de forma virtual.

La iniciativa, que pretende fo-
mentar la consolidación del tejido 
empresarial emprendedor en el 
tercer departamento productor 
nacional de café, por medio de la 
apropiación, importancia, y em-
poderamiento de componentes 
como marca, diseño y patente, 
sirve como incentivo para que los 
caficultores participantes inicien 

con los procesos de registro ante 
la SIC y creen su propio producto 
bajo los estándares establecidos 
en la legislación colombiana.

Para la ingeniera Norma Cons-
tanza Casabianca, Coordinadora 
del Programa de Cafés Especia-
les del Comité Departamental de 
Cafeteros del Tolima, el proyecto 
Programa PI-e (Propiedad Indus-
trial para emprendedores) "bus-
ca que en el futuro, se impida 
que terceros puedan emplear o 
plagiar los bienes intangibles de 
los caficultores.  Esta estrategia 
genera a mediano y largo plazo 
prestigio y reconocimiento para la 
marca,oportunidad de tener más 
clientes, mayor confianza y credi-
bilidad, además de ser un requisi-
to legal, que les permite comer-
cializar con grandes superficies y 
empresas de naturaleza jurídica, 
entre otros”.

La propuesta, que le permitirá 
al caficultor emprendedor afianzar 
su proyecto, ha tenido gran aco-

gida por parte de los productores 
locales, toda vez que caficultores 
de trascendencia nacional e in-
ternacional como Santos Vizcaya, 
José Anargel Rodríguez, entre 
otros, hacen parte del PI-e que 
brinda orientación y acompaña-
miento en la Propiedad Industrial.

Cumplida la segunda fase del 
proyecto, los productores tanto 
del mejor café del mundo, como 
de otros productos agrícolas del 
Tolima, tienen la posibilidad de 
participar en la iniciativa, ya que 
el principal objetivo del proyec-
to, es crear una conexión directa, 
donde prime la confiabilidad y la 
calidad, entre el productor y el 
consumidor.

Las personas interesadas 
en pertenecer 

al proyecto pueden 
inscribirse en el 
siguiente link: 

https://bit.ly/2SF6ciz
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Actualidad
Aunque débil según los 
modelos, el evento climático 
traerá consigo lluvias por 
encima del promedio histórico, 
más nubosidad, menor brillo 
solar, menor temperatura 
media y menos energía 
disponible para los cafetales.

La Federación Nacional de Ca-
feteros (FNC) hizo un llamado 
a los caficultores a prepararse 

ante llegada del fenómeno de La 
Niña, que, aunque débil según 
los modelos, traerá consigo lluvias 
por encima del promedio históri-
co. 

El evento climático, que en 
principio irá hasta febrero, tam-
bién se traducirá en más nubo-
sidad, menor brillo solar, menor 
temperatura media y en general 
menos energía disponible para 
los cafetales. 

“A partir de octubre estará 
ya instalado un fenómeno de La 
Niña que traerá consigo más hu-
medad, lo que a su vez favorece el 
crecimiento de la roya en los lotes 
sembrados con variedades sus-
ceptibles”, expuso Hernando Du-
que, Gerente Técnico de la FNC.

Por fortuna, gracias a la reno-
vación de cafetales, más del 83% 
del área en Colombia está sem-
brada con variedades resistentes 
a la roya (que es favorecida por la 
mayor humedad que trae consigo 
La Niña), de modo que la inmensa 
mayoría de la caficultura está blin-
dada ante la enfermedad.

En la zona cafetera colom-
biana, normalmente hay dos pi-
cos de lluvia: uno en abril-mayo 
y el otro en octubre-noviembre, 
entre los cuales se presenta un 
periodo relativamente seco en-
tre junio y agosto, con un nuevo 
inicio de lluvias en septiembre, 
las cuales van hasta diciembre, 
para luego retornar a otro pe-
riodo seco de enero a comien-
zos de marzo.  

En esta normalidad, los ca-
fetales florecen en agosto-sep-
tiembre en departamentos cuya 
cosecha principal o traviesa se 
da en el primer semestre del 
siguiente año, y también hay 
florescencias en enero-febrero 

El fenómeno iría desde octubre hasta febrero

Cafeteros, a prepararse
ante llegada de La Niña

Qué medidas se deben adoptar
En el manejo integrado de 

arvenses, en lotes de pendien-
tes muy largas y fuertes, deben 
emprenderse acciones enca-
minadas hacia la preservación 
de las coberturas nobles. Estas 
coberturas reducen la velocidad 
del agua en las pendientes y por 

lo tanto contribuyen a reducir la 
erosión de los suelos cafeteros. 

En cuanto a los cauces de 
drenaje de los lotes presentes 
en las fincas, revisar y dar man-
tenimiento a los trinchos para 
evitar mayores daños y erosión 
hídrica. Los trinchos son muy 

efectivos, como medida de mi-
tigación. 

Para recomendaciones más 
específicas dependiendo de 
las características de cada lote, 
el caficultor no debe dudar en 
buscar la asistencia el Servicio 
de Extensión de la FNC. 

Cómo cambia el clima con La Niña
para los departamentos con co-
secha principal o traviesa en el 
segundo semestre del mismo 
año.

“Este intercalamiento de pe-
riodos secos y húmedos define 
mucho lo que se conoce como 
la fenología del cultivo, es decir, 
cuándo florece y cuando fructi-
fica”, anotó Duque.

Adicionalmente y como par-
te de la Mesa Agroclimática 
Nacional, donde también parti-
cipan el IDEAM y otras institu-
ciones, el Centro Nacional de 
Investigaciones de Café (Ceni-
café) analiza y discute la pers-
pectiva del clima, y cuando hay 
variaciones importantes, las da 

a conocer en los boletines agro-
meteorológicos que publica 
mensualmente.

También se hace un moni-
toreo de publicaciones interna-
cionales, como las de la Oficina 
de Administración Oceánica y 
Atmosférica (NOAA) y la Univer-
sidad de Columbia, en Estados 
Unidos, y de la Oficina de Me-
teorología (BOM) de Australia. 

“En ese seguimiento, infor-
mamos a los caficultores si se 
observan comportamientos del 
clima por fuera de los estánda-
res normales y por esta razón 
se está haciendo el llamado de 
alerta con relación al fenómeno 
de la Niña”, recordó Duque.

Foto: archivoFoto: archivo



11
Edición 278 octubre 2020 Edición 278 octubre 2020

Componente Productivo Fortalecimiento 
social y calidad de vida

Componente Ambiental

Incentivo a la 
renovación 
y nuevas 
siembras de café
30,38 hectáreas 
2019      
40 hectáreas en 
proceso 2020

Fuentes Hídricas:
4 hectáreas  
Fortalecidas con 
material vegetal nativo  

Unidades sanitarias 
con sistema séptico:
90 en proceso 
de construcción

Monitoreos 
calidad del agua
Análisis físico
químico 
y microbiológico  
en 4 afluentes

Beneficiaderos
ecológicos y 
filtros verdes: 
30 terminados
65 en proceso

Secadores solares  
tipo marquesina:
90 terminadas y 
en funcionamiento

Grupo de observadores 
ambientales 
Reinicio exitoso de 
actividades  del plan 
de formación en 
liderazgo ambiental

Filtros de potabilización 
de agua y tanques de 
almacenamiento 354 
combos instalados en finca

Cifras a 26 de octubre de 2020

PROYECTO 
EL AGUA EN EL CORAZÓN 

DE LAS COMUNIDADES CAFETERAS
LÍBANO Y VILLAHERMOSA

A agua potableConstrucción de 
infraestructura 
de beneficio y 
marquesinas

Avanza con éxito el proyecto que cuenta con recursos de JDE

El agua en el corazón de las 
comunidades  cafeteras en 
Líbano y Villahermosa
Se continúa ejecutando la construcción e implementación de infraestructura 
productiva, ambiental y social.

El proyecto El Agua en el 
Corazón de las Comunida-
des Cafeteras avanza deci-

didamente en cada uno de sus 
componentes, implementado las 
medidas de bioseguridad perti-
nentes en todas las actividades.

Paralelo a las diferentes  ejecu-
ciones, el equipo de promotores 
de desarrollo rural del proyecto 
viene realizado acompañamien-
to técnico continuo en procura 
de optimizar el adecuado uso y 
mantenimiento de la infraestruc-
tura entregada principalmente 
mediante la realización de visitas 
a finca. Durante estas visitas se 
refuerzan, además conceptos de 
conservación de recursos natu-
rales, agricultura climáticamente 
inteligente y normatividad am-
biental.

De la misma forma, se encuen-
tra en proceso de producción el  
material vegetal de especies nati-
vas y se proyecta para noviembre 
su incorporación en diferentes 
áreas previamente seleccionadas, 
todas éstas estratégicas para la 
gestión integral del recurso hídrico 
en la región cafetera de las cuen-
cas de los ríos Lagunilla y Recio. 

Proyectos
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Preparación de café  en cafetera Chemex
Para este método y todos los que hemos preparado en anteriores ediciones, 

recuerde siempre emplear café de alta calidad. 

Ingredientes
Chemex
Café (En grano o molido, según la 
disponibilidad)
Molino (si contamos con uno en 
nuestras casas)
Agua caliente 
Recipiente de apoyo

1 Muela el café si tiene molino  
y café en grano

Agregar abundante agua 
caliente al filtro, esto a fin de 
abrir los poros, adherir el filtro 
a la pared del método y lim-
piar partículas sueltas del 

mismo. Se debe asegurar que 
éste quede bastante húmedo.

El agua que resulta de esta 
acción la colocamos en el 
recipiente de apoyo.

2

Coloque el café en el 
método

Si se tiene una balanza: pese 30 
gramos de café
Si no tiene balanza: mida cuatro 
cucharadas de café

3

Nivele el café
Es importante nivelar la masa de café, para 
evitar que nos queden ‘montañas’ y asegu-
rar una mejor extracción.

4

Vierta el agua 5
Primero se agrega una por-
ción pequeña de agua, 
donde se humedezcan la 
totalidad de las partículas, 
sin que caigan gotas al reci-
piente.
Luego es necesario dividir los 

vertidos en dos, para la canti-
dad de café ya descrita usa-
remos 480 gramos de agua 
(si contamos con una grame-
ra), que equivalen a cuatro 
tazas de café (si no tenemos 
elementos de medición).

Una vez colocada la totalidad del agua 
y esta se haya filtrado, se debe retirar el filtro.

Una vez retirado el filtro, se debe llevar  hacia 
un recipiente de apoyo, para evitar goteos.

Homogenizar la bebida
Haga movimientos circulares de la bebida, 

para que esta se homogenice.

6 Sirva 
y disfrute

Purgue el filtro 

Esta nota se realizó 
con el apoyo de la 

ingeniera Angélica Osorio Santos, 
Analista del Programa de Cafés 

Especiales del Comité Tolima.

Consumo
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MINERA PROVIDENCIA

Los líderes gremiales continúan con su dinámica de reuniones periódicas, ahora virtuales

Líderes reciben elementos 
de autocuidado
Comité de Cafeteros comprometido con la salud de 
sus representantes.

Consciente de la impor-
tancia de promover en 
sus líderes gremiales el 

autocuidado a fin de prevenir 
la propagación del Covid-19, 
el Comité Departamental de 
Cafeteros del Tolima, además 
de su permanente campaña 
educativa, hizo entrega de 
349 kits, que contenían, en-
tre otros, elementos de pro-
tección personal.

Los representantes del Co-
mité Departamental y los 28 
Comités Municipales recibie-
ron tapabocas con capacidad 
de uso hasta de 200 lavadas 
cada uno, frasco de alcohol 

en spray, libretas y afiches 
con recomendaciones para la 
prevención del Covid-19, entre 
otros.

Los líderes cafeteros, des-
de el mes de marzo, a pesar 
las restricciones derivadas de 
la pandemia del Covid-19, 
continúan reuniéndose de 
manera virtual, superando los 
inconvenientes de conectivi-
dad que se presentan en la 
mayoría de las zonas rurales 
del Departamento. Durante 
este período, se han llevado 
a cabo más de 122 reuniones 
de Comités Municipales y 13 
de Comité Departamental. 

Gremial
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Ante un caso sospechoso

RECOMENDACIONES
PARA RECOLECTORES
DE CAFÉ 

El menaje de alimentación, ni la 
bogadera y menos el cigarrillo, se 
deben compartir . 
Tampoco los teléfonos celulares.

AL MOMENTO DE LA RECOLECCIÓN

Ayúdenos a prevenir el contagio y la propagación del COVID-19

Asegúrese estar
separados por surcos o 
por lotes.

Use siempre  el tapabocas
cubriendo nariz y boca.

Lave la ropa y botas
que utilizó durante el día.

Lávese las manos
permanentemente  con
abundante agua y jabón.

PREPARACIÓN DE SOLUCIÓN
 DESINFECTANTE:

de agua

Hipoclorito de sodio comercial
o de uso doméstico al 5%

100 ml

900 ml

Utilice siempre  el mismo coco 
recolector, costales y estopas

Las herramientas
deben estar marcadas,
Evite intercambiarlas.

Lineamientos Protocolo COVID-19 
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Con el Manejo Integrado de Nutrientes (MIN), se mejora y mantiene la fertilidad del suelo

Fertilizar, fundamental para 
productividad de cafetales
Los caficultores debe integrar prácticas que protejan el suelo, conserven los 
nutrientes y suministren los elementos esenciales.

Cuando las raíces de las 
plantas encuentran con-
diciones óptimas para su 

crecimiento en el suelo y absor-
ben en cantidades suficientes 
los elementos que necesitan 
para realizar sus funciones, se 
alimentan adecuadamente y 
producen de manera sostenible 
cosechas abundantes y de bue-
na calidad.

El Manejo Integrado de Nu-
trientes (MIN) busca mantener y, 
de ser posible, mejorar la fertili-
dad de los suelos, con el fin de 
sostener y aumentar la produc-
tividad de los cultivos, al tiempo 
que se protege el ambiente. El 
MIN, como técnica, incorpora 
estrategias conducentes a pro-
teger el suelo, conservar los 
nutrientes y suministrar apro-
piadamente todos los elemen-
tos esenciales que demandan 
las plantas mediante el empleo 
de abonos orgánicos e inorgá-
nicos, además de enmiendas y 
microorganismos.



Prácticas encaminadas a conservar la sostenibilidad

El Manejo Integrado de Nutrientes (MIN), 
estrategia para una caficultura rentable

Los cultivadores deben conocer los requerimientos nutricionales para cada una 
de las etapas productivas del cultivo.

Aplicación de nutrientes necesarios 
en forma balanceada 1

Los nutrientes de mayor demanda por 
las plantas son el carbono, hidrógeno y 
oxígeno. Estos provienen del agua y de la 
atmósfera, y representan cerca del 95% 
del peso de la planta. El 5% restante se 
encuentra en el suelo y, por ello, son 
llamados minerales. El nitrógeno, fósforo, 

potasio, calcio, magnesio y azufre son los 
nutrientes minerales con mayor demanda, 
razón por la cual reciben el nombre de 
macronutrientes; otros como hierro, mag-
nesio, cobre, cinc, boro, cloro, molibdeno y 
níquel, por su baja demanda son llamados 
micronutrientes.

Requerimientos nutricionales 

Fertilización en la etapa de almácigo
Para esta etapa resulta beneficiosa la 

mezcla de suelo y abono orgánico bien des-
compuesto (principalmente pulpa de café, 

lombrinaza, gallinaza y pollinaza), así 
como la adición de fósforo en forma de 
DAP y el encalamiento en suelos ácidos.

Durante esta etapa, el nitrógeno es el 
elemento de mayor requerimiento.

En un plan general de fertilización (sin análi-

Fertilización en la etapa de levante
sis de suelo), pueden suministrase las siguien-
tes cantidades de nutrientes durante los 
primeros 18 meses después de la siembra:

Nitrógeno- N

60 g/planta

Fosforo -P2O5

15 g/planta

Potasio-  K2O

15 g/planta

Magnesio- MgO

5 g/planta

Nitrógeno-N

300 Kg/ha/año

Fosforo -P2O5

50 Kg/ha/año

Potasio-  K2O

260 Kg/ha/año

Magnesio- MgO

50 Kg/ha/año

Azufre- S

50 Kg/ha/año

El nitrógeno se considera el nutriente más 
limitante de la producción, seguido del pota-
sio y el fosforo.

En general, mediante el suministro de las 

siguientes cantidades de nutrientes logran 
cubrirse las necesidades de los cafetales 
tecnificados con altas densidades de siem-
bra y bajo nivel de sombra:

Fertilizante en la etapa de producción 

Edición 278 octubre 2020Edición 278 octubre 2020 2



Análisis de suelos y estados 
nutricional de plantas3

Cuando las decisiones de 
la fertilización se sopor-
tan en los resultados de 
análisis de suelos y otras 
herramientas de diagnós-
tico, se reducen los ries-
gos económicos y am-

bientales, debido a que se 
suministran al cultivo los 
elementos requeridos en 
las cantidades adecuadas. 
Por las ventajas que ofrecen 
los análisis de suelos deben 
usarse de manera frecuente 

por parte de los caficulto-
res.
La efectividad de los planes 
de fertilización y encala-
miento de los cafetales 
debe ser analizada perma-
nente a través del estado 

nutricional de las planta. 
Entre las herramientas 
empleadas para lograr 
este propósito están: los 
registros de la produc-
ción, el diagnóstico 
visual y el análisis foliar.

Información tomada del Avance Técnico-Cenicafé 479 y la  guía 
Más Agronomía Más Productividad. Con el apoyo de Julián David Hincapié, 

Coordinador de Investigación Participativa del Comité de Cafeteros del Tolima.

Conservación del suelo
 y nutrientes2

Un segundo compo-
nente del MIN se rela-
ciona con la conserva-

ción del suelo y de los 
nutrientes mediante 
alternativas que dismi-

nuyan su pérdida en pro-
cesos como erosión, 
escorrentía y lixiviación. 

Para ello es necesario 
enfocar los esfuerzos en 
tres estrategias:

Llevar a cabo prácticas que contribuyan a la 
conservación, tales como: sembrar en contor-
no, plantas arboles de conservación, establecer 
barreras vivas

Uso de mulch, coberturas vivas y cultivos interca-
lados
Empleo de abonos orgánicos de origen vegetal o 
animal 
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Formulaciones Generales de Fertilizantes

Alternativas para una nutrición 
balanceada de los cafetales en Colombia
La herramienta por excelencia para definir planes 
adecuados de nutrición es el análisis del suelo; sin 
embargo, y pese a los esfuerzos de la Federación 
Nacional de Cafeteros en promover su uso, esta 
herramienta tecnológica ha tenido baja adopción. 

De acuerdo con las tendencias predominantes de la fertilidad 
del suelo en la mayoría de los departamentos del país, y teniendo 
en cuenta las posibles variaciones, se recomienda el empleo de 
las siguientes dosis de nutrientes:

Fórmulas propuestas

Nitrógeno-N: 300 kg. ha-año-1  

Fósforo-P2 O5: 40 - 60 kg. ha-año-1

Potasio-K2 O: 260 - 300 kg. ha-año-1

Magnesio-MgO: 0 - 40 kg. ha-año-1

Las cantidades recomendadas están dirigidas a sistemas tecnifi-
cados de producción con altas densidades de siembra (más de 
7.500 plantas/ha) y niveles bajos de sombra (menor de 35%); sin 
embargo, las relaciones entre los nutrientes, también llamado 
fórmula de nutrientes, se conservan si se requiere hacer ajustes 
por densidad de siembra o nivel de sombra del cultivo.

A partir de las fórmulas propuestas es posible generar dife-
rentes grados, según los fertilizantes o materias primas a 
emplear. A continuación, se plantean ejemplos para cada 
una de las dos alternativas:

Alternativa 1. 

Fertilizantes a emplear: 
Úrea (46-0- 0), MAP 
(10-50-0) y KCl (0-0-60).
Cantidad de fertilizantes: 
Úrea 630 kg. ha-año-1, 
MAP 100 kg. ha-año-1 y 
KCl 433 kg. ha-año-7.
Cantidad total: 1.164 kg. 
ha-año-1.
Grado aproximado del 
fertilizante: 26-4-22.

Fertilizantes a emplear: 
Úrea (46-0- 0), MAP 
(10-50-0), KCl (0-0-60) y 
Sulfato doble de magnesio 
y potasio [0-0-22-18(M-
gO)-22(S)]. 
Cantidad de fertilizantes: 
Úrea 630 kg. ha-año-1, 
MAP 100 kg. ha-año-1, KCl 
352 kg. ha-año-1 y Sulfato 
doble de magnesio y pota-
sio 222 kg. ha -año-1.
Cantidad total: 1.304 kg. 
ha-año-1.
Otros nutrientes aportados: 
49 kg de azufre.
Grado aproximado del 
fertilizante: 23-4-20-3(M-
gO)-4(S).

Alternativa 2. 

Información tomada del Avance Técnico 483.

Amigo caficultor
Una de las claves de 

éxito de los planes de 
fertilización consiste en 
aplicar las cantidades 

adecuadas de 
nutrientes.

Recuerde 
que la mejor 
alternativa es 
el análisis de 
suelo.

Ante esta situación es necesario proponer alterna-
tivas más generalizadas que permitan una nutri-
ción balanceada, de acuerdo con las condiciones 
predominantes en las diferentes regiones cafeteras 
del país.

Alternativa

1

2

Dosis nutriente (kg. ha-año-1)

N

300

300

P2 O5

50

50

 K2 O

260

260

 MgO

0

40

N

6

6

P2 O5

1

1

 K2 O

5,2

5,2

 MgO

0

0,8

Formula de nutrientes

Alternativas:
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