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El regreso paulatino empezd en agosto

iEl Servicio de Extension

a2\

Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia

nuevamente esta en campo!

De acuerdo con el Gerente General, se escucharon los pedidos de los caficultores de todo el pais, quienes

querian de nuevo a los extensionistas asesorandolos en sus empresas cafeteras.

El Servicio de Extension Rural del departamento del Tolima regresé a campo, conservando todos lo protocolos de bioseguridad para
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Foto: Suministrada

prevenir el contagio del Covid-19. En la imagen, la extensionista Daniela Leén, acompanada del caficultor y representante gremial,
Hermes Pulecio Ballén, de la vereda San Antonio, municipio de Anzoategui.

uego de cuatro meses de
estar haciendo un exhausti-
vo acompanamiento técnico
a las mas de 61 mil familias ca-
ficultoras del Tolima, empleando
las diferentes herramientas de
comunicacion, el Servicio de Ex-

tensiéon Rural se encuentra nue-
vamente en campo. De esta for-
ma, comienzan paulatinamente a
normalizarse las labores orienta-
das a brindar asesoria a los pro-
ductores, con el fin de contribuir
a la rentabilidad de las empre-

Con la aprobacién de los proto-
colos de bioseguridad, por par-
te de la Federacion Nacional de
Cafeteros, el Comité del Tolima
reanudd los trabajos de aten-
cién de emergencias, manteni-
miento y conservacién de vias
terciarias, asi como la construc-
cién de cintas huellas.

sas cafeteras, en el marco de la
estrategia Mas Agronomia, Mas
Productividad, Méas Calidad de
la Federacion Nacional de Ca-
feteros.

Este regreso se da acatando
las medidas establecidas en el

Protocolo Covid-19, documen-
to disefiado por la instituciona-
lidad cafetera con el propdsito
de evitar la propagacion del vi-
rus en los sectores cafeteros.

Ver mas pagina 9
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El Comité Departamental de
Cafeteros del Tolima avanza
con la entrega de 4.977 kilos
de semilla y 1.308.055 chapo-
las, material vegetal certificado
en variedades resistentes para
contribuir a la rentabilidad de
3.025 caficultores beneficiaros
de la iniciativa.
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Editorial: El Servicio de Extension de nuevo esta en campo

En el afio 1959, la Federacion
Nacional de Cafeteros cred el Ser-
vicio de Extension Rural, respon-
diendo a la necesidad de instituir
un renglén en la economia rural
nacional fortalecido, ejemplarizan-
te y generador de desarrollo para
las familias caficultoras colombia-
nas, a través de una constante in-
terlocucién y transferencia del co-
nocimiento.

Luego de 61 afios, y de trans-
currir un sinndmero de situaciones
sociales, econémicas y culturales,
este objeto misional no ha perdido
su rumbo, por el contrario, ha he-
cho que cada vez sea mas valorado
por el caficultor y ha asentado, con
bases sélidas, una labor que en la
actualidad arroja importantes lo-
gros en términos socioeconémicos
para su razén de ser, el caficultor.

Aquello aprendido en el pasa-
do sirvi6 como experiencia para
afrontar un nuevo reto: la actual
situacion que vive el mundo por
causa del Covid-19. Como era de
esperarse, la institucionalidad ca-
fetera y su Servicio de Extension,
dignos representantes de la unién
caficultora  colombiana, salieron
avante, y con adaptabilidad se
proyectaron la implementacion de
nuevas herramientas tecnoldgicas
para continuar con la transmisién
de buenas practicas en las empre-
sas cafeteras.

Hace poco méas de cuatro me-
ses, bajo un acto de responsabili-
dad social, la Federacién Nacional
de Cafeteros tomé la decision de
enviar al Equipo de Extension Ru-
ral a laborar desde sus casas. De
inmediato, la Gerencia Técnica y la

Coordinacién de Servicios de Sa-
lud de FNC iniciaron el disefio de
un protocolo, donde por medio de
practicas de prevencion, se educa-
ra al gremio para evitar la propa-
gacién del virus en las zonas cafe-
teras. Este objetivo se ha logrado,
y muestra de ello es la baja tasa de
contagios y mortalidad por el Sars-
Cov-2 en el area cafetera.
Asimismo, FNC present6 el pro-
tocolo para el Servicio de Exten-
sion Rural, que ha hecho posible
el regreso paulatino del ejército de
camisetas amarillas a campo, des-
de la ultima semana de julio, acon-
tecimiento de gran recibo por par-
te de las mas de 540 mil familias
caficultoras del pais. Inicialmente,
solo se permiten visitas a finca,
previa autorizacion del productor.
Nuevamente ese amigo del

caficultor colombiano estd a su
lado, asesorandolo en como hacer
su empresa cafetera mas renta-
ble, pero a la vez, ensehandole el
cémo, por qué y para qué cuidar
de su salud mediante la implemen-
tacion de las medidas establecidas
en el Protocolo Covid-19 para Ca-
ficultores.

Para los 111 extensionistas del
Comité Departamental de Cafete-
ros del Tolima es una fortuna estar
a su servicio y seguir construyendo
de forma conjunta un mejor pafs.
Para cumplir ese objetivo tomare-
mos e implementaremos cada una
de las medidas como el uso de
nuestros elementos de proteccién
personal, y contamos con que us-
tedes, sefores cafeteros, también
lo hagan, porque la salud de TO-
DOS es asunto de TODOS.

Carta del Director: Cosecha en medio de la pandemia

Sin lugar
a dudas el
2020 serd
uno de
esos anos
que se con-
vertird en
referente
 en la his-
toria de la
humanidad
para las
generacio-
nes futu-
ras. Contra
todo prondstico, el Covid-19 tras-
tornd sin previo aviso la cotidiani-
dad del planeta en todas sus latitu-
des, incluidos los cafeteros.

Particularmente, en el depar-
tamento del Tolima, la coinciden-
cia del aislamiento con la cosecha
principal generd zozobra y se llegd
a dudar que se pudieran recoger
las cargas que han mantenido un
precio interno del orden del millon

Gildardo Monroy
Guerrero

Director Ejecutivo

de pesos. Pero los cafeteros toli-
menses lo lograron y aquellos que
tienen ese gran reto durante el se-
gundo semestre, ya estan listos y
lo més importante: cuentan con la
experiencia de las familias cafeteras
que ya pusieron a prueba su tesén
e ingenio para no perder sus cose-
chas.

En una reaccién muy rapida,
la institucionalidad cafetera, ade-
mas de su temprana campana de
prevencion la salud de TODOS
es asunto de TODOS, disefié un
protocolo apegado a la realidad
de la Colombia cafetera, que puso
a consideracién del Gobierno Na-
cional y fue el primero en contar
con el visto bueno del Ministerio
de Salud. Con ese documento, el
Servicio de Extensidn, conectado
virtualmente con sus cafeteros y
con las directivas creando alterna-
tivas de la mano de las autoridades
locales, en el Tolima se recogieron
472.243 cargas de café pergami-

Organo de Integracion del Gremio Cafetero Tolimense

Tolima Cafetero &.

Periédico rural al servicio del caficultor y su familia

Federacion Nacional de

no seco, con un valor calculado en
$473 mil millones.

Por su parte, las alcaldias se
organizaron y crearon bolsas de
empleo y coordinadamente con
la dirigencia gremial cafetera y los
funcionarios del Comité Tolima,
convocaron a esa mano de obra
que quedd cesante por cuenta de
la pandemia en los mismos munici-
pios, quienes fueron invitados a las
fincas a recolectar, con los vecinos
y las familias, unidas en el propo-
sito de cuidarse y de preservar la
actividad que ha sido el sustento
de generaciones enteras que han
entregado su vida a cultivar esos
granos de café.

De la misma forma, en las vo-
ces de los propios caficultores
quedo en claro la gran utilidad de
las tecnologias desarrolladas por
Cenicafé para la cosecha asistida:
las lonas de recoleccién fueron las
mejores aliadas para familias cafi-
cultoras, enfrentando asi la esca-

iBienvenida al Servicio de Extension!

Al regresar a sus activida-
des de campo, José Alexan-
der Gonzélez, extensionista
del municipio de Palocabil-
do, compartié esta imagen
en la vereda Buenos Aires,
donde el caficultor, en un
cartel (en el cual ademés
aparece el cabezote de To-

sez la mano de obra que es una
preocupacién constante de los
empresarios cafeteros y que este
afo, por cuenta de la pandemia,
auguraba un panorama realmente
pesimista.

Finalmente, el llamado al au-
tocuidado contintda en todos los
escenarios y a través de todos
los medios que estén a nuestro
alcance. Ejemplo de ello es la
forma como el Servicio de Exten-
sion ha regresado a laborar, con
la premisa de que lo primordial
es preservar la salud y prevenir el
contagio. El Protocolo Covid-19
para Caficultores debe ser apro-
piado en todas y cada una de las
empresas cafeteras, especialmen-
te en aquellas, donde la fiesta de
la cosecha se vivird durante este
segundo semestre, una fiesta di-
ferente, sin abrazos y mucho me-
nos aglomeraciones, pero donde
celebrar la salud y la vida seran las
principales motivaciones.

lima Cafetero) le da la bien-
venida. Asi expresan los ca-
ficultores colombianos su
agradecimiento a los hom-
bres y mujeres que dia a dia
los acompafian en sus em-
presas cafeteras, ayudando-
los a convertirlas en nego-
cios cada vez mas rentables.

Consejo Editorial: Martha Cecilia Redondo Rodriguez, Luis Hernan Gémez
Loaiza, Augusto Moreno Bonilla, Primitivo Espitia Montero, Viviana Andrea

Cafeteros de Colombia

Oyola Méndez, José Hebert Cardozo Mayorga y Gildardo Monroy Guerrero.
Asesor Técnico: Wilson F. Espinosa Rodriguez.
Directora: Maria Victoria Herrera Polania.

Apoyo Periodistico: Ricardo Cortés Goémez
Diagramacion: Diego Fernando Cogua Useche.

Envien sus comentarios al correo electrénico:
tolima.cafetero@cafedecolombia.com.co
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Se ha reiniciado la ejecucion de actividades del proyecto, conservando las mas estrictas medidas de bioseguridad

Asi avanza proyecto El Agua en el
Corazon de las Comunidades Cafeteras

Adicional al componente de marquesinas, contindan las labores de reforestacién.

on la construcciéon de 60

marquesinas en gestion

compartida con la comu-
nidad, reforestaciones y monito-
reo de la calidad del agua, du-
rante el mes de julio se retomé la
ejecucion de las actividades del
proyecto El Agua en el Corazén
de las Comunidades Cafeteras,
que se lleva a cabo en Libano
y Villahermosa por parte de la
Federacion Nacional de Cafete-
ros con recursos de cooperacion
internacional, de las compafiias
JDE y Keurig Dr Pepper.

Debido a las restricciones
impuestas por la pandemia del
Covid-19, se suspendieron las
actividades de campo, sin em-
bargo se continuaron las labores
de diagndstico de las familias
cafeteras. En julio pasado se re-
activaron las labores correspon-
dientes al componente denomi-
nado Secador Solar (marquesina
construida), a través de la en-
trega de materiales a los bene-
ficiarios para la construccién de
60 marquesinas. Estas activida-
des se han llevado a cabo en la
sede del Comité de Cafeteros
del Libano, respetando todos
los protocolos de bioseguridad,
para preservar la salud de cola-
boradores y caficultores.

Asi mismo, se ha avanzado en
la construccién de 40 marquesi-
nas en las veredas La Tigrera, Las
Rocas, El Tesoro, Pradera Baja,
La Marcada, La Trinidad, La Hon-
da, Coralito, Chagres, California,
Zelandia, Delicias del Convenio
y Tiestos del municipio del Liba-
no.

Adicionalmente, se han re-
cibido materiales para la cons-

truccion en infraestructura fisica
de 65 beneficaderos ecolégicos,
354 filtros y tanques de potabi-
lizacién para agua de consumo
humano y se adjudico el contra-
to para la primera fase de 50 ba-
terias sanitarias.

"Estos componentes son fun-
damentales para mejorar la cali-
dad de vida de los caficultores
en los aspectos social, ambien-
tal y econdémico, debido a que
contribuyen a la rentabilidad, la
productividad y la calidad de su
producto, a la vez que minimi-
zan impactos ambientales en la
cuenca hidrogréfica de los rios
Lagunilla y Recio”, sostuvo Ja-
vier Marroquin Ruiz, gestor del
proyecto, en el Comité de Cafe-
teros del Tolima.

Por su parte, un beneficiario
de Villahermosa, el caficultor
Luciano Miranda, agradecié a
la Federacién de Cafeteros, in-
vité a los productores a darle
el mejor uso a estos materiales
y describié la ventaja que para
él representa un secador solar:
“Para mi la marquesina es algo
muy importante porque me evi-
ta vender café mojado, me va a
mejorar el precio y puedo parti-
cipar en sellos”

Componentes

Acciones de conservacion

Dentro de las acciones de me-
jora que contempla El Agua en
el Corazdn de las Comunidades
Cafeteras, se contindan apoyan-
do las actividades de refores-
tacién con el acompafiamiento
de la observadora ambiental
Neyla Yineth Marroquin, quien
lideré una jornada de limpieza,
siembra y fertilizacién de espe-
cies vegetales como Leucaena,
Gualanday, Ocobos y Madre de
Agua en un nacimiento de agua
en la vereda El Delirio, con el

PROYECTO

propésito de garantizar el recur-
so para las familias que se sur-
ten de esta fuente natural.

Finalmente, se ejecuté un
monitoreo de calidad de agua
por parte de la corporacién
Corcuencas con acompana-
miento de lideres en las veredas
Delicias del Convenio, Las Rocas
y La Honda. Estas actividades se
llevaron a cabo en las quebra-
das La Patagonia y La Honda,
afluentes que concurren al rio
Recio.

g
Familias caficultoras de Libano y Villahermosa contindan participando activamente del proyecto El Agua en el
Corazén de las Comunidades Cafeteras.

EL AGUA EN EL CORAZON

DE LAS COMUNIDADES CAFETERAS
LIBANO Y VILLAHERMOSA

Mejora

Acceso

Ambiental Reforestacion Renovacion A servicios sanitarios
Productivo Construccion de cafetales para los caficultores
2 de filtros verdes & Construccion de A agua potable
Manejo de infraestructura
Cop SQewis S omemas  gebereoy

DrPepper”

Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia

\\
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Once municipios y un corregimiento en el Tolima recolectaran su cosecha principal

Cafeteros colombianos se alistan
para recoger la segunda y mayor
cosecha del ano

En el departamento del Tolima, el valor de la cosecha del primer semestre

se calcula en mas de $473 mil millones.

Con todos los protocolos de
bioseguridad y un adecuado
trabajo conjunto e interinstitu-
cional con las autoridades, los
caficultores colombianos se
alistan para recolectar, en pleno
pico de la pandemia de
Covid-19, la segunda y mayor
cosecha del afio.

Es tal la dimensién de la cose-
cha que se recogerd en el
segundo semestre que la
mayoria de los 602 municipios
cafeteros de Colombia, es decir
mas de la mitad del pais, estara
en plena cosecha principal y en
algunos casos en traviesa o
mitaca, para lo cual se estima se
requeriran unos 165.772 reco-
lectores, entre mano de obra
local y trashumante.

En esta segunda mitad del
afo los cafeteros colombianos
esperan recoger mas de 7,5
millones de sacos de 60 kg de
café verde (casi 55% del volu-
men anual), de los cuales casi 5
millones de sacos se concen-
tran en la zona centro del pais.

Gracias al volumen de
produccion que se estima reco-
ger en 2020, el valor anual de
la cosecha superaria los $9
billones, una cifra histérica

que representa un alivio para la
economia colombiana, y espe-
cialmente la rural, en un ano
golpeado por la pandemia.

Este valor récord se debe no
solo a la tasa de cambio
peso-ddlar y al precio interna-
cional, sino a la alta productivi-
dad que ha alcanzado Ia
caficultura en anos recientes
gracias al compromiso de los
caficultores y del propio gremio
para mantener cultivos jovenes,
altamente productivos, con
altas densidades y una muy alta
proporcion del drea sembrada
en variedades resistentes a la
roya.

"Desde la Federacion hemos
trabajado intensamente para
poner en marcha, en todos
los rincones de la Colombia
cafetera, los protocolos de
bioseguridad que desarro-
llamos oportunamente.

Y también hemos
hecho equipo con las
autoridades a nivel nacio-
nal y regional. Asi fue como
pudimos recoger la cose-
cha de primer semestre sin
mayores inconvenientes, y
nos estamos alistando para
recoger la de la segunda mitad

Corregimiento
de Herrera

del ano”, dijo el Gerente
General de la Federa-
cion Nacional de Cafete-

ros (FNC), Roberto Vélez
Vallejo.

Cosecha

semestre
en el
Tolima

Chaparral

Rioblanco

Planadas

~

Actualided
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Dolores
Natagaima

Alpujarra

Porcentaje de produccién

65% Cosecha Principal

50% Primer semestre,

50% Segundo semestre

5% Cosecha Traviesa

Sin mayores tropiezos se recolecto en el Tolima

A pesar del confinamiento y
las fuertes restricciones en todo
el territorio tolimense, la cose-
cha principal en el Departa-
mento fue recolectada sin
mayores contratiempos y su
valor se calcula en $473 mil
millones, correspondiente a
472.243 cargas de café perga-
mino seco.

Durante los primeros seis
meses del ano se recolecta
cerca del 65% de la cosecha
del Tolima, en los municipios
del centro, oriente y sur, y de
acuerdo con Wilson Fernando
Espinosa  Rodriguez, Lider
Departamental de Extensién

Rural, “los objetivos de reco-
leccion y comercializacion se
cumplieron, respetando los
protocolos, tanto de la Federa-
cién Nacional de Cafeteros,
como de las diferentes admi-
nistraciones municipales,
gracias al acompanamiento de
la Policia Nacional en las zonas
cafeteras”.

De acuerdo con el Lider, para
suplir la escasez de recolecto-
res debido a las restricciones
que impidieron el tradicional
desplazamiento de los mismos
desde otras regiones, se contd
con la mano de obra cesante
en cada municipio, mediante

mingas, asi como con la parti-
cipacion de toda la familia.

Asi mismo, desde el inicio
de la cosecha, el Comité de
Cafeteros planted estrategias
para la aplicacion las nuevas
tecnologias de cosecha asisti-
da, empleando la retencién de
pases, las lonas de recoleccién
y la Derribadora Selectiva de
Café DSC-18, esta ultima en
las  fincas mas grandes.
“Dando  continuidad  al
proyecto  Aplicacion  de
Nuevas Tecnologias para la
Cosecha Asistida de Café en el
Departamento del Tolima,
donde se entregaron lonas a

200 caficultores de ocho
municipios, se estructurd un
proyecto para dotar con lonas
a 93 caficultores de 18 munici-
pios de norte, centro, sur y
oriente del Departamento.
Los  beneficiarios  fueron
caficultores con érea igual o
mayor a cinco hectareas”,
puntualizé.

Para este segundo semestre
se recolectara la cosecha prin-
cipal en los municipios del
norte del Tolima, Cajamarca
en el centro y el corregimiento
de Herrera en el sur. Los
demads municipios tendran la
denominada traviesa.
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na vez aprobados los protocolos de bioseguridad para obras civiles, por parte de los municipios

El Comité de Cafeteros de
nuevo presta atencion en vias

Tolln

Sehanrealizado actividades de atencién de emergencias viales, mantenimiento y construccién de cintas huellas
en diferentes municipios del Tolima.

Con la estructuracion de los
protocolos de bioseguridad para
las obras de infraestructura por
parte de la Federacién Nacio-
nal de Cafeteros y su posterior
aprobacién por parte de las ad-
ministraciones municipales, el
Comité Departamental de Cafe-
teros retomé las actividades de
mantenimiento de vias terciarias,
convenios para la construccion
de cintas huellas y atencion de
emergencias viales en el centro
del Tolima.

Desde mediados del mes de
julio, el area de Desarrollo Social
del Comité Tolima, reinicid sus
labores en campo, colocando en
principio, la maquinaria al servicio
de la atencidon de las emergen-
cias ocasionadas por las fuertes
lluvias en zona rural de munici-
pios como lbagué y Rovira.

: S g gt
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Sector Altamira , Ibagué

s o

Via Japon-Llanitos parte alta, Dolores.

En el caso puntual de la Capital
Tolimense, se retiraron derrum-
bes, empleando reotrexcavado-
ra, en el anillo vial San Rafael-Al-
tamira, asi como en el sector de
Laureles. De la misma forma, en
Los Mangos-Tapias (El Salén), se
puso a disposiciéon un buldécer
que permitié la remociéon de los
derrumbes.

De otra parte, en el municipio
de Rovira, se intervinieron con
bulddcer, las vias afectadas en La
Selva-La Laguna, La Libertad-Sa-
nEloy y El Real-Riomanso.

Sector La Manga, Valle de San Juan.

De acuerdo con Carlos An-
drés Cuartas, Lider de Desarrollo
Social del Comité de Cafeteros
del Tolima, durante estos meses
de confinamiento se adelanta-
ron acercamientos con las alcal-
dias, y gracias a ellos, se han sus-
crito convenios para desarrollar
proyectos de cintas huellas en
Valle de San Juan, Herveo, Fres-
no, San Antonio, Venadillo, Cun-
day, Rovira, Anzoategui, Armero
Guayabal y las gestiones que se
han realizado con el municipio

Mantenimiento de vias terciarias

La elaboracién de los protoco-
los de bioseguridad para obras
civiles por parte de la Federacion
Nacional de Cafeteros permitié
que los mismos fueran presenta-
dos y aceptados ante las adminis-
traciones municipales de Valle de
San Juan, Dolores, Fresno, Her
veo, Planadas, Villahermosa, Rovi-
ra, Roncesvalles y Cunday.

De esta forma, se han reanu-
dado las actividades de manteni-
miento de vias terciarias, enmarca-
das en convenios con municipios
como Valle de San Juan, donde se
llevé a cabo el mejoramiento de
38,6 kildmetros en tres sectores:
via Buenavista Baja-Rodeo-San-
ta  Rosa-Capote-Manga-Dinde;
Manga- Vallecito y Cabuyal-Hijo
del Valle, sector Guamal.

Asi mismo, al oriente del De-
partamento, en el municipio de
Dolores, se mejoraron 67,5 kil6-
metros en las siguientes vias: Cru-
ce San Juan - Vereda Buenavista;

Cintas huellas

de Ortega, algunos de los cuales,
incluyen también mantenimiento
de vias.

Es asi como se han iniciado ac-
tividades en el municipio de Valle
de San Juan, donde esta construc-
cion se lleva a cabo en las vias: El
Iman-sector escuela El Iman; ve-
reda El Imén-sector del Danubio;
via Buenavista Alta hacia vereda El
Iman-sector Altamira y via Buena-
vista Alegria-sector La Argentina
(en esta Ultima se ha realizado el
transporte de material pétreo).

Bermejo — Colopo; Cruce Ambica
- Picachos — Portachuelo; Balas-
trera Japdn - Llanitos Parte Alta;
San Pablo — Llanitos; San Andrés
- Llanitos - San Pedro; San José -
Via Ambica (Cruce Picachos); San
Pedro - Via El Pinal (El Roble - Pa-
vas); El Roble - El Carmen; Mundo
Nuevo - La Soledad, y vereda La
Soledad hasta sector la Embosca-
da.

De otra parte, con el desplaza-
miento de equipos al municipio
de Planadas, se ejecuta la inter-
vencion de 26 kildbmetros de la
via Santa Rosa-Patagonia-La llu-
sién-San Jorge.

Finalmente, en Rovira se inter-
vienen las vias San Eloy -Florida
Alta - Pastales - San Roque - La
Manga (Alta y baja), asi como Rio-
manso - La Esperanza - San Juan
Bajo - El Real, para un total de 23
kilbmetros. Y en Fresno, El Guaya-
bo-Betania, un tramo de 15 kilé-
metros.

De otra parte, en el munici-
pio de Fresno se construyen cin-
tas huellas en 11 vias de acceso
a igual nimero de veredas, asi:
Arralldn, Guineal, Pavas, Rai-
zal 1, Piedra Grande, Cascabel,
Trincheras, Campedn Medio,
Nogal, Mate Guadua y El Gua-
yabo.

Finalmente, el proyecto de
Cintas Huellas en el municipio
de Herveo incluye las vias de ac-
ceso a las veredas La Estrella, La
Picota, La Esperanza y Guali.
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Co ete sistema foovoltaico. el Co

mité Departamental de Cafeteros del Tolima déré de emitir 56 eladas de C02 al ano

Tolliy
Caretery

[.a sede de los cafeteros del Tolima estrena
planta solar en techo instalada por Celsia

racias a la alianza en-

tre Celsia y La Federa-

cién Nacional de Cafe-

teros — Comité de Cafeteros
del Tolima, la Ciudad Musical
cuenta con una nueva planta
solar en techo, instalada en
la sede administrativa de los
caficultores del Departamen-
to, iniciativa que busca seguir
construyendo un futuro don-
de la caficultura sea el prin-
cipal renglén de la economia
nacional bajo los principios
de conservaciéon y preser-
vacion del medio ambiente
y los recursos naturales, tal
como lo estipulan los tépicos
de la estrategia de valor de
la FNC - energia y emisiones.
Con este sistema fotovol-
taico, el Comité de Cafete-
ros atenderd el 62% de su
consumo promedio, es decir,
mas de la mitad del uso de su
energia serd ahora con ener-

gia renovable no convencio-
nal, contribuyendo, ademsis,
al cuidado del medio am-
biente.

“Con nuestra planta de
energia solar fotovoltaica
queremos demostrarles a las
mas de 61 mil familias cafi-
cultoras del Tolima que adap-
tarse a la tecnologia y ser
ambientalmente sostenibles
es posible. En esta ocasién el
ejemplo empieza por la casa
de los caficultores y espera-
mos que ellos adopten las
buenas practicas de conser-
vacion en sus empresas ca-
feteras, para que de esta for-
ma cuidemos todos unidos el
medio ambiente, los recursos
naturales, y seamos més pro-
ductivos y rentables”, afirmé
Gildardo Monroy Guerrero,
Director Ejecutivo del Comité
Departamental de Cafeteros
del Tolima.

Inauguracioén virtual

Roberto Vélez Vallejo elogid la iniciativa del Comité de Cafeteros del Tolima

con su techo solar.

4
] *clna de Comunicaciones

Este techo solar generara
aproximadamente 147.000
kilovatios/hora de energia al
ano, gracias a los 300 pane-
les instalados por Celsia en
un espacio de 582 metros
cuadrados, dejando de emi-
tir 56 toneladas de CO2 al
ano.

“"En Celsia continuamos
siendo socios para el desa-
rrollo de esta regién, por

eso, poder apoyar al Comi-
té de Cafeteros a generar un
porcentaje importante de su
propia energia, y mejor aun
que sea con el sol, es muy
valioso para nosotros. Sa-
bemos la importancia que
representa para el departa-
mento esta entidad y el café
como producto para el pais”:
aseguré Luis Felipe Vélez, li-
der Comercial de Celsia.

Sostenibilidad econdmica

En cuanto a la sostenibili-
dad econdmica, gracias a
la tercerizacién de la ener-
gia producida en su sede,

el Comité Departamental
de Cafeteros tendra una
retribucién econémica que
también sera descontada
de la facturacion del servi-
cio de energia.

En el evento de inauguracion
de la Planta de Energia Solar en
Techo de la sede administrativa
del Comité Tolima, llevada a cabo
de forma virtual, se contd con la
presencia de Roberto Vélez Valle-
jo, Gerente General de FNC; Gil-
dardo Monroy Guerrero, Director
Ejecutivo del Comité Tolima; Luis
Javier Trujillo, Representante al
Comité Directivo y Primitivo Es-
pitia, Presidente del Comité del
Tolima. Por su parte, como repre-
sentantes de la empresa de ener
gia Celsia, estuvieron Luis Felipe

De esta manera, Celsia
continua incentivando las
energias renovables no
convencionales en el To-
lima, para que cada vez
sean mas las viviendas,
corporaciones, entidades
y empresas con sistemas
fotovoltaicos en sus pro-
cesos.

Vélez, Vicepresidente Comercial
Celsia Colombia y Mauricio Lasso,
Lider Regional Celsia Tolima.

Tanto Roberto Vélez Vallejo,
como Gildardo Monroy Gue-
rrero, expresaron su orgullo por
este proyecto a través del cual
se pone un grano de arena para
contribuir a la conservacién del
medio ambiente y que constituye
un ejemplo, no solo para las otras
dependencias de la Federacién
Nacional de Cafeteros en el pafs,
sino para los productores del De-
partamento.
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Son 3.025 los caficultores heneficiados de la iniciativa
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Continua la entrega de semilla
y chapola certificada en el Tolima

El proyecto busca entregar material vegetal certificado alos caficultores del Departamento para sus procesos de renovacién.

2. &

"3 : "?'w":-

El Tolima cuenta
con 88.102 hectdreas
de café en variedades

resistentes

LN

“, -
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La entrega del material se ha llevado a cabo bajo lo establecido en el
protocolo Covid desarrollado por la Federacién Nacional de Cafeteros.

| Comité Departamental

de Cafeteros avanza con

el proyecto denominado:
Entrega de semilla certifica-
da y/o chapola en el departa-
mento del Tolima, apuesta que
pretende contribuir a la renta-
bilidad del caficultor, a través
de la transferencia de material
vegetal tecnificado, para los
procesos de renovacioén y nue-
vas siembras en sus empresas
cafeteras.

Bajo las estrictas medidas
establecidas en el protocolo
de bioseguridad implementa-
do por la Federacion Nacional
de Cafeteros, para prevenir la
propagacién del Covid-19, ini-
cié el proceso de entrega de
dicho material a los 3.025 ca-
ficultores beneficiarios de la
iniciativa.

El proyecto, cuya inversién
asciende a los $239'999.871,
recursos provenientes del Fon-
do Nacional del Café, esta inte-
grado por dos componentes, el
primero de ellos consiste en la
entrega de 4.977 kilos de semi-
lla para los productores de los
municipios de Chaparral, Or-
tega, Mariquita, Fresno, Falan,
Palocabildo, Herveo, Armero,
Planadas, Ataco, Rioblanco,

San Antonio, Roncesvalles, Ca-
jamarca, Rovira, Valle de San
Juan, San Luis, Dolores, Alpuja-
rra, Melgar, Icononzo, Cunday,
Villarrica, Suérez, Prado y Puri-
ficacion.

Mediante un trabajo conjun-
to, el Servicio de Extension vy
la comunidad desarrollan ger-
minadores comunitarios,  si-
guiendo las especificaciones
agronémicas y técnicas imple-
mentadas en la estrategia Mas
Agronomia, Més Productividad,
Mas Calidad, de la Federacion
Nacional de Cafeteros.

Por su parte, los beneficiarios
se hardn responsables de los
materiales e insumos requeri-
dos para la construccién de es-
tos.

El segundo componente con-
siste en la entrega de 1.308.055
chapolas de café, material ve-
getal certificado en variedades
resistentes a la roya, a los cafi-
cultores de los municipios de
lbagué, Anzoategui, Alvarado,
Venadillo, Libano, Lérida, San-
ta Isabel, Murillo, Villahermosa
y Casabianca; generandole de
esta manera una sostenibilidad
y rentabilidad a los beneficia-
rios, mediante una caficultura
tecnificada, joven y productiva.

Fofos: Sumihistradas
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La primera semana de agosto los profesionales dejaron de laborar desde sus casas
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Contando con un estricto protocolo de bioseguridad, los extensionistas
de todo el pais regresan a sus lugares de trabajo.

a primera semana del mes
I_de agosto, el Servicio de
Extension Rural en el
Tolima retorné a campo, luego
de cuatro meses de trabajo en
sus hogares, debido a las
medidas orientadas a evitar la
propagacion del Covid-19.
Salvo contadas excepcio-
nes, por restricciones de salud
o de edad, son 93 los exten-
sionistas que regresan a brin-

dar atencion a las familias
caficultoras del Tolima de
forma presencial.

El anuncio lo hizo Roberto
Vélez Vallejo, Gerente Gene-
ral de la Federacion de Cafe-
teros, a través de su cuenta en
twitter: “A partir de mafiana
se inicia el anhelado regreso
del Servicio de Extensién a
campo. Se hard de manera
responsable, con un estricto

protocolo de bioseguridad y
de la mano de las autoridades
locales, de forma tal que NO
se exponga a los cafeteros,
pero tampoco a los extensio-
nistas”.

Como lo afimé en el
Gerente General, luego de un
meticuloso trabajo de disefio
del Protocolo de Bioseguri-
dad para Extensionistas vy
contando con el visto bueno

de las autoridades respecti-
vas, comenzé el desplaza-
miento de los profesionales
que por cuatro meses aten-
dieron a sus cafeteros por
teléfono, correo electrénico y
via whatsapp.

A continuacién, algunos
apartes de dicho protocolo,
en lo que tiene que ver con
las preparacion y realizacion
de las visitas a finca.

Preparacion
previa para salir

Visitas a finca

El extensionista siempre debera portar monogafas, visor de

a visitar
comunidades
cafeteras

seguridad y tapabocas. Ademas, portar permanentemente
un recipiente con suficiente alcohol glicerinado o solucién
de alcohol para desinfeccién de las manos.

Visitar fincas en el mismo dia de familias que se sabe no
tienen casos de Covid-19.

Programar las visitas en fincas contiguas o de la misma
vereda cada vez que sea posible.

Saludar a la familia y al caficultor a distancia. No saludar de
mano.

No ingresar a la vivienda del caficultor o de los mayordo-
mos, por ningun motivo. Esto evitard implicar al Servicio de
Extensién en contagios probables posteriores.

Sdlo visitar los lotes de interés del caficultor o el beneficiade-
ro, guardando siempre la distancia apropiada.

Verificar que el caficultor porta tapabocas de manera correc-
ta y lo atiende con los elementos de proteccién puestos.

Si el caficultor no cuenta con tapabocas, indicar que haga
uso de uno o de una pafioleta.

No entrar en contacto con méas de un integrante de la
familia.

Advertir que no debe recibir atenciones como refrigerios,
café o almuerzos.

Mantener siempre la medida de distanciamiento de 2
metros entre personas.

Indicar al caficultor el objetivo de la visita, cumplirlo y termi-
nar la visita.

Recomendar los aspectos claves de proteccion y cuidado
de la familia frente al riesgo de contagio y manejo de la
enfermedad.

La visita debe ser en todo momento en lugar abierto y venti-
lado.

Q

& Llamar con anticipacién al caficultor anunciando la
visita y preguntar por el estado de salud de los miem-
bros de la familia.

Q Q

& Solicitar autorizacion al caficultor para recibir la visita
mediante WhatsApp, mensaje de texto y/o correo elec-
tronico.

Q

Q

& Confirmar dia, hora y lugar de atencién para que el
caficultor conozca el protocolo de la visita y su objetivo.

Q

QR QR Q QR

Q

LA SALUD
DE TODOS

ES ASUNTO
DE TODOS
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Han sido comercializados 13.632 kilogramos al 21 de agosto

Cafeteros reciben reliquidacion

por sus microlotes|

Productores de sur, centro y norte del Departamento
han formado parte de este programa de la Gerencia

Comercial de FNC.

n lo corrido del ano, al

menos 15 productores

tolimenses han recibi-
do reliquidacion por la venta
de su café, en el marco del
programa de Microlotes de
la Gerencia Comercial de la
Federacién Nacional de Ca-
feteros.

Productores de los munici-
pios de Libano, San Antonio,
lbagué, Chaparral y Santa
Isabel, entre ellos algunos
reconocidos por destacarse
en concursos de calidad, han
comercializado su producto
con clientes nacionales e in-
ternacionales a través de la
institucionalidad.

De acuerdo con Almaca-
fé Ibagué, el total de kilos
comercializados asciende a
13.632 kilogramos de café
pergamino seco, que cum-

plen con los requisitos de
calidad de exigentes clientes
dentro y fuera del pais. Las
entregas fueron realizadas
a través de las cooperativas
Cafilibano, Cafitolima y Ca-
fisur y de forma directa en
Almacafé.

El Programa de Microlotes
de la Federacion de Cafete-
ros se basa en un modelo de
negocio donde la transferen-
cia de precio al productor es
la mayor prioridad. A través
de la Gerencia Comercial se
procura dar acceso a merca-
dos de alto valor y diferen-
ciacion que permitan trans-
ferir el mayor precio posible
(reliquidaciéon) al productor.
De esta forma se busca ga-
rantizar la sostenibilidad de
la produccién de café de alta

calidad.

Nombre Municipio Cooperativa
Jacob Hernandez
Victor Alfonso Castro lbagué
.~ _ Entrega directa

Carlos Julio Diaz Penaloza g ,
en Almacafé

Alvaro Gonzélez :

San Antonio

Luis Santos Vizcaya
Consuelo Gonzélez

Edgar Hernandez

Carlos Sanchez Serrano

Chaparral

Valle De San Juan

Cafisur

Ejemplo de relevo generacional

Omar Esneider Gonzélez
es un joven caficultor de la
vereda Las Rocas del muni-
cipio del Libano. Omar es
uno de los productores que
ha recibido este afio reliqui-
dacién por el café entrega-
do al programa de microlo-
tes de la FNC.

Con el apoyo de su madre
y toda su familia ha logra-
do, en dos afos, proyectar

el negocio cafetero que le
dej6é su padre, apostando-
le a la calidad. El reconoci-
miento que recibe, a través
de la reliquidacién por la
venta de su café, lo moti-
va aun mas para prepararse
y hacer parte de concursos
como Colombia Tierra de
Diversidad: "La clave esta
en hacer las cosas bien",
afirmé Esneyder.

1
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Nombre Municipio Cooperativa

Manuel Alberto Géngora Chaparral Cafisur
Omar Esneider Gonzélez

Aduar Salinas Libano

Javier Cardona Cafilibano
Pablo Calderén Colorado

Edward Sandoval
Santa Isabel
Ofelia Narvaez Cafitolima

B
o

e _ R "~ Foto: Suministrada ,
Omar Esneider Gonzéalez y su familia le apuestan a cultivar café de
alta calidad.
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Recuerda siempre consumir café de calidad,
de esta forma apoyaras la labor de un caficultor

Preparacion de café
con meétodo Melitta

IngI‘EdlentES: En primera instancia, coloca una porcidon generosa de agua
caliente, sobre el filtro para retirar restos de papel y abrir los

@ Café: Unos 10 gr por taza o poros del filtro.

una cucharada de café por taza
@ Melitta
@ Filtro
@ Recipiente para filtrar

Luego de purgar el papel filtro, coloca el café en la melitta de
forma homogénea.

Posteriormente, vierte el agua sobre el café.
Utiliza 300 mililitros de agua sobre el café, esto corresponde
a 2 tazas de agua.

Divide el agua en dos o tres vertidos, esto con el fin de que
el filtrado no se rebose en su capacidad, ademas, para que el
proceso de extraccion sea el mas adecuado.

Sirve y disfruta.

Nota: Esta preparacion se realizé para dos tazas. Los métodos de filtrado dan como resultado cafés con temperaturas medias,
evitan el almacenamiento de café y con esto, la necesidad de recalentar la bebida. Lo anterior permite que podamos disfrutar

siempre de una bebida fresca y conservando sus caracteristicas sensoriales.
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Los resultados estan contenidos en una cartilla

Mayor rendimiento en la cosecha,
utilizando las lonas de recoleccion

Esta iniciativa se enmarca en el proyecto Desarrollo de Ventajas Competitivas Mediante Actividades

Tl
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I+D+i en Ocho Cadenas del Sector Agropecuario en el Departamento del Tolima.

Con la utilizacion de

lonas para la recolec-

cion del café, los pro-
ductores pueden alcanzar
hasta un rendimiento de
101% comparado con el
sistema tradicional de cocos,
lo que representa mayores
ventajas econdomicas y de
racionalizacion de la mano
de obra durante las épocas
de cosecha. Este es uno de
los resultados mas represen-
tativos del proyecto Aplica-
cién de Nuevas Tecnologias
para la Cosecha Asistida de
Café en el Departamento del
Tolima, enmarcado en el
Convenio Desarrollo de Ven-
tajas Competitivas Mediante
Actividades 1+D+i en Ocho
Cadenas del Sector Agrope-
cuario en el Tolima.

Esta investigacion se realizd
con recursos del Fondo Nacio-
nal de Regalias, con la partici-
pacién de la Gobernacion del
Tolima, Universidad del Tolima
y Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia-Comi-
té de Cafeteros del Tolima. El
proyecto beneficié de forma
directa a 200 caficultores, e
indirectamente a mas de mil
productores de los municipios

de Chaparral, Dolores, Fresno,
lbagué, Libano, Planadas,
Rovira y San Antonio.

A lo largo de un afio, se
evalué el impacto de la utili-
zacién de nuevas tecnologias
en la etapa de cosecha del
café en el Tolima, como la
retencién de pases, el uso de
lonas recolectoras y la utiliza-
cion de la derribadora selecti-
va de café. Estas alternativas,
en la actualidad han sido
puestas en practica para la
cosecha en medio de la pan-
demia por el Covid-19.

Otro de los aspectos eva-
luados en la investigacion fue
el relacionado con la calidad
del café cosechado de
manera tradicional, compara-
do con el recogido emplean-
do las nuevas tecnologias. De
acuerdo con los resultados, la
calidad del café no se ve alte-
rada al utilizar métodos dife-
rentes al tradicional.

“En cuanto a la calidad
fisica, el porcentaje de granos
de café en almendra sin
defecto para las muestras
testigo o cosecha tradicional
fue del 86,6%, mientras que
para cosecha con lonas fue
89,3%, y con derribadora, del

Gracias a a la alianza de FNC y Tigo Colombia

Llevaran mejor conectividad a zonas cafeteras

: Suministrada

90,9%. De otra parte, la cali-
ficacién sensorial promedio
de las muestras fue de 81,29,
considerada buena para los
estdndares de café con que
se reconoce al departamen-
to del Tolima”, destaca la
investigacion.

Finalmente, en las regiones
donde se desarroll6 esta
investigacion se realizaron 20
eventos de capacitacion con
la participaciéon de 406 cafi-
cultores en temas relaciona-
dos con el uso de las nuevas
tecnologias de cosecha de
café y la calidad del grano,
empleando estas alternati-
vas. Asi mismo, se llevaron a
cabo cuatro dias de campo a
los que asistieron cerca de
421 caficultores.

Los resultados obtenidos,
asi como todo el proceso de
la investigacion, se encuen-
tran contenidos en una carti-
lla, editada como entregable
final de este proyecto que
hace parte de la estrategia
de la aplicacién de tecnolo-
gias en 8 cadenas producti-
vas (Algoddn, aguacate,
carnica  bovina, citricos,
cacao, forestal, arroz y café),
asi como la explicacion del

tividad en 1.636
localidades en zo-
nas rurales, de las
cuales 602 estan
ubicadas en 239
municipios cafe-
teros.

La subasta del
espectro que li-
dera el Ministerio
de Tecnologias
de la Informacion

La firma permitird aunar esfuerzos para llevar conectividad rural y apropiacion de las tecnologiasen y las Comunica-

los préximos tres afos.
a Federacién Nacional de
Cafeteros (FNC) y Tigo sus-
cribieron un memorando de
entendimiento que facilitara el lle-
var mejor conectividad a las fami-

lias cafeteras de amplias zonas del
pais.

Como uno de los adjudicatarios
de la subasta del espectro, Tigo
implementaré el servicio de conec-

ciones (MinTIC)
busca conectar a los colombianos
con servicios de calidad, en el que
es considerado el proyecto de co-
nectividad movil mas ambicioso

del pais.

proyecto especifico para la
cadena del café.

En el documento, asi
mismo, se describen los
aspectos generales de la
caficultura del departamen-
to, los atributos de calidad, y
las generalidades de Ia
cosecha asistida de café
en Colombia.

La FNC, por su parte, en su mi-
sion de llevar bienestar a las fami-
lias cafeteras y atendiendo a los
términos del proceso publico de
la subasta, solicitd ante el MinTIC
que las zonas cafeteras del pais
fueran consideradas como zonas
beneficiarias del servicio de conec-
tividad rural.

La firma del memorando de en-
tendimiento entre la FNC y Tigo
permitird aunar esfuerzos para lle-
var conectividad rural y apropia-
cion de las tecnologias de la infor-
macion y las comunicaciones en
los préximos tres afios, lo que a su
vez contribuira al desarrollo econd-
mico, social y ambiental de las co-
munidades y territorios cafeteros.
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Aspectos técnicos, tecnologicos, economicos, ambientales, sociales y culturales son abordados en el espacio radial

Tomeémonos Un Tinto: la caﬁ
tolimense hecha radio

Actualmente, el programa se emite en Bésame Radio, Musicalia
Estéreo, Tetuan Estéreo, Voz del Tolima, Emisora Cultural del Tolima,

La Veterana y Emisora del Ejército en Fresno.

lo largo de 93 anos, la
Federacion Nacional de
Cafeteros, simbolo de la

unidn cafetera, ha sido la aliada
del caficultor gracias a su dispo-
sicion en la transmision del co-
nocimiento, para ello, canales
de comunicaciéon como la radio,
la prensa y la misma televisién,
han servido para formar un ca-
ficultor integral y forjar, con ba-
ses sélidas, el principal renglén
de la economia rural nacional, la
caficultura.

Bajo dicha premisa, el Comi-
té Departamental de Cafeteros
del Tolima ha propendido por
establecer medios de comuni-
cacién directos con los produc-
tores, de ahi, la idea de crear
un espacio radial que educara
al caficultor tolimense en te-
mas de productividad, calidad
y sostenibilidad, pero que ade-
mas, inculcara valores, amor
por el medio ambiente y los re-
cursos naturales, y construyera
comunidad.

Este espacio, a lo largo de
los afos, sigue siendo uno de
los referentes en la parrilla ra-
dial del Departamento gracias
a su cercania con el productor.

Ante la necesidad fundada
por causa de la actual emer-

gencia sanitaria, el Comité
Departamental de Cafeteros
decidié ampliar el nimero de
emisiones del programa radial
de los caficultores del Tolima,
ahora, Tomémonos un Tinto
se emite en un espacio de 30
minutos, en La Voz del Tolima,
870 AM, los dias viernes a las
seis de la manana.

De igual manera, los amantes
del café en San Antonio cuentan
con media hora los jueves en la
emisora Tetudn Estéreo, 106.0
AM, a las 5:30 p.m., alli los pro-

fesionales del Servicio de Exten-
sién abordan los aspectos espe-
cificos de la caficultura de este
municipio.

Asimismo, los productores del
Departamento, los dias miérco-
les, viernes y sabados, a las 5:50
a.m., sintonizan en la emisora
Bésame Radio, 1.350 AM, el
programa de la institucionalidad
cafetera, y los dias lunes, martes
y jueves en la Emisora Cultural
del Tolima, 104.3 FM, en un es-
pacio de 10 minutos y bajo un
formato &gil e innovador.

En cuanto al norte del Tolima,
los productores del Libano se
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El programa radial Tomémonos un Tinto, los dias
jueves en Planadas, se ha convertido en una cita
imperdible a través de Musicalia 106.0 FM.

El programa se ha convertido en un espacio edu-
cativo para las mas de 61 mil familias caficultoras
del departamento.

actualizan de las principales no-
ticias del sector en la emisora La
Veterana, 103.5 FM, miércoles
durante la franja de emisién del
noticiero Notiagro, y en Fresno
los miércoles, viernes y sabados,
alas 5:30 a.m., en la Emisora del
Ejército Colombia Estéreo.

Y como ya es tradicional, los
caficultores de Planadas y Ataco,
primer y segundo municipio pro-
ductor de café del Departamen-
to, respectivamente, todos los
jueves a las 7:30 a.m. tienen un
cita en Musicalia Estéreo, 106.0
FM, para estar al dia con la cafi-
cultura del Tolima.
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CAFE PARA LA PAZ

EN CALOABIN

MICROPROCESADORES

GUIA DE BUENAS PRACTICAS DE CAFE LAVADD

FERMENTACION ¥ LAVADO

OBJETIVO: DETERMINAR EL MOMENTO
OPTIMO DEL LAVADO.

BUENAS

PHAE”EAS ® PRUEBA DEL FERMAESTRO: T

ONIVEL
« FERMAESTRO INCONPLETO
UTILIZAR EL HETODD
.. FERHAESTRD PARA 5
DETERMINAR EL PUNTO DE
INICIO DEL LAVADD. 2 LLEnn
MONITOREAR LOS CAMBIOS DE i

LA MASA DE CAFE DURANTE EL
PROCESO DE FERMENTACION.

N

USAR AGUA LIMPIA, ES DECIR
, SINSABOR, SIN COLOR Y SIN
OLOR PARA EL LAVADD.

NIVEL
LAl

1 VERIFICAR AL TACTO LA
U

. REMOCIGN TOTAL DEL
HUCILAGO CON EL LAVADD.
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SUSPENDER FERMENTACION
LAVAR INHEDIATAHENTE

S s
TANQUE DE FERMENTACION "
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En el espacio se abordan temas agrondmicos, buenas practicas de poscosecha y el bienestar cafetero

Comiteé Tolima tiene nuevo Facebook
Live: iA Tomar Cafe de Calidad!

Este espacio digital busca
crear un contacto directo
entre el caficultor y la
institucionalidad, para
ampliar sus conocimientos
en tecnologia y buenas
practicas agricolas.

tendiendo las necesida-
des del caficultor, bajo
un proceso de innova-

cién y educacién ambiental,
productiva, agronémica, social
y comercial, el Comité Departa-
mental de Cafeteros del Tolima,
desde el pasado 25 de junio,
implementd su nuevo espacio
digital denominado jA Tomar
Café de Calidad!. Alternativa
que se emite por medio de la
pagina oficial de Facebook del
Comité Tolima, los jueves y que
busca ampliar los canales comu-
nicativos de la institucionalidad
cafetera con las mas de 61 mil
familias caficultoras del Depar-
tamento.

“Este es un espacio de los
caficultores del Tolima y todas
aquellas personas interesadas
en el maravilloso mundo del
café. jA Tomar Café de Calidad!
busca fomentar la produccién y
el consumo del mejor café del
mundo. En primer lugar, expo-
niendo las recomendaciones
enmarcadas en la estrategia de
la Federaciéon Nacional de Ca-
feteros: Mas Agronomia, Mas
Productividad, Més Calidad,
que busca contribuir en una

:A tomar café de calidad! £ Nk

El programa se emite todos los jueves, a las 2:00 p.m., a través de la péagina oficial de Facebook del Comlte
Departamental de Cafeteros del Tolima, @FNC_Tolima.

mayor rentabilidad para el cafi-
cultor, y por ende, en un mayor
bienestar para él y su familia”,
manifesté Wilson Fernando Es-
pinosa, Lider Departamental de
Extensién Rural.

El constante intercambio del
conocimiento bajo una meto-
dologia interactiva con los se-
guidores de esta red social, ha
hecho que con el pasar de las
emisiones, jA Tomar Café de
Calidad! tenga un alcance mas
amplio, asi lo comprueban las
métricas de Facebook, a tal
punto de llegar a cifras de cinco
mil personas por sesién.

Temas como la comerciali-
zacion de cafés sostenibles y
sellos de calidad, los cultivos
asociados al café, la renovacién
de cafetales, el concurso de ca-
lidad Colombia Tierra de Diver-
sidad, el manejo adecuado de

BUENA NOTICIA

FAMILIAS CAFICULTORAS

KXY P que realicen con la Cédula o Tarjeta Cafetera
Inteligente en cajeros automaticos de cualquier red o banco a

nivel nacional, no tienen ningun costo.
Extendimos la fecha hasta el 31 de diciembre de 2020

Una alianza entre la Federacion Nacional de Cafeteros y el Banco de Bogotd
en el marco del contrato de Cuenta de Ahorro Cafetera.

la broca, el fermento y la ca-
lidad del café, han sido desa-
rrollados por los profesionales
del Servicio de Extension vy el
talento humano de la Federa-
cién Nacional de Cafeteros de
forma didéactica, bajo un len-
guaje simple, claro y eficiente.
Asimismo, el caficultor ha
encontrado en este canal de
comunicacién digital un con-
tacto directo con los expertos
de su institucionalidad, para
responder a sus inquietudes.
“iA tomar Café de Calidad!
ademas de ser una herramien-
ta de interaccién en tiempo
real, es un elemento digital de
apoyo y consulta para el pro-
ductor, ya que este archivo de
consejos y buenas practicas
agricolas, permanecerd en la
pagina de Facebook oficial del
Comité para futuras consultas,

Federacién Nacional de

A Tomar Caté de Calidad - Cultives
Aseciades a Cald

y seguramente con el pasar
del tiempo se convertird en ar-
chivo histérico de la caficultura
tolimense, tal cual lo ha sido
el periédico rural Tolima Cafe-
tero”, comenté Angélica Oso-
rio, Analista del Programa de
Cafés Especiales del Comité
Tolima.

Asi entonces, el Comité De-
partamental de Cafeteros, a
la vanguardia y exigencias de
las nuevas tecnologias y las
futuras generaciones, pone a
disposicion sus canales de co-
municacion tanto tradicionales
como contemporaneos, para
llevarle al caficultor tecnolo-
gia, educacién y elementos

valiosos que contribuyan a su
sostenibilidad econdémica, so-
cial y ambiental, buscando ga-
rantizarle una mejor calidad de
vida.

Cafeteros de Colombia [

8 LA SALUD
DE TODOS

ES ASUNTO
DE TOD
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www.federaciondecafeteros.org
Yy f O ad @fedecafeteros
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Cumpla las siguientes

REGLAS DE ORO /&

y ciérrele la puerta al CORONAVIRUS Fodoracion Nacional de

Para retirarlo cojalo de las cuerdas y empujelo hacia
adelante. Evite tocarlo. Sies desechable cambielo ‘
diariamente. Si es reutilizable, lavelo todos dias.

2 con abundante
‘ agua y jabon,
n %Mt; ,
Mantenga siempre ‘ >
con otras personas. ,‘

‘ﬁ) z Al toser o estornudar
_J

5 Cambie la forma de saludar: ‘Q S

@ @ Cvite las reuniones y celebraciones,
‘ 0" O

www.federaciondecafeteros.org




CAFE PARA LA PAZ

ER COLEHBIL

MICROPROCESADORES

GUTA DE BUENAS PRACTICAS DE CAFE LAVADO

SECADO Y ALMACENAMIENTO

OBJETIVO: SECAR Y GUARDAR CAFE
PERGAMINO SECO.

W
¥

BUENAS HARQUESINA
PRACTICAS:

INICIAR INMEDIATAMENTE EL
1 1. SECADO, DESPUES DE HABER
LAVADO Y ESCURRIDD

USAR 2.5 CH HAXINO EN
Z.MWMDHHHEEWMM _
p- IIJ-"-

REVOLVER EL CAFE AL MENDS 8
. CUATRO VECES AL DI ¥ o
HONITOREAR LOS CAMBIOS EN =5
EL SECADD

1021128 S
r
GUARDAR EL CAFE PERGANIND

. SECO EN EMPAQUES LINPIOS ¥
QUE NO HAYAN SI00 ALMACENAMIENTO

UTILIZADOS EN PRODUCTOS

DIFERENTES A CAFE

DISPONER EL CAFE
1 6 . ADECUADAMENTE EN UN
LUGAR DE ALMACENAIENTO,

LIBRE DE AGENTES ¥
CONTAMINANTES EXTERNOS.

-

ALMACENAR EL CAFE EMPACADO
1 7_ SOBRE ESTIBAS ¥ SEPARADO DE

LAS PAREDES PARA EVITAR

REHUMEDECIMIENTD.
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Tecnica

La renovacion de cafetales

Los caficultores deben tener en cuenta no solamente el momento oportuno para renovar, sino los diferentes
tipos de renovacién que pueden realizar.

| café es un cultivo perenne

que requiere de renovacio-

nes para mantener altos
niveles de produccioén. La dura-
cién del ciclo productivo de los
cafetales estd relacionada con
las condiciones de suelo, clima,
tipografia, variedad y manejo
del cultivo. Las distancias de
siembra y los arreglos espacia-
les determinan en el tiempo el
grado de competencia entre las

plantas de café, a medida que
éste aumenta dichas plantas
pierden su potencial de pro-
duccién y se dificultan las labo-
res de manejo de la plantacién
y recoleccién de las cosechas.
Para estabilizar la produccion
se ha recomendado dividir el
drea cultivada en quintas par-
tes, para las fincas de ciclos cor-
tos y altas productividades, con
el fin de mantener 80% de los

arboles en produccién y 20%
renovado. En el cultivo del café,
ademas del sistema de siembira,
se conocen préacticas de renova-
ciéon denominadas “podas”. La
poda parcial de ramas es una
alternativa para estimular la for-
macién de ramas secundarias,
la poda sobre el tallo promueve
la formacién de brotes o chu-
pones nuevos, y la intervencién
combinada sobre la longitud

de las ramas y la altura del ta-
llo, modifica la arquitectura del
arbol debido a la presencia si-
multanea de ramas secundarias
y chupones.

La necesidad de implemen-
tar sistemas de renovacién en
cafetales debe ser analizada
en funcién de la edad, la varie-
dad, la densidad de plantas, el
nimero de sitios perdidos y el
estado fitosanitario del cultivo.
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cCuando renovar un cafetal?

a duracion del ciclo de
Lproduccién o nimero de

ahos que un cafetal
puede permanecer sin reno-
vacion, se determina segun
el nimero de cosechas en las
cuales se consigue el maximo
promedio de produccién
anual. A medida que los
arboles  incrementan  su
altura, el manejo del cultivo
se hace mas dificil, la produc-
cion disminuye y ésta se des-

plaza hacia el extremo de las
ramas y hacia la parte supe-
rior del tallo. Otro aspecto
importante es que los culti-
vos envejecidos pueden ser
afectados por problemas
fitosanitarios que comprome-
ten el desarrollo de las cose-
chas futuras, lo que hace
necesario efectuar un plan de
renovacion para recuperar la
capacidad productiva.

Una correcta planificacion

Tipos de renovacion

Existen fundamentalmen-
te dos tipos de renovacion
de cafetales. La renovacién
por poda consiste en cortar
todo tejido productivo del
cultivo, bien sea solo las
ramas pero también se

Sistemas

Los diferentes tipos de
podas evaluadas en el cultivo
de café ofrecen la posibilidad
de adaptar el sistema de pro-
duccién a las condiciones de
oferta ambiental y tipo de
manejo. Para determinar el
tipo de poda a implementar

puede incluir las ramas y
parte del tallo.

La renovacién por poda
se hace cuando el cultivo
es muy joven (Menos de 20
anos), cuando las condicio-
nes fitosanitarias del culti-

de poda

en los planes de renovacion
debe conocerse el estado
del cultivo en términos de
cantidad de sitios faltantes, el
estado fitosanitario, los arre-
glos espaciales, la densidad
de plantas y la edad, como
principales criterios.

Zoca comun

Poda calavera

Consiste en eliminar total o par-
cialmente todas las ramas primarias |
del tallo principal y dejar que se
desarrollen a lo largo de este todos |

los brotes que se generen.

Este tipo de poda consiste
en hacer un corte bajo, aproxi-
madamente a 30 centimetros
de altura, de tal manera que
esta porcion de tallo inicie la
emision de brotes denomina-
dos tallos o chupones, los
cuales se deben seleccionar
para organizar la arquitectura
de la planta y el nimero de
tallos por hectarea.

de la renovacién de cafetales
estd determinada por el
momento en que termina la
cosecha, para regiones con
cosecha principal en el
primer semestre, las renova-
ciones se hacen en el segun-
do semestre, para regiones
con cosecha principal en el
segundo semestre, las reno-
vaciones se hacen en el
primero, y en zonas donde la
cosecha se distribuye igual

vo son adecuadas y cuando
se desea estabilizar la pro-
duccidn de la finca.

La renovacion por siem-
bra consiste en sembrar
nuevamente plantas prove-
nientes de almacigos. Este
tipo de renovacion se hace
cuando se desea cambiar

en los dos semestres, se
recomienda renovar por
zoca o poda en el semestre
con menor intensidad de
lluvias. Realizar la labor de
renovacion al finalizar la
cosecha disminuye las pérdi-
das en la produccion,
debido a que existe una
menor cantidad de frutos, se
reducen los costos en la
cosecha sanitaria y se facilita
el manejo de la broca.

de variedad (por ejemplo,
una variedad susceptible a
la roya por una variedad
resistente), cuando se
desea cambiar el arreglo
espacial de la siembra o
intervenir en el propdsito
del sistema de produc-
cion.

Poda pulmon o bandola

Consiste en el corte de la
planta a una altura mayor
que la zoca comun, regular-
mente este corte se hace a
los 60 centimetros de
altura y se dejan todas las
ramas hasta esa altura, las

bl Gm.

cuales pueden o no ser
despuntadas. El objetivo
de dejar estas ramas es
favorecer de manera mas
rapida la emision de brotes
nuevos y no dejar en cero
la produccién del lote.

Poda rock and roll'
o descope lefnioso

Es una poda mas alta, que
consiste en eliminar la
parte aérea de la planta a
una altura de 100 centi-
metros. De forma similar
a la bandola, esta practica
se hace para aprovechar
las ramas que quedan
dentro en el tallo y que
aun presentan alguna
capacidad productiva.
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Buenas practicas
para la renovacion de cafetales

Cosecha
sanitaria

Una vez finaliza la cosecha,
en los cafetales a renovar
deben retirarse todos los
frutos verdes, maduros,
sobremaduros y secos que
quedan en la planta para
evitar la dispersion de broca
hacia los lotes vecinos.

Fertilizacion

Se inicia después de tres
meses de haber realizado la
renovacion, cuando se han
formado los nuevos brotes.

Resiembras

Con el propdsito de recu-
perar los sitios perdidos y
mantener la poblacién origi-
nal en zoca comdun, seis
meses antes de la renovacion
deben elaborarse los almaci-
gos. Esta labor se realiza al
momento de seleccionar los
chupones definitivos, la cali-
dad de colinos para resiem-
bra se calcula segun los sitios
perdidos en el lote antes,
durante y después de la
renovacion hasta la edad de
un ano, debe asegurarse
minimo un 10% de colinos
para resiembras.

Cultivos

intercalados

Segun el tipo de poda debe
promoverse la siembra de
cultivos intercalados como
maiz y frijol, durante el primer
ano de intervenido el cultivo
de café. El aprovechamiento
del espacio entre calles para
establecer cultivos semestrales
potencializa el uso eficiente
del suelo y diversifica el siste-
ma de produccion.

Corte del tallo para
la zoca de café

Surcos
trampa

En el lote deben dejarse
surcos sin intervenir durante
dos meses, para cosechar quin-
cenalmente el café maduro; la
broca que durante la cosecha
queda en los frutos del suelo se
dirige hacia los frutos presentes
en los arboles trampa.

Criterios
técnicos para
la renovacion

de cafetales

En los sistemas de renova-
cion de cafetales, la siembra
es una alternativa viable
cuando se pretende hacer
cambio de variedad o se
tienen lotes con un alto
ndmero de sitios perdidos.
Por el contrario, si los lotes a
renovar presentan condicio-
nes aptas para el zoqueo,
con esta alternativa se redu-
cen los costos en cerca del
50% en la labor.

Desrame del cafetal

P2 ciclos de reno-

Corte
del tallo

El corte del tallo, segun el
sistema de poda, debe reali-
zarse en forma inclinada o en
bisel, ademas éste debe pro-
tegerse con la aplicacion de
fungicida con el fin de evitar
la formacién de llaga macana
Ceratocystis fimbriata.

Sombrio
transitorio

Bajo condiciones de zonas
vulnerables al déficit hidrico,
las renovaciones por el sistema
de zoca deben adaptarse
durante el primer ano, por
medio del establecimiento de
especies leguminosas de som-
brio transitorio como tefrosia
(Tephrosia candida) o guandul
(Cajanus cajan).

Las practicas de renovacion
a través de podas ofrecen
ventajas y desventajas técnicas
que deben tenerse en cuenta
al momento de
decidir el tipo de
sistema, con el
objetivo de desa-
rrollar la planifica-
cién de manejo del
cultivo y determinar
la duracién de los

vacion.

= ,...‘_
L

Seleccidon de
chupones

Se dejan los chupones
que aseguren la densidad
Optima (uno, dos o tres
tallos por sitio). Esta activi-
dad requiere de una primera
seleccion dejando uno o dos
chupones adicionales vy
luego se hace la seleccidn
definitiva. El chupdén se
corta a ras del tallo y se
dejan los brotes mas vigoro-
sos que estén localizados
hacia la base del tocdn, se
eliminan los chupones que
brotan unidos y se seleccio-
nan chupones distantes

entre si.
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Planificacion de la duracion
del ciclo y el cambio de variedad de café

La organizacién de todas las labores en la finca resulta fundamental para lograr los objetivos esperados.

a edad a la cual es reco-
mendable renovar el cafetal
depende del tipo de inter-

vencién y la tasa de crecimiento
de la planta en cada localidad.

Estabilizacion
de la produccion

Con una oportuna programa-
cién de la renovacién puede
estabilizarse la produccién de

En general, para podas calavera
y pulmén se obtienen dos cose-
chas, y en zoca total y renova-
cién por siembra se obtienen
entre cuatro y cinco cosechas,

la finca al disponer de lotes de
productividad similar en diferen-
tes edades; esto garantiza que
solo una quinta parte de la finca
se encuentre improductiva.

Seleccion del tipo
de poda o zoca
Las condiciones del cafetal en

cuanto a densidad, altura de la
plantacién, estado de ramas ba-

jeras y condicién fitosanitaria (ni-

-~
-

<
~ B
=

rv\‘ :

N 'P‘ T

Fuentes: Esta Separata Técnica se elaboré con base en el Avance Técnico
463 de Cenicafé: Sistemas de Renovacion de Cafetales para Recuperar y

Estabilizar la Produccion.

dependiendo de la densidad de
siembra y la zona geografica.
La diferencia de edad a la
cual puede renovarse el cafetal
le permite al caficultor planificar

vel de dafo por plagas y enfer-
medades), asi como la funcidon
que cumple cada sistema de
renovacion, deben ser definidos
inicialmente.

Las podas calavera y de esque-
letamiento deben implementar-
se sblo con el objeto de ordenar
edades y estabilizar la produc-
cién, ya que los ciclos son de
maximo dos cosechas, la poda
pulmén por su parte, requiere
distancias amplias entre surcos
y reduce la duracién del ciclo
de produccién en una cosecha,
comparada con la zoca comun.

Epoca oportuna
de la labor

Los diferentes sistemas de re-
novacion ofrecen ventajas vy
desventajas sin embargo, para
cualquiera de las opciones el

en el corto y mediano plazo el
cambio de variedad de café, a
través de siembra, cuando sea
atractiva o necesaria la adop-
cion de una nueva variedad.

momento oportuno de efec-
tuar la labor es justo al finalizar
la cosecha; las renovaciones
que se hacen en épocas no re-
comendadas, comprometen la
produccién en los ciclos.

Manejo
integrado de broca

Independiente del tipo de
poda o zoca, la adopcién del
manejo integrado de la broca
tiene como punto de partida
una correcta cosecha sanita-
ria antes de hacer la labor de
desrame.




