
Periódico rural al servicio del caficultor y su familia

Vista de la meseta de Ibagué, desde Charco Rico parte baja.

En el marco de la Feria Ibagué Café Festival

Los mejores cafés de Ibagué 
recibieron su reconocimiento

El parque Manuel Murillo Toro 
reunió a los diferentes actores 
de la cadena productiva del café 
los dias 8 y 9 de agosto.

Miles de ibaguereños e in-
versionistas extranjeros 

conocieron el mejor café de 
Ciudad Musical de Colombia, 
gracias a Ibagué Café Festival.
Los días 8 y 9 de agosto, en el 

parque Murillo Toro de la capi-

tal del Tolima, todos los eslabo-
nes de la cadena de valor del 
café se reunieron para conocer 
los recientes avances tecnológi-
cos, técnicos, académicos e ins-
titucionales. Asimismo, la feria 
contó con espacios de inclusión 

Regional de Baristas

Ibagué fue sede del II Campeona-
to Regional de Baristas Zona Sur. 
Del 2 al 4 de agosto, 24 baristas 
de seis departamentos del país, 
presentaron sus mejores recetas 
y buscaron uno de los diez cupos 
que otorgaba el Regional, para el 
Campeonato Nacional, a realizarse 
en el mes de octubre en Bogotá.

Café y Maíz
 

La Federación Nacional de Ca-
feteros de Cafeteros de Co-
lombia  y el CIMMYT liberaron 
la semilla del nuevo maíz bio-
fortificado, grano con caracte-
rísticas resistentes y con altos 
niveles de Zinc e ideal para la 
cosecha en temporada de reno-
vación de cafetales.

que abarcaron temas como el 
papel de la mujer en la cons-
trucción de la cultura cafetera y 
la reincorporación de excomba-
tientes del conflicto armado a 
través de la producción de café.
De igual manera, las familias 
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caficultoras recibieron el re-
conocimiento de su esfuerzo 
con la premiación del concurso 
Ibagué: Origen de Cafés Espe-
ciales y se exaltó a las mejores 
tiendas del café de la ciudad.	
		  Páginas 6 y 7

Foto: Oficina de Comunicaciones

José Anargel Rodríguez, de la vereda China Alta, obtuvo el primer lugar en el concurso Ibagué: Origen de Cafés Especiales, donde se premió la calidad de los 
cafés que cultivan más de 4.500 familias en el tercer municipio productor del departamento del Tolima.
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Editorial

Conscientes de la importancia 
de contar con cultivos jóvenes, 

tecnificados y productivos, para ga-
rantizar la rentabilidad, el Gobierno 
Nacional y la Federación de Cafe-
teros pusieron en marcha desde el 
pasado mes de junio el programa 
de Renovación de Cafetales, para 
lo cual destinaron $50.500 millones 
de pesos, e incentivar así la renova-
ción de aproximadamente 44.300 
hectáreas que equivaldrían a unos 
244 millones de árboles. 
Desde el momento mismo en el 

que se emitió la Resolución por 
parte del Comité Nacional de Ca-
feteros, en el departamento del To-
lima (al que se destinaron cerca de 
$ 5.000 millones de este programa) 
hemos estado atentos a todos los 

detalles para su puesta en marcha y 
es por eso que el Servicio de Exten-
sión continúa presto a realizar las 
verificaciones de las renovaciones 
de los caficultores inscritos y que 
de esta forma les sean consigna-
dos, vía cédula cafetera, los recur-
sos correspondientes para reclamar 
el incentivo, representado en ferti-
lizante.
Hacemos un llamado especial a 

los productores, quienes pueden 
acceder a esta ayuda, para que se 
informen a través del Servicio de 
Extensión Rural y no dejen pasar 
esta oportunidad de renovar y ha-
cer más productivas sus empresas 
cafeteras.
De otra parte, pero en ese mismo 

sentido, de recuperar la productivi-

Carta del Director
Indiscutible-

mente el café 
fue protago-
nista en la Ciu-
dad Musical 
de Colombia 
durante el mes 
de agosto, por 
cuenta de dos 
eventos que 
concentraron 

la atención de toda la cadena pro-
ductiva del grano en dos momen-
tos y escenarios diferentes: el Cam-
peonato Regional Barista Zona Sur 
y la feria Ibagué Café Festival.
El primer evento, una iniciativa de 

la Federación Nacional de Cafete-
ros, Café de Colombia y la empresa 
Amor Perfecto, que en la Capital 
Tolimense contó con el apoyo deci-
dido de la Cámara de Comercio de 
Ibagué y Acqua Power Center, reu-
nió a los mejores baristas del sur del 
país, quienes compitieron por diez 
cupos al Nacional que se realizará 
en Cafés de Colombia Expo. Del 2 

al 4 de agosto, estos profesionales 
de la preparación del café (entre 
ellos tres excampeones nacionales) 
deleitaron a los asistentes, con las 
historias de esos productores en-
cargados de proveerles el café con 
el que concursaron y las combina-
ciones que gracias a su destreza, se 
convirtieron en bebidas excepcio-
nales.
En el podio, dos tolimenses y un 

bogotano, este último siempre fiel 
al café del Tolima y dos cafés de la 
Ciudad Musical: como un hecho in-
édito, el café de un mismo produc-
tor estuvo en el primer y segundo 
lugar.  Esto fue posible gracias a 
que el ganador del Regional, Ro-
nald Valero, de Juan Valdez Café, 
quien en dos oportunidades ha 
conquistado el Campeonato Na-
cional, hizo su presentación no con 
uno sino con dos cafés, de las fincas 
La Noreña, de Jairo López y  San 
Pedro, de Milton Monroy y quien 
ocupó el segundo lugar, Daniel 
Cruz, de Ibagué, también empleó 

En la sesión del 2 de septiembre del Comité Departamental 
de Cafeteros de Tolima se tomó juramento al señor Estanislao 
Sogamoso, como suplente de la señora Viviana Oyola de la 
circunscripción Chaparral. 
 El productor de Ortega manifestó su satisfacción por estar 
nuevamente en el Comité Departamental, donde, según ex-
presó, continuará trabajando por el bienestar de los produc-
tores del Tolima. Esta es la segunda vez en la que el señor 
Sogamoso forma parte de la corporación.

Nuevo integrante del 
Comité Departamental

Un llamado a la renovación

Ibagué, café de alta calidad
café de San Pedro. 
De esta forma, se ratifica una vez 

más que el café que se cosecha en 
las montañas ibaguereñas continúa 
siendo preferido por los conocedo-
res y especialmente por aquellos 
que, seguros de su calidad inigua-
lable, le apuestan a conquistar los 
mejores lugares en torneos regio-
nales, nacionales e internaciona-
les.  El tercer lugar fue para otro 
tolimense, Diego Campos, también 
bicampeón nacional.
Cuatro días más tarde, el 8 de 

agosto, el parque Manuel Murillo 
Toro se vestía de feria, gracias al 
Ibagué, Café Festival, un esfuerzo 
conjunto de la Alcaldía de Ibagué 
y la Federación Nacional de Cafe-
teros-Comité de Cafeteros del To-
lima, que congregó asociaciones 
de productores, baristas, tiendas, 
académicos, proveedores y espe-
cialmente consumidores en un solo 
lugar, donde el lenguaje común fue 
el café. 
En este escenario se cerró con 

broche de oro la convocatoria he-
cha semanas atrás del concurso de 
calidad Ibagué: Origen de Cafés 
Especiales, al cual presentaron sus 
cafés 72 caficultores y grupos aso-
ciativos del tercer productor de café 
del departamento. Allí, un viejo co-
nocido, José Anargel Rodríguez, de 
la vereda China Alta, se alzó con el 
primer lugar, como un ejemplo de 
consistencia en la calidad del grano 
que cultiva en su finca Morro Azul. 
Felicitamos a José Anargel y a to-
dos y cada de los que participaron 
en el concurso, quienes confían en 
la calidad del café que cosechan en 
sus fincas.
Felicitamos y agradecemos tam-

bién a la Alcaldía de Ibagué por su 
compromiso con la caficultura y con 
los cultivadores y por reconocer en 
la Federación de Cafeteros el mejor 
aliado para llevar a cabo estos even-
tos que contribuyen al bienestar de 
los cultivadores y consolidar al café 
de Ibagué como uno de los de mejor 
calidad en el mundo.  

dad del sector cafetero buscando el 
bienestar de los productores, en el 
Comité Tolima constantemente rea-
lizamos proyectos y programas, en-
marcados en la estrategia de valor 
de la Federación de Cafeteros, que 
van desde iniciativas con recursos 
internacionales como el denomina-
do El Agua en el Corazón de las Co-
munidades Cafeteras, que se lleva a 
cabo en el norte del Tolima, orien-
tado a la sostenibilidad ambiental; 
el proyecto Ocho Cadenas, que se 
ejecuta con la Universidad del Toli-
ma y la Gobernación, con enfoque 
en la recolección asistida de café y 
también el proyecto Flor de Mi Tie-
rra, en el corregimiento de Herrera, 
que busca capacitar a los jóvenes 
con miras al empalme generacio-

nal, entre otros.
Así mismo, se busca el fortaleci-

miento de la caficultura a través de 
programas en los que llegamos a 
los productores con semillas, cha-
polas, mallas, plásticos, tanques-
tina, filtros verdes, etc., gracias a los 
recursos que desde la Federación 
Nacional de Cafeteros y el Fondo 
Nacional del Café se destinan para 
estos propósitos y a la labor coti-
diana, cercana y comprometida de 
nuestro Servicio de Extensión Rural. 
Allí estamos y continuaremos pre-
sentes cuando el precio esté alto o 
cuando caiga, porque esa es la fun-
ción de la institucionalidad, acom-
pañar siempre y en todo momento 
a quienes cultivan el mejor café del 
mundo, orgullo nacional.

Consejo Editorial: Luis Javier Trujillo Buitrago, Martha Cecilia Redondo Rodrí-
guez, Viviana Oyola Méndez, Luis Hernán Gómez Loaiza, Augusto Moreno Boni-
lla, Primitivo Espitia Montero, José Herbert Cardozo Mayorga y Gildardo Mon-
roy Guerrero.
Asesor técnico: Wilson F. Espinosa Rodríguez.
Directora: María Victoria Herrera Polanía.
Apoyo periodístico: Ricardo Cortés Gómez.
Diagramación: Juan David Zapata Táutiva.

Envíe sus comentarios al correo electrónico:
tolima.cafetero@cafedecolombia.com.co

Fotos Oficina de Comunicaciones
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Participaron 24 baristas de seis departamentos de Colombia

El talento se tomó a Ibagué en el II 
Campeonato Regional de Baristas Zona Sur

La Ciudad Musical de Colom-
bia durante tres días se de-

leitó con el mejor talento barista 
de los departamentos de Tolima, 
Huila, Cundinamarca, Nariño, 
Cauca y Valle del Cauca, en el II 
Campeonato Regional de Baris-
tas Zona Sur, celebrado del 2 al 4 
de agosto, en el centro comercial 
Acqua Power Center.
En una competencia de altísimo 

nivel, gracias a la participación 
de tres excampeones nacionales 
como lo son Ronald Valero, Diego 
Campos y Ever Bernal, 21 baristas 
más, referentes muchos de ellos 
en sus poblaciones por preparar 
excelentes cafés, buscaron una 
de las 10 casillas que otorgaba 
el regional, para el Campeonato 
Nacional que se efectuará del 17 
al 20 de octubre en el marco de 
Cafés de Colombia Expo 2019. 
Durante 15 minutos, uno a uno 

los competidores mostraron ante 
el equipo de jurados, sus dotes 
artísticos y técnicos a la hora de 
preparar las tres bebidas a base 
de espresso (espresso, leche y di-
seño) exigidas en el campeonato. 

Fotos: Oficina de Comunicaciones 

Mientras tanto, el entusiasmo que 
identifica a los ibaguereños des-
encadenaba una lluvia de aplau-
sos, que amenizaba las instalacio-
nes del centro comercial y ponía 
en aprietos la evaluación de los 
jueces. 

Los clasificados al Nacional
El equipo de jueces lo confor-

maron los líderes, Andrés Elizalde 
y Angélica López. Los jueces sen-
soriales Fernando Patiño, Henry 
Patiño, Angélica Osorio, Jaime 
Ospina y Paola Rodríguez y los 
jueces técnicos Axel Vega y Nel-
son Cañas, quienes luego de una 
larga deliberación, concluyeron 
que los diez baristas, que mejor 
desempeño tuvieron en sus pre-
sentaciones fueron: Diego Cam-

pos, Ever Bernal, Daniel Cruz, 
Ronald Valero, Óscar Triviño, Jai-
me Losada, Cristian Chaus, Edwin 
Tascón, Steven Arévalo y Felipe 
Ceballos.

El campeón
Los seis baristas seleccionados 

para obtener el título de Cam-
peón Regional Barista 2019, fue-
ron el espinaluno y excampeón 
nacional, Diego Campos; el iba-
guereño Daniel Cruz, el bogota-
no y excampeón nacional, Ronald 
Valero; el chaparraluno Jaime Lo-
sada, el opita Óscar Triviño y el 
bumangués y excampeón nacio-
nal, Ever Bernal. 
En la última jornada del campeo-

nato (el 4 de agosto) los finalistas 
de nuevo hicieron sus presenta-
ciones, algunas de ellas, con aires 
de cuentería, como la realizada 
por Daniel Cruz, barista que re-
presentó la tienda Salvador Café.
Tras varios minutos de concer-

tación en aspectos técnicos, sen-
soriales y de innovación, los jue-
ces dieron a conocer el nombre 
del campeón regional 2019. Se 

Café X2
Otro atractivo que tuvo el 

Campeonato fue el concurso 
Café X2, iniciativa de la Fede-
ración Nacional de Cafeteros, 
que busca acercar de forma 
didáctica a la ciudadanía con 
la caficultura colombiana. 
En Café X2, los ibaguereños, 

en pareja, creaban dos bebi-
das a base de café, estas de 
igual manera fueron evalua-
das por los jueces, quienes 
consideraron aspectos como 
el trabajo en equipo, la pre-
sentación de la bebida y el 
sabor de la misma.
En total, 15 parejas partici-

paron de la actividad, pos-
teriormente, la dupla com-
puesta por Michel Montero y 
María Camila Gaviria, fueron 
escogidos por el jurado cali-
ficador como los ganadores 
del concurso. 

Los diez clasificados al Nacional de Baristas: de pie: Jaime Losada, Ever Bernal, Edwin Tascón, Daniel Cruz, Cristian 
Chaus.  En primera fila: Steven Arévalo, Óscar Triviño, Diego Campos, Ronald Valero y Felipe Ceballos.

El Campeonato en las redes

La actividad, que se reali-
zó en el centro comercial 
Acqua Power Center, contó 
con el concurso Café X2.

Ronald Valero, Campeón Regional.

trataba de Ronald Valero, quien 
para sus bebidas, empleó el café 
cosechado en Ibagué, por los ca-
ficultores Milton Monroy y Jairo 
López.
“Siempre he utilizado café del 

Tolima y los beneficios han sido 
estar siempre en las finales. Sien-
to un gran agradecimiento con 
los caficultores del departamento 
porque no solo es la calidad del 
grano la que influye, también lo 
hace la calidad humana. Venimos 
estructurando el trabajo para el 
Campeonato Nacional. Seré un 
embajador del café del Tolima 
hasta que pueda. Quiero manifes-
tarles a los caficultores del depar-
tamento que cuentan conmigo 
para seguir exaltando la labor tan 
bonita que hacen en el día a día”, 
manifestó Valero.
Como subcampeón regional el 

equipo de jurados eligió a Daniel 
Cruz y en tercer lugar se ubicó 
Diego Campos. 

Michel Montero y María Camila Ga-
viria, ganadores de Café X2, en com-
pañía de Gildardo Monroy, Director 
Ejecutivo del Comité Tolima.
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La Trilladora de Cafisur igualmente recibió a los visitantes 

Delegación de Embajada de USA 
visitó fincas cafeteras de Ibagué

Bajo la coordinación del Comité de Cafeteros del Tolima, los diplomáticos recorrieron dos fincas 
cafeteras en la vereda Charco Rico parte baja, certificadas con el sello Rainforest Alliance.

Una delegación de la Ofi-
cina de Asuntos Agrícolas 

de la Embajada de los Estados 
Unidos en Colombia, encabe-
zada por Benjamin Rau, Agre-
gado Agrícola, visitó la Capital 
Tolimense, con el propósito de 
conocer más de cerca la cafi-
cultura del departamento y a 
sus protagonistas: los caficul-
tores.
Las fincas escogidas fueron 
de la vereda Charco Rico parte 

baja, de los producto-
res Eduardo Macha-
do y Andrés Sierra, 

ambas certificadas 

Actualidad

con el sello Rainforest Alliance. 
Los funcionarios compartieron 
con los productores y sus fami-
lias, quienes les contaron las ac-
ciones tomadas para lograr la 
certificación, las variedades que 
cultivan y lo que significa para 
ellos ser cafeteros. 
De acuerdo con el Agregado 
Agrícola, el trabajo del Servicio 
Agrícola en el Exterior se orienta 
hacia el comercio de doble vía. 
“Nuestra oficina se encarga, así 
mismo, de hacer análisis y publi-
car reportajes sobre diferentes 
productos, entre ellos el café.Esa 

es una de las razones para  
estar aquí en el Tolima, 

con el propósito de conocer me-
jor la dinámica de la caficultura 
colombiana”, aseguró Benjamin 
Rau.
El diplomático se declaró ad-
mirado por la imponencia del 
paisaje cafetero ibaguereño, así 
como por la amabilidad de sus 
anfitriones y el esfuerzo realiza-
do por ellos para lograr la certi-
ficación en un sello tan exigente 
como lo es Rainforest Alliance.
“El mensaje que me llevo de 
esta visita para los norteameri-
canos es que detrás de ese café 
que consumimos hay personas, 
hay familias, quienes se encar-
gan de producirlo, que no es 
un producto que cae del cielo”, 
puntualizó. 

En el recorrido, 
los delegados de 

la Embajada 
Americana de-
gustaron café 
de la Capi-
tal Tolimense, 
preparado con 

diferentes méto-
dos de filtrados y 
finalmente vieron 
en detalle los pro-
cesos que se llevan 

a cabo en la Trilladora 
de la Cooperativa de 
Caficultores del Sur 
del Tolima-Cafisur.

Andrés Sierra, además de 
tener su finca certificada con 
el sello Rainforest Alliance, 
es representante gremial del 
Comité Municipal de Cafete-
ros de Ibagué y padre de Ni-
colás, un niño de ocho años, 
quien a diferencia de muchos 
pequeños de su edad o ado-
lescentes, quienes no con-
sideran hacer su vida en el 
campo, está convencido de 
que su futuro está en su finca 
y en continuar con el legado 
de su padre cafetero.
Esta experiencia la com-

partió Andrés Sierra con 
los visitantes de la Embaja-
da de Estados Unidos que 
estuvieron en su finca y es 
un testimonio que hace ex-
tensivo a los trabajadores 
del campo en general, para 
animarlos a que empoderen 
a sus hijos del papel funda-
mental que tienen ellos en 
el futuro de la caficultura 
colombiana.

Ejemplo de empalme 
generacional

Andrés Sierra recibió a la delegación 
de la Emabajada de Estados Unidos 
junto con su familia.

Benjamin Rau, Agregado Agrícola de la Embajada de USA en Colombia; Allison Ryder; 
Norma Casabianca, Coordinadora de Cafés Especiales; Eduardo Machado, caficultor; 
Wilson Espinosa, Líder de Extensión Rural; Lady A. Gómez, Especialista en Agricultura 
de la Embajada de USA y Carlos Montoya, Coordinador de la Seccional Ibagué.

Fotos Oficina de Comunicaciones



Z

5
Edición 273 agosto - septiembre 2019

Semillas Guerrero Asociados es la firma encargada de distribuir la semilla

FNC y  CIMMYT liberan nueva 
semilla de maíz biofortificado 

Se podrán recolectar hasta 
dos cosechas de maíz, antes 
de la primera cosecha de 
café en cultivos renovados 
por siembra o zoca.

Las familias caficultoras ahora 
podrán hacer su renovación de 
cafetales ya sea por siembra o 
zoca y seguir obteniendo ingre-
sos para sus hogares, gracias 
a la alianza estratégica de la 
Federación Nacional de Cafe-
teros de Colombia y el Centro 
Internacional de Mejoramiento 
de Maíz y Trigo (CIMMYT), ins-
tituciones que desarrollaron de 
forma científica y tecnológica la 
nueva variedad de Maíz Biofor-

tificado (SGBIOH2). 
Ante la presencia de 300 cafi-

cultores del país y con la asis-
tencia del gerente General de la 
Federación Nacional de Cafete-
ros de Colombia, Roberto Vélez 
Vallejo y el ministro de Agricul-
tura y Desarrollo Rural, Andrés 
Valencia Pinzón, el pasado 22 
de agosto, en las instalaciones 
de la estación experimental de 
Cenicafé, La Catalina, ubicada 
en Pereira, fue liberada la semilla.

¿Qué es el maíz biofortificado?
La nueva variedad del grano, 

con la que se busca tener una 
mejor nutrición para los colom-
bianos y rentabilidad para el 
productor, fue desarrollada tras 
un proceso convencional de 
cruces, evaluaciones, seleccio-
nes de campo e investigaciones 
desarrolladas por el CIMMYT, 
HarvestPlus y sus socios.
El SGBIOH2 está consignado 

para ser resistente a enferme-

dades como la mancha gris. 
Posee un 28% más de zinc, su 
grano es más duro y cristalino 
y, puede ser cosechado entre 
los 1.000 y 1.600 metros de 
altitud, es decir, puede ser un 
cultivo complementario gra-
cias a su adaptabilidad en las 
zonas cafeteras.
Las familias caficultoras que 

implementen el maíz bioforti-
ficado pueden seguir siendo 
productivas económicamen-
te en la época de renovación 
de cafetales, toda vez que se 
podrán recolectar hasta dos 
cosechas, antes de la primera 
cosecha de café.
“Contar con este híbrido 

es de especial importancia 
para los caficultores, ya que 
presenta un potencial de 
rendimiento de hasta 10 to-
neladas por hectárea, es re-
sistente a enfermedades por 
hongos y lo más importante: 
es una oportunidad real para 
generarles mayores ingresos 
a nuestras familias caficulto-
ras”, recalcó Roberto Vélez 
Vallejo, gerente General de 

la FNC.	

Técnica

Fotos suministradas

La liberación se hizo en la estación experimental de Cenicafé, La Catalina.
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Ibagué  Café Festival
El evento fue organizado por la Federación Nacional de Cafeteros  y la Alcaldía de Ibagué 

La Ciudad Musical  disfrutó durante dos días del 
aroma del mejor café en Ibagué Café Festival 

La feria tuvo una amplia 
agenda académica, rueda 
de negocios, premiación 
del mejor café de la 
ciudad, exaltación de las 
tiendas del café y muchos 
atractivos más.

Al acto de apertura de Ibagué Café Festival asistieron, entre otras personalidades, Guillermo Alfonso 
Jaramillo, Alcalde de Ibagué; César Leonardo Picón, Secretario de Agricultura; Sebastián Sánchez, Secre-
tario de Desarrollo Económico; Gildardo Monroy, Director Ejecutivo del Comité de Cafeteros y Luis Javier 
Trujillo, representante por el Tolima al Comité Directivo de la FNC.

De los 72 
lotes de cafè 
inscritos, 23 
clasificaron 

a la segunda 
ronda y entre 

ellos, los jueces 
escogieron los 
diez mejores 
de Ibagué.

El aroma de la capital del To-
lima los días 8 y 9 de agosto 
cambió gracias al Ibagué Café 
Festival. Iniciativa liderada por 
la Federación Nacional de Ca-
feteros de Colombia y la Admi-
nistración Municipal, con el fin 

Ibagué: Origen de Cafés Especiales

En  un concurso, donde fueron 
inscritos 72 microlotes, se otor-
gó el reconocimiento al mejor 
café cosechado en la capital del 
departamento. Ibagué: Origen 
de Cafés Especiales sirvió como 
vitrina para que la ciudadanía y 
los empresarios se percataran de 
que en la capital del Tolima se 
produce un grano de altísima ca-

lidad, que poco a poco ha calado 
en la órbita internacional, gracias 
al esfuerzo de las más de 4.500 
familias caficultoras que tiene la 
Ciudad Musical en su zona rural 
montañosa.

Luego de una rigurosa eva-
luación del equipo de jurados 
conformado por Daniel García 
(Almacafé), Diego Carranza (Oro 

Molido), Alirio Laguna, Jaime 
Ospina (High Quality Coffee), 
Angélica Osorio (Comité Tolima), 
Klaus Klein (Café Export Colom-
bia), José Gregory Sánchez (Louis 
Dreyfus Company), Edison Baena 
(Expocafé) y el observador Wou-
ter Mol, de la Gerencia Comercial 
FNC, se logró escoger los 10 me-
jores lotes del concurso.

de reunir en un solo lugar todos 
los eslabones de la cadena pro-
ductiva del café. 
El emblemático parque Ma-

nuel Murillo Toro y la Cámara de 
Comercio de Ibagué, sirvieron 
de escenarios perfectos para 

que durante dos días, caficul-
tores, industriales, comerciali-
zadores y academia, abordaran 
aspectos de consumo, produc-
ción, sostenibilidad ambiental, 
comercialización, técnicos, tec-
nológicos y vanguardistas del 
café, ayudando a construir una 
cultura cafetera en la ciudad. 
De igual manera, cerca de diez 

mil ibaguereños pudieron de-
gustar del mejor grano cose-
chado en la capital del Tolima, 
conocer las nuevas alternativas 
en productos a base de café y 
otros artículos, gracias a la par-
ticipación de 38 organizaciones 
entre públicas y privadas, en la 
exhibición comercial.  

Fotos Oficina de Comunicaciones 
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Ibagué  Café Festival
El evento fue organizado por la Federación Nacional de Cafeteros  y la Alcaldía de Ibagué 

La Ciudad Musical  disfrutó durante dos días del 
aroma del mejor café en Ibagué Café Festival 

José Anargel Rodríguez celebra su triunfo en el concurso Ibagué: 
Origen de Cafés Especiales.

El público ibaguereño disfrutó con el Show del Profesor Yarumo, 
quien fue el encargado de dejar el ánimo en alto, antes de la 
premiación del concurso Ibagué: Origen de Cafés Especiales.

Caficultores y compradores tuvieron la oportunidad de interactuar 
durante la Rueda de Negocios llevada a cabo en la Universidad 
Cooperativa, una vez se conocieron los diez mejores cafés.

Tendencias Actuales de Comercialización de Café fue el nombre 
de la charla a cargo de Juan Camilo Ramos, Gerente Comercial 
de FNC.

Tal como sucedió en  el concur-
so nacional de calidad: Colom-
bia, Tierra de Diversidad, cuando 
su café obtuvo el primer lugar en 
dos atributos y alcanzó la cifra ré-
cord de 50,5 dólares por libra, José 
Anargel Rodríguez, caficultor de la 
vereda China Alta, fue el ganador 
del concurso Ibagué: Origen de 
Cafés Especiales.
Para Angélica Osorio Santos, ana-

lista del Salón del Café de Comi-
té de Cafeteros del Tolima, quien 
hizo parte del panel de jueces, el 
café cosechado por Rodríguez, 
logró obtener la mejor calificación 
gracias a que fue “Un café con ca-

racterísticas florales, cítricas y me-
losas”.
Ante la obtención del reconoci-

miento, Rodríguez, caficultor ga-
nador del concurso, expresó: “Esto 
es gracias al esfuerzo de mi familia. 
Ese sacrificio se ve recompensado, 
porque entre 72 lotes, tener el pri-
mer lugar, es gratificante. Esto tam-
bién es una victoria del Servicio de 
Extensión, que ha sido un apoyo 
para la parte agronómica del café 
y nuestro trabajo. Esperamos se-
guir contando con el Ibagué Café 
Festival, vitrina importante para la 
cadena del café de la ciudad, ojalá 
tenga una continuidad”. 

Otro importante atractivo 
con el que contó la feria, fue 
la amplia agenda académica, 
donde temas como tecnifica-
ción, comercialización, inclu-
sión social y valor agregado, 
fueron abordados por exper-
tos como Claudia del Pilar 
Rodríguez Mejía, Coordina-
dora del Programa de Equi-
dad de Género de la Fede-

ración Nacional de Cafeteros 
de Colombia; Juan Rodrigo 
Sanz, Líder de poscosecha 
de Cenicafé; Aída Peñuela, 
Investigadora científica de 
Cenicafé; Carlos Mario Ja-
ramillo, Líder Nacional de 
Extensión Rural de la FNC y 
Juan Camilo Ramos, Gerente 
Comercial de la FNC; entre 
otros. 

Agenda Académica 
e inclusión

El ganador

Rueda de negocios

El Profesor Yarumo 
y Juan Valdez

Como es característico, el Pro-
fesor Yarumo armó la fiesta du-
rante la segunda jornada del 
Ibagué Café Festival. Cientos de 
ibaguereños, de forma didác-
tica, aprendieron a trabajar en 
equipo, la importancia de la ca-
ficultura en el país y en la región, 
la sostenibilidad ambiental y la 
responsabilidad social del café. 
“Muchísimas gracias a los iba-

guereños por la masiva asisten-
cia, participación y gran pasión 
que demostraron en el Ibagué 
Café Festival. Muchas gracias 

por apoyar lo más importante 
de la caficultura colombiana, 
que son las familias cafeteras. 
Ánimo, debemos trabajar en 
equipo y con sentido de perte-
nencia. Gracias Ibagué”, recalcó 
el Profesor Yarumo.
De igual manera, Juan Valdez, 

símbolo de la caficultura colom-
biana, se robó el show y a pesar 
del fuerte sol que se registró du-
rante varias horas del día, el pú-
blico ibaguereño hizo fila para 
tomarse una selfie con la icónica 
figura del café de Colombia.

Para finalizar la feria y con el pro-
pósito de que los inversionistas na-
cionales y extranjeros accedieran al 
mejor café de Ibagué, en el audito-
rio de la Universidad Cooperativa 
se efectuó la rueda de negocios. 
Allí, los 10 microlotes finalistas del 
concurso Ibagué: Origen de Cafés 

Especiales estuvieron a disposición 
de los cerca de 40 exportadores 
presentes, entre ellos, los represen-
tantes de 11 organizaciones nacio-
nales, quienes conocieron las carac-
terísticas de cada uno de los granos 
y, posteriormente llegaron a mu-
tuos acercamientos comerciales. 

Fotos Oficina de Comunicaciones 
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Se les valoró el servicio, la calidad del producto y la innovación

Consumo

1

2

3

4

16

17

18
19

20

5

6
7 8

9
10

11

12
13

15
14

Estadio Manuel 
Murillo Toro

Centro Comercial
La Estación 

Centro Comercial
Acqua Power Center

Centro Comercial
Multicentro

Éxito de la 80 

Mercacentro 10

Terminal  
de Transportes de 

Ibagué

Alcaldía 
de Ibagué 28

29

30

22

23

24

25

26

21

27

31

Carrera 5
Calle 60
Av. Mirolindo

Av. AeropuertoAv. Ambalá
Av. Guabinal

Av. Ferrocarril

Las cinco mejores tiendas de 
café de Ibagué fueron exaltadas
Con el pasar de los días, en 

Ibagué, tercer municipio pro-
ductor del departamento, crece 
la cultura cafetera. Los ciudada-
nos cada vez más adquieren y 
consumen café de alta calidad, 
este es en algunas ocasiones, 
comercializado directamente por 
el caficultor o degustado en las 
tiendas de café, ubicadas a lo 
largo y ancho de la Ciudad Mu-
sical. El auge del café ha lleva-

do a que en la capital del de-
partamento aumente de forma 
significativa y acelerada el nú-
mero de estos establecimien-
tos comerciales especializados, 
brindando consigo valor agre-
gado, bienestar y generación 
de empleo en la ciudad.
Precisamente para resaltar la 

gran labor que hacen las tien-
das de café en la creación de 
la cultura cafetera en la Ciudad 

Musical, llevando a los palada-
res de la ciudadanía un produc-
to de calidad, cosechado con el 
esfuerzo de las familias caficul-
toras del Tolima, la Federación 
Nacional de Cafeteros de Co-
lombia y la Alcaldía de Ibagué, 
exaltaron en el Ibagué Café 
Festival, las cinco tiendas mejor 
calificadas de la ciudad.
A dichos establecimientos le 

fueron valoradas la calidad e in-

En total, 27 establecimientos comerciales de la ciudad participaron de la convocatoria efectuada por la Federación 
Nacional de Cafeteros de Colombia y la Alcaldía en la feria Ibagué Café Festival.

novación del producto, el nivel 
de satisfacción de sus clientes y 
el servicio.
Luego de las visitas realizadas 

por jueces de la Capital de la 
República, la organización de-
terminó que de las 27 tiendas 
inscritas, las cinco con mejor 
desempeño fueron Jus’so Café, 
Don Ovidio Café, Salvador 
Café, Amaretto Café Lounge y 
Barzal Café.

1

2

3

4

5

6

7

8

9

Salvador Café
Cra. 5 # 6-21 
Jus'so Café
Calle 7 # 2-60
Don Ovidio   
Cra. 3 #8-39
Kofetárica 
Cra 7 #6-119
Café Central    
Cra 7 #9-92
Monteblanco 
Cra 3 #9-63, Piso 2
Cannella    
Cra 3 #9-63, local 03 
Cofee and Cream   
Cra 3 #9-63 
Le Petit Café 
Cra 2 #11-57, local 112

10

11

12

13

14

15

16

17

18

Cafetal del Río 
Calle 13 #1-05
Palmeto Café Tertulia 
Calle 10 # 6-23
Café VIP 
Cra 3 # 12-02
Flor de Loto  
Calle 15 #3-96, local 102
Amaretto Café Lounge 
Cra 8 #17-40
Wills Café de Colombia 
Cra 5 # 17 -75
Yattewe 
Cra 5 #20-86, local 101
Calico Café Express
Mz P casa 12,  B. Galán
Ibagué Café Social
Cra 4D #33-31

19

20

21

22

23

24

25

26

27

Insignia Coffee   
Calle 53 #7C-27 
Café con Alma
Cra. 7 #57-45
Café La Arabia
Cra 6 #59-15
Barzal 
Calle 60 #7A-13
Cafetilla
Calle 61 #6-16 
Café Bonto  
Mz 60 casa 4, Jordán Et. 8 
Osmosis Kafé
Cra 5a #68-64
Sattua
C.C. La estación piso1 
Origo Café    
Mercacentro 10 El Poblado

Edificio Fontainebleau
C.C. Acqua Power center

28

29 31
30 C.C. La Estación

C.C. Multicentro

Tomando como 
base la iniciativa del 
mapa elaborado por 
las tiendas de café 
de Ibagué, Tolima 

Cafetero, a manera 
de guía realizó esta 
ilustración, donde 

aparecen las tiendas 
que se inscribieron 

a la exaltación, 
convocada por 

Ibagué Café Festival.
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Los beneficiarios son 150 productores del sur del departamento

En Herrera avanza el proyecto 
Flor de mi Tierra 

Con la participación de la 
empresa canadiense RGC 

Americas, la Federación Nacional 
de Cafeteros-Comité Tolima y la 
Cooperativa de Caficultores del 
Sur del Tolima (Cafisur), se lleva a 
cabo en el corregimiento de He-
rrera, municipio de Rioblanco el 

proyecto Flor de Mi Tierra.
A través de esta iniciativa se rea-
liza el acompañamiento producti-
vo, ambiental y para el empalme 
generacional, por medio del for-
talecimiento de las  capacidades 
de los beneficiarios, para la arti-
culación y búsqueda de nuevas 
oportunidades, enfocadas en el 
mejoramiento de su bienestar, 
condiciones de vida y gestión 
sostenible de su territorio.
Flor de Mi Tierra se ejecuta con 

caficultores del corregimiento de 

El proyecto, que se lleva a 
cabo en  este corregimiento  
de Rioblanco, comprende 
tres componentes: social, 
económico y ambiental.

A propósito de RGC Coffee
Ron Gabbay, actual presi-

dente de RGC Coffe,  cofun-
dó la compañía en 1968, en 
Montreal. Cuando empezó 
su carrera en el café, ya te-
nía familia involucrada en el 
comercio.

Herrera, por medio de tres com-
ponentes: social, económico y 
ambiental. En lo referente al com-
ponente social, se dictan talleres 
denominados Jóvenes Forjando 
Mañana, a través de los cuales 
los participantes se capacitan en 
temas como liderazgo, habilida-
des comunicacionales, finanzas y 
calidad en la producción del café.
En cuanto al componente eco-

nómico, el proyecto realiza inver-

Ron Gabbay  ha estado en 
el negocio durante más de 
50 años. Sus hijos, Nathalie y 
Jonathan, forman parte de la 
tercera generación de comer-
ciantes de café.
A lo largo de todos estos 

años, Ron ha implantado un 
fuerte sistema de valores y 
una estricta atención a la cali-
dad, lo que le ha valido, tanto 
a él como a su compañía, una 
buena reputación en toda la 
industria.

RGC Americas es una subsi-
diaria de RGC Coffee Inc. 
Con sede en Bogotá RGC 

Americas supervisa la calidad, 
los programas de sostenibili-
dad y la información del mer-
cado en América Latina.

Jóvenes Forjando Mañana se denominan los talleres que se llevan 
a cabo en el corregimiento de Herrera.

El proyecto Flor de mi Tierra fue socializado con la comunidad de 
Herrera, corregimiento del municipio de Rioblanco.

siones en la zona de influencia, 
se financian análisis de suelos y 
se paga un sobreprecio de 60 mil 
pesos por carga de café perga-
mino seco a los beneficiarios del 
proyecto.
Finalmente, en lo ambiental, 

se contempla la construcción de 
fosas techadas para el proce-
samiento de pulpa de café y fil-
tros verdes para el manejo de las 
aguas mieles.

Foto suministrada
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Gracias al I Encuentro Nacional de Asociaciones de Caficultores

Asociaciones de café del Tolima se 
unieron  para  trabajar en equipo

A la actividad asistieron más 
de 100 representantes de 18 
departamentos del país.

Asociatividad

Conocieron de innovación, comunicación asertiva, logística y herramientas de comercialización.

Los representantes de las aso-
ciaciones Calarama, Acafeto, 

Juan Café, Asoparques, Acedga, 
El Cable, Casa Verde y Asoceas 
del departamento del Tolima, 
asistieron al primer Encuentro 
Nacional de Asociaciones de Ca-
ficultores, evento organizado por 
la Federación Nacional de Cafe-
teros de Colombia.  
La actividad tenía como fin cons-

truir de forma colectiva, con el 

empoderamiento de las asocia-
ciones cafeteras del país, el es-
tablecimiento estratégico de la 
FNC en pro del fortalecimiento, 
acompañamiento de gestión y 
operación de dichas corporacio-
nes, además la unión de cada uno 
de los estamentos del café en Co-
lombia. 
Durante tres días, las instalacio-

nes de la Fundación Manuel Me-
jía en Chinchiná (Caldas), albergó 

Foto suministrada.

a más de 100 asociados de 18 de-
partamentos, quienes conocieron 
los desafíos de los grupos asocia-
tivos (según un diagnóstico insti-
tucional), la propuesta de valor de 
la FNC e innovación en la cadena 
de valor del café, la comunicación 
asertiva y el manejo de herra-
mientas de comunicación, la lo-
gística de Almacafé al servicio de 
los productores y las herramientas 
para comercializar café de las aso-

ciaciones. Otro componente que 
tuvo la actividad fue el intercam-
bio de experiencias de los grupos 
asociativos, efectuando de esta 
forma, una construcción conjunta 
de conocimiento, que permitirá 
proyectar de forma competitiva 
el café en los territorios del país y 
el mundo.
Ofelia Narváez, quien participó 

del evento asociativo en repre-
sentación de Asoparques, resal-
tó la importancia de este tipo de 
espacios, los cuales, para ella, 
ayudan a fortalecer aún más el 
gremio de cara a los desafíos del 
futuro.
“Para mí, el encuentro fue 

oportuno y positivo. Este fue el 
primero, ojalá no sea el último. 
Compartimos experiencias con 
otras asociaciones del país, cono-
cimos en qué han avanzado, qué 
han logrado y qué debemos ha-
cer. Seguiremos de forma unida 
asociándonos para mejor la cali-
dad del café y obtener mejores 
precios por el producto”, afirmó 
Narváez.
La asociada de Asoparques fina-

lizó diciendo que “el principal lla-
mado del encuentro fue a trabajar 
de forma unida, así las asociacio-
nes, cooperativas, el Comité de 
Cafeteros y demás entes, enfren-
taremos las crisis que pueda tener 
el café de la mejor manera”.
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MINERA PROVIDENCIA

Luz Delsa Duarte, caficultora de Ibagué, recibió el apoyo por renovar su cafetal

Entrega de incentivos por la 
renovación de los cafetales

La beneficiaria invitó a los 
caficultores del departamento a 
renovar sus cafetales, participar 
del programa y obtener una 
mejor rentabilidad en sus 
empresas cafeteras.

La Federación Nacional de 
Cafeteros de Colombia y el 

Comité Departamental de Cafe-
teros están entregando los incen-
tivos a las familias caficultoras del 
Tolima que hacen parte del pro-
grama de Renovación de Cafeta-
les 2019.
Tolima Cafetero habló con  Luz 

Delsa Duarte, caficultora de la 
vereda La Martinica de Ibagué, 
una de las beneficiarias del 
programa. La señora Duarte, 
quien lleva más de 32 años en la 
caficultura, manifestó que se 
siente muy feliz de recibir este 
apoyo y de seguir contando con 
el apoyo y asesoramiento del 

Servicio de Extensión Rural de la 
Federación.
“Estoy muy feliz, muchas gra-

cias. El Comité siempre ha esta-

do pendiente de nosotros con el acompañamiento del Servicio de 
Extensión. Con estos recursos, que son un apoyo muy grande para mi 
empresa, mi cafetal será más productivo gracias a la fertilización, eso 
sí, siguiendo las recomendaciones de mi extensionista”, afirmó la ca-

Foto: Oficina de Comunicaciones
Delsa Duarte, caficultora de Ibagué, acompañada por Diego Sánchez, extensionista; Carlos Humberto Montoya, Coor-
dinador de la Seccional Ibagué y Jéssica Cabezas, coordinadora del Programa de Crédito.

El programa de Renovación de 
Cafetales 2019 es una iniciativa 
de la Federación Nacional de 
Cafeteros de Colombia, financia-
da con recursos destinados por 
el Gobierno y el Fondo Nacional 
del Café y que busca motivar a 
los caficultores del país en la re-
novación de sus cafetales otor-
gándoles un apoyo representa-
do en fertilizantes edáficos. 

Los caficultores que tengan has-
ta cinco hectáreas en café, recibi-
rán un apoyo equivalente a los 
$220 por árbol renovado y su in-
centivo por renovación será has-
ta por una hectárea en café.
Si el caficultor cuenta con más 

de cinco hectáreas el incentivo 
es de $180 por árbol y su apoyo 
será hasta por el 20% del área to-
tal de café.

El programa ficultora. Luz Delsa, propietaria 
de la finca Bella Vista y madre de 
cinco hijos que hacen parte de su 
empresa cafetera, accedió al apo-
yo ya que se acogió a las reco-
mendaciones de su extensionista 
Diego Sánchez, quien le sugirió 
renovar su cafetal, para obtener 
una mayor productividad, com-
petitividad y rentabilidad.
“Invito a todos los caficultores 

del departamento a seguir las re-
comendaciones de la Federa-
ción, a continuar renovando sus 
cafetales. Tenemos que ser cons-
cientes de que, si no tenemos ca-
fetales nuevos, no tendremos una 
mayor rentabilidad en nuestras 
empresas”, finalizó.    

$ 50.500 millones  
son los recursos 

destinados por el 
Gobierno Nacional 
y el Fondo del Café 
para la renovación 

de cafetales.

Dato:
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Sociales

La institucionalidad cafetera se hizo presente en el Festival 
del Retorno realizado en el municipio de Líbano.

Una delegación de Corea del Sur, encabezada por la campeo-
na mundial de baristas Jeon Joonyeon (centro), se hizo presen-
te en Ibagué Café Festival. En la imagen, con Gildardo Mon-
roy Guerrero, Director Ejecutivo del Comité Tolima; Alejandro 
Rengifo y Alirio Laguna.

La Federación Nacional de Cafeteros  y Microsoft Colombia 
firmaron el Memorando de Entendimiento Alianza para el De-
sarrollo, la Innovación y la Transformación de las Zonas Cafe-
teras en Colombia por medio de la Tecnología. La firma fue 
sellada por parte del Gerente General del FNC, Roberto Vélez 
Vallejo y el Director General de Microsoft Colombia, Marco 
Casarin Junco. 

En la vereda Palmalosa del municipio de Dolores se llevó a 
cabo el día de campo Más Agronomía Más Productividad, 
convocado por el Servicio de Extensión Rural de la seccional 
Villarrica. Se reunieron caficultores de las veredas San Pablo, 
La Soledad, Yopo y Rionegro, además de Palmalosa.

Fotos Oficina de Comunicaciones

Foto suministrada
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En el mes de octubre se llevará a cabo la auditoría para el departamento del Tolima

Los pequeños caficultores que deseen formar parte del programa 
deberán tener en cuenta los siguientes aspectos exigidos por Starbucks, 
buscando la sostenibilidad del cultivo. Actualmente, a través del 
programa de Cafés Especiales del Comité de Cafeteros del Tolima, el 
Servicio de Extensión Rural capacita a los caficultores en la normatividad 
para poder hacer parte del programa que les ofrecerá un sobreprecio 
por su café.

Los cuatro fundamentos de C.A.F.E. Practices

Responsabilidad económica

Liderazgo ambiental

Condiciones de calidad del café
•       Broca máximo 4%
•       Defectos de primer grupo: máximo 1.5%
•       Humedad: 10 al 11,5%
•       Olor y color característicos del café fresco
•        Factor de rendimiento 93.33
El café se acopiará a través de las agencias de 
compra de  las cooperativas Cafitolima Cafilíbano, 
Cafinorte y Almacafé.

Apoyo al productor

Responsabilidad social

Edición 273 agosto - septiembre 2019



En el mes de octubre se llevará a cabo la auditoría para el departamento del Tolima

Los pequeños caficultores que deseen formar parte del programa 
deberán tener en cuenta los siguientes aspectos exigidos por Starbucks, 
buscando la sostenibilidad del cultivo. Actualmente, a través del 
programa de Cafés Especiales del Comité de Cafeteros del Tolima, el 
Servicio de Extensión Rural capacita a los caficultores en la normatividad 
para poder hacer parte del programa que les ofrecerá un sobreprecio 
por su café.

Los cuatro fundamentos de C.A.F.E. Practices

Responsabilidad económica

Liderazgo ambiental

Condiciones de calidad del café
•       Broca máximo 4%
•       Defectos de primer grupo: máximo 1.5%
•       Humedad: 10 al 11,5%
•       Olor y color característicos del café fresco
•        Factor de rendimiento 93.33
El café se acopiará a través de las agencias de 
compra de  las cooperativas Cafitolima Cafilíbano, 
Cafinorte y Almacafé.

Apoyo al productor

Responsabilidad social



Edición 272 julio 2019


