Vista de /la meseta de Ibagué, desde Charco Rico parte baja.

Tolima Cafetero

Periodico rural al servicio del caficultor y su familia

Ao 30 Edicion 273 Ibagué - Colombia 16 paginas - Distribucion gratuita - Edicion Bimestral ISSN 0124 -1060

En el marco de la Feria Ibagué Café Festival

Los mejores cafés de Ibagué

k

M iles de ibaguereios e in-

versionistas  extranjeros
conocieron el mejor café de
Ciudad Musical de Colombia,
gracias a lbagué Café Festival.
Los dias 8 y 9 de agosto, en el
parque Murillo Toro de la capi-

recibieron s

#

tal del Tolima, todos los eslabo-
nes de la cadena de valor del
café se reunieron para conocer
los recientes avances tecnologi-
cos, técnicos, académicos e ins-
titucionales. Asimismo, la feria
contd con espacios de inclusion
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Cimieto 10 dias 8y 9 de agosto.

que abarcaron temas como el
papel de la mujer en la cons-
truccion de la cultura cafetera y
la reincorporacién de excomba-
tientes del conflicto armado a
través de la produccién de café.
De igual manera, las familias
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Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

El parque Manuel Murillo Toro
reuni6 a los diferentes actores

dela cadena productiva del café
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| primer lugar en el concurso Ibagué: Origen de Cafés Especiales, donde se premié la calidad de los

cafés que cultivan mas de 4.500 familias en el tercer municipio productor del departamento del Tolima.

caficultoras recibieron el re-
conocimiento de su esfuerzo
con la premiacion del concurso
lbagué: Origen de Cafés Espe-
ciales y se exaltdé a las mejores
tiendas del café de la ciudad.
Paginas 6y 7

Regional de Baristas

Ibagué fue sede del Il Campeona-
to Regional de Baristas Zona Sur.
Del 2 al 4 de agosto, 24 baristas
de seis departamentos del pais,
presentaron sus mejores recetas
y buscaron uno de los diez cupos
que otorgaba el Regional, para el
Campeonato Nacional, a realizarse
en el mes de octubre en Bogota.

Café y Maiz

La Federacién Nacional de Ca-
feteros de Cafeteros de Co-
lombia y el CIMMYT liberaron
la semilla del nuevo maiz bio-
fortificado, grano con caracte-
risticas resistentes y con altos
niveles de Zinc e ideal para la
cosecha en temporada de reno-
vacién de cafetales.
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onscientes de la importancia

de contar con cultivos jovenes,
tecnificados y productivos, para ga-
rantizar la rentabilidad, el Gobierno
Nacional y la Federacién de Cafe-
teros pusieron en marcha desde el
pasado mes de junio el programa
de Renovaciéon de Cafetales, para
lo cual destinaron $50.500 millones
de pesos, e incentivar asi la renova-
cién de aproximadamente 44.300
hectareas que equivaldrian a unos
244 millones de arboles.

Desde el momento mismo en el
que se emitié la Resolucién por
parte del Comité Nacional de Ca-
feteros, en el departamento del To-
lima (al que se destinaron cerca de
$ 5.000 millones de este programa)
hemos estado atentos a todos los

Indiscutible-
mente el café

fue  protago-
nista en la Ciu-
dad  Musical

de Colombia
durante el mes
de agosto, por
cuenta de dos
eventos que
concentraron
la atencién de toda la cadena pro-
ductiva del grano en dos momen-
tos y escenarios diferentes: el Cam-
peonato Regional Barista Zona Sur
y la feria Ibagué Café Festival.

El primer evento, una iniciativa de
la Federacion Nacional de Cafete-
ros, Café de Colombia y la empresa
Amor Perfecto, que en la Capital
Tolimense conté con el apoyo deci-
dido de la Cdmara de Comercio de
lbagué y Acqua Power Center, reu-
ni a los mejores baristas del sur del
pais, quienes compitieron por diez
cupos al Nacional que se realizard
en Cafés de Colombia Expo. Del 2

Nuevo integrante del
Comité Departamental
En la sesion del 2 de septiembre del Comité Departamental

de Cafeteros de Tolima se tomé juramento al sefior Estanislao
Sogamoso, como suplente de la sefiora Viviana Oyola de la

circunscripcién Chaparral.

El productor de Ortega manifesté su satisfaccion por estar
nuevamente en el Comité Departamental, donde, segiin ex-
presd, continuara trabajando por el bienestar de los produc-
tores del Tolima. Esta es la segunda vez en la que el sefor
Sogamoso forma parte de la corporacion.

Quinion
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Un llamado a la renovacion

detalles para su puesta en marchay
es por eso que el Servicio de Exten-
sién continlia presto a realizar las
verificaciones de las renovaciones
de los caficultores inscritos y que
de esta forma les sean consigna-
dos, via cédula cafetera, los recur-
sos correspondientes para reclamar
el incentivo, representado en ferti-
lizante.

Hacemos un llamado especial a
los productores, quienes pueden
acceder a esta ayuda, para que se
informen a través del Servicio de
Extensién Rural y no dejen pasar
esta oportunidad de renovar y ha-
cer mas productivas sus empresas
cafeteras.

De otra parte, pero en ese mismo
sentido, de recuperar la productivi-

dad del sector cafetero buscando el
bienestar de los productores, en el
Comité Tolima constantemente rea-
lizamos proyectos y programas, en-
marcados en la estrategia de valor
de la Federacion de Cafeteros, que
van desde iniciativas con recursos
internacionales como el denomina-
do El Agua en el Corazén de las Co-
munidades Cafeteras, que se lleva a
cabo en el norte del Tolima, orien-
tado a la sostenibilidad ambiental;
el proyecto Ocho Cadenas, que se
ejecuta con la Universidad del Toli-
ma y la Gobernacién, con enfoque
en la recoleccién asistida de café y
también el proyecto Flor de Mi Tie-
rra, en el corregimiento de Herrera,
que busca capacitar a los jovenes
con miras al empalme generacio-

Ibagué, café de alta calidad

al 4 de agosto, estos profesionales
de la preparacion del café (entre
ellos tres excampeones nacionales)
deleitaron a los asistentes, con las
historias de esos productores en-
cargados de proveerles el café con
el que concursaron y las combina-
ciones que gracias a su destreza, se
convirtieron en bebidas excepcio-
nales.

En el podio, dos tolimenses y un
bogotano, este Ultimo siempre fiel
al café del Tolima y dos cafés de la
Ciudad Musical: como un hecho in-
édito, el café de un mismo produc-
tor estuvo en el primer y segundo
lugar. Esto fue posible gracias a
que el ganador del Regional, Ro-
nald Valero, de Juan Valdez Café,
quien en dos oportunidades ha
conquistado el Campeonato Na-
cional, hizo su presentacién no con
uno sino con dos cafés, de las fincas
La Norefia, de Jairo Lépez y San
Pedro, de Milton Monroy y quien
ocupd el segundo lugar, Daniel
Cruz, de Ibagué, también empled

Organo de Integracion del Gremio Cafetero Tolimense

Federacion Nacional de

café de San Pedro.

De esta forma, se ratifica una vez
mas que el café que se cosecha en
las montafas ibaguerefias continda
siendo preferido por los conocedo-
res y especialmente por aquellos
que, seguros de su calidad inigua-
lable, le apuestan a conquistar los
mejores lugares en torneos regio-
nales, nacionales e internaciona-
les. El tercer lugar fue para otro
tolimense, Diego Campos, también
bicampedn nacional.

Cuatro dias més tarde, el 8 de
agosto, el parque Manuel Murillo
Toro se vestia de feria, gracias al
lbagué, Café Festival, un esfuerzo
conjunto de la Alcaldia de Ibagué
y la Federacién Nacional de Cafe-
teros-Comité de Cafeteros del To-
lima, que congregd asociaciones
de productores, baristas, tiendas,
académicos, proveedores y espe-
cialmente consumidores en un solo
lugar, donde el lenguaje comun fue
el café.

En este escenario se cerré con

nal, entre otros.

Asi mismo, se busca el fortaleci-
miento de la caficultura a través de
programas en los que llegamos a
los productores con semillas, cha-
polas, mallas, plésticos, tanques-
tina, filtros verdes, etc., gracias a los
recursos que desde la Federacion
Nacional de Cafeteros y el Fondo
Nacional del Café se destinan para
estos propdsitos y a la labor coti-
diana, cercana y comprometida de
nuestro Servicio de Extensién Rural.
Alli estamos y continuaremos pre-
sentes cuando el precio esté alto o
cuando caiga, porque esa es la fun-
ciéon de la institucionalidad, acom-
pafar siempre y en todo momento
a quienes cultivan el mejor café del
mundo, orgullo nacional.

broche de oro la convocatoria he-
cha semanas atras del concurso de
calidad Ibagué: Origen de Cafés
Especiales, al cual presentaron sus
cafés 72 caficultores y grupos aso-
ciativos del tercer productor de café
del departamento. Alli, un viejo co-
nocido, José Anargel Rodriguez, de
la vereda China Alta, se alzd con el
primer lugar, como un ejemplo de
consistencia en la calidad del grano
que cultiva en su finca Morro Azul.
Felicitamos a José Anargel y a to-
dos y cada de los que participaron
en el concurso, quienes confian en
la calidad del café que cosechan en
sus fincas.

Felicitamos y agradecemos tam-
bién a la Alcaldia de Ibagué por su
compromiso con la caficultura y con
los cultivadores y por reconocer en
la Federaciéon de Cafeteros el mejor
aliado para llevar a cabo estos even-
tos que contribuyen al bienestar de
los cultivadores y consolidar al café
de Ibagué como uno de los de mejor
calidad en el mundo.

Consejo Editorial: Luis Javier Trujillo Buitrago, Martha Cecilia Redondo Rodri-
guez, Viviana Oyola Méndez, Luis Hernan Gémez Loaiza, Augusto Moreno Boni-
lla, Primitivo Espitia Montero, José Herbert Cardozo Mayorga y Gildardo Mon-

Asesor técnico: Wilson F. Espinosa Rodriguez.
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roy Guerrero.
To I I ma cafete ro g# // ®Directora: Marfa Victoria Herrera Polania.

Apoyo periodistico: Ricardo Cortés Gémez.
Cafeteros de ColombiaDiagramacion: Juan David Zapata Tautiva.
Envie sus comentarios al correo electrénico:

tolima.cafetero@cafedecolombia.com.co
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Participaron 24 baristas de seis departamentos de Colombia

El talento se tomo a Ibagué en el II
Campeonato Regional de Baristas Zona Sur
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Los diez clasificados al Nacional de Baristas: de pie: Jaime Losada, Ever Bernal,

'
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Edwin Tascén, Daniel Cruz, Cristian

Chaus. En primera fila: Steven Arévalo, Oscar Trivifio, Diego Campos, Ronald Valero y Felipe Ceballos.

a Ciudad Musical de Colom-

bia durante tres dias se de-
leitdé con el mejor talento barista
de los departamentos de Tolima,
Huila, Cundinamarca, Narifo,
Cauca y Valle del Cauca, en el |l
Campeonato Regional de Baris-
tas Zona Sur, celebrado del 2 al 4
de agosto, en el centro comercial
Acqua Power Center.

En una competencia de altisimo
nivel, gracias a la participacion
de tres excampeones nacionales
como lo son Ronald Valero, Diego
Campos y Ever Bernal, 21 baristas
mas, referentes muchos de ellos
en sus poblaciones por preparar
excelentes cafés, buscaron una
de las 10 casillas que otorgaba
el regional, para el Campeonato
Nacional que se efectuara del 17
al 20 de octubre en el marco de
Cafés de Colombia Expo 2019.

Durante 15 minutos, uno a uno
los competidores mostraron ante
el equipo de jurados, sus dotes
artisticos y técnicos a la hora de
preparar las tres bebidas a base
de espresso (espresso, leche y di-
sefio) exigidas en el campeonato.

Mientras tanto, el entusiasmo que
identifica a los ibaguerefios des-
encadenaba una lluvia de aplau-
sos, que amenizaba las instalacio-
nes del centro comercial y ponia
en aprietos la evaluacién de los
jueces.

Ronald Valero, Campedn Regional.

Los clasificados al Nacional

El equipo de jueces lo confor-
maron los lideres, Andrés Elizalde
y Angélica Lopez. Los jueces sen-
soriales Fernando Patifio, Henry
Patino, Angélica Osorio, Jaime
Ospina y Paola Rodriguez y los
jueces técnicos Axel Vega y Nel-
son Cafas, quienes luego de una
larga deliberacién, concluyeron
que los diez baristas, que mejor
desempefio tuvieron en sus pre-
sentaciones fueron: Diego Cam-

pos, Ever Bernal, Daniel Cruz,
Ronald Valero, Oscar Trivifio, Jai-
me Losada, Cristian Chaus, Edwin
Tascédn, Steven Arévalo y Felipe
Ceballos.

El campeédn

Los seis baristas seleccionados
para obtener el titulo de Cam-
pedn Regional Barista 2019, fue-
ron el espinaluno y excampedn
nacional, Diego Campos; el iba-
guerefo Daniel Cruz, el bogota-
no y excampedn nacional, Ronald
Valero; el chaparraluno Jaime Lo-
sada, el opita Oscar Trivifio y el
bumangués y excampedn nacio-
nal, Ever Bernal.

En la dltima jornada del campeo-
nato (el 4 de agosto) los finalistas
de nuevo hicieron sus presenta-
ciones, algunas de ellas, con aires
de cuenteria, como la realizada
por Daniel Cruz, barista que re-
presento la tienda Salvador Café.

Tras varios minutos de concer-
tacion en aspectos técnicos, sen-
soriales y de innovacion, los jue-
ces dieron a conocer el nombre
del campeodn regional 2019. Se

Toliiy
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La actividad, que se reali-
z6 en el centro comercial

Acqua Power Center, contd
con el concurso Café X2.

Otro atractivo que tuvo el
Campeonato fue el concurso
Café X2, iniciativa de la Fede-
racion Nacional de Cafeteros,
que busca acercar de forma
didactica a la ciudadania con
la caficultura colombiana.

En Café X2, los ibaguerefios,
en pareja, creaban dos bebi-
das a base de café, estas de
igual manera fueron evalua-
das por los jueces, quienes
consideraron aspectos como
el trabajo en equipo, la pre-
sentacién de la bebida y el
sabor de la misma.

En total, 15 parejas partici-

paron de la actividad, pos-
teriormente, la dupla com-
puesta por Michel Montero y
Maria Camila Gaviria, fueron
escogidos por el jurado cali-
ficador como los ganadores
del concurso.

Michel Montero y Maria Camila Ga-
viria, ganadores de Café X2, en com-
paiia de Gildardo Monroy, Director
Ejecutivo del Comité Tolima.

trataba de Ronald Valero, quien
para sus bebidas, empled el café
cosechado en Ibagué, por los ca-
ficultores Milton Monroy y Jairo
Lopez.

“Siempre he utilizado café del
Tolima y los beneficios han sido
estar siempre en las finales. Sien-
to un gran agradecimiento con
los caficultores del departamento
porque no solo es la calidad del
grano la que influye, también lo
hace la calidad humana. Venimos
estructurando el trabajo para el
Campeonato Nacional. Seré un
embajador del café del Tolima
hasta que pueda. Quiero manifes-
tarles a los caficultores del depar-
tamento que cuentan conmigo
para seguir exaltando la labor tan
bonita que hacen en el dia a dia”,
manifesté Valero.

Como subcampedn regional el
equipo de jurados eligié a Daniel
Cruz y en tercer lugar se ubico
Diego Campos.
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La Trilladora de Cafisur igualmente recibid a los visitantes
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Delegacion de Embajada de USA &k

visito fincas cafeteras de Ibague

Bajo la coordinacién del Comité de Cafeteros del Tolima, los diplomaticos recorrieron dos fincas
cafeteras en la vereda Charco Rico parte baja, certificadas con el sello Rainforest Alliance.

Una delegacién de la Ofi-
cina de Asuntos Agricolas
de la Embajada de los Estados
Unidos en Colombia, encabe-
zada por Benjamin Rau, Agre-
gado Agricola, visité la Capital
Tolimense, con el propésito de
conocer mas de cerca la cafi-
cultura del departamento y a
sus protagonistas: los caficul-
tores.
Las fincas escogidas fueron
de la vereda Charco Rico parte
baja, de los producto-
res Eduardo Macha-
do y Andrés Sierra,
ambeas certificadas

con el sello Rainforest Alliance.
Los funcionarios compartieron
con los productores y sus fami-
lias, quienes les contaron las ac-
ciones tomadas para lograr la
certificacion, las variedades que
cultivan y lo que significa para
ellos ser cafeteros.
De acuerdo con el Agregado
Agricola, el trabajo del Servicio
Agricola en el Exterior se orienta
hacia el comercio de doble via.
“Nuestra oficina se encarga, asi
mismo, de hacer andlisis y publi-
car reportajes sobre diferentes
productos, entre ellos el café.Esa
es una de las razones para
y estar aqui  en el Tolima,

con el propésito de conocer me-
jor la dindmica de la caficultura
colombiana”, aseguré Benjamin
Rau.
El diplomatico se declaré ad-
mirado por la imponencia del
paisaje cafetero ibaguerefio, asi
como por la amabilidad de sus
anfitriones y el esfuerzo realiza-
do por ellos para lograr la certi-
ficacién en un sello tan exigente
como lo es Rainforest Alliance.
“El mensaje que me llevo de
esta visita para los norteameri-
canos es que detras de ese café
que consumimos hay personas,
hay familias, quienes se encar-
gan de producirlo, que no es
un producto que cae del cielo”,
puntualizé.
En el recorrido,
los delegados de
la Embajada
Americana de-
gustaron café
de la Capi-
tal Tolimense,
preparado con
diferentes méto-
dos de filtrados y
finalmente vieron
en detalle los pro-
cesos que se llevan
a cabo en la Trilladora
de la Cooperativa de
Sur

. -u-,_
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Benjamin Rau, Agregado Agricola de la Embajada de USA en Colombia; Allison Ryder;
Norma Casabianca, Coordinadora de Cafés Especiales; Eduardo Machado, caficultor;
Wilson Espinosa, Lider de Extensién Rural; Lady A. Gémez, Especialista en Agricultura Caficultores del

de la Embajada de USA y Carlos Montoya, Coordinador de la Seccional Ibagué. del Tolima-Cafisur.
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mplo de empalme
generacional

Andrés Sierra recibié a la delegacion
de la Emabajada de Estados Unidos
junto con su familia.

Andrés Sierra, ademas de
tener su finca certificada con
el sello Rainforest Alliance,
es representante gremial del
Comité Municipal de Cafete-
ros de Ibagué y padre de Ni-
colas, un nino de ocho afios,
quien a diferencia de muchos
pequefos de su edad o ado-
lescentes, quienes no con-
sideran hacer su vida en el
campo, estd convencido de
que su futuro esta en su finca
y en continuar con el legado
de su padre cafetero.

Esta experiencia la com-
parti6 Andrés Sierra con
los visitantes de la Embaja-
da de Estados Unidos que
estuvieron en su finca y es
un testimonio que hace ex-
tensivo a los trabajadores
del campo en general, para
animarlos a que empoderen
a sus hijos del papel funda-
mental que tienen ellos en
el futuro de la caficultura
colombiana.

Programa de Microlotes

de Ia Federamon Nacional de Cafeteros en el Tolima
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Req visitos
@ Lotes de 400 a 3.000 kilos de café
pergamino seco.

—

@ Humedad mdaxima 11,5%.

@ Mdaximo 1% de defectos del primer
grupo.

@ 1% de broca.

@ Mdaximo factor de rendimiento para
lotes de café lavado de 0.

T -‘_

Taza sobresalienie:

@ Puntaje SCA entre 84 - 86:
sobreprecio de $ 50.000 por
carga. (Precio sujeto a ajuste
por factor de rendimiento).

@ Puntaje SCA superior a 86:
sobreprecio de $ 200.000 por
carga. (Precio sujeto a ajuste

por factor de rendimiento).
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En la actualidad, el programo esta vigente para las cooperativas Cafisur y y Cafltollma

con la posibilidad de ampliarse a Cafinorte y Cadfilibano.
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Semillas Guerrero Asociados es la firma encargada de distribuir la semilla

FNCy CIMMYT liberan nueva
semilla de maiz biofortificado

e

La IlberaCIon se hizo en la estacion experlmental de Cenicafé, La Catalina.

Las familias caficultoras ahora
podran hacer su renovacién de
cafetales ya sea por siembra o
zoca y seguir obteniendo ingre-
sos para sus hogares, gracias
a la alianza estratégica de la
Federacion Nacional de Cafe-
teros de Colombia y el Centro
Internacional de Mejoramiento
de Maiz y Trigo (CIMMYT), ins-
tituciones que desarrollaron de
forma cientifica y tecnolégica la
nueva variedad de Maiz Biofor-

tificado (SGBIOH?2).

Ante la presencia de 300 cafi-
cultores del pais y con la asis-
tencia del gerente General de la
Federacion Nacional de Cafete-
ros de Colombia, Roberto Vélez
Vallejo y el ministro de Agricul-
tura y Desarrollo Rural, Andrés
Valencia Pinzén, el pasado 22
de agosto, en las instalaciones
de la estacion experimental de
Cenicafé, La Catalina, ubicada
en Pereira, fue liberada la semilla.
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:Qué es el maiz biofortificado ?
La nueva variedad del grano,
con la que se busca tener una
mejor nutricién para los colom-
bianos y rentabilidad para el
productor, fue desarrollada tras
un proceso convencional de
cruces, evaluaciones, seleccio-
nes de campo e investigaciones
desarrolladas por el CIMMYT,
HarvestPlus y sus socios.

El SGBIOH2 estd consignado
para ser resistente a enferme-

VIVE TODAS

| UJ]JJJJ
Car:

!

Se podran recolectar hasta
dos cosechasdemaiz, antes
de la primera cosecha de
café en cultivos renovados
por siembra o zoca.

dades como la mancha gris.
Posee un 28% més de zinc, su
grano es mas duro y cristalino
y, puede ser cosechado entre
los 1.000 y 1.600 metros de
altitud, es decir, puede ser un
cultivo complementario gra-
cias a su adaptabilidad en las
zonas cafeteras.

Las familias caficultoras que
implementen el maiz bioforti-
ficado pueden seguir siendo
productivas  econémicamen-
te en la época de renovacion
de cafetales, toda vez que se
podran recolectar hasta dos
cosechas, antes de la primera
cosecha de café.

“Contar con este hibrido
es de especial importancia
para los caficultores, ya que
presenta un potencial de
rendimiento de hasta 10 to-
neladas por hectérea, es re-
sistente a enfermedades por
hongos y lo mas importante:
es una oportunidad real para
generarles mayores ingresos
a nuestras familias caficulto-
ras”, recalc6 Roberto Vélez
Vallejo, gerente General de

la FNC.

LAS POSIBILIDADES
DEL MEJOR CAFE

DEL MUNDO

it
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CAFE

DE COLOMBIA

DESDE '|7 AL 20

0CTUBRE

0CTUBRE

cafesdecolombiaexpo.com

Patrocina:

suras

DAVIVIENDA

Copatrocina: Organizan:

CafideColombia o OporundadesyProgrso
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ague Café Festival
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La feria tuvo una amplia Elevento fue organizado por la Federacion Nacional de Cafeteros y la Alcaldia de Ihagué

agenda académica, rueda
de negocios, premiacién
del mejor de la
ciudad, exaltacién de las

café

tiendas del café y muchos

-

atractivos mas.

[.a Ciudad Musical disfruto ¢

aroma del mejor café en Ib

Al acto de apertura de Ibague Cafe Festival asistieron, entre otras personalidades, Guillermo Alfonso

Jaramillo, Alcalde de Ibagué; César Leonardo Picdn, Secretario de Agricultura; Sebastian Sanchez, Secre-
tario de Desarrollo Econémico; Gildardo Monroy, Director Ejecutivo del Comité de Cafeteros y Luis Javier
Trujillo, representante por el Tolima al Comité Directivo de la FNC.

El aroma de la capital del To-
lima los dias 8 y 9 de agosto
cambid gracias al lbagué Café
Festival. Iniciativa liderada por
la Federacién Nacional de Ca-
feteros de Colombia y la Admi-
nistracién Municipal, con el fin

Dato:

De los 10 microlotes
finalistas, tres fueron
adquiridos con sobrepre-
cio por la firma exporto-
dora Fairfield Trading.

de reunir en un solo lugar todos
los eslabones de la cadena pro-
ductiva del café.

El embleméatico parque Ma-
nuel Murillo Toro y la Camara de
Comercio de lbagué, sirvieron
de escenarios perfectos para

Ibague: Orlgen de Cafes Especiales

En un concurso, donde fueron
inscritos 72 microlotes, se otor-
g6 el reconocimiento al mejor
café cosechado en la capital del

departamento. Ibagué: Origen
de Cafés Especiales sirvi6 como
vitrina para que la ciudadania y
los empresarios se percataran de
que en la capital del Tolima se
produce un grano de altisima ca-

lidad, que poco a poco ha calado
en la orbita internacional, gracias
al esfuerzo de las mas de 4.500
familias caficultoras que tiene la
Ciudad Musical en su zona rural
montanosa.

Luego de una rigurosa eva-
luacién del equipo de jurados
conformado por Daniel Garcia
(Almacafé), Diego Carranza (Oro

De los 72
lotes de café
inscritos, 23
clasificaron
a la segunda
ronda y entre

diez mejores
de Ibagué.

Molido), Alirio Laguna, Jaime
Ospina (High Quality Coffee),
Angélica Osorio (Comité Tolima),
Klaus Klein (Café Export Colom-
bia), José Gregory Sanchez (Louis
Dreyfus Company), Edison Baena
(Expocafé) y el observador Wou-
ter Mol, de la Gerencia Comercial
FNC, se logré escoger los 10 me-
jores lotes del concurso.

ellos, los jueces
escogieron los

que durante dos dias, caficul-
tores, industriales, comerciali-
zadores y academia, abordaran
aspectos de consumo, produc-
cién, sostenibilidad ambiental,
comercializacién, técnicos, tec-
nolégicos y vanguardistas del
café, ayudando a construir una
cultura cafetera en la ciudad.
De igual manera, cerca de diez
mil ibaguerefios pudieron de-
gustar del mejor grano cose-
chado en la capital del Tolima,
conocer las nuevas alternativas
en productos a base de café y
otros articulos, gracias a la par-
ticipacién de 38 organizaciones
entre publicas y privadas, en la
exhibicién comercial.

TO p] Ode los

mejores cafés

Recibieron su reconocimiento
en el concurso Ibagué: Origen
de Cafés Especiales.

@ Ganador: José Angel
Rodriguez, finca Morro
Azul, China Alta.

@ Ccarlos Julio Diaz, finca
El Naranjal, vereda
Laureles.

€ Alirio Manjarrez, finca
Villa Hermosa, vereda
El Tambo.

O Heidy Cardona
Romero, finca El
Encanto, vereda La
Beta.

@ Jair Velazco, finca La
Esperanza, vereda
San Cayetano.

@ Pedro Santos, finca La
Bélgica, vereda China
Alta.

Asocafé, vereda
China Alta.
Alexdnder Blandon,
finca La Esperanza,
vereda El Tambo.

@ Wiliam Mora, finca La
Elbecia, vereda Lau-
reles Cocora.

Fernando Arias,
finca El Diamante,
vereda Potrero
Grande.
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Tendencias Actuales de Comercializacion de Café fue el nombre
de la charla a cargo de Juan Camilo Ramos, Gerente Comercial

José Anargel Rodriguez celebra su triunfo en el concurso Ibagué:

Origen de Cafés Especiales.

Tal como sucedié en el concur-
so nacional de calidad: Colom-
bia, Tierra de Diversidad, cuando
su café obtuvo el primer lugar en
dos atributos y alcanzé la cifra ré-
cord de 50,5 ddlares por libra, José
Anargel Rodriguez, caficultor de la
vereda China Alta, fue el ganador
del concurso lbagué: Origen de
Cafés Especiales.

Para Angélica Osorio Santos, ana-
lista del Salén del Café de Comi-
té de Cafeteros del Tolima, quien
hizo parte del panel de jueces, el
café cosechado por Rodriguez,
logré obtener la mejor calificacion
gracias a que fue “Un café con ca-

racteristicas florales, citricas y me-
losas”.

Ante la obtencion del reconoci-
miento, Rodriguez, caficultor ga-
nador del concurso, expresé: “Esto
es gracias al esfuerzo de mi familia.
Ese sacrificio se ve recompensado,
porque entre 72 lotes, tener el pri-
mer lugar, es gratificante. Esto tam-
bién es una victoria del Servicio de
Extension, que ha sido un apoyo
para la parte agronémica del café
y nuestro trabajo. Esperamos se-
guir contando con el lbagué Café
Festival, vitrina importante para la
cadena del café de la ciudad, ojala
tenga una continuidad”.

de FNC.

Otro importante atractivo
con el que contod la feria, fue
la amplia agenda académica,
donde temas como tecnifica-
cién, comercializacién, inclu-
sion social y valor agregado,
fueron abordados por exper-
tos como Claudia del Pilar
Rodriguez Mejia, Coordina-
dora del Programa de Equi-
dad de Género de la Fede-

racion Nacional de Cafeteros
de Colombia; Juan Rodrigo
Sanz, Lider de poscosecha
de Cenicafé; Aida Penuela,
Investigadora cientifica de
Cenicafé; Carlos Mario Ja-
ramillo, Lider Nacional de
Extension Rural de la FNC y
Juan Camilo Ramos, Gerente
Comercial de la FNC; entre
otros.

El Profesor Yarumo
y Juan Valdez

Como es caracteristico, el Pro-
fesor Yarumo arm¢ la fiesta du-
rante la segunda jornada del
lbagué Café Festival. Cientos de
ibaguerefios, de forma didac-
tica, aprendieron a trabajar en
equipo, la importancia de la ca-
ficultura en el pais y en la region,
la sostenibilidad ambiental y la
responsabilidad social del café.

“Muchisimas gracias a los iba-
guerefos por la masiva asisten-
cia, participacion y gran pasion
que demostraron en el Ibagué

Café Festival. Muchas gracias

.
*
El publico ibaguereno disfruté con el Show del Profesor Yarumo,

quien fue el encargado de dejar el dnimo en alto, antes de la
premiacion del concurso Ibagué: Origen de Cafés Especiales.

por apoyar lo mas importante
de la caficultura colombiana,
que son las familias cafeteras.
Animo, debemos trabajar en
equipo y con sentido de perte-
nencia. Gracias Ibagué”, recalcé
el Profesor Yarumo.

De igual manera, Juan Valdez,
simbolo de la caficultura colom-
biana, se robo el show y a pesar
del fuerte sol que se registrd du-
rante varias horas del dia, el pu-
blico ibaguerefio hizo fila para
tomarse una selfie con la iconica
figura del café de Colombia.
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Se les valord el servicio, la galidad del producto y la innova.cién

Conduuno
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Las cinco mejores tiendas de
café de Ibagué fueron exaltadas

En total, 27 establecimientos comerciales de la ciudad participaron de la convocatoria efectuada por la Federacion
Nacional de Cafeteros de Colombia y la Alcaldia en la feria Ibagué Café Festival.

Con el pasar de los dias, en
lbagué, tercer municipio pro-
ductor del departamento, crece
la cultura cafetera. Los ciudada-
nos cada vez mas adquieren y
consumen café de alta calidad,
este es en algunas ocasiones,
comercializado directamente por
el caficultor o degustado en las
tiendas de café, ubicadas a lo
largo y ancho de la Ciudad Mu-
sical. El auge del café ha lleva-

Alcaldia P&y
de lbagué i

do a que en la capital del de-
partamento aumente de forma
significativa y acelerada el nu-
mero de estos establecimien-
tos comerciales especializados,
brindando consigo valor agre-
gado, bienestar y generacion
de empleo en la ciudad.
Precisamente para resaltar la
gran labor que hacen las tien-
das de café en la creacién de
la cultura cafetera en la Ciudad

Terminal

de Transportes de

Tomando como
base la iniciativa del
mapa elaborado por

las tiendas de café
de Ibagué, Tolima
Cafetero, a manera
de guia realizé esta
ilustracién, donde
aparecen las tiendas
que se inscribieron

a la exaltacion,

convocada por
Ibagué Café Festival.

Siguenos en: )

@FNC_toIimaG

Musical, llevando a los palada-
res de la ciudadania un produc-
to de calidad, cosechado con el
esfuerzo de las familias caficul-
toras del Tolima, la Federacién
Nacional de Cafeteros de Co-
lombia y la Alcaldia de lbagué,
exaltaron en el Ibagué Café
Festival, las cinco tiendas mejor
calificadas de la ciudad.

A dichos establecimientos le
fueron valoradas la calidad e in-

Centro Comercial
Acqua Power Center

Centro Comercial
Multicentro

Estadio Manuel
Murillo Toro

@ salvador Café
Cra. 5 # 6-21
@ Jus'so Café
Calle 7 # 2-60
© Don Ovidio
Cra. 3 #8-39 0 ‘
@ Kofetdrica »
Cra7 #6-119
© Café Central
Cra 7 #9-92
® Monteblanco
Cra 3 #9-63, Piso 2
@ Cannella
Cra 3 #9-63, local 03
QCofee and Cream
Cra 3 #9-63
© Le Petit Café
Cra2 #11-57, local 112

JuanValle
G

¢

@ Cafetal del Rio

novacion del producto, el nivel
de satisfaccion de sus clientes y
el servicio.

Luego de las visitas realizadas
por jueces de la Capital de la
Republica, la organizacién de-
terminé que de las 27 tiendas
inscritas, las cinco con mejor
desempefio fueron Jus'so Café,
Don Ovidio Café, Salvador
Café, Amaretto Café Lounge y
Barzal Café.

Centro Comercial
La Estacién

26
24/

N/

~
N
Exito de la 80 ‘
w /
N,

/
/

/
/

= Mercacentro 10
927

|
NN/
N

® Insignia Coffee ®

Calle 13 #1-05 Calle 53 #7C-27 0
® Palmeto Café Tertulia P Café con Aima &
Calle 10 # 6-23 Cra.7 #57-45
® café vIP ¢J Café La Arabia
Cra 3 # 12-02 Cra 6 #59-15
Flor de Loto “P) Barzal

Calle 15 #3-96, local 102

Calle 60 #7A-13

® Amaretto Café Lounge ¢ Cafetilla

Cra 8 #17-40 Calle 61 #6-16
® Wills Café de Colombia ¢ Café Bonto
Crab#17-75 Mz 60 casa 4, Jorddn Et. 8
Yattewe Osmosis Kafé
Cra 5 #20-86, local 101 Cra 5a #68-64
@ Calico Café Express P Sattua

Mz P casa 12, B. Galdn
® Ibagué Café Socidal
Cra 4D #33-31

Edificio Fontainebleau
C.C. Acqua Power center

C.C. La estacion pisol

& Origo Café

8

Mercacentro 10 El Poblado

C.C. La Estacion
C.C. Mulficentro
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Los heneficiarios son 150 productores del sur del departamento

En Herrera avanza el
Flor de mi Tierra

El proyecto, que se lleva a
cabo en este corregimiento
de Rioblanco, comprende
tres componentes: social,
econémico y ambiental.
Con la participacion de la
empresa canadiense RGC
Americas, la Federacion Nacional
de Cafeteros-Comité Tolima y la
Cooperativa de Caficultores del
Sur del Tolima (Cafisur), se lleva a

cabo en el corregimiento de He-
rrera, municipio de Rioblanco el

proyecto Flor de Mi Tierra.
A través de esta iniciativa se rea-
liza el acompafiamiento producti-
vo, ambiental y para el empalme
generacional, por medio del for-
talecimiento de las capacidades
de los beneficiarios, para la arti-
culacién y busqueda de nuevas
oportunidades, enfocadas en el
mejoramiento de su bienestar,
condiciones de vida y gestién
sostenible de su territorio.

Flor de Mi Tierra se ejecuta con
caficultores del corregimiento de

El proyecto Flor de mi Tierra fue socializado con la comunidad de
Herrera, corregimiento del municipio de Rioblanco.

El kit de

la rentabilidad
puede

ser suyo

¢ Una derribadora DSC-18.

¢ Una tonelada de fertilizante

Agrocosecha (26-4-22).

¢ Un juego de lonas recolectoras.
¢ Un Fermaestro.

Tl
Cujeresy

proyecto

.

Jévenes Forjando Mafana se denominan los talleres que se llevan
a cabo en el corregimiento de Herrera.

Herrera, por medio de tres com-
ponentes: social, econémico y
ambiental. En lo referente al com-
ponente social, se dictan talleres
denominados Jévenes Forjando
Mafana, a través de los cuales
los participantes se capacitan en
temas como liderazgo, habilida-
des comunicacionales, finanzas y
calidad en la produccién del café.

En cuanto al componente eco-
némico, el proyecto realiza inver-

Venda su cafe

siones en la zona de influencia,
se financian andlisis de suelos y
se paga un sobreprecio de 60 mil
pesos por carga de café perga-
mino seco a los beneficiarios del
proyecto.

Finalmente, en lo ambiental,
se contempla la construccion de
fosas techadas para el proce-
samiento de pulpa de café y fil-
tros verdes para el manejo de las
aguas mieles.

en la Cooperativa de Caficultores
y solicite el pago a través de su
Cédula o Tarjeta Cafetera Inteligente

Haga minimo 5 ventas entreel
1° de septiembre y 31 de diciembre de 2019
y participe por un kit de la rentabilidad.

jAproveche esta

oportunidad!

Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia

www.federaciondecafeteros.org

EL 31 de enero de 2020 se conoceran los 2 beneficiarios de este

reconocimiento que hace la Federacidn Nacional de Cafeteros.

Consulte términos y condiciones en www.federaciondecafeteros.org o en su comité de cafeteros.

o 0 ° @ @fedecafeteros
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Gracias al | Encuentro Nacional de Asociaciones de Caficultores
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Asociaciones de café del Tolima se
unieron para trabajar en equipo

LT

Foto suministrada. -

Conocieron de innovacién, comunicacion asertiva, logistica y herramientas de comercializacion.

Los representantes de las aso-
ciaciones Calarama, Acafeto,
Juan Café, Asoparques, Acedga,
El Cable, Casa Verde y Asoceas
del departamento del Tolima,
asistieron al primer Encuentro
Nacional de Asociaciones de Ca-
ficultores, evento organizado por
la Federacion Nacional de Cafe-
teros de Colombia.

La actividad tenia como fin cons-
truir de forma colectiva, con el

Concurso Leamos en Familia >%

empoderamiento de las asocia-
ciones cafeteras del pais, el es-
tablecimiento estratégico de la
FNC en pro del fortalecimiento,
acompafiamiento de gestion y
operacion de dichas corporacio-
nes, ademas la union de cada uno
de los estamentos del café en Co-
lombia.

Durante tres dias, las instalacio-
nes de la Fundacion Manuel Me-
jia en Chinchina (Caldas), albergd

Tolima Cafetero
Ganadores

mmw a.

Oscar Durfay Peiiuela

Iraida Yazmin La Cruz
Danilso Saavedra P.
Angel Marfa Lépez O.
Maria Azucena Quindnez
Carlos Julio Quimbay V.
Toribio Parra
Maria Liliana Hernandez
José Rosember Rojas C.

Laureano Gil Garcia

Oscar Durfay Pefiuela del municipio de Fresno, resulté ganador del mercado de
$250.000 que entrega Comersa como estimulo a los lectores de Tolima Cafetero.
Felicitamos a todas las personas que nos enviaron sus cupones. jGracias por leer el

amas de 100 asociados de 18 de-
partamentos, quienes conocieron
los desafios de los grupos asocia-
tivos (segun un diagnéstico insti-
tucional), la propuesta de valor de
la FNC e innovacién en la cadena
de valor del café, la comunicacién
asertiva y el manejo de herra-
mientas de comunicacion, la lo-
gistica de Almacafé al servicio de
los productores y las herramientas
para comercializar café de las aso-

A la actividad asistieron mas
de 100 representantes de 18
departamentos del pais.

ciaciones. Otro componente que
tuvo la actividad fue el intercam-
bio de experiencias de los grupos
asociativos, efectuando de esta
forma, una construccion conjunta
de conocimiento, que permitira
proyectar de forma competitiva
el café en los territorios del pais y
el mundo.

Ofelia Narvaez, quien participd
del evento asociativo en repre-
sentacion de Asoparques, resal-
té la importancia de este tipo de
espacios, los cuales, para ella,
ayudan a fortalecer ain mas el
gremio de cara a los desafios del
futuro.

“Para mi, el encuentro fue
oportuno y positivo. Este fue el
primero, ojald no sea el Ultimo.
Compartimos experiencias con
otras asociaciones del pais, cono-
cimos en qué han avanzado, qué
han logrado y qué debemos ha-
cer. Seguiremos de forma unida
asociandonos para mejor la cali-
dad del café y obtener mejores
precios por el producto”, afirmé
Narvaez.

La asociada de Asoparques fina-
lizé diciendo que “el principal lla-
mado del encuentro fue a trabajar
de forma unida, asi las asociacio-
nes, cooperativas, el Comité de
Cafeteros y demas entes, enfren-
taremos las crisis que pueda tener
el café de la mejor manera”.

<y

Después de leer detenidamente el periddico, seleccione la
respuesta correcta, diligencie el formulario y hagalo llegar a través

de su extensionista.

1. 3Cudntos cupos otorgd el Campeonato Regional de Baristas
Zona Sur al Campeonato Nacional?

Cinco
b. Diez
c. Ocho

2. sUna delegacién de qué pais visitdé dos fincas cafeteras en

loagué?

a. Espana
b. Australia
c. Estados Unidos.

3. Hsenor José Anargel Rodriguez, ganador del concurso lbagué:
Origen de Cafés Especiales es de la vereda

Fresno Mercado

por $250.000
Palocabildo
Libano
Herveo .
Obsequio
Ortega promocional
Fresno

Valle de San Juan
Fresno
Rovira

Villahermosa

periddico de las familias caficultoras del Tolima!

a. China Alta
b. San Juan de la China
c. LaMaria

Nombre:

NUmero de cédula:

Vereda:

Municipio:

Celular:

Patrocinado por:
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Luz Delsa Duarte, caficultora de Ibagué, recibio el apoyo por renovar su cafetal

Entrega de incentivos por la
renovac1on de los cafetales

La beneficdaria invité a los
caficultores del departamento a
renovar sus cafetales, participar
del programa y obtener una
mejor rentabilidad en

empresas cafeteras.

a Federacién Nacional de

Cafeteros de Colombia y el
Comité Departamental de Cafe-
teros estan entregando los incen-
tivos a las familias caficultoras del
Tolima que hacen parte del pro-
grama de Renovacion de Cafeta-
les 2019.

Tolima Cafetero hablé con Luz
Delsa Duarte, caficultora de la
vereda La Martinica de lbagué,
una de las beneficiarias del
programa. La sefiora Duarte,
quien lleva mas de 32 afios en la
caficultura, manifesté que se
siente muy feliz de recibir este
apoyo y de seguir contando con
el apoyo y asesoramiento del

sus

Dato:

S 50.500 millones
son los recursos
destinados por el
Gobierno Nacional
y el Fondo del Café
para la renovacion
de cafetales.

Servicio de Extensién Rural de la
Federacion.

“Estoy muy feliz, muchas gra-
cias. El Comité siempre ha esta-

B
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Delsa Duarte, caficultora de Ibagué, acompariada por Diego Sénchez, extensionista; Carlos Humberto Montoya, Coor-
dinador de la Seccional Ibagué y Jéssica Cabezas, coordinadora del Programa de Crédito.

El programa

El programa de Renovacion de
Cafetales 2019 es una iniciativa
de la Federacién Nacional de
Cafeteros de Colombia, financia-
da con recursos destinados por
el Gobierno y el Fondo Nacional
del Café y que busca motivar a
los caficultores del pais en la re-
novacion de sus cafetales otor-
gandoles un apoyo representa-
do en fertilizantes edéficos.

Los caficultores que tengan has-
ta cinco hectéreas en café, recibi-
ran un apoyo equivalente a los
$220 por arbol renovado y su in-
centivo por renovacion sera has-
ta por una hectarea en café.

Si el caficultor cuenta con mas
de cinco hectareas el incentivo
es de $180 por arbol y su apoyo
serd hasta por el 20% del area to-
tal de café.

do pendiente de nosotros con el acompafiamiento del Servicio de
Extensién. Con estos recursos, que son un apoyo muy grande para mi
empresa, mi cafetal serd mas productivo gracias a la fertilizacién, eso
si, siguiendo las recomendaciones de mi extensionista”, afirmé la ca-

=
i

FABRICADO POR:

CONOCENOS EN WWW.MINPRO.CO

ficultora. Luz Delsa, propietaria
de la finca Bella Vista y madre de
cinco hijos que hacen parte de su
empresa cafetera, accedié al apo-
yo ya que se acogid a las reco-
mendaciones de su extensionista
Diego Sanchez, quien le sugirié
renovar su cafetal, para obtener
una mayor productividad, com-
petitividad y rentabilidad.

“Invito a todos los caficultores
del departamento a seguir las re-
comendaciones de la Federa-
cidén, a continuar renovando sus
cafetales. Tenemos que ser cons-
cientes de que, si no tenemos ca-
fetales nuevos, no tendremos una
mayor rentabilidad en nuestras
empresas”, finalizé.

4

MINERA PROVIDENCIA
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La institucionalidad cafetera se hizo presente en el Festival
del Retorno realizado en el municipio de Libano.

Foto suministrada
La Federaciéon Nacional de Cafeteros y Microsoft Colombia
firmaron el Memorando de Entendimiento Alianza para el De-
sarrollo, la Innovacién y la Transformacién de las Zonas Cafe-

teras en Colombia por medio de la Tecnologia. La firma fue |

sellada por parte del Gerente General del FNC, Roberto Vélez
Vallejo y el Director General de Microsoft Colombia, Marco
Casarin Junco.

Sociated
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Una delegacion de Corea del Sur, encabezada por la campeo-
na mundial de baristas Jeon Joonyeon (centro), se hizo presen-
te en Ibagué Café Festival. En la imagen, con Gildardo Mon-
roy Guerrero Dlrector Ejecutivo del Comité Tolima; Alejandro

En la vereda Palmalosa deI municipio de Dolores se llevé a
cabo el dia de campo Més Agronomia Mas Productividad,
convocado por el Servicio de Extensién Rural de la seccional
Villarrica. Se reunieron caficultores de las veredas San Pablo,
La Soledad, Yopo y Rionegro, ademas de Palmalosa.

N2
Sopa de Letras e
Variedades de Cafe ASTILLO SUR
AISTETITTJIAITIE[TIEIL]IQ[S]P]A]TICIDIK]AIN]O]JIQ]Y]A]S CASTILLO NORTE
XITIAIBlLIL[I[T[P]J|C|A|TIU[R[RIA[E|A|ID[H|S|Q[N|[P M|D|O CASTILLO GENTRO
LID|B|B|A[F|O|A[B]AIB|ID|E|[T]|A[D|[J][P|N|A[HJUIK|R]E[T]O]S GENICAFEUND
Clz[AIM[L[U[Z[B|OJU[R|B|OIN|O[S|O[AIAT L IW[J[F[IOHIMIT]  alowain
CIp|AIC]AJO[N|[C]A]T]OIM]A[C]U[K|U]J]IA|T|CIUIM|A[R|B]L|A
O|Z|C|A|TIE|C|A[FIEIDIE|L|T]O[L|I|M|A]O[M|AID|A]V[B]|O]R
LIB{JIT[X]T]CIM[UM[U]O[C|S|P|RIN|K]A|G|LIN|F|Q[J|DIA]I
O[H|X|O|D|U|O|R|GIA[P[CIA[SIT]I|LILIOIN[O[RITI[E|[C]U]C]C
M[1[B|E|S|B[I[S|TIM|S|I|E|Q|U[E|D|P|F|D|L|O[O[S|UW|A[A
BIO|B|A|TID|A|Q|P|LIM|E|AIM]A]S|F|1]|S|A[N]Y][O[S|O|N]S]|N
| [BIE[C|A[SITIIILIL]OlS|UIR|AlO|T]IIP]I[C]|A]QJU|O]|AlO]S
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En el departamento se espera certificar mas de 2.000 productores
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C.A.EE. Practices
para el Tolima

Como parte de las estrategias para
mejorar la rentabilidad de los pro-
ductores, agregando valor, la Feder-
acion Nacional de Cafeteros-Comité
del Tolima, de la mano con las coop-
erativas de caficultores en el depar-
tamento, esperan lograr la certifi-
cacidon de mas de dos mil caficultores
en el programa C.A.FE. Practices.

Este es un programa de ingreso
voluntario y es parte integral del
compromiso a largo plazo de Star-
bucks para asegurar la sostenibilidad
del suministro de café de alta cali-
dad, con el fin de mejorar las practi-
cas sociales, econdmicas, ambien-
tales de cultivo y proceso en el sector
cafetero como un todo.

Tolima Cafetero

Un importante ntimero de familias
caficultoras del departamento podrin
convertirse en proveedores de una de

de

importantes del mundo.

las multinacionales café mas

¢ Quiénes pueden participar?

- Productores cuya area de café sea menora 11,9
hectareas.

Todos los productores asociados a la cooperativa.
Productores que tengan una relacién comercial

con la cooperativa y/o Almacafé, con areas > a 0,5
hectéreas en café.
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s En el mes de octubre se llevarda a cc

Los pequenos caficultores que deseen formar parte del programa
deberan tener en cuenta los siguientes aspectos exigidos por Starbucks,
buscando la sostenibilidad del cultivo. Actualmente, a través del
programa de Cafés Especiales del Comité de Cafeteros del Tolima, el
Servicio de Extensién Rural capacita a los caficultores en la normatividad
para poder hacer parte del programa que les ofrecera un sobreprecio
por su café.

Demostrar transparencia financiera: los proveedores deben
presentar pruebas de los pagos efectuados a lo largo de toda
la cadena de suministro para garantizar qué bonificacion
obtiene el caficultor del precio que Starbucks paga por el
café verde (sin tostar).

Implementacion de medidas respecto a condiciones de
trabajo seguro, justo y humano. Incluye la proteccién
de los derechos de los trabajadores y condiciones de
vida adecuadas. Es obligatorio cumplir con las indica-
ciones de ley referentes a salario minimo y trabajo de
jovenes con edades de 16 a 18 anos (Resolucion 0312

de febrero de 2019).

- Los trabajadores tendran acceso a vivienda, agua
potable y servicios de sanidad.

- Los menores de edad que vivan en la finca tendran
acceso a la educacion.

- Cumplir con toda la normatividad relativa a la seguri-
dad y salud en el trabajo (Los trabajadores contaran

Broca maximo
Defectos de p

con capacitacién y con el debido equipo de proteccién Humedad: 10 :
para la realizacion de todas sus labores). Olor y color ca

Factor de renc
- Contar con los registros de las compras y ventas que El café se acopiara a
se lleven a cabo en la finca. compra de las coop

Cafinorte y Almacafc

Los productores pueden acudir al Servicio de Extension y
al Programa de Cafés Especiales del Comité de Cafeteros
del Tolima, para ampliar el tema relacionado con el
programa de C.A.F.E. Practices, asi como para resolver
dudas e inquietudes.



1ibo la auditoria para el departamento del Tolima

s de C.A.F.E. Practices

alidad del café

4%

imer grupo: maximo 1.5%
)l 11,5%

acteristicos del café fresco

limiento 93.33
través de las agencias de
erativas Cafitolima Cafilibano,

"\ Liderazgo ambienta "
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Cultivo del café

Medidas para el manejo de los residuos sélidos, protec-
cién de la calidad del agua, ahorro de energia y agua,
preservar la biodiversidad y reducir el uso de productos
fitosanitarios.

‘Llevar un plan de fertilizacion basado en analisis de
suelos.

‘Llevar registros de floracion.

‘Manejo de arvenses.

‘Mantener la productividad a largo plazo, basada en un
plan de renovacién.

‘Monitoreo y control de plagas y enfermedades
-Proteger los cuerpos de agua.

-Prohibir el uso de quimicos de categoria 1 Ay 1B
-Proteccién de flora y fauna silvestre

Procesamiento del café (Humedo)

Asegurar la sostenibilidad de la produccion de café du-
rante el beneficio himedo y seco (trilla).

-Reducir el consumo de agua al minimo.

‘Reducir el impacto de las aguas residuales.

‘Manejar los subproductos del café.

-Ahorrar energia en el proceso.

Q Apoyo al productor

Aqui se evallan las actividades que realiza la OAP
(Organizacion de Apoyo al Productor) con los caficul-
tores, dirigidas a contribuir con la sostenibilidad del cul-
tivo.

La Federacién Nacional de Cafeteros-Comité Tolima hace
las veces de OAP, entidad que ayuda a las cadenas de
pequenos productores a organizarse e implementar los
requisitos de C.A.F.E. Practices, asi como las buenas
practicas agricolas (BPA) en las fincas.

- Establecer acciones para procurar la conservacion del
suelo.

- Contar con especies nativas para la regulacion del som-
brio.

- Proteger la flora y fauna silvestre.

- Contar con areas de conservacién en las fincas
(bosques).

- Tener en cuenta las condiciones del cambio climatico
para la produccion del cultivo.




PROGRAMA DE
RENOVACION
DE CAFETALES

Caficultores que tengan

hasta 5 hectareas
en café

REQUISITOS

Que los caficultores y sus
fincas se encuentren
activos en el
SICA al 31 de
diciembre de 2018

Haber renovado
minimo 400 plantas
por lote cafetero a partir
del 1° de enero 20109.

La renovacion de los
cultivos de café
debe hacerse mediante:

» Renovacion por siembra,
con variedades resistentes
a la roya recomendadas
por la FNC
0
« Renovacién por zoca
convencional, pulmén o
calavera, siempre y cuando
se cumplan los parametros
indicados por Cenicafé.

$220

$50.500 millones.

$180

A caficultores con
hasta 5 ha. en café
se les otorgara incentivo por
renovacion hasta por
1 ha. en cafe.

A caficultores con
mas de 5 ha. en café
se les otorgara
incentivo hasta por el
20% del area total
en cafe.

Edad del lote:
Antes de la labor de
renovacion debera
ser igual o mayor
a 54 meses

Si la renovacion por siembra
implica el cambio de una
variedad susceptible a una
resistente a la roya, no hay
condicién de edad de la
plantacion para acceder
al incentivo.

Con recursos del Gobierno y el
Fondo Nacional del Café se
pone en marcha Programa de
Renovacién de Cafetales por

8247\

Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

Caficultores que tengan

mas de 5 hectareas
en café

Los cafeteros
interesados

deben inscribirse
en los Comités
de Cafeteros

Densidad de siembra
minima aceptada sera de:
2.500 sitios
por hectarea y maximo
10.000 sitios

por hectarea.

No se aceptan lotes en los
siguientes casos:

* Que hayan sido renovados
durante los anos 2018 y 2019
bajo la ejecucion de programas
de crédito con acceso a ICRy LEC.

* Que hayan hecho parte de
programas de renovacion o
reactivacion de la caficultura
financiados con recursos del
Fondo Nacional del Café durante
los anos 2016, 2017 y 2018.

* Que hayan sido objeto de
programas de renovacion de
cada una de las dependencias
financiadas con recursos del
Presupuesto General de
la Nacién.

La renovacion de cafetales es fundamental para que su empresa cafetera sea mas productiva, competitiva y rentable.

Vigencia del programa: Hasta el 31 de diciembre de 2019 o hasta agotar recursos.
www.federaciondecafeteros.org O 0 ° @ (dfedecafeteros



