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La certificacion otorgada por la SIC contribuye aun mas al posicionamiento del café del departamento

Tolima, el origen del café

Para contar con la Denominacién de Origen se deben realizar una serie de estudios, que para el caso del Tolima,
tomaron cerca de nueve afos.

| clima, los suelos, la com- SeDarata Iécnlca

posicién quimica, la reco-

leccion manual, ademas
de factores humanos y cultu-
rales involucrados en el cultivo
del café son los aspectos que se
tuvierén en cuenta a la hora de
entregarle al café, la Denomina-
cién de Origen.

La denominacién, otorgada
mediante la Resolucion 2458 del
30 de enero de 2017, por parte
de la Superintendencia de In-
dustria y Comercio de Colombia
(SIC) es la quinta que se entrega
a un café regional en el pafs.

Es importante recordar que
una Denominacion de Origen
(DO) es un signo distintivo que
consiste en un nombre geo-
grafico especifico utilizado
para identificar productos que
provienen de dicho origen, y
cuya calidad estd directamen-
te vinculada con él.

Foto: archivo

Cafés a subasta Dias de Campo

Los caficultores del
departamento del Toli-
ma han dado respuesta
positiva a la convocato-
ria del Servicio de Exten-
sion para realizar los Dias
de Campo Més Agrono-
mia Mas Productividad,
actividad encaminada a
recordar y ensefiar al ca-
ficultor las buenas prac-
ticas agricolas.

El Tolima estuvo re-
presentado en el segun-
do Concurso Colombia
Tierra de Diversidad con
seis cafeteros que de-
jaron en alto el café del
departamento. Dos de
ellos, Rafael Valenzuela
de Cajamarca y Jéssica
Ramirez Agudelo de Iba-
gué lograron entrar entre
los 27 lotes a subasta.
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Una vez conocida la tragedia
ocurrida en Mocoa, capital del de-
partamento de Putumayo, entida-
des publicas y privadas del orden
nacional e internacional, comenza-
ron a movilizarse para hacer llegar
las ayudas de forma inmediata a los
damnificados. Entre ellas, la Fede-
racion Nacional de Cafeteros, que
proximamente abrird una oficina en
esa ciudad.

Este apoyo del gremio caficul-
tor, en una zona donde se registran
mas de 200 cultivadores del grano,
comprende diferentes acciones. La
primera de ellas tiene que ver con
la donacién voluntaria de un dia de
salario o una suma Unica, por parte
de los empleados, que en pocos

Ouinion,
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Solidaridad con Mocoa

dias superd la cifra de los $80 millo-
nes. Sabemos que estos aportes son
hechos con el corazén y la sincera
conviccion de que unidos hacemos
mas.

De la misma forma y por instruc-
cion directa del Gerente General de
FNC, un equipo de funcionarios, en-
cabezado por el Director de Asuntos
Gremiales, Carlos Armando Uribe,
se trasladé hasta Mocoa, con el pro-
posito de realizar, de primera mano,
un diagndstico de las afectaciones
sufridas por los caficultores y lo mas
importante, decirles: “su Federacion
estd aqui y cuentan con ella”.

En este sentido, Carlos Armando
Uribe nos conté que “los producto-
res (as) cafeteros mocoanos estan

Productividad y rentabilidad

Son dos pala-
bras que se deben
entender muy bien
y mirar su signifi-
cado. Por tal razén
y con el propésito
de que todos los
dias mejore la esta-
bilidad econdémica
de los caficultores,
la Gerencia Técnica
la Federacién

Luis Javier
Trujillo Buitrago
Representante

Comité Directivo
y Nacional de

de Cafeteros dise-

Aoy lanzé desde finales del ano an-
terior los talleres denominados Més
Agronomia Mas Productividad.

Es por eso que hoy encontramos
al equipo de las camisetas amarillas
que conforman el Servicio de Exten-
sién Rural por todas las veredasy los
cafetales de Colombia, capacitando
y de nuevo recordandoles a los pro-
ductores todos los pasos, recomen-
daciones y practicas que debemos
retomar y poner en marcha para
mejorar la rentabilidad del caficultor,
que ademas es el querer de nuestro
Gerente General.

Cuando hablo de recordarles lo
digo con seguridad, ya que la FNC
siempre ha estado orientando per-
manentemente. Sin embargo, mu-
chos hacemos caso omiso y eso

ocasiona que tengamos, en la mayo-
ria de los casos, producciones muy
bajas. Es claro que para alcanzar
rentabilidad debemos tener buenas
producciones y esto solo se logra si
hacemos las cosas bien desde el co-
mienzo al ir a plantar unas cuantas
matas de café.

Los técnicos nos capacitan, Ce-
nicafé nos garantiza la semilla para
las diferentes altitudes, las entidades
bancarias nos brindan el crédito para
quienes lo necesiten, las cooperativas
lo comercializan, los precios estan
buenos y nosotros tenemos las tierras.
De tal manera que las cosas estan da-
das, es cuestion de poner de nuestra
parte el esfuerzo y dedicacién y tener
la produccién necesaria para mejorar
el ingreso familiar de hoy y del futuro.

Los productores de café de Co-
lombia debemos aprender a admi-
nistrar mejor nuestros recursos para
optimizarlos, de tal forma que con
el mismo dinero que invertimos, por
ejemplo hoy en dia para recoger diez
o 15 cargas, podamos tener produc-
ciones en promedio de 25 cargas
por hectérea. Es una necesidad ur
gente aplicar las tecnologias, la efi-
ciencia y la responsabilidad de parte
de los caficultores, para hacer de la
actividad un negocio lucrativo.

muy esperanzados en el apoyo de
la Federacion para estructurar su ca-
ficultura y el primer dia de la vista en
una reunién con 120 participantes
agradecieron de manera sincera la
presencia y solidaridad de los em-
pleados de la Institucién Cafetera
para apoyar a los afectados por la
avalancha. Hay por lo menos ocho
asociaciones de productores cafe-
teros en una evidente demostracion
del trabajo en equipo y de buscarle
valor agregado a su producto”.
“Luego del conocimiento del
diagndstico de las familias cafete-
ras afectadas y del anélisis de las
recomendaciones, los recursos do-
nados con inmensa solidaridad y
seguramente provenientes de otros

canales, se ejecutardn de manera
agil y oportuna. La Institucionali-
dad cafetera es un modelo de paz
y en esta regiébn como en otras del
pais, la experiencia, el conocimien-
to, la eficiencia, la participacion, la
transparencia y la solidaridad de la
Organizacion Cafetera, son y seran
fundamentales, en un trabajo inte-
rinstitucional, para organizary direc-
cionar la actividad cafetera en esta
region, asi de esta manera y entre
todos las comunidades podran salir
adelante”, puntualizé el Director de
Asuntos Gremiales.

Gracias a todos aquellos que se
han vinculado a esta noble causa y
aun hay tiempo para ayudar, es mu-
cho lo que hay que reconstruir.

Y el Tolima ahi...

La Republi-
ca de Lituania y
los Estados Uni-
dos seran los
destinos de los
cafés de Ibagué
y  Cajamarca,
A respectivamen-
= te, subastados
en la segun-
da version del
Concurso  Co-
lombia  Tierra
de Diversidad,
convocado por
la Federacion Nacional de Cafeteros
y que fue premiado recientemente
en el Parque del Café.

Una vez mas, nuestros producto-
res y los granos cultivados en el de-
partamento son animadores de con-
cursos en los que se exalta la calidad.
A pesar del nimero reducido de lo-
tes inscritos por parte del Tolima (27)
frente al total de todo el pais (mas
de mil), seis cafeteros de Cajamar-
ca, lbagué, San Antonio, Planadas
y Rioblanco clasificaron entre los 70
finalistas y el café de dos de ellos fue
subastado.

Reconocemos el trabajo dedica-
do de todos ellos y de manera es-
pecial el de aquellos que ya cuentan

Gildardo Monroy
Guerrero

Director Ejecutivo

Café tolimense se promocioné en China

.

Organo de Integracién del Gremio Cafetero Tolimense
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El café de José Anargel Rodriguez de Ibagué,
que fue comprado por un precio récord en la su-
basta del Concurso Colombia Tierra de Diversidad
el afio anterior, fue promocionado en la Feria
Hotelex Shangai, considerada como la mas
grande de Asia. Alli el café del ganador hizo
parte del stand de Mellower Coffee, empre-
sa china que comprdé el grano. En el stand

acompand la presentacion el representante
de la Federacion de Cafeteros en ese pais,

Jiahang Wu.

con experiencia en estas instancias
de los concursos, pues algunos de
los finalistas ya habian sido premia-
dos en afos anteriores e incluso reci-
bido reliquidaciones por la venta de
su café en subastas.

Asi mismo, vale la pena mencio-
nar el papel protagénico de la mujer
y en este caso de una caficultora muy
joven: Jéssica Ramirez Agudelo, de
la vereda Salitre, en el municipio de
lbagué, quien vendié su café a una
empresa de Lituania, al norte de Eu-
ropa, por un valor de $11,50 dolares
la libra.

Esta representacion y el logro de la
caficultora, no solo resulta refrescante,
sino que nos llena de optimismo, pues
es precisamente eso lo que se reclama
hoy en dia: la presencia de los jovenes,
de esos quienes tienen en sus manos
el futuro de esta industria, desde el cul-
tivo hasta la transformacion del grano
O su preparacion: Jéssica indudable-
mente inspira a esos jévenes y hace
que muchos de ellos vuelvan los ojos
hacia el que ha sido el sustento de sus
familias por generaciones.

Nuevamente, desde aqui, abraza-
mos y felicitamos a estos productores
y les decimos gracias por ser dignos
representantes de nuestro café y sus
gentes.

Consejo Editorial: Luis Javier Trujillo Buitrago, Luis Oliver Montealegre Guzman, Car-

los Sanchez Serrano, Milton Fernando Reyes Giraldo, Olivo Rodriguez Diaz, Primi-
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Seis caficultores del departamento estuvieron en la final

Del Tolima para Lituania
y Estados Unidos 2

Entre mas de mil lotes inscritos, el
departamento del Tolima vendié dos
lotes en la subasta de Colombia Tierra

de Diversidad.

4

Los otros
finalistas
del Tolima

Los ganadores de atributos en el Concurso Colombia Tierra de Diversidad fueron de

Fotos: suministradas.

Antioquia, Cauca, Casanare, Cundinamarca y Quindio.

os productores del de-
D partamento del Tolima,

finalistas del Concurso
Nacional de Calidad Colom-
bia Tierra de Diversidad, ven-
dieron su café a empresas de
Lituania y Estados Unidos, du-
rante la subasta realizada una
vez culminé la ceremonia de
premiacién del Concurso.

En total fueron subastados
26 lotes (25 pequefios y uno
grande), de los 70 que llega-
ron a la final en el Parque del
Café, luego de una rigurosa
calificacién por parte de jue-
ces nacionales e internaciones,
dos son del centro del Tolima.

El primero de ellos es Ra-
fael Valenzuela, de la finca El
Placer, vereda Recreo Bajo de
Cajamarca, vendié su café en
$8 délares la libra a la empre-
sa ICT Coffee, de San Diego
(Estados Unidos). Vale la pena

recordar que este cafetero, en
la Taza de la Excelencia 2015,
se destacd en los primeros lu-
gares y particip6 en la subas-
ta virtual, programada por la
empresa organizadora de ese
concurso.

La otra productora es Jéssi-
ca Ramirez Agudelo, joven ca-
ficultora de Ibagué, de la finca
El Porvenir, vereda Salitre. Con
su café se quedd la empresa
Huracan Coffee, de Lituania,
que pagd por él $11,50 dobla-
res la libra.

El café del Tolima estuvo re-
presentado en el municipio de
Montenegro (Quindio), ade-
mas de estos dos caficulto-
res, por Edgar Macias Olaya,
de San Antonio; José Hernan
Quintero, de Rioblanco, Gilma
Rosa Gutiérrez de Durén, de
Planadas y Neftali Castro Ve-
lasco, de Cajamarca.

Raf%8! AlHEFto
Valenzuela, Cajamarca,

“El Toli- M
ma siempre
se ha des-
tacado por
presentar
muy bue-
nos lotes a
competen-
cia. Inicia-

mos para Jéssica Ra ¥
este con-

Agudelo, Ibﬁ e N
curso con '

27 lotes inscritos y hubo depar-
tamentos que inscribieron mas
de 200 lotes, pero nuestro de-
partamento siempre selecciona
lo mejor de su café, por eso es-
tuvimos nuevamente en la final
con estos seis caficultores que
le han apostado al café de alta
calidad”, aseguré el ingeniero
Edward Angelo Sandoval, Coor-
dinador de Cafés Especiales del
Comité Departamental de Ca-

r

Cafés de Antioquia, Cauca, Ca-
sanare, Cundinamarca y Quin-
dio resultaron ganadores del
segundo Concurso Nacional
de Calidad de Café, Colombia,
Tierra de Diversidad.

En el Parque del Café como
escenario, se dio a conocer la
decisién de los jueces ante vi-
sitantes, turistas y los 70 cafete-
ros que fueron elegidos como
finalistas.

Para la categoria de peque-
Aos lotes, fueron evaluados los

Los mejores atributos

atributos o caracteristicas de
acidez, balance, cuerpo, suavi-
dad y exético, mientras que en
la categoria de grandes lotes
fue elegido el mejor café de fin-
ca Estate.

Acidez y Balance: Faider
Samuel Quintero, de Paez
(Cauca).

Cuerpo: Juan de la Cruz
Rodriguez, de Junin (Cundi-
namarca).

Suavidad: Carlos Publio
Quintero (Casanare).

feteros del Tolima.

Exético: Eduardo Villota, de
Café San Alberto, cafetero del
municipio de Buenavista, Quin-
dio. Este café fue el que recibio
el precio mas alto en la subasta,
31 dodlares la libra, por parte de
una empresa china.

En la categoria Estate, la ga-
nadora fue Rocio Restrepo de
Correa, de Ciudad Bolivar (An-
tioquia).

Por cada atributo, el Concur-
so entregaba un premio de $25
millones de pesos. )
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Garantia de Compra, educacion y mas servicios para el caficultor

Asambleas de las empresas
del gremio en el Tolima

as empresas del gremio
Ldel Tolima realizaron sus
respectivas  asambleas
ordinarias, con la presencia

de los delegados que con-
forman los consejos de admi-

Director Ejecutivo del Comi-
té Tolima, el Representante
por el Tolima ante el Comi-
té Directivo y Nacional de la
FNC; y algunas contaron con
la presencia de los represen-

Comité Tolima.

En cada asamblea, los ge-
rentes o directores presen-
taron su balance de las ac-
tividades realizadas durante
el ano 2016; destacando no

Gerentes y directores
presentaron sus
balances y programas.

programas que se han ejecu-
tado en pro del beneficio de
las familias cafeteras del To-
lima.

A continuacién presenta-
mos un resumen del informe

nistracion, los Gerentes, el tantes departamentales del solo sus excedentes, sino los de cada entidad.

Numero de asociados: 2.248.

Puntos de compra: 17 con presencia en cinco municipios.
Compiras de café pergamino seco: 9.183.167 kilogramos.
Se pagaron Sobreprecios y reliquidaciones transferidas al
caficultor por un valor superior a los $2 mil millones.
Exportacion directa de café: 9.790 sacos de excelso.
Trilla de café: 126.151 sacos de excelso

Promocién, desarrollo y acompafnamiento técnico:

58 eventos de capacitacion: programa de cafés
sostenibles.

814 visitas prediales a productores.

Programa: Mi Finca Cafetera Sostenible.

Proyecto: Calidad del Grano — Microlotes.

Asistencia técnica a 500 cacaocultores.

Proyecto de Soberania Alimentaria para 210 familias

de comunidades indigenas.

1.263 analisis de suelos y planes de fertilizacion.

Otras actividades y Servicios: Supermercados, almacenes
agropecuarios, Tienda de Café, Epsagro, fertilizantes.

TOLIMA
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Luis Ernesto Vaquiro,
Gerente Cafisur.

Ndmero de asociados: 429.

Compras de café pergamino: 1.785.737 kilogramos.

Puntos de compra: Cinco.

El 37% del café comprado tuvo su origen en alguno de los programas
de café diferenciado que tiene la Cooperativa, pagando sobreprecios
por valores superiores a los $46 millones.

Se inici6 la comercializacién de cacao comprando 93.072 kilogra-
mos.

Cafinorte realizé las siguientes actividades con cobertura a cafe-
teros asociados y no asociados:

Se presto asistencia a 294 asociados en el sostenimiento de la
unidad productiva con los sellos FLO y Rainforest Alliance.

910 productores recibieron asesoria y capacitacion en fertiliza-
cién, comercializacién de café, institucionalidad cafetera y econo-
mia solidaria.

Se desarrollaron los siguientes proyectos, los cuales fueron presen-
tados a la Gobernacion del Tolima y al Fondo de Adaptacién:
agua, salud y calidad de vida, aseguramiento de la calidad del
café, recuperacion de cafetales afectados por el fenémeno del
nifo, seguridad alimentaria, cultivo de cacao, mejoramiento de

la infraestructura y beneficio de secado del café; con lo ante-

rior se beneficié a mas de mil familias.

COOPERATIVA DE CAFICULTORES
DEL NORTE DEL TOLIMA

Carlos Arturo Davila,
Gerente Cafinorte.

Son los supermercados de los cafeteros.
Asociados: 12.

Registré un aumento en las ventas de 13%.
Puntos de venta: 16.

Sus empleados fueron capacitados en las Normas
Internacionales Financieras NIIF.

Realizé aportes del 20% de los excedentes de
2015, para proyectos de educacion ejecutados
por Prohaciendo en zonas rurales.

D

COOMEISA

José Rigaud Franco,
Gerente Coomersa.
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Numero de asociados: 615.
Compras de café pergamino : 4.539.147 kilogramos.
Puntos de compra: Cinco.
Cafilibano realizé gestion con entidades publico-privadas
para llevar a los cafeteros beneficios de infraestructura,
‘ seguridad alimentaria y educacion:
W 3 & A Proyecto presentado a la Gobernacion del Tolima para
e transferencia de tecnologia para 500 fincas cafeteras

N Mejoramiento de infraestructura de beneficio del café

CET| . para 1.167 productores Cafilibano y Cafinorte.

Proyecto presentado a la Gobernacién del Tolima para
CAFILIBANO la adquisicion de 1.000 marquesinas y 1.000 secadoras _ _
mecanicas de 7.5 cps , Ferdinando Palacio,
Proyecto Cofinanciado con el Comité de Cafeteros y la

Alcaldia del Libano para construir 61 beneficiaderos. Gerente Cafilibano.

» Realizd 15 capacitaciones a los empleados y asociados de las em-
presas del gremio en: Normas Internacionales de Informacién
Financiera NIIF, diplomado en gestién empresas corporativas,
congresos de revisoria fiscal, capacitacion tributaria y norma
de la auditoria interna. A A
Desarrollé el Didlogo Cooperativo Fortaleciendo Nuestros (Q n C"T‘,L
Valores, que conté con la participacion de los Consejos de
Administracion, las Juntas de Vigilancia, Gerentes de las Coo-
perativas, y el Comité de Cafeteros del Tolima.

Particip6 del Encuentro de Cooperativas — Confecoop e :
cuyo tema principal fue el Cooperativismo en el Post Martha Liliana Ortiz,

Conflicto. Gerente Cencotol.

En el 2016 se posiciond como una organizacién de recono-
cimiento nacional.
Hizo presencia en nueve departamentos y 94 municipios.
Desarrollé 19 proyectos en pro de las comunidades rurales y
urbanas.
Cuenta con cuatro ejes fundamentales: Educacién, Ges-
tion Agropecuaria y Ambiental, Desarrollo Social y comu-
nitario y Desarrollo Fisico.
Enelejede educfacién logré matricuITr 519 Ies’cudiantes
: i en apoyo con Cafisur y Coomersa en la implementacion

Pfﬂhﬂﬂ?ﬂdﬂ del I\aodelo Educativo flexible Prohaciendg APT, el cual
ya fue radicado en el Ministerio de Educacién Nacional y
estd a la espera de ser avalado.
Se prest6 asistencia técnica a 50 asociaciones y 2.037
pequefios y medianos productores agropecuarios. >
Méas de 1.200 familias de Tolima y Cundinamarca se be- Teodoro Barra gan,
neficiaron con el subsidio de vivienda. : : : :
Se desarrollaron talleres de apoyo psicosocial y comuni- Director E]eCUtNO Prohaciendo.
tario para familias en riesgo de pobreza extrema, nifios y
adolescentes y minorias étnicas.

Numero de Asociados: 912.

Compras de café pergamino:4.011.606 kilégramos.

Puntos de compra:15.

La Cooperativa desarrollé actividades con cobertura a cafeteros aso-
ciados:

Acompanamiento en actividades grupales de campo, fortaleciendo
la institucionalidad cafetera.

Acompanamiento técnico a los Asociados para certificacion en
sellos.

Se entregd prima social de Certificacion Comercio Justo a 337 cafi-

cultores asociados. : 5 . COfiT(‘Dlim{]
Capacitaciones en temas comerciales a distintas asociaciones de café. B w A -

Cafitolima realizd capacitacion a cerca de 1500 caficultores, en diferen- - &~ P ————
tes temas como:

Manejo Integrado de plagas y enfermedades, Manejo seguro de :
agroquimicos, Seguridad y Salud en el Trabajo, plan ambiental, Luisa Fernanda Melo,
Certificaciones, cafés especiales, trabajo infantil, Fertilizacion en Gerente Cafitolima
café, nutricion vegetal. Con cobertura de mas de 1400 caficulto- :
res.

Cursos de catacion a productores e hijos de productos en los

diferentes municipios donde la Cooperativa hacer presencia.

Perfilaciones de café a Asociados y no Asociados, con miras a mejorar la calidad fisica y sensorial

de la taza.

Consolidé Convenio comercial para compra de café entre Cafitolima y la Asociacién de cafés

especiales de Venadillo “Asocatesan”, integrada por 53 productores.
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A través de sus 90 anos la FNC ha prestado asistencia técnica a sus c:

Foto: Oficina Comunicaciones

La Aldea, corregimiento El Limén (Chaparral)

. C A -
' Foto: Oficina Comurjc4€iones
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Puerto Limén, Gaitania (Planadas).

mpleando un método consi-

derado como la méaxima ex-

presion de la Extension Rural:
el Dia de Campo, la Federacion
Nacional de Cafeteros-Comité Toli-
ma, esta llegando a los més de 100
distritos del departamento con Mas
Agronomia Més Productividad, una
iniciativa de la Gerencia Técnica,
que busca reforzar conocimientos
técnicos del cultivo del café desde
el momento mismo de la escogen-
cia de la semilla.

Por definicién de la FNC, el Dia
de Campo es un método de ex-
tensién cuyo proposito es sefialar
cémo llevar a cabo una operacion
definida o una serie de operaciones
interrelacionadas, en un tema dado,
donde un equipo de extensionistas
demuestra a diversos grupos de
personas que se adiestran, simul-
tdneamente, por estaciones, pero

Foto: Oficina Comunicaciones

Vallecito (Valle del San Juan) Betulia (Anzoategui)

Foto: Suministrada

en un mismo lugar,
como practicar varias
tareas afines y/o los &
resultados. Esta jor- '™
nada incluye confe- |

rencias preliminares,
varios tipos de de-
mostracion, debates
y ayudas visuales.

Es normalmente,
el punto mas eleva- &
do del programa de [
extensién, y dado
que combina todas
las condiciones ven-
tajosas que reportan las actividades
grupales con lo que significa reunir
muchos agricultores, puede ser exi-
tosamente empleado. Esta atmos-
fera festiva e impactante ayuda a
destacar la importancia de los mé-
todos y técnicas a ensefar.

En el caso de Mas Agronomia

L __:__Fotoi_ Oficina -
La Maria (Ibagt

-~

e o
Tostado (Cajamarca)
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ficultores
Con metodologias grupales

V 4
etOdo de o individuales el Servicio de
Extensién Rural transfiere
(]
xcelencia

i Por qué se le llama la maxima

expresion de la extension

tecnologia en el campo
colombiano.

Porque el Dia de Campo:

Maés Productividad,
el Servicio de Exten-
sion del Comité Toli-
ma programa la ac-
tividad, convocando
en una finca ubicada
en un sitio equidis-
tante, para que a él
confluyan caficulto-
res de diferentes ve-
redas, e incluso mu-
nicipios cercanos.

La jornada se di-
vide en cuatro es-
taciones, donde se
abordan los temas de Mas Agrono-
mia Mas Productividad: Calidad de
la semilla, fertilizacién, anélisis de
suelos, manejo integrado de arven-
ses, manejo integrado de plagas y
enfermedades, beneficio, y cafés
especiales. A propdsito de la ce-
lebracion de los 90 afios de FNC,

omunicacionées

1é)

2 " -"“:'-' 54 %"rﬁ
* Foto: Oficiria/Comunicaciones "

en los Dias de Campo, se dedica un
espacio para recordar los inicios de
la institucidén, asi como los bienes
publicos, con los que gracias a ella
cuentan los productores.

Una vez terminada la rotacién por
las estaciones, a cargo de los exten-
sionistas de la respectiva seccional
o coordinadores de programa de
Extension, se convoca a los asisten-
tes a una plenaria, para escuchar in-
quietudes o aclarar conceptos.

Los eventos realizados en el de-
partamento del Tolima han servido,
incluso, para conocer innovaciones
adelantadas por algunos produc-
tores para hacer mas eficientes los
trabajos en sus fincas, que son com-
partidos con sus colegas de otras
veredas.

(*) Con informacién del documento: Métodos

de Extension Rural. Cédigo: FE-EX-D-0005.
Fecha: 06/Jul/2015. Versién: 5.

to: Oficina Comunicaciones

Relne a muchos agricultores

Se manejan por grupos

Diversos métodos de extension
Diferentes técnicos

Se juzgan logros técnicos

Se intercambian ideas

Se ensefa el proceso

Se maneja el proceso por etapas

Foto: Suministrada'

Asturias (Palocabildo)
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Finca Cafetera
La Chapola

En la edi-
ciéon 258
de Tolima
Cafetero,
dltima  del
ano 2016,
se publicod
en prime-
ra pagina
la foto-
grafia de
una finca
cafetera,
indicando que correspondia
a Cajamarca. Tolima Cafete-
ro aclara que la fotografia en
mencién es de la finca La Cha-
pola propiedad de la sefio-
ra Maria Aranza Cruz Correa,
distrito La Maria del municipio
de lbagué. Ofrecemos excusas
por ese error involuntario.

Comité de Palocabildo
gestiona recursos

El Comité Municipal de Paloca-
bildo se reunié en pleno con el
Alcalde de ese municipio para
gestionar recursos en pro del
beneficio de las familias cafe-
teras de la zona. A la reunién
asistid, ademas del Servicio de
Extension, el representante de-
partamental Guillermo Grijala-
ba Barbosa. La Administracién
Municipal expresé su voluntad
de destinar recursos para inver-
tir en infraestructura de secado
de café, promoviendo asi la
venta de café seco.

8

7"' .
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Problema fitosanitario que puede afectar la productividad de los cafetales

Ojo con las cochinillas
de las raices del café

En el establecimiento de los cafetales nuevos, revise y controle las cochinillas

de las raices del café desde el almacigo.

o

as cochinillas harino-
bas se localizan en las

aices de los arboles
de café, tanto en almé-
cigos como en planta-
ciones establecidas y se
alimentan de la savia.
Generalmente viven en
asociacion con hormigas,
siendo éstas las que las
transportan de una plan-
ta a otra, y quienes se ali-
mentan de una sustancia
azucarada que secretan
las palomillas, llamada
comUnmente miel de ro-
cio.

Las cochinillas ocasionan dafios
directos en el desarrollo y creci-
miento del cultivo. El efecto con-
siste no solo en el necrosamiento
de raices sino también en que
eventualmente causan la muerte
de los arboles.

En Colombia, durante los ul-
timos afios se ha incrementado
la ocurrencia de las poblaciones

L_, =

de estos insectos de diferentes
especies, siendo Puto barberi
(Cockerell) (Hemiptera: Putoi-
dae), la especie que prevalece
y causa los mayores danos. Esta
especie tiene una distribucion
aleatoria, es decir, esta presente
en todo el lote.

También se han registrado
otras especies de Hemiptera:
Pseudococcidae como  Dys-
micoccus  texensis  (Tinsley),

P
%

RS .
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Las cochinillas del café ocasionan dafios directos en los arboles y pueden
llegar a causar su muerte.

Neochavesia caldasiae (Bala-
chowsky) y Pseudococcus jack-
beardsleyi Gimpel & Miller, que
se distribuyen por focos, con
sintomas de clorosis y marchita-
miento evidentes en la planta,
aunque en algunas ocasiones
puede tratarse de problemas
de llagas.

Tomado del Avance Técnico de

Cenicafé 459 y Guia Mas Agronomia
Mas Productividad.

Recomendaciones de manejo

Las recomendaciones de manejo de las

En el establecimiento de los cafetales

cochinillas estan orientadas a evitar la in-
festacion en la etapa de alméacigo y a su
control durante el primer afio de estable-
cimiento en el campo, de tal manera que
se reduzca la fuente de dispersion de la
plaga y se proteja y fortalezca el sistema
de raices de la nueva plantacién durante
la fase de formacién.

Ante la presencia de la plaga en el al-
macigo controle con los insecticidas Silex™
o Engeo ®, en una concentracién de 3
gramos por litro 6 0.5 centimetros cubicos
por litro respectivamente, asperjando 50
centimetros cubicos por planta, posterior
al humedecimiento del suelo.

P Realizar retiros con su
Cédula o Tarjeta Cafetera
Inteligente en cajeros diferentes
a los del Banco de Bogota solo

cuesta

$ 1.500

* Aplica para trancacciones exitosass. Tarifa vigente hasta ¢l 31 de dicembie 2017

(0-18 meses) deben sembrarse plantas in-
dicadoras o debe revisar mensualmente 30
plantas por lote, para detectar la presencia
de la plaga oportunamente.
Ante la presencia de la plaga en el cam-
o aplique Silex™ o Verdadero ® en todas
as plantas del lote, en una dosis de 0.30 6
0.031 gramos por planta, respectivamente,
con un volumen de descarga de 100 centi-
metros ctibicos por arbol. El control con in-
secticidas debe hacerse con la llegada de
las lluvias, dado que estos pueden cubrir
completamente las raices cuando el suelo
est4 himedo o a capacidad de campo.

iUSELA
DONDE
QUIERA!

Federacion Nacicnal de
Caleteras d¢ Colosbia
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Tres tiendas, dos en Ibagué y una en Planadas

Origo café, una marca propia de Planadas

S = i

™ N el

La marca Origo café es comercializada en Mercacentro desde el ano 2014.

stas tiendas de café ori-
Eginarias del municipio de

Planadas, primer productor
del grano en el Tolima y ademas
ganador de varios premios de ca-
lidad de café, son propiedad de
Mildred Quintero, una mujer ca-
tadora y barista que inicié su vida
inmersa en el mundo del café al
ser hija de productores.

Mildred se adentré mas en
otros procesos del grano dife-
rentes al cultivo cuando empezé
a hacer parte de la institucionali-
dad cafetera a través de la Coo-
perativa de Caficultores del sur
del Tolima (Cafisur) que puso en
sus manos el manejo de los labo-
ratorios de calidad de Planadas,
Gaitania y Bilbao. Alli empezé a
deleitar su paladar con la exqui-
sitez de cafés producidos en su
tierra y surge la idea de crear una
tienda de café, dando asi origen
en el ano 2008 a Casa Café y Sa-
bor - posteriormente Origo - ,

T = 1"
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ubicada en Planadas, y la cual re-
cibe desde entonces a residentes
y fordneos para degustar lo me-
jor del café cultivado en las més
de 14 mil hectéreas sembradas
del grano en el municipio.

Al pasar cuatro afios de su
creacion y contar ya con un reco-
nocimiento local que logré po-
sicionar su tienda como el lugar
propicio y acogedor en el que no
solo se degustaba el mejor café
sino que ademas era el espacio
indicado para recibir visitantes y
cerrar negocios del sector cafe-
tero, Mildred decidié cambiar el
nombre a Origo Café, que signi-
fica el Origen de Planadas”.

Tollim
__u ,Cujg?e fy

Cuenta con marca propia de café que es distribuida a
través de sus tres tiendas ubicadas, una en Planadasy dos
en Ibagué en los supermercados Mercacentro 10y 4, la

misma cadena que distribuye su café por libra.
v t P A

La materia prima para las preparaciones es 100% café del municipio de Planadas.

Seguidamente y como mues-
tra de la pujanza de esta mujer
Planaduna, reflejada en la cali-
dad de los productos comercia-
lizados en su primera tienda, se
abri6 camino en el 2014 para
vender su café Origo en la ca-
dena de supermercados Merca-
centro, ampliando asi el mercado
del producto que desde nina le
ha permitido recolectar muchas
cosechas, enfocadas no solo al
cultivo sino ademas en la supera-
cién en su profesion.

‘ ‘ Origo es el Origen de Planadas y nuestro lema es Soy
de Planadas, amo el Tolima; y al decir Tolima extendemos la
invitacion a todos para que se acerquen a conocer nuestras tiendas
y a disfrutar lo mejor del café de nuestra region

Mildred Quintero, catadora, barista y propietaria de Origo Café.

CONOCENOS EN WWW.MINPRO.CO

N
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Pasaron dos afios méas y Ori-
go Café se expandio a la capital
tolimense, abrié una tienda en
el Mercacentro 10 del Poblado,
siendo este el puente para que
meses después se diera apertura
a un nuevo punto de Origo en
lbagué, convirtiéndose el Merca-
centro 4 en el lugar que adoptd
la tercera tienda.

Origo Café es el resultado de
afos de trabajo de Mildred y su
familia y es hoy, nueve afios des-
pués de abrir las puertas de su
primera tienda, que su creadora
se enorgullece de poder invitar
a todos los tolimenses y visitan-
tes para que se acerquen a sus
tiendas y degusten lo mejor del
café de su tierra a través de la va-
riedad de bebidas y postres que
componen su carta.

Café
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yCalidad
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Ganadores Concurso Leamos
en Familia Tolima Cafetero

Para este ano 2017,
Tolima Cafetero continta
con el Concurso Leamos
en Familia Tolima Cafete-
ro, gracias al patrocinio de
Coomersa, que este incre-
menté el valor del premio:
ahora el mercado que re-
cibe el ganador del sorteo
sera de $250.000.

4l Durante la reunién del
La suerte para el sefior Arnoldo Ra- Comité Departamental
mirez, ganador del mercado de Coo- realizada el 17 de abril, afio
mersa, la dio Primitivo Espitia, presi- ¢o |levd a cabo el primer
dente del Comité Departamental.

sorteo de este concurso, el
cual dejé como ganador al sefor Arnoldo Ramirez Prada, de la
vereda San Cayetano de lbagué. De igual manera, felicitamos
a los demas ganadores quienes recibirdn un obsequio promo-
cional del Comité de Cafeteros del Tolima.

Ganadores
Mercado
Arnoldo Ramirez Prada lbagué San Cayg r
tano Bajo  $250.000
José Napoleén Castro bl )
Reinoso Rioblanco  Rio Verde
’ La Argenti-
Nelson Sanchez Salcedo Chaparral  na Hermo-
sas
Nancy Yicela Pena Garcia ;/a”‘j De BueAnlaj\cvista
an Juan @ Obsequio
Gregorio Rafael Aldana Valle De  Buenavista promo-
Diaz San Juan Alta cional del
Octavio Garzén Monroy Rovira Limoncito COMite de
Cafeteros
Luis Amado Moreno Vique  Ortega Anaba  del Tolima
h i Rovira Cedral
Jhon Jairo Segura Ramos Andes
: . . La Cauche-
Libardo Segovia Morales Rovira
ra
Sirley Rojas Cuéllar Chaparral Las Granjas

iGracias por leer el periddico

de la familia cafetera del Tolima!

No olvide

Cafeteros
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Participe ahora

Después de leer la presente edicién de Tolima Cafetero, responda las siguien-
tes preguntas y lleve el formulario al Comité Municipal o entréguelo a su ex-
tensionista. Participe en el sorteo de un mercado de $250.000 de Coomersa.

1. El subcomité técnico sobre variedades mejoradas de café se llevd a cabo
en:

a. Cecaf c
b. Oficina Central de Federacion  d.

Cenicafé
Granja El Agrado

2. Lea con atencion las siguientes oraciones e indique si son Falsas (F) o Ver-
daderas (V).

* Cuatro caficultores del Tolima entraron a subasta en el reciente Concurso
Colombia Tierra de Diversidad ____

* Mas Agronomia Mas productividad son los temas tratados en los Dias de
Campo____

* La Denominacion de Origen Café de Tolima es para el café producido en
los 38 municipios cafeteros del departamento

* En 2017 se llevé a cabo la primera version del Concurso Colombia Tierra de
Diversidad ___

3. Las tiendas Origo Café pertencen al municipio de:

a. Casabianca c. Ortega
b. Venadillo d. Ninguna de las anteriores

4. Marque con una X los factores que intervienen en la Denominacién de
Origen

__Procesos de produccién, recoleccién y procesamiento del café de Tolima
__Manejo integrado de plagas y enfermedades

__ Oferta ambiental

__ Composicién quimica del Tolima

___Mas Agronomia Mas Productividad en el cafetal

__Perfil sensorial caracteristicas del café del Tolima

Nombre

Nuamero de cédula:

Vereda

Municipio

Nuamero celular

Correo electrénico (si tiene)

Patrocinado por:

COOMEISAH §+H

~  CENTRAL COOQFERATIVA

__________________________________________________________________________

escuchar

=atomemonos un Tinto

Lunes, miércoles y viernes:

Bésame (€aracol) 97.5 FM y 1.350 AM
Horario: 5:50 - 6:00 de la manana

Viernes:
La Voz del Tolima 870 AM
Horario: 6:00 - 6:30 de la manana

Enlrelenimiento
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Se realizd en Cenicafé primer Sub Comité Técnico del 2017

Variedades mejoradas de café,
columna de la sostenibilidad

n ;
total de
32 caficulto-

res de los diferentes departa-

mentos del pais se reunieron por
espacio de dos dias en la Esta-
cién Experimental Naranjal y en
el Centro Nacional de Investiga-
ciones de Café (Cenicafé) para
conocer el desarrollo del progra-

Hernan-
do  Duque,
Gerente  Técnico

de la Federacién Nacio-
nal de Cafeteros (FNC), desta-
cé la importancia del programa
de mejoramiento genético de
la Federacion, para el desarro-
llo de variedades con resisten-
cia durable a la roya del cafeto
y a la enfermedad de las cerezas

Tl
MICICID

La Federacién de Cafeteros a través de Cenicafé le entrega a
los caficultores del pais semillas de café que les garantizan
productividad y resistencia a la roya, al CBD y calidad en taza.

Importancia de la variedad a
sembrar

Luis Oliver Montealegre,
representante del Comi-
té de Cafeteros del Toli-

ma y quien fue designado
como presidente de este
Sub Comité, mostré su
inquietud por la siembra
de variedades foraneas en
muchas regiones del pais,
las cuales son altamente
susceptibles a la roya. “El

tema de las variedades es

de gran importancia para
los caficultores. En este

momento muchos pro-
ductores estdn sembran-
do materiales foraneos
los cuales nadie tiene res-
ponsabilidad y lo peor,
altamente susceptibles a
la roya. Lo que estamos
recomendando como pro-
ductores, es que sembre-
mos lo que Cenicafé ha
investigado y nuestra Fe-
deracion respalda, solo
asi aseguramos la rentabi-
lidad del cultivo”, indicé.

Colombia continta su programa
de renovacion de cafetales

ma de variedades mejoradas de
café para Colombia, sus caracte-
risticas y el proceso de seleccién
que definen los investigadores
para entregar semillas de plantas
de café adaptadas como lo han
sido Colombia, Variedad Casti-
llo® y hoy, Cenicafé1.

La actividad se desarrollé en
el marco del Sub Comité Técni-
co, instancia que la componen
solo productores, la cual se en-
carga de asesorar al Comité Di-
rectivo y a la Gerencia General
de la Federacién en el disefio y
formulacién de los programas de
investigacion, experimentacion,
extensiéon y educacion rural.

La recuperaciéon de la
produccion del pais a ni-
veles de 14 millones de
sacos, en parte se explica
por la trasformacién del
parque cafetero, el cual
hoy cuenta con cerca del
75 por ciento del area ca-
fetera, representada por
691.000 hectéreas sem-
bradas con las variedades
Colombia y Castillo®, re-
sistentes a la roya.

Los asistentes al Subco-
mité Técnico conocieron
detalles de la variedad Ce-
nicafé1, la cual fue presen-
tada al pais en diciembre

pasado. Esta nueva varie-
dad de café es de porte
bajo, de alta productivi-
dad, con adaptabilidad a
toda la zona cafetera co-
lombiana, ademas de ser
resistente a la roya del ca-
feto y a la enfermedad de
la cereza del café (CBD).
La variedad Cenicafé1 es
de porte y arquitectura
similar a las variedades
Caturra y Colombia, y per-
mite altas densidades de
siembra (7.000 -10.000
plantas por hectérea), de
acuerdo con las diferentes
regiones.

del café, CBD. De igual manera,
resalté la estrategia que se ade-
lanta desde la investigacion para
ingresar otros genes de resisten-
cia a la roya a las nuevas varieda-
des promisorias, es decir, aque-
llas que cuentan con el potencial
para convertirse en una nueva
generacién de variedades. “Lo
que estamos haciendo es antici-
parnos para que las variedades
del futuro que les entreguemos
a los caficultores colombianos
cuenten con una resistencia du-
rable y diferente a la que aporta
el Hibrido de Timor”, indicd.

con tan
solo
darun

Ahora podras encontrar toda la informacion del
Comité Departamental de Cafeteros del Tolima

Pagina weh tolimacafetero.com

En redes sociales como
@Tolimacafetero @ O ©

8247\

Federacidn Macional de

Cafeteros de Colombia
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Cafetero o marca de Café Contactos Municipio

Café La Estacian 300 778 2038 - laestacioncafe@yahon.es Ibagué
Café Alonso Botero/Café Del Alto 310550 2005 - 3bmempala¢io@gma|l,cgm Ibagué
Tolicafé 312 551 9840 - tolicafe@hotmail.com lbagué
Café Quincho 300 827 2908 - 2653957 ouinchocafedepaso@amail.com |bagué
Ritual Coffee 320 295 6853 lbague
Kahawa 300 853 4956 lbagué
Ekii Café 301 531 1184 |bagué
El Cambulo 314 460 6445 - eleambulo@gmail.com Fresno
Café 575 312 444 1947 - beatrizem575@gmail.com Fresno
Yuly's Coffee 312 4323827 Fresno

Origo 3202305759 - erigocafeprindpal@gmail.com Flanadas - |bague

Monteblanco Café 3173310468 monteblancocaffe1@gmail.com Planadas - [bague
Alvaro Ledn 318 447 2102 _alvarsleon.155@hotmail com Libano
lled Café 3208177882 - 3118989898 - quiero@iledcafe.com Libano

La Cabafa 314 279 0799 Libano - lbague
son i e T
Asociaciones
Grupo Asociativo de Productores de Café Especial, 3203415681 - acedgagaitania@hotmail.com Planadas

Diferenciado de Gaitania Tolima{Acedga)
Asociacion de Cafés Especiales con Fines

Ecolégicos. (Café Del Macizo) AN 3615285 - cafedelmacizo@hotmail .com Planadas
Asociacion de Productores de Alta Calidad de Café .
i b {Emfm;] &) 3212046189-31446852772 alcafesan@hotmail.com San Antonio
Asociacion Juan Late 3212028100 - 3115675497 - donjuancafe@hotmail.com Ibagué
| 4
Asociacion Municipal De Mujeres .
Campesinas Del Libano (Ammucil) 311-281-1848 - luzmlozano@cafedecolombia.org Libano

Asociacion de Caficultores del

Morte del Tolima (Acafeto) 310 5815065 - acateto@yahoo.com Fresno
Casa Verde Asociacidn de Productore .
cle Cefé Expecial con Flnes Ecoldglcos 3115619025 - cafecasaverde@gmailcom | Ataca - Santiago Pérez

Asociacion de Productores de Cafés Especiales de

400000000000 0000O0

Calarma MSDEELEFETI'IE] 3:"041 ?3'5&4 =314 4&4 3719 Chaparrﬂ
Productores Sin Fronteras 375767924 Anzaategui
Asociacion de productores B —
) gué
de café de China Alta 3177963410 - 3204985562
Asociacion de Productores de ; :
12 47 -3 , Dolores
Café Expacial (ARarnicalé) 312 4784095 - 313 3509143 alverri14@hotmail.com
Coraima 3142742739 gloriasalive@hotrail.com Ibagueé
feosichon o Fiuion: dal s (il 3107968299 cafescaespeciales@yahoo.es Cajamarca

Calidad del Municipio Cajamarea (Cafesca)

A

— ’ ‘Siusted esta interesado en hacer parte de este directorio de proveedores o :nl;;idera

e se debe incluir alguna otra asociacién o cafetero, puede contactarnos a través r ]
b ﬂel correo eleﬂrénim talim:afetero@uftdeml ia.com.co =

| anos
ik i \Inun.ln cafe,
b anddo futuro,
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Tolima Cafetero

Técnica

fotos: Oficina de Comunicaciones

Con esta Denominacién de Origen se protege y se reconoce el trabajo de las familias cafeteras del Tolima.

El clima, los suelos, la composicién quimica y la recoleccion manual son factores que hacen unico el grano cultivado en el departamento

Denominacion de Origen Café de Tolima

Los estudios que soportan
esta certificacién se
comenzaron en el afio

2007 y comprendieron la
visita a 868 fincas de 38
municipios cafeteros del
Tolima.

:Qué es la
Denominacién de
Origen?

Las denominaciones de ori-
gen indican un origen geogra-
fico concreto y unas cualidades
y reputacion que obedecen
especificamente al lugar de
origen.

También se utilizan para evi-
denciar cualidades especificas
que se deben a factores huma-
nos caracteristicos del lugar de
origen de los productos, como
los conocimientos y técnicas
tradicionales de produccién.

¢Quién la
otorga en
Colombia?

Mediante la Resolucién
2458 del 30 de enero de
2017, la Superintendencia de
Industria y Comercio de Co-
lombia (SIC) declaré la pro-
teccién de la Denominacion
de Origen Café de Tolima,
para el café que se cultiva en
los 38 municipios con voca-
cién cafetera en el Departa-
mento.

¢ Quién autoriza
el uso de esta
Denominacion?

La SIC delegd en la Fede-
racion Nacional de Cafeteros
(FNC) la facultad para auto-
rizar el uso de la denomina-
cion de origen.

¢Cual es la

delimitacion
geografica |
de la Deno-/
minacién? /

La zona
geogréfica de-
limitada se en-
cuentra conformada por
los municipios: Alpujarra,
Alvarado,  Anzoategui,
Armero-Guayabal, Ata-
co, Cajamarca, Casabian-
ca, Chaparral, Coyaima,
Cunday, Dolores, Falan,
Fresno, Herveo, lbagué,
lcononzo, Lérida, Liba-
no, Mariquita, Melgar,
Murillo, Natagaima, Or-
tega, Palocabildo, Plana-
das, Prado, Purificacién,
Rioblanco, Roncesvalles,
Rovira, San Antonio, San
Luis, Santa Isabel, Suérez,
Valle de San Juan, Venadi-
llo, Villahermosa y Villarri-

Tolima,

caie de alta calidad

Ca.



2

Clima, suelos, composicidén quimica, recoleccion

Los factores que intervienen en

La recopilacion de informacion en todo el departamento permitio construir el docun

Oferta ambiental

La zona cafetera del Tolima presenta suelos y climas que le imprimen ciertos aspectos
que en su conjunto la diferencian de otras regiones productoras de café en Colombia.
Entre ellos se encuentran las caracteristicas de sus suelos y la distribucién de las llu-
vias a lo largo del afio que genera una reparticién equilibrada de la cosecha.

-,

El clima:

La oferta ambiental de la zona cafetera tolimense estéa representada por la
precipitacién que varia entre 1.179 — 1.626 milimetros de lluvia al afio; lastem- &&=
peraturas promedio oscilan entre 20,2 grados centigrados en Planadas y 21,4
grados centigrados en Fresno; las temperaturas minimas estéan en el rango de
16,2 en Ibagué y 18,1 en Fresno, respecto a la temperatura méxima son del

orden de 25 grados centigrados.

Con relacién al nimero de horas de birillo solar la variacion existente es del
orden de 1.179 en Planadas y 1.605 en Libano. Para la lluvia las variaciones son de
1.647 mm/afio en lbagué y 2.333 en Fresno.

El clima de la zona cafetera explica los eventos de floracién, que en esta regién de
origen se presenta dos veces al afio: el primero, en los meses de febrero-marzo en el
primer semestre, y el segundo, entre octubre —noviembre en el segundo semestre del afio.

Los suelos de la zona cafetera:

Por influencia de las cordilleras Central y Oriental, la topografia y la variabilidad climética, le %
imprimen una diversidad en suelos que van desde poco evolucionados y susceptibles a la ero- '{%
sién hasta altamente evolucionados. o

A su vez los suelos del departamento se han clasificado por perfiles de acuerdo al material =% f'.,;n
parental (roca donde se desarrolla) los cuales describen la profundidad y las capas que lo con- 77 = =

forman, con el fin de definir la vocacién agricola. . :

En cuanto a las variables fisicas del suelo, en general, la clase de textura son arcillo arenoso  # ot -
de acuerdo con la clasificacién del USDA, aseverando que la textura arenosa de estos suelos . P
favorece positivamente la aireacién y distribucién uniforme de las raices, lo cual se traduce en ? f._]
mejores condiciones de disposicién de nutrientes que necesita la planta para su desamolloy - _‘eg
para su crecimiento vegetativo y reproductivo. )

El clima y la composicién del suelo (incluyendo la microbiota) son relevantes para los com- 5 e
puestos quimicos y minerales que estéan presentes en el grano de café en pequefias cantidades _
y pueden producir cambios considerables en los atributos sensoriales de la bebida. s

Este componente esté conrelacionado con los contenidos de nutrientes-minerales en el . :
suelo y es debido a que la planta los toma mediante diferentes procesos fisiolégicos.

|l -
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Procesos de produccién, recoleccién y procesamiento 3?'
del café de Tolima S
S
De manera similar al de otras regiones de la zona cafetera colom- R -
biana, la madurez de los frutos en la zona cafetera de Tolima alcanzasu h
plenitud alrededor de 220 dias después de que ocurre la floracién. . :
Esta seleccién manual de los frutos maduros del café resulta de vital : ,\f
importancia, pues influye en la preservacién de las caracteristicas del e
producto en etapas posteriores y se presenta con un particular esmero, W
dados los procesos culturales asociados con la recoleccién. Lﬁ
Posteriormente, en el proceso de beneficio por la via hiimeda, los caficul- -\x{'
tores del Tolima realizan el despulpe de café, zaranda, remocién del mucilago " "~/
(fermentacién), lavado del café y secado, para luego almacenar el café perga- Y
1

mino seco, para mantener su apariencia y sabor, con humedad adecuada entre
el 10% y el 12%. Las bodegas para tal fin, deben tener una temperatura inferior a 20
grados centigrados y la humedad en valores alrededor de 65%. A

o
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la Denominacion de Origen

ento que sustenta la Denominacion de Origen del Café Tolima.

Composicién quimica del café de Tolima

Dentro de la composicién quimica del café se han reconoci-
do alrededor de mil compuestos, de los cuales algunos se han
identificado como precursores quimicos asociados a atribu-
tos sensoriales de la bebida del grano. En el caso del café
del Tolima se relacionan con las caracteristicas en taza, cinco
compuestos:

1. Cafeina: se le atribuye el sabor amargo de la bebida.
2. Trigonelina: contribuye directamente a la formacién de
aromas durante la tostién.
3.  Lipidos y algunos 4cidos grasos: desempefian un pa-
pel importante como precursores del aroma y tienen relacién
con cafés con buena acidez.
4. Sacarosa: confiere dulzor a la bebida y se relaciona con mayor
acidez y mejor calidad de taza.
5. Acidos clorogénicos y algunos isémeros: participan en la formacién
del aroma, y aportan las caracteristicas astringentes metalicas y amargo de la
bebida.

El contenido de estos compuestos puede variar por diferentes factores entre ellos la
especie, el grado de madurez de los frutos, grado de procesamiento del producto, fac-
tores ambientales durante el desarrollo de los frutos y la interaccién entre el componente
genético de las plantas y el ambiente.

Perfil sensorial caracteristico del café de Tolima

Se ha demostrado que existen diferencias en los perfiles
sensoriales de Café de Tolima frente al de otras regiones de
Colombia, basados en el método cuantitativo descriptivo en
los atributos acidez, sabor, cuerpo, impresién global y aroma.

Es asi como el perfil caracteristico del café de Tolima se
describe como: Taza con acidez y cuerpo medio-alto,

limpia, suave, con balance y sabores diversos en el
espectro de los dulces, combinados con sensaciones

citricas frutales.

fotos: Oficina de:Comunicaciones
"'-_-1-'-1."., S S
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Tolima Cafetero SERSERERIEY Sea1(d récnic:

Compradores nacionales y extranjeros prefieren el café del Tolima

Un café con distinciones y récords

Poco apoco el café tolimense ha ido abriéndose paso en el mercado mundial y es animador constante de concursos
de calidad y preferido por los baristas para sus preparaciones en campeonatos dentro y fuera del pais.

uienes han contribuido en
gran medida a dar renom-
bre al café del Tolima y

que este sea hoy por hoy recono-
cido en el mundo entero, son los
caficultores, quienes a través de
sus distinciones lo han puesto en la
mira de compradores internacio-
nales.

Nombres como Gaitania (Plana-
das), China Alta (Ibagué) o Calarma
(Chaparral), no son desconocidos
para compradores griegos, chinos,
italianos, noruegos o americanos,
muchos de los cuales no han teni-
do reparos en desplazarse a lomo
de mula para llegar hasta las fincas
y conocer de primera mano a los

productores y la forma cémo cul-
tivan ese café por el que se pagan
precios impensables para muchos
colombianos.

En la actualidad, el café de José
Anargel Rodriguez, cultivador de
China Alta, en el municipio de Iba-
gué tiene el récord del café por el
que mayor precio se ha pagado

en Colombia en la subasta orga-
nizada por la Federacién Nacio-
nal de Cafeteros, con ocasion del
Primer Concurso Colombia Tierra
de Diversidad, cuando la firma chi-
na Mellower Coffee pagé $50,50
ddlares por libra de este café, pre-
miado ademéas como el de mayor
acidez y el méas exdtico.

El café del Tolima 2006 — 2017

2006

Primer Lugar Taza de la
Excelencia:

Edith Enciso Yasso. Pla-
nadas.

2015

Primer lugar Taza de la Excelencia: Astrid Medina
Pereira. Planadas.

Tercer lugar: Raul Duran. Planadas

Cuarto lugar: Rafael Alberto Valenzuela. Cajamarca
Octavo lugar: Jhoimar Afranio Enciso Villamil. Plana-
das

Décimo lugar: Luis Hernando Morales Arias.Planadas
Décimo Quinto: Lugar Herley Rojas Alvarez. Planadas.
Décimo Séptimo: Lugar Libardo Bustos Rojas. Plana-
das.

2007

Primer Lugar Sexto Premio Colombiano a la Calidad de
Café Para La Preparacién De Espresso lllyCaffé:

Carlos Sanchez Serrano, representante de la Asociacion
de Productores de Cafés Especiales Calarama, Chaparral.

2008

Primer lugar Feria Mundial de Cafés Especiales, Or
ganizada por la Asociacién de Cafés Especiales de los
Estados Unidos (SCAA). Café procedente del munici-
pio de Planadas, comercializado por la firma Racafé.

2010

Taza de la Excelen-
cia: Gentil Huerfia,
José Heli Guilombo
y Elias Huelgos,
ocuparon Los Pues-
tos 7, 9y 15, res-
pectivamente.

5]

2016

Primer Concurso Nacional de
Calidad Colombia Tierra de
Diversidad. Ganador atributos
acidez y exodtico: José Anargel
Rodriguez. Ibagué. Café vendi-
do a $50,50 délares la libra.

Ganador atribu-
to suavidad: Luis
Alexandro Murioz.
Planadas.

w

2017

Segundo Concurso Nacional de Calidad Colom-
bia Tierra de Diversidad. Cafés a subasta: Rafael
Alberto Valenzuela. Cajamarca y Jéssica Ramirez
Agudelo. Ibagué.

Tercer Lugar Taza de la
Excelencia: Neftali Castro
Velasco. Cajamarca.

(Ver pagina 3)




