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El departamento brillo en ExpoEspeciales

Pagan cifra récord por café del Tolima

El café del Tolima se destac6 en la Feria de Cafés Especiales mas importante de Latinoamérica. Cafeteros
tolimenses conquistaron tres de los cinco atributos que se premiaron en el Concurso Colombia Tierra de
Diversidad y el café del departamento fue el preferido por los baristas que ocuparon los primeros lugares en el

Campeonato Nacional.

osé Anargel Rodriguez, Luis Alexandro
J Mufioz y Diego Fernando Campos son los

nombres de tres de los tolimenses que con-
tribuyeron a poner en alto en nombre del de-
partamento en la reciente Feria de Cafés Espe-
ciales ExpoEspeciales Café de Colombia, donde
se premiaron y subastaron los mejores cafés y
se eligio al barista que representard al pais en el
Campeonato Mundial con sede en Seul (Corea).

Sin lugar a dudas, el hecho mas destacado
fue la cifra récord, de $50,50 ddlares la libra,
que un comprador chino pagé por el café del
productor de lbagué, José Anargel Rodriguez,
quien gand asi mismo en los atributos de Acidez
y Exotico. De otra parte, el café de Luis Alexan-
dro Mufoz, de Gaitania (Planadas), fue escogido
como el mas suave y en la subasta se vendié a
$8,50 ddlares la libra.

Asi mismo, el barista tolimense, Diego Fer-
nando Campos, de la empresa Amor Perfecto,
se corond por segunda vez como Campedn Na-
cional de Baristas, titulo que habia conseguido
también en 2014.

Visita

café.

diplomatica

En la finca Cafetal del
Rio de Ibagué, el em-
bajador de la Republi-
ca Popular China en
Colombia, Li Nianping,
conocié de cerca el
proceso productivo del

[nforme Especial

< Foto: suministrada

José Anrgel Rodriguez, en compaﬁia de su familia, la coordinadora Seccional de Extension Rural,
Olga Giron y su extensionista, Luis Alberto Olaya.

Los lideres se reunieron

Representantes de los 26 Comités
Municipales del Tolima se dieron
cita en Ibagué, en el marco del En-
cuentro Gremial Cafetero Unidos
para Construir, para hablar de Més
Agrononia Mas Productividad, el
papel de FNC en el posconflicto
y revisar las propuestas para el
proximo Congreso Cafetero.
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Organizaciéon Internacional del Café

Con la participa-
ciéon de 75 paises
del mundo, entre
productores y con-
sumidores, tuve la
honrosa  oportuni-
dad de acompanar
la delegacién co-
lombiana que asis-

Luis Javier . -,
Trujillo Buitrago tI'O alareunidnenla
Representante ciudad de Londres
(o] i i (0l (Inglaterra) encabe-
y Nacional zada por nuestro
Gerente  General,

sefior Roberto Vélez Vallejo.

Alli analizamos durante cinco dias
la situacion presentey futura de la ca-
ficultura en el mundo, en temas muy
sentidos por todos como la sostenibi-
lidad de la industria en lo econdémico,

lo social y medio ambiente, asi como
qué hacer para aumentar la produc-
tividad, como elemento indispensable
para lograr la rentabilidad del ne-
gocio.

Los problemas y el sentir de los ca-
ficultores del mundo son mucho mas
complejos que los que tenemos en
Colombia, a excepcién de Brasil que
ha logrado unas producciones muy al-
tas y la mecanizacién de los cultivos.
En general, los costos de produccion
en los Ultimos cinco afios se han in-
crementado en promedio un 8% en
todo el mundo; la emigracién de los
jovenes del campo a las ciudades es
grande en todas partes, dificultdndose
aun mas la mano de obra, que sigue
siendo escasa y costosa; el crédito
para el sector es insuficiente, se nece-

sitan mas apoyos de los gobiernos
de los paises productores para que
ayuden a los 20 millones de cafete-
ros que tiene el planeta.

Colombia sigue siendo el ejem-
plo a seguir gracias a la organizacién
que se tiene. Muchos paises han
intentado agrupase y tener una Fe-
deracién como la nuestra, pero no
les ha sido facil. Vietnam viene re-
duciendo su produccion, tienen pro-
blemas de agua; en Centro América
la roya los ha golpeado bastante, ya
que hasta ahora estdn cambiando
sus plantaciones por semillas resis-
tentes; la seguridad alimentaria y el
cambio climéatico son factores que
también afectan la sostenibilidad del
sector.

Que los productores entren en la

senda de vender a futuro sus cose-
chas es una de las alternativas para
que se defiendan de las variaciones
que tenemos en los precios del café.
Se toma como ejemplo a Brasil que
implementé dicho programa hace
afos, con muy buenos resultados.

Se calcula que el consumo en el
mundo para el 2030 serd de 185 mi-
llones de sacos, lo que nos indica
que falta caféy enlo que tiene que
ver con los subsidios que reciben al-
gunos productores, se requiere que
se orienten a reducir costos de pro-
duccién.

Este es un pequefio recuento del
diario vivir, de las necesidades y pro-
blemas comunes de las cafeteras y
cafeteros en todas partes donde se
cultiva el grano.

Tecnologia al servicio de los cafeteros

Alrededor de 180 ca-
ficultores de todo el pais
tuvimos la  oportunidad
de participar en el Dia de
Campo sobre recoleccién
asistida para cosecha ca-
fetera, en el municipio de
Chinchina (Caldas).

Una vez mas, los pro-
ductores fuimos testigos de
los importantes trabajos en
tecnologia que uno de los
activos més importantes de
la Federacion de Cafeteros,
Cenicafé, viene realizando
para que la caficultura colombiana sea cada vez
mas productiva y rentable.

Los investigadores de Cenicafé nos presenta-
ron diferentes equipos para la recoleccién asisti-
da de café, los cuales han sido probados y lo que
es mas importante, adaptados para ser emplea-
dos en nuestras fincas, de acuerdo con la topo-
grafia colombiana.

En diversos escenarios, los lideres gremiales
hemos expresado nuestra preocupacién por la
cada vez mas escasa mano de obra para recolec-
tar los granos durante la cosecha. Las demostra-
ciones que presenciamos en Chinchind son muy
importantes, nos muestran verdaderas alternati-

José Jesus Duque
Buritica
Presidente Comité
Departamental

vas para ir avanzando en la solucién de esta si-
tuacién y nos invitan a aplicar las tecnologias en
nuestros cafetales.

Estamos seguros de que en la medida en que
vayamos implementando los métodos y retroali-
mentemos a Cenicafé con nuestras experiencias,
la Federacion puede profundizar en estos meca-
nismos y alcanzar cada vez mejores resultados.

Valoramos realmente que nos hagan partici-
pes de estas investigaciones, que tengamos la
oportunidad de compartir con sus cientificos y
ver de primera mano qué es lo que se hace por
nosotros. Los adelantos son importantes y los re-
tos son muchos. De nuestra parte, debemos no
sélo compartir los conocimientos con las comu-
nidades, sino concientizarnos sobre la importan-
cia del cambio cultural en el que debemos parti-
cipar activamente, si queremos que la caficultura
colombiana continle siendo fundamental para el
desarrollo de nuestro pafs.

De otra parte, no quiero despedir esta colum-
na sin felicitar a todos y cada uno de los caficul-
tores del Tolima, de manera especial a esos pro-
ductores que con su trabajo dedicado dejaron
una vez mas en alto el nombre de nuestro café
en la pasada Feria de Cafés Especiales, realiza-
da en Bogota. Gracias por llenarnos de alegria
y por hacernos sentir cafeteros orgullosamente
tolimenses.

Castillo, variedad con calidad

En el primer Concurso Nacional de Calidad Colombia,

Tierra de Diversidad y la respectiva subasta, cafés
de la variedad Castillo®, desarrollada por Cenica-
fé para beneficio de los caficultores colombianos,
fueron los grandes ganadores, lo que confirma la
muy alta calidad de su perfil de taza. Esta calidad
excepcional de atributos sensoriales se reflejé tam-
bién en los precios més altos que los compradores
participantes en la subasta se mostraron dispuestos a
pagar por estos cafés. Tal es el caso del lote de café
cien por ciento variedad Castillo® producido por
José Anargel Rodriguez de lbagué, que durante
la subasta recibié el precio récord de $50,50 do-

lares por libra.

Organo de Integracién del Gremio Cafetero Tolimense
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Quienes  tuvi-

Otravez gané el ro 12 howos:
. o oportunidad  de
café del Tolima

estar presentes en

la ceremonia de
premiacién y posterior subasta del
Primer Concurso de Calidad de Café
Colombia Tierra de Diversidad, fuimos
testigos privilegiados de un momento
histérico para la caficultura de un de-
partamento que hoy por hoy trascien-
de fronteras por la altisima calidad de
] su café.

La jornada marcada por alegria de
los tres premios obtenidos en los atri-
butos de Acidez, Exdtico y Suavidad,
concluyé de la mejor forma posible,
cuando la puja por el café de José
Anargel Rodriguez, de lbagué, cerrd
en $50,50 ddlares, el valor mas alto pagado por un café de
Colombia en una subasta.

Nos emociona saber que compradores de un pais como
China estén dispuestos a pagar un precio tan elevado por el
café que se produce en nuestras tierras.

El afio anterior por estas fechas estdbamos apenas asi-
milando el triunfo de una mujer luchadora y que se ha con-
vertido en simbolo e inspiracién para muchos productores:
Astrid Medina Pereira, ganadora de la Taza de la Excelencia
2015. Su café de Planadas ha conquistado a compradores
de diferentes nacionalidades, que no tienen reparos en lle-
gar hasta Gaitania para ver de cerca las tierras donde se cul-
tiva ese café que los cautiva.

Hoy, las miradas se vuelven hacia Ibagué, a la vereda Chi-
na Alta, donde José Anargel Rodriguez. Se confirma asi que
el Tolima, rico y diverso, cuenta con condiciones privilegia-
das, de norte a sur, para producir el mejor café.

Concursos como Colombia Tierra de Diversidad, organi-
zado por la Federacién Nacional de Cafeteros, que acopid
1.361 lotes y reunié a 25 jueces internacionales, hacen visi-
ble nuestro café, un café con atributos Unicos, que lo hacen
apetecido por clientes en diferentes latitudes en el mundo
entero.

Desde el Comité de Cafeteros felicitamos a los participan-
tes, a los ganadores, a los organizadores y de manera espe-
cial a quienes son fundamentales, no sélo para animar a los
productores a participar, sino que los acompafan a lo largo
de su proceso productivo: el Servicio de Extensién Rural. Un
aplauso para todos por conformar un equipo ganador.

Gildardo Monroy
Guerrero

Director Ejecutivo
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Li Nianping, por primera vez en el Tolima

Embajador de China, entre cafetales

El alto diplomatico visité la ciudad de Ibagué y el primer lugar que conocié fue una finca cafetera. Alli
se le presento el proceso productivo y degusté la bebida en diferentes preparaciones.
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La visita del Embajador de China a la finca El Cafetal del Rio de Gustavo Gaviria Angel conté con el acompafiamiento del Servicio de Extensién del Comité Tolima

y su Director Ejecutivo, Gildardo Monroy.

i Nianping, el embajador

de la Republica Popular

China en Colombia afirmé
que el café que se produce en
el Tolima tiene un alto poten-
cial para incursionar en el mer-
cado de su pais.

El diplomético estuvo en la
Capital Tolimense, junto con su
esposa, Wu Yuging y dos de-
legadas de la Embajada, entre
ellas una intérprete, atendien-
do una invitacién del empresa-
rio Gustavo Gaviria Angel, en
la finca El Cafetal del Rio, en la
vereda Chembe de Ibagué.

Al estar en una finca cafetera
y conocer los altos estandares
de calidad que se tienen en
cuenta para producir el gra-
no, Li Nianpig afirmé entender
por qué el café de Colombia
es el mejor del mundo, reco-
nocié que este producto se
ha convertido en una herra-
mienta para difundir la cultu-
ra colombiana y felicitdé a los
productores tolimenses por el

importante trabajo que llevan
a cabo. “Felicitaciones a todos
los caficultores tolimenses por
todos los éxitos obtenidos. Us-

Li Nlanpmg, embajdor de la Republlca Popular China
en Colombia vivié la experiencia de sembrar un arbol

de café en Ibagué.
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tedes producen el mejor café
colombiano. Quedo con la es-
peranza en llevar sus granos de
café para los consumidores en
el mercado chino”,
indicé

Li Nianping, se-
gln sus palabras,
admiré el paisaje
del Tolima desde
que aterrizé en el
aeropuerto Perales
de lbagué. "Des-
de ese momento
me di cuenta de la
belleza de este de-
partamento y me
impresiond la ama-
bilidad de la gente
. tolimense. Es la pri-
mera vez que estoy
aqui, pero no va a
ser la dltima”, ase-
guré.

Desde que lle-
g6 al Cafetal del
Rio, Li Nianping se
mostré  admirado

e

por las flores, frutos y el verde
del paisaje ibaguerefio. Con el
acompafiamiento del Comité
de Cafeteros del Tolima, la de-
legacién del pais més poblado
del mundo, conocid el cultivo
del café desde el germina-
dor, recolecté granos con un
“coco” a la cintura, escuchd
los detalles del beneficio del
grano, estuvo bajo una mar-
quesina y degustd espressos,
capuchinos y café filtrado, pre-
parados por una barista del
Comité Tolima.

Durante todo el recorrido
el Embajador se mostré muy
atento a las explicaciones y
expresé interrogantes rela-
cionados con cada una de las
etapas del proceso. Incluso,
participé activamente en la
siembra, tomando en sus ma-
nos un azadén.

Luego de la visita al Cafetal
del Rio, Li Nianping se reunié asi
mismo con el Gobernador del
Tolima y el Alcalde de Ibagué.

Alternativas productivas y posconflicto
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Breves

La Alta Consejeria Presidencial para el Posconflicto, Derechos Hu-
manos y Seguridad, convocé en lbagué a diferentes organizacio-
nes a un taller para la identificacién de alternativas productivas
sostenibles con cultivadores de diferentes productos agricolas
del sur y oriente del Tolima, donde ha existido presencia de con-
flicto armado. Al evento asistieron diferentes representantes de
asociaciones productoras de café, del Comité de Cafeteros, Go-
bernacidon del Tolima, Sena, Universidad del Tolima, Fedecacao,
Corporacién Colombiana Internacional, Corpoica y Minambiente,

entre otros.
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Con recursos del Fondo Nacional del Café
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Secadoras mecamcas para Ibagu

Los  benefidarios son
productores que durante la
cosecha en sus empresas
cafeteras
mas de 30 cargas de
café y no contaban con
la infraestructura para
secar dicho cantidad de

produccion.

recolectan

Foto: Oficina de Comunicaciones

tar renovados, sea por siembra o
zoca y ademdas debian contar con
sombrio.

La entrega se realizo el pasado 23

C:on una inversién que supera los
$55 millones, correspondientes
a recursos del Fondo Nacional
del Café, se entregaron 22 secadoras

tl’

Los 22 caficultores que recibieron secadoras mecanicas en Ibagué, las calificaron como un gran aporte para la calidad del
café que se produce en sus fincas.

Cafeteros beneficiados

mecanicas a igual nimero de produc- de septiembre en las instalaciones | M* | Nombre Vereda
tores de la Capital Tolimense con el del Taller Central del Comité Tolima | 1 | Jaiver Eduardo Ospitia Tovar | La Pluma
fin de contribuir a la venta de café y contdé con la presencia de los in-
seco, sobre todo en empresas cafe- tegrantes del Comité Municipal de £ | Carioe Mehinso SIuE ATCRnR L skl P
teras que en cosecha la recolecciéon lbagué, la Coordinadora de Exten- | 3 |Maria de Jesus Feria Alcala | El Cural Las Colinas
supera las 30 cargas. sion Rural de Ibagué, Olga Stella | 4 | guben Efrain Herera El Cural
Los 22 beneficiarios fueron elegi- Girén y el coordinador de Beneficio
dos teniendo en cuenta una serie de  Ecolégico, Humberto Leyton Cam- | 2 | kuz Mary Guevara Fuentes La Isabela
parametros definidos por el Comité pos, quien de forma muy didactica, | & |Luz Dary Ardila Tarres Canadas Potrerito
Municipal de Ibagué, entre Igs que explico el ensamble e importancia [ José Yongar Morales Badoya | Martinica Baja
estaban que los cafetales debian es- de cuidar esta herramienta. =
r— - - - - - - — - — — — — — — — — 4 |8 |Argenis Fernindez Ardila Arnibsald Parte Alta
| Reacciones | |7 Jacinto loshes Torres China Alta
s e 10 | Pablo Tafur Charco Rico Alto
Ananias Triana (San Juan de la China
| : iana ( “ ina) | 11 | Luis Alfonso Flérez Pifieros | San Rafael
| “Estas secadoras nos traen un progreso muy bueno porque ya no tendremos | | 12 | Sandra Liliana Duarte Rodriguez | Altamira
que vender el café mojado, pues con este mecanismo lo podemos secar y eso 13 | Ananias Triana Méndez T
| se transforma en mas ingresos econémicos” |
14 | Libia Castaneda China Media
| Ruth Castillo (Charco Rico parte alta) | 15 | Julio César Cifuentes Trjillo | El Tambo
| "La ayuda que hemos recibido hoy de parte del Comité Departamental y Mu- | | 14 _| Rafael Eduarde Mortafez Cussta | Perico
| nicipal es muy provechosa porque esto nos permite sacar un café de mayor | |17_{ uly Lilizna Patifo Morales Martinica Alta
calidad y recibir un mejor precio a la hora de venderlo” _ _ ;
18 | Ruth Enriqueta Castille Chaves | Charco Rico Alto
| José Morales (Martinica parte media) | 19 | Juan Pablo Roze Qspina Berdin
| “Estas secadoras son un elemento muy importante para nosotros porque en | 120 | Miguel Ange! Diaz S Rk ik
| épocas de invierno siempre se dificulta secar el café, por eso debemos darle un | [21 ] Luis Ronald Céspedes Reyes | Santa Rita
muy buen uso a cada una de las ayudas que nos brinda el Comité” 23 | Yesid Vargas Romero Pk P
|

Taller sob cochlnlllas

Coordinadores Seccionales y extensionistas de Ibagué re-
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Tejas paraHerveo

cibieron charla sobre diagnéstico de las cochinillas de las
raices del café, dirigida por los investigadores de Cenica-
fé Zulma Gil y Anibal Arcila, con presencia de Alejandro
Caballero, investigador de la Universidad Nacional. Ade-
mas de esto, realizaron dia de campo sobre el tema.
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Breves

Estudiantes y directivas de la Institucién Educativa Alfonso
Daza de la vereda Arenillo en el municipio de Herveo, recibie-
ron de parte del Comité Municipal de Cafeteros de esa locali-
dad, tejas para mejorar la infraestructura del plantel educativo
que cuenta con aproximadamente 95 estudiantes.
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El proximo 16 de noviembre, en el Hotel Internacional Casa Morales

Ibagué es la sede del
Pre Congreso Cafetero

En la Capital Tolimense se llevard a cabo la reunién
preparatoria del LXXXIII Congreso Nacional de
Cafeteros.

a ciudad de lbagué fue
Lescogida para realizar, el
proximo 16 de noviem-
bre, la reunién preparatoria
del LXXXIII Congreso Nacional
de Cafeteros, que se llevara a
cabo en la Capital de la Repu-
blica entre el 30 de noviembre
y el 2 de diciembre préximo.
En la Capital Tolimense se
daran cita los presidentes, vi-

cepresidentes y directores
ejecutivos de los 15 Comités
Departamentales del pais, asi
como los representantes del
Comité Directivo de la Fe-
deracién de Cafeteros. De la
misma forma, a esta cita anual
asistiran el Gerente General
de FNC, Roberto Vélez Vallejo,
y los gerentes de la organiza-
cion.

El Congreso Cafetero se realizara en Bogota los dias 30 de noviembre, 1 y 2 de diciembre.

“Aqui tenemos un reto muy
importante, somos los anfitrio-
nes de la reunién preparatoria
del préximo Congreso Cafete-
ro. Estamos preparados para

recibir alrededor de 70 delega-
dos de la dirigencia gremial ca-
fetera del pais”, indicoé Gildar-
do Monroy Guerrero, Director
Ejecutivo del Comité Tolima.

La funcionaria esta el en cargo desde el 10 de octubre

Luisa Fernanda Melo Valenzuela es la nueva
Gerenta de la Cooperativa de Caficultores
del Tolima (Cafitolima). El Consejo de Ad-
ministraciéon de la Cooperativa, en reunién
extraordinaria del 3 de octubre, tomo la
decisién de escoger para el cargo a
la profesional, luego de cumplir con
el respectivo proceso de seleccién.
Luisa Fernanda Melo es ad-
ministradora de empresas de la
Universidad del Tolima, con espe-
cializacién en Finanzas de la Uni-
versidad del Rosario, en convenio

' I.
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Nueva Gerenta de Cafitolima

fehcnta a L

con la Universidad de Ibagué. Dentro de su trayec-
toria profesional se destacan las gerencias de Aires,
Seapto y Remolino. Asi mismo ha formado parte de
juntas y consejos directivos de la Sociedad de Agri-
cultores de Colombia (SAC), Conalgodén y Cafasur,
entre otros.

El presidente del Consejo de Administracion de
la Cooperativa, Luis Oliver Montealegre Guzman,
deseo éxitos a la nueva funcionaria, a la vez que
exalté y agradecié la gestiéon de René Ortiz, Coor-
dinador Financiero del Comité de Cafeteros del To-
lima, quien estuvo en esa Gerencia en calidad de
encargado, durante casi seis meses.
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Reunidos en Ibagué los 312 representantes municipales

Encuentro Gremial: U

Uno de los objetivos del evento fue presentar el informe de la gestién adelantada por el Comité
Tolima en lo corrido del afio 2016.
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La dirigencia gremial cafetera del departamento del Tolima en pleno se reunié por segunda vez en el afio 2016.

| Comité Departamental
Ede Cafeteros del Tolima
realizé el 30 de septiem-
bre su segundo Encuentro
Gremial del 2016, denomina-
do Unidos para Construir, en
las instalaciones de la sede
principal de Comfatolima, en
Ibagué.
El evento, que convoca a
toda la dirigencia gremial ca-
fetera del departamento, inte-

grada por 312 representantes
municipales y 12 departamen-
tales, tuvo como objetivo prin-
cipal presentar un informe de
las acciones realizadas por el
Comité de Cafeteros del To-
lima en lo que va corrido del
afio 2016, asi como recopilar
las iniciativas de los producto-
res con miras al préoximo Con-
greso Nacional de Cafeteros.
La agenda desarrollada con-

Gildardo Monroy Guerrero, Director Ejecutivo del Comité Tolima, presentd informe de gestion y la Estrategia 100/100 de la FNC.

Estrategia 100 /100

Ademds de presentar el
informe de gestién adelan-
tada por el Comité Tolima
en lo corrido del ano 2016,
el Director Ejecutivo, Gil-
dardo Monroy Guerrero,
socializé a los representan-
tes gremiales la estrategia
100/100 que ha venido li-
derando y desarrollando el
Gerente General de la Fe-
deracion Nacional de Cafe-
teros, Roberto Vélez Vallejo.

té con la intervencidon de dos
conferencistas invitados de la
Oficina Central de Federacion
Nacional de Cafeteros: Carlos
Mario Jaramillo, Coordinador
Nacional del Programa de Ca-
fés Especiales, quien hablé de
Mas Agronomia Més Produc-
tividad y Rafael Enrique Ro-
mero, de la Oficina Juridica,
quien abordé los alcances del
nuevo Contrato de Adminis-

Feto: Oficina de Comunicaciones

"Esta estrategia esta sus-
tentanda en la revisién vy
mejoramiento de la visidn,
misién y plan estratégico
actual de la FNC con miras
a que todo apunte hacia la
rentabilidad del caficultor,
lo que nos invita a hacer una
transformacion organizacio-
nal que permite que la insti-
tucion sea 100% sostenible
para el afo 2027 cuando
cumplamos 100 afios” pre-

cis6 el Director Ejecutivo,
quien ademas dio a cono-
cer la nueva visién y misién
de la FNC enfocada hacia el
cumplimiento de la estrate-
gia.

Frente a lo anterior, los
dirigentes cafeteros munici-
pales expresaron su agrado
y aceptacion para con la es-
trategia e hicieron eviden-
tes sus aportes en pro de
alcanzarla.

LT
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Foto: Oficina dé

tracion del Fondo Nacional
del Café, firmado en julio pa-
sado.

Asi mismo, con la partici-
pacion de los lideres gremia-
les en un didlogo abierto, se
buscé construir las que serédn
las propuestas del Tolima en
el préximo Congreso Nacio-
nal de Cafeteros, a llevarse
a cabo a finales de afio en la
Capital de la Republica.

José Luis Rivera, Cunday

Angel Denis, Prado — Purificacién
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Inidos para Construir

Representantes recibieron kits poscosecha

Fotos: Oficina de @onilinicaciones

Los representantes gremiales recibieron kits poscosecha, que contribuiran al mejoramiento de la productividad en sus fincas.

Ademés de escuchar a los productores sobre las ex-
pectativas y necesidades que tienen en sus comunidades,
el Comité Departamental de Cafeteros aprovecho el es-
pacio para hacer entrega a los 324 representates de kits
poscosecha compuestos por: rastrillo plastico, pala mez-
cladora de café himedo, gravimet, fermaestro y gramera,
los cuales le permiten al productor determinar desde su
finca, el factor de rendimiento, obtener la humedad ade-
cuada del grano, evitar dafos fisicos y mejorar el tiempo

cio del Comité Tolima, calificé como acertada la decisidon
de entregar estas herramientas a los productores, pues
afirma que con ella se contribuye a la produccién de un
café de calidad “Es una decisién muy acertada de parte
del Comité Departamental, entregar a los representan-
tes un kit como este para mejorar la calidad de café del
departamento. Esto se traduce en oportunidades para
el productor y permite que obtenga un mejor precio e
incursione en nuevos mercados” precisé Leyton, quien

de lavado.
El ingeniero Humberto Leyton, Coordinador de Benefi-

se encargd de explicar el funcionamiento e importancia
de cada uno de los elementos que componen los kits.

Cinco herramientas claves para un buen beneficio

lo una excelente calidad y
hasta ahora nos ha dado el
buena gestion en diferentes
alidad como lo han sido los
aquinas despulpadoras”

Gravimet: es una canasta plastica que permite calcular el porcentaje
de humedad adecuado para el café, cuenta con una capacidad maxi-
ma de llenado de 200 gramos que se recolectan tomando una mues-
tra del café despulpado que se va secar, inmediatamente cuando este
se traslada a la marquesina, elva o patio. Funciona de forma integrada
con la gramera.

Gramera: este elemento es el complemento del gravimet, su medi-
cién en miligramos permite identificar el peso exacto que debe tener
la muestra tomada en el gravimet (200 gramos) que al final del pro-
ceso se reducird 105 gramos, que indican el punto en el que estd la
humedad: 11% - 12%.

amar lo que tenemos, sentir-
ymos caficultores y debemos
1y nuestra empresa. Lo se-
tica los estudios y recomen-
para mejorar la rentabilidad,
de variedades resistentes y
a zona.

Fermaestro: es un cono que se llena con el café que se esta
fermentando y el cual a través del cambio de densidad que
enfrenta el grano con o sin mucilago en este proceso, deter-
mina el momento 6ptimo del café para ser lavado, que se evi-
dencia cuando la muestra ubicada dentro del Fermaestro baja
al primer nivel del cono. Su efectividad es del 97%, contribuye
a la taza limpia y evita desperdicio de agua.

Rastrillo Plastico: brin-
da homogeneidad al
secado del café y ade-
mas evita dafios Tisicos
. . I " | en la almendra. Em-
oW qﬁ'ﬂ'“.” plear esta herramienta

| permite al productor

.~ un mejor volteo al café
"~y obtener un secado
uniforme en

tiempo.

Paleta mezcladora de café
himedo: su uso da como re-
sultado un mejor lavado del
café debido a que cuenta con
tres orificios que permiten la
circulacién del mismo, lo que
significa menor uso de agua y T8
menor tiempo dedicado al pro- =

ceso manteniendo la calidad.

> las partes fundamentales
iltura rentable y sostenible
s zonas cultivadas y las que
ar, reforestando con semi-
reservando los bosques”

menor
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Dia de campo con la participacion de cafeteros de todo el pais

Avances en recoleccion asistida

Participaron 180 caficultores
de todo el pais quienes
conocieron en detalle el uso
de equipos prototipo para la
recolecci6n asistida de café.

ajo la metodologia grupal

de Dia de Campo, usada

por el Servicio de Exten-
sion. 180 productores de todo
el pais conocieron los prototipos
de equipos para recoleccién de
cosecha cafetera asistida que
facilitan la labor y aumentan la
productividad de la mano de
obra en la recoleccién del grano,
tema en el cual ha venido traba-
jando la Federacién de Cafete-
ros a través de Cenicafé.

Esta actividad tuvo como ob-
jetivo motivar y generar el inte-
rés entre los productores por la
adopcién de nuevas tecnologias
que han sido probadas y ajusta-
das por los investigadores del
area de Ingenieria Mecénica de
Cenicafé, para su uso en las re-
giones productoras del pafs.

La recoleccién asistida abre
las posibilidades a la mecaniza-
cién en la caficultura colombia-
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Cafeteros de todo el pais se dieron cita en Chinchina para conocer nuevas metodologias para la recoleccion mecanica del café.

na, inicialmente con equipos
prototipo de gran éxito en
otros paises tanto para café
como para frutas, pero ajus-
tados a la realidad nacional.
Los dispositivos son un apoyo
al trabajador para hacer mas
eficiente la recoleccion del
café en kilos por unidad de
tiempo, efecto que se traduce
directamente a los costos de

Testimonios

Carlos Sanchez,
representante del Tolima.

“Con estos métodos me-

canizados, Cenicafé aporta
muchisimo a la caficultura.
Esto era algo que desde
hace tiempo estdbamos
esperando los producto-
res. Personalmente me
sorprendié el método de
recoleccién llamado derri-
badora, este, asi como los
demas mecanismos debe-
mos llevarlos a nuestras
regiones, adecuarlos a la
topografia del terreno y
ponerlos en practica”.

lliana Delgado,
caficultora de Magdalena.

“Este Dia de Campo nos
muestra no solo nueva tec-
nologia, sino nuevas formas
de pensar. Més alld de mos-
trarnos todos los adelantos
tecnolégicos, lo que la Fede-
raciéon hizo con nosotros fue
abrirnos la puerta de la inno-
vacion y nos invitd a cruzar por
ella para que empecemos a
trabajar con una nueva visién.
Debemos también extender
la mano a la institucién, sentir-
nos orgullosos de pertenecer
al gremio y de ser cafeteros”.

produccién y rentabilidad del
negocio.

“Este Dia de Campo nos
permite probar todo lo que
hemos estado investigando
para hacer mas productiva la
recoleccién. Uno de los pro-
blemas grandes de la caficul-
tura colombiana es la falta de
mano de obra y le tenemos
que buscar una respuesta.

Este es nuestro primer intento
y debemos seguir avanzando.
La demostraciéon del Dia de
Campo es solo el inicio, un
trabajo en proceso y vamos a
encontrar una solucién para
este tema de la caficultura
colombiana”, aseguré Rober-
to Vélez, Gerente General de
FNC, quien también asisti6 al
evento.

Lo observado en el Dia de Campo son avances técnicos,
es decir, tecnologia no terminada. Asi lo explicé Hernan-
do Duque, Gerente Técnico de la Federacién de Cafeteros.
“Esta tecnologia no esté terminada y la compartimos con
los caficultores para que la conozcan y aprendamos todos
en conjunto. Cuando ellos la apliquen nos pueden retroa-
limentar con su conocimiento y experiencia para hacer un
trabajo de doble via y entre todos encontrar soluciones al
tema de la mano de obra en la recoleccién del grano, par-
tiendo de la importancia del cambio cultural que implica la
utilizacién de la mecanizacién y ajustes a los cultivos y la
administracién de los mismos para poder usar estas maqui-

nas”, resalté Duque.

Ademas de la investigacién que se adelanta desde Cenicafé, la
Federacion de Cafeteros recientemente lanzé una primera Con-
vocatoria Nacional para desarrollar un modelo experimental para
la cosecha de café que incluya el desprendimiento y la recolec-
cién de frutos cumpliendo con criterios de calidad que exige el

café de Colombia.

La convocatoria estd abierta a todas aquellas personas o gru-
pos de innovacién en tecnologias agricolas que deseen partici-
par y cumplan con los criterios de seleccién especificados en los
términos de referencia de la misma.

Conozca mas acerca de ella visitando la pagina web de la Fe-
deracion www.federaciondecafeteros.org en el recuadro Con-

vocatoria Cosecha Asistida.
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Durante reunion de seguimiento realizada en Bogota

Cooperativas de Caficultores celebran
apertura de la FNC y de su Gerente General

Los gerentes de las 33 cooperativas de caficultores del pais contintian buscando alternativas conjuntamente.

ando continuidad a los
Dcompromisos adquiridos

en el dltimo Encuentro
de Cooperativas de Caficultores
realizado en Popayan, el Gerente
General de la Federacion Nacio-
nal de Cafeteros, Roberto Vélez
Vallejo, se reunié en la Oficina
Central en Bogota con los geren-
tes de las 33 cooperativas para
avanzar en un nuevo modelo de
relacionamiento basado en la éti-
ca, el buen gobierno y la gestion
de riesgo.

Durante el encuentro, los ge-
rentes de las cooperativas cele-
braron la apertura de la Federa-
cién y del Gerente General para
analizar sin restricciones todos
los temas y pidieron conocer a
profundidad en un préximo en-
cuentro, cudl es la politica de
fomento del Cooperativismo

del nuevo Contrato de Adminis-

Las .
cooperafivas

nik
5

e

Foto»Archivo

Los acuerdos establecidos en el pasado Encuentro Cooperativo contintan enriqueciéndose.

tracion del Fondo Nacional del
Café (FoNC), asi como el con-
cepto de territorialidad de las
Cooperativas.

De igual forma, el Gerente
General de la FNC reiteré que
las Cooperativas de Caficulto-
res son aliadas estratégicas de
la institucionalidad e invité a
sus Gerentes a seguir de forma
permanente con este tipo de

le compran su qué
con SOPreprecio

% Broca maxima

Sobreprecio

Rainforest

4%  $25.000

Regional Tolima

2% $5.000

A(

4%  $10.000

Regional 4C

Cafitelima C
COOPERATIVA DE CAFICULTORES DEL TOLIMA LTDA.

CAFILIBANO

2% $530.000

Venda su café con sobreprecio en las

Cooperativas de Caficultores

encuentros y a que fueran ellos
quienes propusieran la agenda
a seguir durante la préxima re-
union.

En el encuentro participé el
Gerente Técnico de la FNC, Her-
nando Duque, quien explicé los
avances cientificos en materia
de fertilizantes y los maximos de
absorcién o topes de respuesta
del nitrégeno, fésforo y pota-

Tl
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sio. Lo anterior para saber qué
mezclas tienen las diferentes
formulas de fertilizantes, las
cuales comercializan las coo-
perativas de caficultores.
Asimismo, se generd un espa-
cio en donde los participantes
intercambiaron précticas sobre
asistencia técnica y se analiza-
ron las diferentes modalida-
des que tienen las cooperati-
vas. De igual manera explicé
la importancia del disefio ex-
perimental e insistié en hacer
analisis apegados a la investi-
gacién que lidera Cenicafé.

Por su parte el Director Na-
cional de Cooperativas, Luis
Bernardo Benjumea, explicd
las nuevas normas de incenti-
vos a la comercializacién y a la
garantia de compra y analizé
los temas operativos de pa-
gos.

Agrocafé

"Abone con lo propio

Agromsumaos del Cafe 5.4

Calle 73 No. 8 -13 Piso 4 Torre A Bogota - Colombia
Tel: 2 100888 Fax: 2 102110
wab: www.agrocafe.com.co

”
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Ganadores

Edier Leonel Bonilla,
de la vereda Cedral del
municipio de Rovira
fue el feliz ganador del
concurso Leamos en
Familia Tolima Cafete-
ro. El productor tendra
como premio un mer-
cado de $200 mil que
podréa hacer efectivo en la Central Cooperativa Coomersa, patro-
cinadora del concurso.

El sorteo fue realizado durante la reunién del Comité Departa-
mental desarrollada el 24 de octubre.

| Cafiator | Vereda | Municipio _

Edier Leonel Bonilla Cedral Rovira

Felix Antonio Bernal Galindo Montegrande Alvarado
Esneider Galindo Varén San Javier Rovira
Carlos Julio Pefia Pijao Rovira
Jorge Eduardo Ospitia Ramirez La Pluma lbagué
Maria Eugenia Soto Garcia Picota Fresno
Edilma Giraldo Trujillo La Cristalina Fresno
José Esnoraldo Marroquin Preciado Retirada Rovira
José Lizardo Arias Vargas Los Andes Rovira
Jorge Carlos Oliveros Aguilar La Luisa Rovira

Encuentre el camino de salida
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Lea detenidamente el periddico, responda las preguntas y
diligencie el formulario. Recértelo y depositelo en los cupo-
nes ubicados en los Comités Municipales. Podré ganar estu-
pendos premios. Las siguientes preguntas fueron tomadas
de algunos articulos publicados en la presente edicién de
Tolima Cafetero. Sefiale la respuesta correcta.

1. ;Cémo se llama la finca visitada por el embajador de la
China, Li Nianping?

a. Bellavista b. Flores de Cafetal
¢. Morroazul d. Cafetal del Rio

2. ;Cuéles fueron los dos atributos por los que José Anar-
gel Rodriguez, recibié reconocimiento en la pasada feria
de ExpoEspeciales?

a. Acidez y suavidad b. Exético y balance
c. Acidez y exdtico d. Cuerpo y sabor

3. Complete los cinco elementos que conforman los kits
poscosecha entregado a los lideres gremiales

v’
" Paleta mezcladora de café himedo
v’

v’
~ Rastrillo pléstico

4. ;Qué valor se pagd por el café del gran ganador del
Concurso de Calidad de café Colombia Tierra de Diversi-
dad?

a. $995.000 b. $50,50 ddlares
c. $50,55 ddlares d. US $50,00
Nombre

Cédula Cafetera nimero
Vereda
Municipio
Nuamero celular

Correo electrénico (si tiene)

Patrocinado por:

CEMTRAL COSPERATIVA

T T T VUV

___________________________________________________________________

Ahora podras encontrar toda la informacion del

Comité Departamental de Cafeteros del Tolima

Pagina weh tolimacafetero.com

En redes sociales como a2ai\.
@TolimaCafeters QO © Fadorscion Nackota de

Cafeleros
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La Cooperativa cuenta con 2.300 asociados

Cafisur, 50 anos comercializando café

La celebracién se llevé a cabo en el municipio de Chaparral y conté con la presencia de algunos socios,
cafeteros destacados como Astrid Medina Pereira, ganadora de Taza de la Excelencia 2015y del Profesor
Yarumo, quien realiz6 su tradicional show.

el 14 al 17 de octubre el
Dmunicipio de Chaparral

se engaland para celebrar
los 50 afios de la Cooperativa de
Caficultores del sur del Tolima
(Cafisur), que desde su creacién
en 1966 ha venido trabajando
de manera comprometida en la
comercializacién de café de los
productores de la zona sur del
departamento.

Actualmente Cafisur cuenta
con 2.300 socios, los cuales, se-
gun Luis Ernesto Vaquiro, Geren-
te de la entidad, han sido los que
han legitimado la Cooperativa:
“Lo que permite que la Coope-
rativa tenga hoy vigencia son los
caficultores, pues ellos han en-
contrado una instituciéon que les
brinda servicios complementarios
a las actividades que desarrollan
y esto les genera confianza. Esto
nos impulsa a seguir trabajando,
pues estos 50 afios son un nuevo
comienzo para reforzar lo positi-
vo y mejorar las falencias” indico.

De igual manera, el traba-
jo conjunto entre la Federacion
Nacional de Cafeteros y la Coo-
perativa, ha permitido afianzar
los lazos entre el productor y la
institucionalidad a través de la
Garantia de Compra, el bien mas
preciado de los productores del

— N

Tollms
Cijeiery

Cafisur, durante la celebracion de sus Bodas de Oro, exaltd a algunos de sus asociados.

grano. “En estos afios hemos
brindado de manera ininterrum-
pida el servicio de Garantia de
Compra y ademas hemos evolu-
cionado, pues pasamos de com-
prar pergamino y vender perga-
mino a ir trabajando mas de la
mano con el productor comple-
mentando ademas las activida-
des que se hacen con el Servicio
de Extension de la FNC. Esto ha
permitido orientar a nuestros cul-
tivadores en todo lo que tiene
que ver con los cafés sostenibles,
aspectos que han marcado la di-
ferencia de Cafisur” puntualizé
Luis Ernesto Vaquiro.

El Profesor Yarumo estuvo en Chaparral celebrando con Cafisur.

Carlos Sanchez Serrano, representante departamental por Chaparral, hizo entrega al
Gerente de Cafisur, Luis Ernesto Vaquiro, de un reconocimiento de parte del Comité Tolima.

Profesor Yarumo
celebro con Cafisur

La apertura de celebracién de las bodas de oro
de la Cooperativa del sur, conté con la presencia
del Profesor Yarumo, quien trasladé su tradicional
show al municipio de Chaparral para compartir
con los productores de la zona la alegria de que
una de las empresas del gremio celebrara su cum-
pleafios nimero 50.

Breves

Aprender haciendo

“Ahora si nos podemos comprometer a sacar un café de alta calidad”,
manifestd Juan Carlos Andrade, caficultor de la vereda La Trina, del
Libano, quien fue uno de los 557 caficultores de esta seccional, bene-
ficiado con el programa de arreglo y mejoramiento de maquinas des-
pulpadoras con recursos asignados por el Comité Departamental. De
acuerdo con el coordinador de beneficio de la zona, Diego Sénchez,
el programa, que ha tenido gran aceptacion, ha permitido que los
caficultores aprendan de mecénica cafetera, de una manera practica.
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Ganador del concurso de calidad Una Taza de Café por la Paz

Santos Vizcaya, un
caficultor persistente

La finca La Habana en el municipio de San Antonio, es el lugar donde don Santos Vizcaya y su Esposa Luz

Alba Rojas, dedican la mayor parte de su tiempo para la produccién del mejor café del Tolima.

;:."'
W

El ganador en compafnia de su esposa, Luz Alba Rojas

‘ ‘ Me siento muy complacido de estar entre los
productores que han obtenido primeros lugares
de los concursos regionales

es la frase que dice don Santos cuando se le pregunta por el titulo que
con orgullo ha llevado a diferentes escenarios de la caficultura como

Santos Vizcaya Hernandez, ganador
del Concurso Una Taza de Café por la
Paz, realizado en Planadas.

an Antonio Tolima es un
municipio que ha sido pro-
tagonista en los dos Ultimos
concursos regionales de calidad
del café. Por segundo afio conse-
cutivo un caficultor de esta zona
se ha llevado el titulo de poseer
el mejor café del departamento
y es Santos Vizcaya Hernandez,
quien ahora disfruta los resulta-
dos obtenidos en la pasada Feria
de Cafés Especiales de Planadas,
donde de manera sorprendente
recibié los premios por los atri-
butos de suavidad y balance, rati-
ficando la calidad de su producto
cuando fue llamado para ocupar
el primer lugar del concurso.
Este triunfo ha sido para San-
tos y su esposa Luz Alba Rojas la
motivacién y el combustible para
continuar cultivando café y hacer
aun mas productiva su finca La
Habana, ubicada en la vereda La

Argelia de este
municipio bicam-
pedn, la cual estd
a 2.110 metros so-
bre el nivel del mar
y cuenta con un cli-
ma fresco, acompafiado
de una vista envolvente que
deja ver a lo lejos algunas de las
casas que conforman el pueblo
de San Antonio.

“Nosotros estamos trabajan-
do con toda la persistencia para
sacar un café especial y hemos
tenido muy buenos resultados
con la forma de tratar nuestro
café, pues lo primero es tener
claro que este es el mejor cultivo.
La clave estd en la manera como
recolectamos, el manejo que le
damos al beneficio y el secado.
Todo se hace con mucho funda-
mento” indica Santos, quien de
forma humilde reconoce que es
una gran fortuna tener el mejor
café del departamento.

Por su parte, su esposa Luz
Alba Rojas, con la que lleva 42
afios de casado, reconoce que
la persistencia de don Santos ha
sido el timén que ha direccio-
nado a La Habana, dando a co-
nocer que en el momento que
la adquirieron se fijaron como
meta sembrar en ella un café

lo fue ExpoEspeciales 2016.

de alta calidad, “cuando nego-
ciamos esta finca era con miras
a sacar un café de muy buena
calidad y él siempre ha sido un
hombre muy persistente y eso es
lo que ha permitido que ahora
obtengamos este triunfo” expre-
sa la sefora Luz Alba, quien se
caracteriza por el buen trato que
da a los recolectores en la finca
y por tener siempre una sonrisa
para recibir a todo aquel que los
visita.

Don Santos recorre orgullo-
so sus cafetales en los que tiene
sembrados cerca de 14 mil palos
de café y al pasar por los que
estan cargados de frutos, mani-
fiesta que es el café el producto

nimero uno del campo y que
debe ser al que se le dé mas
importancia por eso invita a
los demés productores a que
continlien trabajando. “Para mi
el café es el producto nimero
uno y estamos trabajando con
mucho entusiasmo. La produc-
cién de un café de calidad solo
necesita animo, amor y buenas
herramientas, por eso yo invi-
to a todos los socios y amigos
cafeteros a que no desvanezca-
mos y que sigamos cultivando
el grano porque ahi tenemos
el sustento para una mejor cali-
dad de vida” puntualizé el ga-
nador del concurso Una taza de
Café por la Paz.

Andrés Hernandez esel extenSIOn/sta que br/nda acompanam/ento al ganador
de Una Taza de Café por la Paz
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Los finalistas del Tolima: Dilson Johan Palomino, José Anargel Rodriguez, Aldemar Romero Rojas, Luis Alexandro Murioz, César Julio Mufioz Calderén e lvan Molano Ramirez

El departamento clasifico con seis finalistas entre 1.361 inscritos al Concurso Nacional de Calidad de Café Colombia Tierra de Diversidad

Nuevo triunfo para café del Tolima

Ademais de los tres cafés que fueron a la subasta con compradores internacionales, cuatro baristas que se ubicaron en

posiciones privilegiadas en el Campeonato Nacional, escogieron para sus preparaciones café de Ibagué, Planadasy Rioblanco.

| nombre del departamen-
Eto del Tolima quedd una

vez mas en alto, con los re-
conocimientos obtenidos en el
Concurso Nacional de Calidad
de Café Colombia Tierra de Di-
versidad, organizado por la Fe-
deracion Nacional de Cafeteros
y el precio récord pagado por
un café de lbagué, que en la
subasta en vivo cerré en $50,50
dodlares la libra.

De los 1.361 lotes de café
de todo el pais que se inscri-
bieron al Concurso, el Tolima
ubico seis entre los finalistas y
de ellos, tres pasaron al selecto
grupo de 25, que fueron subas-

tados en vivo luego de la cere-
monia de premiacion.
Ilgualmente, el concurso pre-
mid cinco atributos en la cate-
goria de pequefios lotes, de
los cuales los cafés del depar-
tamento se quedaron con tres.
El café de la finca Morroazul
de José Anargel Rodrigez en la
vereda China Alta de la Capital
Tolimense, obtuvo dos premios:
Acidez y Exdtico. Por cada uno
de ellos recibio $25 millones.
Adicionalmente, en la subasta
en vivo que se realizd una vez
concluida la ceremonia de pre-
miacién, en la puja por el café
més premiado, el comprador

Dai Wei, de la empresa china Sha-
ngai Mellower, pagd $50,50 déla-
res la libra.

El otro café del departamento
que recibié reconocimiento fue el
de Luis Alexandro Munoz, de Gai-
tania, en el municipio de Plana-
das, por el atributo de Suavidad.
El productor del sur del Tolima,
quien fue finalista junto con su pa-
dre, César Julio Munoz, vendid su
café en la subasta en $8,50 ddla-
res la libra.

Por su parte, el otro finalista
que subasto su café fue Dilson Jo-
han Palomino Rivera, de la vereda
El Jordan, de Chaparral. Su café
fue vendido a $5 ddlares la libra.

Asi mismo, el lote de Maria
del Carmen Melo, del munici-
pio de Consaca, Narifio, obtuvo
el segundo mejor precio en la
subasta: $30,5 ddlares por libra.
Este café habia resultado gana-
dor para el atributo de Balance
y obtenido también un recono-
cimiento de $25 millones.

Ademas resultaron ganado-
res el café de Diomedes Bola-
fios lles, del municipio de Bal-
boa, Cauca, para el atributo de
Cuerpo, y el de Carlos Alber-
to Eraso, del municipio de La
Unién, Narifio, como el mejor
café de finca (en la categoria de
Grandes Lotes).

El mejor barista es tolimense

Diego Férnando Campos,

Campeon Nacional de Baristas.

Por segunda vez el joven tolimense
Diego Fernando Campos, de la empresa
Amor Perfecto, obtuvo el titulo de Cam-
pedn Nacional Barista, luego de competir
con los mejores profesionales del pais.

Su destreza, creatividad en las prepa-
raciones, el amplio conocimiento sobre el
café y seguridad en sus presentaciones,
fueron elementos claves para que este
barista se ganara el derecho de represen-
tar a Colombia en el mundial que el afo
entrante reuniré a los mejores del planeta
en Sedul, Corea.

Para su presentacion, Diego Fernando
usé un café de la finca Tamané ubicada

Steven Are’valo, tercer lugar.

en El Pital, departamento del Huila, y en su
declaracién agregé: “estoy listo para el mun-
dial, siento que tengo la preparacién y el me-

jorcafe”.

o lugar.

| Ronéld Valero, segund

a de Comunicaciones

De otra parte, por segundo afio conse-
cutivo, Ronald Valero, de Juan Valdez Café,
ocupd el segundo lugar en el XI Campeo-

p nato Colombiano
de Baristas, con
café de la finca de
Humberto Monroy,
del municipio de
lbagué.

Asi mismo, el
tercer lugar de la
competencia, Jai-

gl A

Foto: Oficina de Comunicaciones

ro Steven Arévalo, de Amor Perfecto,
escogié café de
Jorge Elias Rojas,
de Planadas para
sus preparaciones;
al igual que Joan-
ni Largo de Juan
Valdez, quien ocu-
pd el quinto lugar
con café de Yannid
Diaz, también de
Planadas y el Cam-
pedén 2015, Mauri-
cio Romero, quien
utilizé café de Gil-
dardo Gutiérrez de
Rioblanco y fue se-
mifinalista.

vl
Mauricio Romero, semifinalista.
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El gran ganador en compafiia del perso-
naje que representa a todos los cafete-
ros de Colombia, Juan Valdez. # F
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todo aquello a lo cual los catadores internacionales estdn
acostumbrados— que surge por iniciativa de un pais
productor como Colombia. Esto contribuye a visibilizar
y destacar los atributos unicos y excepcionales del café

colombiano 3 P

Henry Martinez, director de Cafés Especiales de la Federacion
Nacional de Cafeteros.
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“Yo no sabia qué tenia, ahora lo sé y sé qué quiero para ma
de vida. A los otros cafeteros les digo que hagan lo que hic
José Anargel Rodriguez

& & E!protocolo de evaluacion es algo tinico —distinto de I

Sigan _ cultivan- i * '\ délares la libra pagé
do el café como = i _ . |

lo hacen, de f 7 4 W | \ el comprador de la
una forma tec- § - o empresa china Sha-

ificada y de- '
nificada y de ngai Mellower por

dicada porque . :
asi se pueden el café cultivado en
llevar fos me- \ China Alta, vereda
jores cafés de
Tolima para el

mundo”, de don José Anargel

Dai Wei, comprador

del café ganador. Rodriguez.
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‘Gran par

lotes de café se inscribieron
al Concurso Nacional de Ca-
lidad de Café Colombia Tie-
rra de Diversidad, seis del
Tolima clasificaron entre los
59 finalistas y tres fueron su-
bastados.

PAGUESE A:

José { Rodlro
Anargel Roc) weies Romero

$25.000.000 /AT

Fotos: Oficina de Comunicaciones
s adelante. Esto enriquece a mi empresa cafetera, a mi familia, a mi proyecto 25
e yo: quise creer en mi mismo, saber qué tenia y triunfé”,
millones de pesos recibieron los ga-
nadores por cada atributo.

$8,50

dodlares la libra se pagd por el café de Luis Alexandro
Mufioz, de Gaitania en Planadas. 2 5

Padre e hijo: César Julio Mufioz y Luis Alexandro Mu- ) ) )
fioz se ubicaron entre los 59 finalistas del Concurso de jueces internacionales cataron
Calidad de Café Colombia Tierra de Diversidad. los 59 cafés finalistas.

|

El tercer finalista del Tolima que subasté su café fue
Dilson Johan Palomino Rivera, de la vereda El Jordén,
de Chaparral. Su café fue vendido a $5 ddlares la libra.

Colombia Tierra de Diversidad
fue el primer concurso de este
tipo que organiza la Federa-
cion Nacional de Cafeteros.

* ' Maria del Carmen Melo, del municipio de Consaca, Cinco atributos fueron pre-
Narifio, obtuvo el segundo mejor precio en la subasta: iad El d t to del
$30,5 ddlares por libra. Este café gané para el atributo miados. epartamento de

$25.000.000 /& wm  de Balance. Tolima se quedé con tres: Aci-
dez, Suavidad y Exético.
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Representantes gremiales y funcionarios del Comité Tolima Dos productores de calidad: Santos
Vizcaya y Astrid Medina.

en compafiia de Juan Valdez.

El Gerente General de Ia Federac:on de Cafeteros Roberto Vélez Vallejo, comparti6

con los productores del Tolima.

Funcionarios de diferentes dependencias de la Presidentes de- Ic;s Comités
Municipales de Cafeteros del Tolima.

FNC degustaron café del Tolima.

_
En el stand del Tolima se reunieron tamblen algunos

iz Directores Ejecutivos.

L, —— -

Compradores internacionales interesados en Alexis Villamil, de Planadas, llegé a
conocer mas de nuestro café. la final del Campeonato de Catacién

En Expoespeciales se apreciaron Con cafés del Tolima de Jairo Lépez, Humerto Monroy y
Otro de los concursos de acapard gran atencion fue el Jesus Antonio Saavedra, el barista Ronald Valero ha hecho
importantes presentaciones.

no solo cafés diversos, sino
diferentes métodos de preparacion. Campeonato de Catacion.
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Tener en cuenta los factores climaticos a la hora de realizar practicas agronémicas, es fundamental para mantener sano el cultivo.

Componente climatico determinante para la productividad

Distribucion de la lluvia en la zona cafetera

El Tolima presenta cuatro periodos lluviosos, dos ellos con mayor intensidad: marzo/junio y

septiembre/diciembre, y los otros dos con menor presencia de lluvia: enero/febrero y julio/agosto.

no de los componentes climéaticos

que determinan la productividad

de una regién, ademas de sus ni-
veles de radiacién solar, es la disponibi-
lidad de agua expresada principalmente
como la cantidad de lluvia y su distribu-
ciéon, la cual se refiere a la disponibilidad
del agua a través del ano.

Lo anterior, ademés de ser un factor
clave en la produccién, es un elemen-
to determinante para elegir el sistema
de produccién a establecer y el tipo de
practicas agronémicas a desarrollar tales
como: selecciéon de la época de siembra,
integracién con sistemas agroforestales
transitorios o permanentes, épocas de

=

fertilizacion, manejo de arvenses y con- : - " Foto: Suministrada

troles fitosanitarios, entre otras. Los sistemas de producciéon a aplicar en el cafetal se eligen de acuerdo con las variaciones del clima.
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|deales para desarrollar durante esta época

Practicas agrondmicas para obtener

Teniendo en cuenta la distribucién de las lluvias, realizar el manejo integrado de arvenses,

nutrir los cafetales y controlar la roya permiten la tenencia de cultivos sanos que se traducen

en mas ingresos para el productor.

El Manejo Integrado de Arvenses (MIA)

Esta practica se basa en entender la importancia de la cober-
tura del suelo para prevenir su erosiéon debido a que durante los
primeros dos afos de edad, el cultivo de café es muy sensible a
la competencia de las arvenses y el suelo se encuentra mas pro-
penso a erosionar por efecto de las lluvias. Igualmente, durante la
etapa productiva, las arvenses mas agresivas compiten fuertemen-

te por el agua y los nutrientes del suelo, lo que reduce en més del
60% la productividad.

La cobertura del suelo por las arvenses ademas de protegerlo
del impacto que ocasionan las gotas de la lluvia, permite que el
agua se almacene y esté facilmente disponible en la las raices del
cultivo, con lo cual se disminuye la erosidn entre el 50% al 97%.

Consejos para una exitosa adopcion del MIA

1. Capacitese sobre el tema y lleve estos co-
nocimientos a las personas de la finca involu-
cradas con el manejo del cultivo.

2. Reconozca las arvenses por su grado de
competencia. Para ello elabore un listado
con las mas agresivas y nobles presentes en
la finca, cuenca o vereda.

3. Lleve el registro de costos en los cuales
incurre al realizar esta practica en distintos
lotes de la finca y comparelos frente al ma-
nejo tradicional. Si estos son més altos, con-
sulte con el Servicio de Extensién.

Fotos: Suministradas.

Arvenses agresivas: Emilia Arvenses nobles: Commelina
sonchifolia elegans

4. Adopte y maneje las herramientas para
el MIA: selector de arvenses, calibracién
de equipos de aspersién, uso adecuado de
herbicidas y mantenimiento de los equipos.
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5. Implemente el MIA en los diferentes siste-
mas de produccién de café asi:

* Revise el estado de crecimiento y tipo de arvenses en
el lote.

* Haga un corte con guadana o machete a un altura de
cinco centimetros del suelo.

* Después de 20 dias, antes de que las arvenses comien-
cen su floraciéon, haga parcheos selectivos con herbicidas
sobre aquellas méas agresivas, preferiblemente con el se-
lector o con un equipo de aspersién con pantalla protec-
tora.

¢ Continle realizando los parcheos periédicamente evi-
tando que las arvenses alcancen su estado de floracién o
produccion de semillas.

6. Esté atento a la apariciéon de nuevas es-
pecies de arvenses agresivas en su cultivo o

a la presencia de arvenses resistentes o los
herbicidas.
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La nutricion

de los cafetales

La productividad de los cafetales depende en gran medida de una adecuada nutriciéon.

Requerimientos nutricionales

Los nutrientes de mayor demanda por las plantas son el
carbono, hidrégeno y oxigeno, estos provienen del agua
y de la atmosfera y representan cerca del 95% del peso
de la planta; el 5% restante se encuentra en el suelo y por
ello son llamados minerales. El nitrégeno, fésforo, potasio,

Fertilizacion en la etapa de almacigo

Para esta etapa resulta beneficiosa la mezcla de suelo
y abonos organicos bien descompuestos (principalmen-
te pulpa de café, lombrinaza, gallinaza y pollinaza), asi

como la adicién de fésforo en forma de DAP y el enca-
lamiento en suelos acidos.

Fertilizacion en la etapa de levante

Durante esta etapa el nitrégeno es el elemento de mayor
requerimiento y por tanto debe incluirse en todas aplica-
ciones.

Si la fertilizacién se realiza sin andlisis de suelos, suminis-
tre las siguientes cantidades durante los primeros 18 meses

Fertilizacion en la etapa de produccion

El nitrbgeno se considera el elemento més limitante de
la producciéon y el potasio ocupa el segundo lugar, al ex-
cluirlos, la reduccién de la produccién es del 80% y 30%,
respectivamente.

Los cafetales tecnificados con altas densidades de siem-
bra y bajo niveles de sombra requieren, generalmente, las
siguientes cantidades por héctarea durante el afio: nitro-
geno-(N) 300Kg, potasio (K20O) 260Kg, fésforo (P20s) 50Kg,

Epoca de aplicacién
Todo plan de fertilizacién esté sujeto a la lluvia, dado que el

agua ademas de disolver los fertilizantes, es el insumo indis-
pensable para la absorcién de los nutrientes desde la solucién

calcio, magnesio y azufre son los de mayor demanda, razén
por la que reciben el nombre de macronutrientes. Otros
como el hierro, manganeso, cobre, cinc, boro, cloro, molib-
deno y niquel, por su baja demanda son llamados micronu-
trientes.

Analisis de suelo

Para definir planes adecuados de nutricién es indispensable dispo-
ner de los resultados del anélisis de suelo, las muestras deben tomar-
se de manera adecuada y representativa en todo el lote, contar con
un laboratorio confiable, interpretar los resultados correctamente y
seguir las recomendaciones.

Ademas identifica el grado de la acidez y ayuda a definir las dosis
y fuentes de enmiendas (cales) para la correccién del problema.

después de la siembra: nitrégeno (N) 60 g/planta, fésfo-
ro (P20s) 15 g/Planta, potasio (K20) 15 g/planta, magnesio
(MgO) 5 g/planta. Fraccionadas en tres o cuatro aplicacio-
nes al afio de acuerdo a la cantidad y distribucion de la
lluvia.

magnesio- (MgO) 50Kg y azufre- (S) 50Kg. Sin embargo, pue-
den ajustarse con base en el anélisis de suelos, la informa-
cién acerca de la densidad de plantas por hectarea y nivel de
sombra.

Normalmente la dosis total se distribuye en dos aplica-
ciones al afio, aunque excepcionalmente se hace en tres, te-
niendo en cuenta la cantidad y las propiedades del fertilizan-
te, asi como el régimen de la lluvia.

del suelo. Por lo anterior, se recomienda realizar la fertilizacion
al comenzar los periodos lluviosos; en contraste, el encalamien-
to puede realizarse en verano.
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El manejo de la roya de cafeto

tradicionalmente " x

se han sembrado las variedades e~

En Colombia

de café Tipica, Borbén y Caturra
que pertenecen a la especie
Coffea excelente
comportamiento agrondémico pero
hongo Hemileia
vastatrix, causante de la roya del

ardbica, de
susceptible al

cafeto.

sta enfermedad estd intimamente
E ligada al desarrollo fisiolégico del

cultivo, el nivel de produccion de
la planta y a la distribucion y cantidad
de lluvia.

Pese a disponer de variedades resis-
tentes a la enfermedad como la variedad
Colombia y Castillo, todavia hay areas
sembradas con variedades susceptibles
que estan expuestas a ataques de roya,
dependiendo de las condiciones am-
bientales y de la agronomia del cultivo.

En el manejo de la roya de las varie-
dades susceptibles deben evaluarse los
niveles de infeccién en los lotes para
definir el momento de control y si debe
realizarse con fungicidas protectores, Ad
sistémicos solos o en mezcla con pro-
tectores.

.."L- )= Archivo.

En Colombia, las pérdidas por roya han alcanzado niveles hasta del 30% de la produccion.

;. Como se realiza la evaluacion de la roya?

ro de hojas totales y de las afectadas por la roya.

e Al finalizar el recorrido, sume el total de hojas afectadas por
roya y dividalo por el ndmero de hojas totales, y multipliquelo
por 100, para obtener el porcentaje de hojas afectadas por roya
en el lote asi:

 Cuantifique la incidencia de la roya en 60 arboles por lote,
en un area igual o menor de una hectérea, tratando que que-
den representados arboles de todos los surcos.

e En cada arbol escoja la rama con mayor nimero de hojas del
tercio bajo, medio y alto; en cada una de ellas cuente el nime-

Total de hojas con roya en los 60 drboles

Promedio de infeccion por lote (%) X100

Total de hojas presentes en los 60 drboles

Finalmente con el resultado del promedio de la infeccién de la roya por lote y el nimero de dias después de la floracién, usted pue-
de tomar la decisién para el manejo de la enfermedad:

Recomendaciones para el control de la roya del cafeto con base en niveles de infeccidn y el periodo de desarrollo de los frutos

* No requiere aspersion; P: Fun-

P dio de infecci6 lote (%
romedio de infeccion por lote (%) gicida protector (Cupricos); S:

Dias después de la
floracion

< 5,0%-10,0%

10.1% - 15,0%

15,1% - 20,0%

2011% = 30'0%

> 30,0%

60

P/S

S

S

S

*%

90

P/S

S

S

S

120

P/S

S

180

*

P/S

Fungicidas sistémicos (Cyproco-
nazole- Alto 100 SL; triadimefon-
Bayleton 25% SC; hexaconazole-
Mildium 50 SC; cyproconazole +
azoxystrobin- Amistar ZTRA 28
SC; pyraclostrobin- Comet EC;
cyproconazole + thiamethoxam-
Verdadero 600 WG); ** Inicio de
aplicaciones con niveles de roya
que podrian tener escaso efecto
bioldgico de los fungicidas sobre
la enfermedad.

Esta Separata Técnica se realizé con Informacién tomada de: Libro de Sistemas de Produccion, Manual Cafetero Colombiano, Guia Mas Agronomia
Mas Productividad. Asesoria Técnica: Julian Hincapié, Coordinador de Sanidad Vegetal del Comité de Cafeteros del Tolima.



