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En La Caima estudian con Tolima Cafetero

En una escuela rural de Alvarado,
sietepequeniostuvieronsuprimera
experiencia como catadores

el municipio de Alvarado, aplican sus

conocimientos de matematicas, cien-
cias sociales y naturales en el periédico ru-
ral Tolima Cafetero.

| os alumnos de la escuela La Caima, en

Su profesor, Luis Carlos Avendafo, ade-
mas de ensenarles inglés, les lleva cada
edicion del periédico, que practicamen-
te es el Unico al que tienen acceso los
pequefos de la zona.

Durante la visita que los funcionarios del
Comité de Cafeteros realizaron a La Cai-
ma, los pequefios cantaron una cancion
compuesta especialmente para la oca-
sion, contaron la manera en la que tra-
bajan con el periédico y por primera vez,
tuvieron la oportunidad de catar.
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El programa de Cafés Especiales también se trasladé a la escuela de la vereda La Cai-
ma en Alvarado, para brindarle la oportunidad a los estudiantes de tener su primera

experiencia en catacion.

Mas Agronomia,

mas Productividad

En una jornada de
mas de cinco horas,
120 productores
de todas las zonas
cafeteras del Tolima,
asistieron al taller
Mas Agronomia,
mas Productividad,
desarrollado por la
Gerencia Técnica de
la Federacion y el
Centro Nacional de
Investigaciones del
Café (Cenicafé).

Reunién informativa accionistas Juan Valdez

Herndn Méndez, Presidente Procafecol, visitd la ciudad de
Ibagué para realizar una reunién informativa con los accionistas
de las tiendas Juan Valdez que residen en el departamento del
Tolima, que actualmente cuenta con seis tiendas.
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En el mes de agos-
to tuvimos la opor-
tunidad de partici-
par en uno mas de
los encuentros gre-
miales que perma-
nentemente realiza
la institucionalidad,
con miras a fortale-
cer y mantener in-
formados, no solo a
sus dirigentes, sino
a toda la base ca-
fetera.

Este encuentro
tuvo como finalidad analizar y mirar
con objetividad el futuro que se pre-
vé para el sector cooperativo caficul-
tor que juega un papel protagdnico,
ya que a través de las cooperativas
se le garantiza a los productores uno
de los bienes publicos mas preciados,

Luis Javier
Trujillo Buitrago
Representante
Comité Directivo
y Nacional

Seguimos construyendo

como es la Garantia de Compra: ser-
vicio que perdurard por muchos afios
mas, segun lo estipulado en el nuevo
Contrato de Administracién del Fon-
do Nacional del Café.

Dentro este Encuentro Cooperati-
vo Caficultor se plantearon interrogan-
tes que resultan trascendentales para
lo que serd de ahora en adelante el
trabajo de este sector. Entre esas pre-
guntas destacamos ;Cémo reinven-
tarnos para fortalecer la base social
de las cooperativas, ya que solo el
14% de los caficultores son socios de
dichas empresas? Asi mismo ;Cémo
fortalecer la sinergia institucional?.

Tenemos grandes oportunidades
para fortalecer nuestras relaciones,
generando eficiencia administrativa
que conduzca a una mayor rentabi-
lidad para el productor. Y muchas
otras que tendremos que ir analizan-

do conjuntamente para poder hacer
del cooperativismo cafetero colom-
biano un sector més competitivo co-
mercialmente.

Por otro lado, el Comité Directivo
de la Federacién de Cafeteros tuvo la
oportunidad, nunca vista en su histo-
ria, de asistir a un dia de campo con
la honrosa presencia del sefior Con-
tralor General de la Republica, doctor
Edgardo Maya Villazén, en las instala-
ciones de Cenicafé en Chinchiné. Alli
se pudo informar, de manera clara y
concisa, al sefior Contralor acerca de
la grandeza de esta organizacién, con
un recorrido por dichas instalaciones,
por las de la fabrica BuenCafé, asi
como por algunos lotes de cafetales,
el alto funcionario conocié los proce-
sos que se llevan a cabo en el cultivo
del café: Cémo se produce la semilla,
la siembra, los trabajos culturales para
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llevarlo a su produccién, beneficio, se-
cado, comercializacion, proveedores,
clientes de la industria, en fin, todo lo
relacionado con una institucionalidad
que se acerca alos 90 afos, constru-
yendo desarrollo social y econémico
en Colombia.

Siendo la Contraloria el érga-
no de control mas importante que
el Gobierno Nacional les tiene a los
ciudadanos colombianos, el doctor
Maya manifesté el reconocimiento
por la labor que la FNC realiza. “Solo
dos empresas en Colombia sacan la
cara por el pais: la Federacion y Eco-
petrol. Ademés, con 16 compaiiias
que manejan recursos parafiscales en
Colombia, la FNC es un ejemplo de
transparencia y democracia” fueron
las palabras de despedida del sefior
Contralor jQué orgullo para los cafi-
cultores!

Colombia diversa en
un mismo recinto

Con gran expectativa los caficultores del pais espe-
ramos este afio la Feria de Cafés Especiales Expoes-
peciales 2016, en la que se da cita lo mejor de la
industria y en la que siempre el Tolima ha tenido un
papel destacado.

Es la novena version de un
evento ferial que ha llegado a
convertirse en el més importan-
te de América Latina, en lo que
se refiere a promocionar cafés
especiales.

Este afo, gracias al Concurso
Colombia Tierra de Diversidad,
muchos de los asistentes ten-
dremos la gran oportunidad de
ser testigos de una subasta don-
de estaran los mejores cafés de
nuestro palis. Estamos convenci-
dos de que el café que se culti-
va en nuestros municipios cafe-
teros serd protagonista de este concurso, generoso
en premios e innovador.

De la misma forma, como también es costumbre, los
mejores baristas del pais encuentran en los cafés de
nuestro departamento las notas ideales para que sus
preparaciones brillen durante el Campeonato Nacio-
nal donde se escoge quien representarad a Colombia
en el Campeonato Mundial.

El Tolima, por supuesto, tendré su espacio en Ex-
poespeciales, donde los visitantes a esta importante
feria podran conocer mas de un Tolima, que si algo
tiene es diversidad, palpable incluso en los cafés que
se producen en el centro, norte, sury oriente. En ese
stand y recorriendo toda la feria esperamos ver a mu-
chos productores tolimenses, inquietos por aprender,
por conocer y por intercambiar vivencias con cafete-
ros como ellos, pero que cultivan en la Sierra Neva-
da, en Antioquia o en Huila.

Esta feria que se llevara a cabo en Corferias, en la Ca-
pital de la Republica, nos pone en sintonia acerca de
lo que esta pasando en el mundo en la industria. Los
cafeteros debemos procurar siempre estar atentos a
los dltimos avances que contribuyan a hacer cada vez
mejor nuestro trabajo y Expoespeciales en un esce-
nario propicio, pues combina muestra empresarial,
agenda académica y concursos. Es una cita que no
nos podemos perder. All4 nos vemos.

José Jesus Duque
Buritica
Presidente Comité
Departamental

Organo de Integracion del Gremio Cafetero Tolimense
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Periédico rural al servicio del caficultor y su familia
N Caitines b Gl

Formacién técnica para los cafeteros

Brindarles los elementos necesarios a los produc-
tores para que sus empresas sean cada vez mas
rentables es una de las premisas de la Federacién
Nacional de Cafeteros, en su propésito de velar
por el bienestar de los cultivadores colombianos.
En la blUsqueda de este objetivo, la Gerencia
Técnica de FNC disefié el taller M&s Agronomia
Més Productividad, que ha venido replicando
en diferentes departamentos del pais. Durante
la jornada, un grupo de investigadores del Cen-
tro Nacional de Investigaciones (Cenicafé), en
sus diferentes especialidades, exponen las siete
practicas que todo cafetero debe llevar a cabo
en pro de la productividad.

Semilla correcta, variedades de siembra, edades
de renovaciéon adecuadas, plantas sanas de pla-
gas y enfermedades, nutricion de los cafetales y
manejo de arvenses conforman la agenda que es
presentada a los caficultores, a fin de que cuen-
ten con los elementos suficientes para tomar las
mejores decisiones.

La convocatoria al taller realizado en Ibagué, in-
cluyé caficultores de la gran mayoria de los mu-
nicipios cultivadores, interesados en ampliar sus
conocimientos, poner en practica o perfeccionar
sus buenas practicas, ademas de compartir con
los investigadores y colegas cafeteros, esas ex-
periencias exitosas en sus fincas, que los convier-
te en ejemplares.

Los asistentes coincidieron en el gran valor que
iniciativas como estas tienen para su labor diaria
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y una vez mas reconocieron el rol fundamental
que han cumplido y seguiran cumpliendo en la
caficultura colombiana los técnicos e ingenieros
que conforman el Servicio de Extensién y llegan
con toda esta tecnologia a
sus fincas.

Este taller les permite a
los productores acercar-
se a quienes se dedican a
investigar al café en su in-
tegralidad, para poner sus
conclusiones al servicio de
los caficultores, no solo co-
lombianos sino del mundo
entero.

Asi mismo, como su nombre
lo indica, el taller estd en
perfecta consonancia con
el discurso que desde antes
de ser elegido ha manteni-
do el Gerente General de
FNC, Roberto Vélez Vallejo, como es el de recu-
perar la productividad para la caficultura.
Estamos seguros de que los caficultores que par-
ticiparon en Mas Agronomia Més Productividad
hoy son multiplicadores en sus veredas de los
conocimientos que, puestos en practica por to-
dos los cultivadores, hardn de nuestra caficultura
una actividad cada vez més sélida y rentable, ca-
paz de enfrentar con fortaleza los retos que se
presenten.

Gildardo Monroy
Guerrero
Director Ejecutivo

De regreso al factor
de rendimiento

Gracias a que la produccion de café ha ido reto-
mando sus niveles normales, al igual que los fac-
tores de rendimiento promedio y los contenidos
de pasilla, el Comité Directivo de la Federacion
Nacional de cafeteros, en su sesion del 13 de sep-
tiembre, aprobé retomar la liquidacion del pre-
cio de compra del café pergamino por la formula
habitual de factor de rendimiento en trilla. Esta
importante decisién, que se esta implementando

desde el pasado 16 de septiembre, mejoraré la competitividad y reconoce un mejor precio al caficultor. El fac-
tor de rendimiento es la cantidad de café pergamino necesario para obtener un saco de 70 kilos de café Excelso
(tipo exportacion), que se determina durante el proceso de trilla.

Consejo Editorial: Luis Javier Trujillo Buitrago, Luis Oliver Montealegre Guzman,

Federacion Nacional de

Carlos Sanchez Serrano, Milton Fernando Reyes Giraldo, Olivo Rodriguez Diaz,
Primitivo Espitia Montero, Jestis Duque Buritica y Gildardo Monroy Guerrero.

Asesor Técnico: Wilson F. Espinosa Rodriguez.

Directora: Maria Victoria Herrera Polania.
Redaccion: Laura Enciso. Diagramacion: Diego Cogua. Impresion: La Patria.
Envien sus comentarios al correo electrénico:
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La jornada durd cerca de seis horas

Taller Mas Agronomia y Mas
Productividad para el Tolima
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Total atencidn y participacion por parte de los productores a cada una de las recomendaciones de los investigadores, fueron la constante durante
el desarrollo del taller.

El taller fue dirigido por el Gerente Técnico de la Federacién de
Cafeteros, Hernando Duque y cont6 con la presencia del Director de
Cenicafé, Alvaro Gaitan y un grupo de investigadores de ese Centro.

nomia Mas Productividad, iniciativa de la Gerencia Técnica de la Federacion de
Cafeteros, en cabeza del doctor Hernando Duque Orrego. La jornada se efectud
en Ibagué el 17 de agosto y también ha sido desarrollada en otros departamentos.

De acuerdo con el Gerente Técnico, el objetivo principal de estos talleres es intercam-
biar con los caficultores los resultados de las investigaciones realizadas en los dltimos
afios por el Centro Nacional de Investigaciones de Café (Cenicafé), partiendo de siete
practicas fundamentales para la caficultura, en las cuales los productores deben tomar
decisiones acertadas puesto que de ellas depende la rentabilidad y productividad de sus
cultivos.

Adicionalmente, Hernando Duque precisé que “lo que se quiere dejar de fondo con
estos talleres es que existe un conocimiento para instalar sistemas de produccién de café
) sélidos y productivos, que estén mejor preparados para afrontar la variabilidad climéatica.
del cultivo. Si un caficultor instala un sistema de producciéon de café sélido, robusto, bien estable-
cido, y el clima va bien, le va a ir muy bien; y si tiene
ese mismo sistema de produccién y el clima es desfa-

“Este taller fue excelente porque nos permiti6 apren- vorable, podra afrontarlo de mejor manera” concluyé
der, preguntar y solucionar las dudas que tenemos Hernando Duque. . ‘

de la mano de las personas que verdaderamente Por su parte, los caflcgltores mann‘e.sta'ron su agra-

saben, por eso el mensaje para los otros cafete- do de participar en este tipo de capacitaciones. Es asi

ros es estar de la mano con la Federacién, hacer como todos de forma activa preguntaron sobre los te-

caso a las recomendaciones y creerle a los inves- mas expuestos por los investigadores de Cenicafé y se

. £ - fueron con conocimientos para replicar en sus respec-
tigadores de Cenicafé, porque esa es la salida y , o P P P
: " tivos municipios.
ellos son los profesionales

M as de 120 productores de todas las zonas del Tolima asistieron al taller Mas Agro-

El Gerente Técnico hizo énfasis en siete prac-
ticas claves para alcanzar la productividad

Andrés Sierra (Ibagué)

Obtenga mayor productividad
realizando estas siete practicas

N o
:= :  "Estoy muy contenta de haber asistido a este taller de

“ 14 agronomia, donde uno se concientiza mas del gran
producto que tenemos en nuestras manos y de la 2. Densidades de siembra

‘ | importancia de escoger la variedad correcta, de
ﬁ ' hacer lo que el Servicio de Extensién nos indica.

Por esto debemos ser constantes en el trabajo 4. Plantas sanas de plagas

¥ de nuestras fincas y tener claro que no es la can-
L : P g .
- tidad de hectareas sembradas sino la calidad de
— administracién que le demos”

Yicela Ramirez (Rioblanco)

6. Nutricién de los cafetales
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En el Tolima hay 633 socios

Accionistas dialogar

La empresa registro
ingresos por $114.419
millones de pesos, un
aumento de 18% frente
a los $96.660 millones
de pesos del mismo
periodo de 2015.

[rededor de 120 accio-
nistas de Procafecol
S.A, la empresa que

opera la marca y cadena de
tiendas Juan Valdez® Café,
se reunieron en |lbagué y dia-
logaron con Herndn Méndez
Bages, su Presidente.

Durante el encuentro, el
alto ejecutivo conté a los ac-
cionistas como va su empresa,
qué desarrollos se han teni-
do, cuales son los planes de
inversion y como han sido los
resultados.

“Como siempre, estos espa-
cios son muy positivos porque
no solamente fuimos nosotros
trasmitiéndoles informacién,
sino escuchando a los accionis-
tas, contestando sus preguntas,
sus inquietudes, atendiendo sus
comentarios. Fue un didlogo
muy importante e interesante”,
indicé Herndn Méndez, quien
celebré la amplia respuesta que
tuvo la convocatoria a esta reu-
nién informativa.

4

on con Presidente de Procafecol
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En el Tolima existen 633 accionistas de Juan Valdez® Café y se cuenta con seis tiendas ubicadas en puntos estratégicos de

la capital del departamento.

De acuerdo con el Presi-
dente de Procafecol, desde
hace un par de afios se vienen
programando reuniones pe-
ri6dicamente en los departa-
mentos donde hay accionistas
de Juan Valdez, con el fin de
mantener una comunicacion
directa con ellos y que estén
bien informados. Adicional-
mente recordd que en la pa-
gina www.juanvaldezcafe.com
hay una seccién especialmen-
te dirigida a los inversionistas.

Del total de 18.412 accio-
nistas que hay en todo el pafs,
633 corresponden al Tolima,
un departamento importante

para la caficultura de Colom-
bia y por supuesto para Pro-
cafecol. Es asi como se cuenta
con seis tiendas en lbagué y
desde el ano anterior en ellas
y otras regiones se encuentra
café de origen Tolima, como
reconocimiento al trabajo de
los cafeteros tolimenses por
producir un café de calidad.
“Los cafés de Colombia tie-
nen un alto reconocimiento
en el mundo por su calidad y
son preferidos en muchos de
los mercados. Particularmen-
te el café del Tolima tiene un
lugar muy importante en esa
preferencia”, puntualizé Her-

nan Méndez

Asi mismo, el Presidente
enfatizé en la importancia
de las Tiendas Juan Valdez,
a las que calificé como vi-
trinas del café de Colom-
bia ante el mundo. “Nues-
tra marca es una marca muy
reconocida y se asocia con
el café de Colombia. Real-
mente estamos cumpliendo
la tarea de llevar al mundo
los mejores cafés de nuestro
pais, a la vez que contribui-
mos a generar mayores in-
gresos a los accionistas y los
cafeteros”, concluyé Hernén
Méndez.

Ingresos operacionales crecen 18% en primer semestre de 2016

" LY

Las ganancias operacionales de Juan Valdez® Café para el primer
semestre de 2016, fueron de $5.748 millones de pesos.

Los ingresos por activi-
dades ordinarias de Pro-
cafecol S.A., alcanzaron
$114.419 millones de pe-
sos en el primer semestre
del afio, 18% mas frente a
los ingresos de $96.660 mi-
llones de pesos reportados

en el mismo periodo anterior.

Este buen resultado obede-
ce a la estrategia de apertura
de tiendas a nivel nacional e
internacional reforzada desde
2015, asi como a la introduc-
cién de un nuevo portafolio
de productos y mas reciente-

mente a la posibilidad de
recibir pedidos desde dis-
positivos moéviles en algu-
nas de ellas, conectandose
con un consumidor mas di-
gital.

En Colombia se abrieron
seis tiendas en la primera
mitad del afio. Fuera del
pais, destaca la apertura de
nuevas tiendas a lo largo
de todo el continente, en
paises tan diversos como
México, El Salvador, Costa
Rica, Curazao, Bolivia,
Chile y Estados Unidos, con
planes de nuevas aperturas
en lo que resta del afio.

Al balance favorable en
los ingresos operaciona-
les, se suman adecuados
niveles de costos y gastos

de operacion. El costo de
ventas en el primer semes-
tre del afo bajé al 38% de
los ingresos operacionales,
en comparacioén con el 39%
del primer semestre de
2015.

Los gastos de adminis-
tracion y ventas se reduje-
ron de 39% de los ingre-
sos en la primera mitad de
2015 a 38% en este primer
semestre de 2016.

Esta optimizacién de
costos y gastos contri-
buyé a que las ganancias
operacionales alcanzaran
$5.748 millones de pesos
en el primer semestre de
2016, 18% més frente a los
$4.856 millones de pesos
en igual periodo de 2015.
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El Tolima presente con seis finalistas
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Todo listo para Colombia Tierra de Diversidad

Cafés de Planadas, Chaparral e Ibagué, entre los 59 finalistas del concurso nacional de calidad, que se
premiard en el marco de ExpoEspeciales 2016, del 5 al 8 de octubre en Bogota.
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uatro caficultores de Planadas, uno de
‘ Chaparral y otro de Ibagué clasifica-

ron a la fase final del Concurso Nacio-
nal de Calidad Colombia Tierra de Diversi-
dad, convocado por la Federacion Nacional
de Cafeteros, que serad premiado en el mar-
co de ExpoEspeciales 2016.

El Tolima, que inscribié en total 165 lo-
tes, estara representado en la fase final de
Colombia Tierra de Diversidad por cuatro
productores de Planadas: Aldemar Romero
Rojas, César Julio Munoz Calderdn, Luis Ale-
jandro Mufioz e Ivdn Molano Ramirez; uno
de Chaparral: Dilson Johan Palomino Rivera
y uno de lbagué: José Anargel Rodriguez.

El departamento que mas lotes clasifico a
la final fue Narifio, con 24, seguido de Cau-
ca,con 11.

v,
e

CONOCENOS EN WWW.MINPRO.CO

La catacion del
Concurso Colom-
bia Tierra de Di-
versidad  estara
a cargo de un
panel de jueces
nacionales e in-
ternaciones que
escogeran los ga-
nadores para la
subasta en vivo
en la que el pre-
cio base sera de
cinco doérales por
libra para pe-
quenos lotes y
dos délares para
grandes lotes.

Durante méas de dos meses, los caficul-
tores colombianos respondieron al Illama-
do de la Federacién Nacional de Cafeteros
para participar en Colombia Tierra de Di-
versidad.

La convocatoria superé las expectativas
y al cierre de las inscripciones, 1.260 lo-
tes de 12 departamentos fueron puestos a
consideracién de los jueces. Colombia Tie-
rra de Diversidad es el primer concurso de
calidad de café disefado por la Federacién
para los cafeteros de Colombia con el obje-
tivo de asegurar un mejor precio al produc-
tor, promover vy visibilizar la diversidad de
sabores, proyectar nacional e internacional-
mente cafés excepcionales, comercializar
y concentrar iniciativas regionales y depar-
tamentales en un solo espacio que tendrd
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como epicentro la Feria ExpoEspeciales a
realizarse entre el 5y 8 de octubre en Cor-
ferias Bogota.

El concurso se dividié en dos categorias:
pequenos y grandes productores: “Des-
de 500 kilos a 25.000 kilos, son dos gran-
des categorias que convocan a pequefos
y grandes caficultores, porque todos son
parte de esa pluralidad y esa diversidad,
por eso con este concurso la idea es mo-
tivar al cafetero y seguir trabajando para
ofrecer al mundo nuestra vision de lo que
es un café de Colombia que no solo es de
excelente calidad sino que a su vez refleja
el esfuerzo que cada uno de esos caficulto-
res hace todos los dias por sacar lo mejor
de su producto a la venta” afirmé Rodrigo
Alarcén, Coordinador del Laboratorio Cen-
tral de Calidades de Almacafé.

La premiacién se llevard a cabo en el
marco de la Feria de Cafés Especiales Ex-
poEspeciales, considerada como la mas
importante de América Latina y el Caribe
y que este afio celebra su novena edicién
ofreciendo, como siempre, una amplia
oferta comercial con mas de 100 exposito-
res y una nutrida agenda académica.

Colombia Tierra de Diversi-
dad premiara seis ganadores,
cinco de ellos por diferentes
atributos y uno que sera el
poseedor del mejor café den-

tro de la categoria de grandes
lotes de mas de 25.000 kilos

Café
conTamano,
Peso

yCalidad
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Tolima, cajé
de alta calidad
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Los pequenos de la escuela La Caima recibieron de parte del Comité
de Cafeteros un obsequio promocional como forma de agradecimien-
to por el uso del periédico Tolima Cafetero en su aprendizaje diario.

11

uiero compartir esta
fabulosa idea como
lo es la elaboracion
de exdmenes de final de perio-
do basados en el interesante
periédico Tolima Cafetero que
aplicaré manana 16 de mayo de
los corrientes”. Este es un apar-
te del correo que el docente
Luis Carlos Avendano dirigié al
Comité de Cafeteros para com-
partir la experiencia pedagdgica
a partir del periédico rural en la
escuela La Caima en Alvarado.
Segun el profesor, quien se
define como “tutor de inglés,
escritor de cuentos y poemas
y aficionado a hacer mamarra-
chos” cada vez que se publica
una nueva edicion del periddico
“sagradamente” Sandro Fonse-
ca, funcionario de Cafitolima, le
entrega los ejemplares que él
hace llegar a sus alumnos y ha-
bitantes de la vereda La Caima.
Ademas de fotografias de los
estudiantes con ejemplares del
periédico, Luis Carlos Avenda-
fio anexd cuestionarios de los
exdmenes que aplicaria el dia si-
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* proceso de cultivo.

. . . \
guiente a los nifos, siete en to-

tal, quienes, gracias a la modali-
dad de la Escuela Nueva, cursan
entre primero y quinto grados.

Dentro de los puntos que de-
bian resolver estaba: “Si soy ca-
ficultor, quiero acceder a la linea
de crédito para la renovacion
por zoca, tengo dos hectareas
y media de café, ;Cuanto dine-
ro me pueden dar para finan-
ciaciéon de mi cafetal?” o “Lee
detenidamente la separata jA
controlar la broca! Y realiza un
infograma con al menos dos da-
tos que alli encuentres”

“Los recursos no son muchos,
entonces le echamos mano por
ejemplo a un periédico que tie-
ne informaciéon del campo...
para nosotros es valiosisimo,
nos identificamos con él y con el
permiso y la ayuda de la coordi-
nadora de la Institucién Educa-
tiva General Enrique Caicedo, a
la cual estd adscrita la escuela,
hacemos un trabajo de transver-
salidad de los temas del perio-
dico, de tal manera que los apli-
camos en matematicas, ciencias

7. s,

Jovenes construyen germinador

» Con la asesoria del Servicio de Extensién de la zona, los estudiantes
» de la Institucién Educativa San José de Tetuén, perteneciente al pro-

‘—l: grama Escuela y Café en el municipio de San Antonio, construyen
m: un germinador de café y aprenden, de forma practica, el inicio del
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Los alumnos utilizan el periodico Tolima Cafetero como material

"Welcome to La

\

sociales y naturales”, indicé el docente,
quien agregd que esta experiencia ha sido
de gran valor para ellos y apenas se est sa-
cando provecho a un 50% y contindan ex-
plorando porque hay mucho més, aparte de
la importante informacion que trae sobre el
café.

Primer Encuentro de Asociacione

Como iniciativa de los representantes municipales del Comit:
Cafeteros de Chaparral y con el apoyo de Carlos Sénchez, re
sentante departamental de la zona, se llevé a cabo el Primer
cuentro de Asociaciones de Café de Alta Calidad de Chaparr:
cual conté con la presencia de 14 grupos asociativos.

'\u.._ ___
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dldaCtICO ,/ La broca, la inversién y cubrimiento

-0 J que se ha realizado en mantenimien-

to y conservacién de vias, los progra-

al I I l a mas de apoyo a los caficultores afec-

tados por el Fenémeno de El Nifo,

son algunos de los temas en los que

los estudiantes han puesto en précti-

ca los conocimientos impartidos en sus clases. “Por

ejemplo, en matematicas, el profesor nos pone a sa-

car cifras, sumarlas y dividirlas para determinar qué

promedio nos da”, afirmé Yesica Ramirez, de
grado quinto.

Brayan, Fabian, Anderson, Sandra Daniela,
Yesica Yulieth, Danna Michet y Angie Rocio son
los estudiantes, en su mayoria hijos de caficulto-
res, quienes con una alta dosis de inglés en sus
jornadas, aceptan con entusiasmo y compromi-
so los conocimientos que su maestro les m‘(parte
a diario, recurriendo a herramientas comd Tolima

7 D””I'e/a

comun en las instituciones de este tipo en el pais.
“Son siete chicos que son muy enamorados del

estudio de sus familias, del café y dél inglés. Yo aqui

realmente veo verdaderos lidergs y grandes estre-

llas que van a hacer muchisimo por esta socie-

dad...de eso no me cabe la menor duda”, con-
cluyé el docente.

La visita del Comité de Cafeteros

S
eroraroa  Fow

CATETER Y

Los temas del periédico rural se han convertido en material de estudio para
los siete estudiantes de esta escuela ubicada en Alvarado, en él aplican sus
conocimientos en matematicas, ciencias naturales y otras asignaturas.

Al principio con timidez, los pequefios con-
taron cémo es su dia a diay la forma en la que

Tolima Cafetero quiso conocer a los protagonistas de

esta historia y decidio visitar la Escuela de La Caima,
ubicada aproximadamente a hora y media de Ibagué y
900 metros sobre el nivel de mar. Alli se llega luego de
recorrer una via, que en su Ultimo tramo esta en defi-
cientes condiciones, pero se espera que proximamente
sea mejorada por parte de la Alcaldia de Alvarado.

Los pequefos esperaban con curiosidad a los visitantes
y los recibieron con una cancién, compuesta por su ‘tea-
cher’, que, acompanada por maracas y botellas, incluia ver-

trabajan con Tolima Cafetero, cémo su pro-
fesor les ensefia inglés y las anécdotas de la
vida en el campo, como que a algunos, que
deben recorrer mas de una hora y media a pie
para llegar a la institucion, los acompafa en
el recorrido su perro y por supuesto, también
durante sus clases.

Ademés de conocerlos y escuchar de pri-
mera mano sus historias, el Comité de Ca-
feteros hizo posible que vivieran su primera

SOS COMO:

Con un tinto me levanto
Y me siento muy alegre
Recojo café con mis taitas
ST ‘(-m.e.g_ano un buen billete”

- _——
- mememm =

“El café, el café, es nuestra hermosa tradicion.
El café, el café, lo sembramos por conviccion.

Bl

experiencia con la catacién. Gracias a la he-
rramienta la Nariz del Café, conocieron dife-
rentes aromas y luego cataron, siguiendo el
protocolo de los profesionales.

Como es tradicion, dijo el ‘profe’, la jorna-
da terminé con un encuentro de futbol con
los funcionarios del Comité, donde nifios y
nifias demostraron el gusto por otra de las
pasiones que, como el café, llena de orgullo a
los colombianos.

Demostracion de método en el Libano

Productores de la vereda La Cuna del Libano asistieron a una de-
mostracién de método sobre anélisis de suelos. La actividad, rea-
lizada en la finca La Polka, estuvo dirigida por el Servicio de Exten-
sién y contd con las asistencia de més de 15 cultivadores del grano.

Catacion de café en Dolores

En el marco de las capacitaciones en catacién que ha realizado el
programa de Cafés Especiales en 16 Comités Municipales del To-
lima, le correspondié la oportunidad a los lideres gremiales del
municipio de Dolores, quienes reconocieron la influencia que tiene

el beneﬁao del café en eI sabor que el producto refleja en la taza.
R N 3
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Convenio entre Comité de Cafeteros y Alcaldia

a Alcaldia de Ibagué y
Lla Federacién Nacional

de Cafeteros-Comité De-
partamental de Cafeteros del
Tolima suscribieron el Conve-
nio 1100 de 2016, que tiene
por objeto el mantenimiento
y conservacion de la red vial
terciaria de la capital tolimen-
se.

La inversién, que supera los
$900 millones, comprende un
aporte por parte del munici-
pio, de $878.279.370, repre-
sentado en recursos, ademas
de maquinaria. Por su parte,
el Comité de Cafeteros apor-

..r: st

Foto: Suministra;da

ta $43.913.968, correspon-
dientes a bienes y servicios.

El plazo del convenio es de
cinco meses y se inicié con
el mantenimiento de la via El
Tambo-La Esmeralda el pasa-
do 13 de septiembre.

De esta forma, la FNC-Co-
mité de Cafeteros del Tolima,
continla buscando aliados
estratégicos para mejorar
las condiciones de compe-
titividad de los caficultores,
atendiendo una de las nece-
sidades mas sentidas de los
cultivadores, como son las
vias de acceso a sus fincas.

LA GOTERA

Una enfermedad del café en periodo lluvioso, 044/

pero su manejo debe realizarse en época seca

SIRTOMAS:

Formacion de lesiones circulares u ovaladas en
las hojas, de color rojizo y que se tornan gris
claro cuando envejecen. Estas lesiones terminan
desprendiendose y dejan un agujero en medio de

la hoja.

En los frutos se presentan estructuras en forma

de agujas.

El principal efecto de la gotera es la caida
completa de la hoja, que puede llevar a
defoliaciones que comprometen el llenado
de los granos y ocasionan la caida de lo

frutos.

e

8

Por las vias de Ibagué

Las actividades dieron inicio el pasado 13 de septiembre

Viad
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Foto: Suministrada

El Convenio fue socializado con la comunidad de las veredas El
Tambo y La Esmeralda, donde se iniciaron las obras el pasado 13
de septiembre.

El convenio concluyo en el mes de agosto

Cintas huellas para Rioblanco

Un total de 1.257 metros lineales de cintas huellas se construyeron en el
marco del Convenio de Mantenimiento y Conservacién de la Via Rioblan-
co-Gaitan, suscrito entre la Gobernacién del Tolima y la Federacion Nacio-
nal de Cafeteros-Comité de Cafeteros del Tolima.

En desarrollo de este convenio, que terminé el pasado mes de agosto se
invirtieron $889.998.493, por parte de la Gobernacién del Tolima, mientras
que el Comité Tolima, aportd, en bienes y servicios, $30 millones, para un
total de $919.998.493.

Fedl‘.'r;cién Macional dé
Cafeteros de Colombia

Ojo de gallo o gotera
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ExpoCafisur 50 afios Chaparra]

Viernes 14 dEI 1 4
= Actrvidod = Piblico al 17
9:00a.m. Expocafisur 50 Afos Coliseo de Ferias Abierto
10:00a.m. Actos Conmemorativos 50 Afios Cafisur Coliseo Mayor Privado d e OCtu bre
3:00 p. m. Show del Profesor Yarumo Plaza de Toros La Sombrerera ~ Abierto
6:00 p. m. Inauguracion Expocafisur 50 Anos Coliseo de Ferias Abierto
7:00 p.m. Concurso Lechero (Escurrido) Coliseo de Ferias Abierto
8:00 p.m. Homenaje a los héroes de |a
Patria - Ejército Nacional, Orquesta Plaza de Toros La Sombrerera Abierto

de Camara de la Sinfénica Iberoamericana,
Festival de Luces y Emulos Musicales.

Sabado 15
7:00 a.m. Concurso Lechero (Primer Control) Coliseo de Ferias Abierto
2:00 a.m. Expocafisur 50 Ahos Coliseo de Ferias Abierto
9:00 a.m. Apertura Segunda Feria Ganadera Coliseo de Ferias Abierto
10:00 a. m. Charla Técnica — Asocebl Coliseo de Ferias Abierto
2:00 p.m. Desfile de Armmieros Edificio Cafisur - Plaza De Toros ~ Abierto
3:30p.m. Concurso Departamental de Arrieria Plaza de Toros La Sombrerera Abierto
7:00p.m.  Concurso Lechero (Segundo Control) Coliseo de Ferias Abierto
Noche de Celebracién
9:00 p.m.  Orquesta La Nota 13 Ejército Nacional Plaza de Toros La Sombrerera  Invitaciéon

J.R. Quinteros y Sus Hispanos

NO Se piary
Grupo Nertefio Los Implacables plerdan

Domingo 16 el ShOW
7:00 a.m. Concurso Lechero (Ultimo control) Coliseo de Ferias Abierto . dea] Py
9:00 a.m. Expocafisur 50 Afos Coliseo de Ferias Abierto ! pl"Of €sor YaI' umo
10:00 am. Charla Técnica - Asocebl y Exhibicion Bovina Coliseo de Ferias Abierto 5
1:00 p.m.  Actividad Infantil Cosechando Sonrisas con Cafisur Coliseo de Ferias Abierto EI Vlern es 1 4
3:00 p.m. Evento Comico Taurino Plaza de Toros La Sombrerera Abierto 9
6:30 p.m. Remate Bovino Lotes de Cabezal Plaza de Toros La Sombrerera  Abierto a 1 as 3 . O
8:00 p.m. Cierre Expocafisur 50 Afos . O p m.,
Lunes 17
.00 am.  Remate de Feria Comercial Ganadera Coliseo de Ferias Abierto

~ El hongo requiere de alfas
orecipitaciones, humedad permanente,
baja temperatura y bajo brillo solar.

Estas condiciones se encuentran usualmente en
cafetales bajo sombrio abundante y en plantaciones
de café con altas densidades de siembra.

PARA PREVENIR EL ATAQUE DE GOTERA EN LOS CAFETALES,
SE DEBEN REALIZAR LABORES DE PREVENCION COMO:

Estar alerta ante la presencia constante de lluvias, como el evento de La Ning,
para realizar evaluaciones de incidencia de la enfermedad, especialmente en
cafetales con sombrio o altas densidades de siembra.

El manejo de arvenses, las podas o desbajeres en los cafetos, evitan que las
ramas inferiores entren en contacto con material atectado por gotera en el
suelo, y permite la aireacion de los cafetales y la disminucion de la humedad.

El uso racional de sombrio y de densidades de siembra hasta 8.000
plantas/ha mejoran la luminosidad en el cafetal, favorece la evaporacion
del agua y crea condiciones desfavorables para el hongo.

Evite los encharcamientos y profundice los drenajes donde el exceso de
humedad lo requiera.




Tolln
Cijerer

Ganador

Jorge Luis Buitrago, de la
vereda la Trinchera del mu-
nicipio de Fresno, recibié,
a través del Servicio de Ex-
tension, su premio por ser
el ganador del Concurso
Leamos en Familia Tolima
Cafetero, consistente en un
mercado de $200.000 de
supermercados Coomersa.

Foto: Suministrada

--Cocinado con Café

De manera facil, rapida y con ingredientes basicos
que tiene a la mano en su hogar, prepare una
deliciosa torta de café

Ingredientes

250 gramos de harina

1/2 taza de Maicena

200 gramos de azUcar (preferiblemente en polvo)
150 gramos de mantequilla

1/4 taza de leche

4 huevos

3 cucharadas de polvo hornear

100 gramos de chocolate en polvo

Café a gusto

1 cucharada de vino (opcional)

Preparacion

Nota: Tenga en cuenta que cada ingrediente debe
mezclarse muy bien con los demds para evitar que
se formen grumos.

* Mezcle el azlcar y la mantequilla. Adicione los huevos y
mezcle nuevamente.

* Agregue la harina, la maicena y el polvo de hornear.

e En un recipiente aparte mezcle el café, el chocolate y la
leche, adicione el vino y agregue todo a la mezcla anterior.
Recuerde batir todo muy bien.

e Con un poco de mantequilla, enmanteque el molde, sobre
todo las esquinas y la base. Adicione una cucharada de harina
y distriblyala por todo el recipiente. Si desea, dé pequefios
toques al molde para retirar los excesos y evitar que la torta se
pegue.

* Vierta la mezcla en el molde.

e Sitiene horno, precaliente a temperatura media. Si por el
contrario es en estufa, hornee a baja llama y tape con papel
aluminio la parte de arriba.

* Hornee por aproximadamente 40 minutos a 180°C (si es en
horno) o a fuego lento (si es en estufa).

e Retire el molde, deje enfriar y consuma.

10 Entreleninuento
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Lea detenidamente el periédico, responda las preguntas y di-
ligencie el formulario. Recértelo y depositelo en los cupones
ubicados en los Comités de Cafeteros. Podra ganar estupendos
premios.

Las siguientes preguntas fueron tomadas de algunos ar-
ticulos publicados en la presente ediciéon de Tolima Cafetero.
Sefiale la respuesta correcta.

1. ¢A qué municipio pertenece el paisaje cafetero de
la portada del periédico?

a) Anzoéategui c) Falan

b) Planadas d) Palocabildo

2. Marque con una "X" las practicas agricolas desarrolla-
das en el taller Mas Agronomia Mas Productividad (Selec-
cione varias)

__ Control quimico en el plato del &rbol

___Manejo de aguas residuales

____ Densidades de siembra

____Recoleccién manual

__Nutricidn de los cafetales

___ Plantas sanas de plagas

3. ¢Cuantas tiendas Juan Valdez hay en el Tolima?
a) Ocho c) Doce
b) Nueve d) Seis

4. ;Como es el nombre del Concurso Nacional de Ca-
lidad que se premiara en Expoespeciales 2016?

a) Colombia Tierra Querida

b) Café Colombiano, lo Mejor del Mundo

c) Calidad y Sabor

d) Colombia Tierra de Diversidad

Nombre

Cédula Cafetera nimero

Vereda

Municipio

Namero celular

Correo electrénico (si tiene)

Patrocinado por:

ﬁ COOME’SA

CEMTRAL COOPERATIVA
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Con un dialogo franco y directo entre el Gerente de la FNC y las cooperativas

Con éxito se realizo Didlogo Cooperativo 2016

El trabajo con los jovenes y la busqueda de alternativas para minimizar el riesgo entre la formalidad y la
informalidad, seran otros de los puntos a trabajar conjuntamente entre la FNC y las cooperativas

ras dos dias de trabajo y
Tcon el compromiso de au-
nar esfuerzos para incre-
mentar las sinergias institucio-
nales y mejorar la rentabilidad
del caficultor, se desarrollé en
Popayén el Didlogo Coopera-
tivo 2016 Fortaleciendo Nues-
tros Valores, al que asistieron
mas de 200 lideres gremiales y
gerentes de las 33 Cooperati-
vas de Caficultores del pafs.
Como resultado de la cons-
truccion colectiva durante los
talleres y espacios de anélisis,
se priorizaron como puntos cla-
ve el alinear la estrategia coo-
perativa al plan institucional;
promover la educacién coo-
perativa entre sus asociados
y difundir los servicios coope-
rativos, ademas de acoger la
propuesta planteada por el
Gerente General de reunir-
se mensualmente para seguir
construyendo una agenda co-

mun en un marco de igualdad,
donde el protagonista seguira
siendo el caficultor.

Lograr ventajas competitivas
a través de la comercializacién
en bloque de café y provision
agricola, gestionar sinergias
que permitan adelantar un tra-
bajo conjunto y complemen-
tario en la prestaciéon de asis-
tencia técnica e implementar
estrategias de servicios com-
partidos apostandole a eco-
nomias de escala, se suman a
los retos que guiaran la ruta de
trabajo.

De otra parte, los gerentes
de las cooperativas solicita-
ron el acompafiamiento de la
Federacién para gestionar la
continuidad del Régimen Tri-
butario Especial en la comer-
cializacion de café, recono-
ciendo el rol que cumplen las
cooperativas en el desarrollo
regional y la inclusién social.

“Aqui no hay imposicio-
nes, proponemos un camino
para recorrer y crear un nue-
vo relacionamiento en el que
fortalezcamos nuestra rela-

ciéon de socios sin descuidar
el acompafiamiento frente al
uso de los recursos y el ac-
cionar de las cooperativas”,
finalizé diciendo el Gerente
General.

El Tolima estuvo represen-

Tolla
Cajeiery

tado por los Gerentes de las
cuatro Cooperativas y Pre-
sidentes de los Consejos de
Administraciéon de las mis-
mas, Gerente de Cencotol,
Gerente de Almacafé lbagué,
el representante del Tolima
ante el Comité Directivo vy
Nacional, el presidente del
Comité Departamental y el
Director Ejecutivo del Comi-
té Tolima.

Foto: Suministrada

Los 200 lideres de las 33 cooperativas del pais aceptaron la propuesta
del Gerente General de la Federacién para reunirse mensualmente.

“cooperativas

le compran su qué
con SOPreprecio

% Broca mdxima  Sobreprecio

Rainforest 4%  $25.000

UTZ 4%  $15.000

Regional Tolima 2% $5.000

%

Regional 4( 2% 330 000

CAFILIBANO “#=ssr
Venda su café con sobreprecio en las

ﬁﬁ Cafitelima
|

COOPERATIVA DE CAFICULTORES DEL TOLIMA LTDA.

Cooperativas de Caficultores

Agrocafé

“Abone con lo propio

b

Agroinsumos del Cafe S.A

Calle 73 No. 8 -13 Piso 4 Torre A Bogota - Colombia
Tel: 2100888 Fax: 2102110
web: www.agrocafe.com.co
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10 cosas que debe saber sobre el Contrato de
Administracion del Fondo Nacional del Cafe

Esta contribucién es de 6 centavos de doélar estadounidense (US ¢) por
cada libra de café verde exportado, US¢ 1,08 para café tostado, US¢ 0,48
para café soluble y US¢ 0,36 para extracto de café.

Este contrato no toca para nada el monto de la contribucion cafetera,
pues esto es una prerrogativa del legislador y no es materia del contrato.
Este contrato es para administrar precisamente los recursos que se recau-
dan producto de dicha contribucién.

¢Qué es el FONC? ¢Qué es la

contribucion cafetera?

Es una cuenta parafiscal, ’ \ /

conformada por dineros
considerados publicos, que
se nutre principalmente de
la contribucién cafetera pa-
gada por cada libra de café
exportado (verde, tostado,
soluble o en extracto).

\

¢Para qué sirve el FONC?

El objetivo prioritario del
Fondo es contribuir a
maximizar el ingreso del
productor de café y debe
cumplir con los objetivos
previstos en la normativi-
dad aplicable, consisten-
te en impulsar y fomentar
una caficultura eficiente,
sostenible y mundialmen-
te competitiva.

¢A qué se compromete
la FNC con la suscripcion
de este contrato?

A administrar y ejecutar
los recursos del Fondo Na-
cional del Café en pro de
la caficultura colombiana
y con altos estandares de
trasparencia, eficiencia y

Es el aporte al Fondo Na-
cional del Café que reali-
zan los productores para
obtener beneficios colec-

tivos. I

¢Qué se financia con el
FoNC?

El FONC es la principal

¢Cuando se creé el
FoNC?
Como cuenta especial,
el FONC se cred el 22
de noviembre de 1940
mediante el Decreto
2078, y su manejo y ad-
ministracién a cargo de
la FNC se formalizé me-
diante un contrato sus-
crito con el Gobierno en
diciembre de ese mismo

ano.

fuente de financiamiento
de los bienes y servicios
publicos que benefician
a los propios caficultores,

* La Garantia de Compra

* La investigacién cientifica y el desarrollo tecnolégico

que llevan a cabo instituciones como el Centro Nacional de
Investigaciones de Café (Cenicafé).

* La asistencia técnica brindada por el Servicio de Extensién
(principal vehiculo de transmisién de conocimiento).

* Las labores de comercializacién y mercadeo que han contri
buido a brindar valor agregado al café colombiano posicionarlo
como el mejor café suave lavado del mundo, entre otros.

Algunos de los elementos
se retoman de contratos anteriores

* Lared de cooperativas se mantiene como uno de los
medios para ejercer la Garantia de Compra.

* Se refuerza la importancia de la investigacion (por
medio de Cenicafé, por ejemplo) y la asistencia técnica
a los caficultores (el Servicio de Extension)

* Se conserva la participacién de los Ministerios de
Hacienda, Agricultura, Comercio Exterior y el Depar-
tamento Nacional de Planeacién (DNP) en la alta direc-
cién del FONC, asi como la colaboraciéon de un asesor
para asuntos cafeteros.

eficacia.

¢Quién vigila la gestion
del FONC?

La Contraloria General de
la Republica (CGR) me-
diante los métodos, sis-
temas y procedimientos
de control fiscal y de in-
versiones y transferencias
previstos en la ley, al igual
que para otros bienes y
fondos estatales adminis-
trados por la FNC.

* La transparencia que permita una informacién efecti-
va a agremiados, caficultores, trabajadores y autorida-
des.

* La gobernabilidad que garantice tener una organiza-
cién representativa y democrética en busca de la renta-
bilidad y sostenibilidad del caficultor.

e Control de la gestién de cara a agremiados, trabaja-
dores y autoridades, asi como una rendicién de cuentas
oportuna y efectiva para la propia FNC, sus trabajado-
res y érganos de direccién y representacion.

* Principios éticos, entendidos como las creencias ba-
sicas y los valores éticos sobre los cuales se construye la
forma correcta de relacionamiento interno y externo y
la administracion y buen uso de los recursos cafeteros.

-

\

¢ Qué cambios o modifica-
ciones incorpora el nuevo
Contrato?

Incorpora los principios
de planeacién, eficiencia,
eficacia, economia, trans-
parencia, responsabilidad,
seleccion obijetiva, debido
proceso y publicidad en la
ejecucion de los recursos
del FoNC.

También se introducen
principios de Buen Go-
bierno, con lo cual la FNC
deberd expedir un Cédigo
de Etica y Buen Gobierno
que recoja y difunda los
principios, valores, poll'ti-
cas y lineamientos éticos
relativos a:
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En los dias de cam

po qué se realiza
Manejo Integrado de Broca (MIB)

La recomendacion es adelantar el Manejo Integrado

Dias de campo para combatir la broca

El Comité de Cafeteros realiza desde septiembre dias de campo en los 95 distritos en los que se encuentra
dividido el Tolima cafetero.

Edicion 256

Tolima Cafetero

Foto:Oficina de Comunicaciones

a Federacion Nacional de

Cafeteros, consciente de

los efectos que tiene el ve-
rano sobre los cafetales, disefa
e implementa una serie de es-
trategias encaminadas para que
los caficultores hagan frente a
las plagas que aparecen debido
a las altas temperaturas.

El Comité de Cafeteros del
Tolima programé para los me-
ses de septiembre y octubre
mas de 190 dias de campo en
los 95 distritos en los cuales
estd dividido el departamento,
los cuales son una de las he-
rramientas de comunicacion vy
extension mas empleadas para
dar a conocer practicas que se
espera sean adoptadas por los
agricultores.

Durante ellos se realizara
un recorrido por tres estacio-
nes en las que el Servicio de
Extensién hard énfasis en los
aspectos que deben ser teni-
dos en cuenta para el Mane-
jo Integrado de Broca (MIB),
ya que dada la naturaleza del
problema, la propuesta de
Cenicafé y FNC es implemen-
tar el MIB como un conjunto
de practicas que aporten a la
productividad de los cafeta-
les.

Es imposible atacar la bro-
ca con una sola practica o for-
mula. Es necesaria una suma
de acciones que incluyen el
control cultural principalmen-
te; el control quimico cuando
sea necesario; el control bio-

l6gico cuando las condiciones
de humedad lo permitan; el
control en post cosecha, eva-
luar los niveles de infestacién
y llevar registros de floracidn,
entre otros.

De acuerdo con el Gerente

Porsngages |5 13 f
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Técnico de la FNC, Hernando
Duque, “el mensaje es que
la broca, por su dificultad de
manejo, implica que el cafi-
cultor monte una estrategia
donde combine las diferentes
medidas de control”.
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La participacién activa de los caficultores en las actividades es clave
para que de forma auténoma ellos identifiquen la importancia de

realizar buenas précticas.

Foto: Suministrada
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Las condiciones climticas favorecen la proliferacion d

Tres estaciones para

Los dias de campo estan disefiados para que los productores cubran, en tres
estaciones, los aspectos mas relevantes del Manejo Integrado de la Broca.

* La broca del café es la plaga mas importante para la caficultura colombiana \
y puede ocasionar pérdidas en el peso y calidad del grano.

e El ciclo de vida de la broca esté entre 45 y 60 dias y es influenciado por los
factores climaticos en el campo. | g.a‘

* En periodos de sequia existe una mayor reproduccién de la broca dentro @Q\
de los frutos secos que estan en los arboles y en los frutos infestados del \

o, QP
suelo s@

e Cuando la zona cafetera presenta condiciones de temperatura
media mayores a 21°C se requiere la implementacién de todas las
estrategias del Manejo Integrado de la Broca. Esta temperatura se
registra en altitudes inferiores a 1.200 metros sobre el nivel del
mar.

* Antes del zoqueo, realice la cosecha sanitaria, que consis-
te en retirar todos los frutos verdes que queden en la planta
para evitar la dispersién de broca hacia los lotes vecinos.
Ademas, se deben conservar los surcos trampa, que son ar-
boles que se dejan en pie con el fin de recolectar los frutos
cada quince dias durante dos meses para el control de la

broca. : >
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* Aunque la broca prefiere atacar frutos maduros, éstos son susceptibles cuando tienen mas
del 20% de peso seco, lo cual depende de la zona de produccion y ocurre entre los 120 y
- 150 dias después de la floracion.

* El registro de floraciones es una de las actividades que se deben realizar en la finca ya
que sirve como herramienta para identificar el periodo critico de los frutos de café a
ser atacados por la broca y determinar las épocas de mayor monitoreo de los lotes.

* Mantener cerradas las estopas durante la recoleccién, pesar y vaciar el café
dos veces al dia, tapar la tolva de recibo con plastico impregnado de pegante
para que las brocas se queden alli pegadas, solarizar los flotes y pasillas,
etc., son acciones sencillas, econémicas y contundentes que suman al Ma-
nejo Integrado de la Broca.

* Es fundamental hacer el repase después de la cosecha o de la mita-
ca, recoger todos los frutos maduros, sobremaduros y secos de las
ramas y del suelo.

* Se recomienda utilizar trampas de monitoreo de vuelos de bro-
ca, esta herramienta es eficiente para determinar las épocas de
vuelos de broca en los cafetales.

* El control quimico o biolégico se recomienda siempre y cuando
la infestacion por broca sea igual o mayor al 2% y méas del 50%
de las brocas estén en posicién de penetracion Ay B.

* Se recomiendan cinco insecticidas quimicos pertenecientes a
dos grupos por modos de accion:

1. Organofosforados como fentoato, fenitrotion y clorpirifos en con-
centracion de 6 cc/Litro de agua.

2. Insecticidas que contienen inhibidores de receptores de rianodina que
afectan los musculos de los insectos (alimentacién, locomocién y oviposicion)

como son los productos Preza™ (6 cc/Litro de agua) y Voliam Flexi® (1,4 cc/

Litro de agua)

e También existe un insecticida biolégico (hongo Beauveria bassiana) eficaz en el con-
trol de la broca en concentracién de 2x10"esporas/Litro de agua, el cual requiere de con-
diciones de humedad en el ambiente.

llustracion: Pablo Andrés Oviedo
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Recuerde tener presente para los periodos de verano actuar rapido

Otras dos plagas que llegan con el calor

La arafiita roja y el minador de las hojas del café son
dos plagas que proliferan con las altas temperaturas y
frente a las cuales hay que tomar medidas especiales

L.a aranita roja

Se presenta en las hojas del &rbol de café: a medida que las ras-
pa con su boca, estas toman un aspecto rojizo impidiendo el pro-
ceso de fotosintesis, lo que podria afectar el llenado de grano.

El viento es el mayor factor de diseminacion entre lotes y surcos

Los aguaceros fuertes pueden actuar como un control natural.

Los adultos de la arafita roja se pueden observar a simple vista
y con la ayuda de una lupa se ven los huevos y otros estados
biolégicos.

Contacte al técnico del Servicio de Extension del Comité de Ca-
feteros en su municipio

Realice el control quimico con asesoria de su extensionista

Fotos: archivo

Los brotes de minador se presentan cuando se aplican in-

El minador del cafeto secticidas para el control de otras plagas y herbicidas de forma

generalizada causando un desbalance ecoldgico.

e El dano lo ocasiona la larva cuando se alimenta de la hoja.
Las altas incidencias de minador pueden ocasionar la defolia-
cion de las hojas afectadas, la cual estd directamente relacio-
nada con la intensidad del ataque y el periodo en el que este
ocurre.

* Es recomendable limpiar Gnicamente los platos de los arbo-
les de los cafetales en crecimiento vegetativo (menores de dos
afios), y dejar las calles con arvenses de hoja ancha, que flo-
rezcan para atraer y mantener las poblaciones de avispas que
controlan el minador.

e Es fundamental monitorear y revisar los cafetales de forma
permanente en las épocas secas, para detectar focos con las
primeras minas y determinar el porcentaje de parasitismo, y no
incurrir en aplicaciones innecesarias de insecticidas

El minador del cafeto Leucoptera coffeellum es un
insecto que prevalece en periodos de verano y durante
eventos climaticos El Nifio enemigos naturales nativos.

En Colombia el uso de insecticidas quimicos no se justifica,
debido a la presencia documentada de més de quince (15),



