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Informe Social 2015: 
resultado del trabajo en equipo 

-B�NBZPSÎB�EF�SFDVSTPT�GVFSPO�DPàOBODJBEPT

Recursos superiores a los $57 

mil millones se invirtieron en 

el bienestar de la familias ca-

feteras del departamento del 

Tolima. Estos dineros, en  un 

91,2%, corresponden a la co-

w�>�V�>V����V���i�ÌiÃ�}ÕLiÀ-
�>�i�Ì>�iÃ]� �À}>��Ã��Ã� `i�
V��«iÀ>V���� �>V���>�� i� ��ÌiÀ-
nacional y comunidad. 

Por otro lado, el 2015 fue un 

año de reconocimiento para 

la calidad del café cultivado 

en el departamento. El To-

���>� vÕi� «À�Ì>}���ÃÌ>� i�� i��
concurso Taza de la Excelen-

V�>� Óä£x]� `��`i� Ãi� «Ài����
el mejor café de Colombia. 

Además de ser la sede, cin-

co lotes entraron a hacer par-

te de los diez mejores cafés 

del país, entre ellos el lote de 

ƂÃÌÀ�`� �i`��>� *iÀi�À>]� V>w-
cultora de Gaitania (Planadas) 

µÕ�i��Ãi�µÕi`��V���i��«À��iÀ�
�Õ}>À°�

6 Planadas se 
viste de feria 
Por iniciativa de la Gobernacion 

del Tolima, junto con la FNC - Co-

mité Tolima, la Alcadía de Plana-

das y Usaid, del 21 al 23 de julio, 

el primer productor de café en el 

departamento será el epicentro de 

la Feria de Cafés Especiales. 

Nueva solicitud al 
Gobierno Nacional 
El Comité Departamental del 

Tolima, consciente de los daños 

V>ÕÃ>`�Ã�«�À�i��vi���i���`i�

�� ���]�«�`���>����L�iÀ��� >-
cional y a la FNC tener un trato 

preferencial con cultivadores de 

�>�Ài}���°�
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Paisaje cafetero municipio de Anzoátegui

El 2015 fue para la caficultura del Tolima un año 
positivo puesto que el departamento tuvo diferentes 

reconocimientos por la calidad de su café. 

)RWR��2¿FLQD�GH�&RPXQLFDFLRQHV

#UVTKF�/GFKPC�2GTGKTC��ECƂEWNVQTC�FG�)CKVCPKC�
2NCPCFCU���CN�EQPSWKUVCT�GN�RTKOGT�NWICT�GP�NC�6C\C�FG�
NC�'ZEGNGPEKC�GP�������UG�EQPXKTVKÏ�GP�WP�UÉODQNQ�RCTC�NQU�RTQFWEVQTGU�FGN�FGRCTVCOGPVQ�[�GN�RCÉU��
.C�(GFGTCEKÏP�FG�%CHGVGTQU�VTCDCLC�KPECPUCDNGOGPVG�RQT�GN�DKGPGUVCT�FG�NCU�HCOKNKCU�SWG��EQOQ�NC�FG�
#UVTKF�/GFKPC��EWNVKXCP�PWGUVTQ�ITCPQ�KPUKIPKC�GP�%QNQODKC�

Periódico rural al servicio del caficultor y su familia
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Opinión
5HSHQVDU�OD�FD¿FXOWXUD 'RV�GpFDGDV�FRPSURPHWLGRV�

FRQ�HO�PHGLR�DPELHQWH

1XHVWUR�,QIRUPH�6RFLDO

La volatilidad que caracteriza los pre-
cios internacionales del  café, la com-
petencia con los  demás países pro-
ductores,  los  avances que a diario 
se  ven en tecnologías,  maquinarias 
\�SURGXFWRV��TXH��ORV��FD¿FXOWRUHV��XWL-
lizamos  permanentemente, nos po-
nen  a pensar acerca de cómo cultivar  
café.
En un  mundo  moderno,  con  avan-
FHV� � WDQ� �VLJQL¿FDWLYRV��FRQ�XQ�FOLPD�
cambiante, nos  corresponde  a las 
instituciones, empresas del sector y 
productores unir esfuerzos para que 

la  actividad sea rentable y sostenible en el me-
diano y largo  plazo.
En  días  pasados fue invitado al Congreso  de 
la República el Gerente General  de la  Fede-
ración Nacional de Cafeteros  para  que  allí 
explicara en  qué  estado  se encuentra esta  
actividad agrícola en Colombia.  Nuestro Ge-
rente, de manera muy elocuente, informó so-
bre los  logros obtenidos  recientemente: un 
parque  cafetero renovado con  variedades 
resistentes,  un aumento en productividad por  
hectárea, una  institucionalidad  sostenible y un 
crecimiento democrático y  social  de mostrar 
en el mundo cafetero. También dio a conocer 
algunos de los  grandes avances tecnológicos 
y de productividad en países como  Brasil. Es 
ahí  donde  Colombia cafetera  debe  detenerse  
a  repensar cuál es la mejor manera de ir hacia 
adelante. Lástima que los honorables citantes  
solo  criticaron los  logros obtenidos, pero no 
se escuchó de ellos alguna propuesta  que cur-
se en el  Congreso  para  ayudar al cambio y 
engrandecimiento de tan  noble  causa.
/RV��FD¿FXOWRUHV��VRPRV�ORV�OODPDGRV�D�DSRUWDU�
al mejoramiento de nuestras  plantaciones  y 
en ese sentido muchas son las  labores que 
nos  corresponde implementar. La siembra de 
semillas mejoradas, las densidades apropia-
das, el manejo integrado de la broca, la pul-
pa del café como  abono orgánico, procurar 
OD�VHJXULGDG��DOLPHQWDULD�HQ�QXHVWUDV�¿QFDV��D�
través del cultivo de productos alternativos y 
la plantación de sombríos rentables, son ac-
ciones que se orientan a optimizar nuestra ca-
¿FXOWXUD�
Finalmente, la Federación, conjuntamente con 
el Gobierno Nacional, deberá continuar en la 
implementación de un fondo de estabilización 
GHO�SUHFLR�GRQGH�HO�FD¿FXOWRU��SXHGD�SODQHDU-
se a futuro. Así mismo, desarrollar  la idea  
planteada  por nuestro Gerente, orientada a  
la  mecanización de una parte importante de 
nuestro  parque  cafetero, que nos permitiría  
liberar de  allí una mano de obra que todos los 
días es  más escasa y  costosa. Menciono al-
gunas de las  acciones que podemos empezar 
a mirar para encontrar las soluciones que nos  
conduzcan a hacer del  café un negocio. Al Go-
bierno Nacional  le corresponde  mirar al agro 
con mayor visión de futuro y pensar en las nue-
vas generaciones, que serán las que recojan lo 
que hoy nosotros  dejemos  sembrado.

Para el Tolima ha sido de muy importan-
te formar parte de los programas fores-
tales Río Magdalena y Silvicultura como 
Alternativa de Producción en la Zona 
Marginal de la Región Cafetera, lidera-
dos por la Federación Nacional de Ca-
feteros (FNC), el banco KFW de la Re-
pública de Alemania y el Ministerio de 
Agricultura y Desarrollo Rural. Estas ini-
ciativas se ejecutan desde 1996 y hasta 
HO�PRPHQWR�KDQ�EHQH¿FLDGR�D�PiV�GH�
850 productores de Herveo, Mariquita y 
Fresno. 
Ser elegido como uno de los departa-
mentos de Colombia para desarrollar el 
programa KFW (como se conoce infor-
malmente)  ha sido un gran reto para 
los productores vinculados y para la 
institucionalidad, debido a  que su pro-
pósito es realizar un manejo integral 
SDUD� UHFXSHUDU� ODV�FXHQFDV�KLGURJUi¿-
cas a través de la siembra de árboles; 
actividades que requieren compromiso 
permanente y a su vez, un cambio de 

cultura frente al uso de los 
recursos naturales. 
El avance en la recu-
peración de las cuen-
cas Gualí y Guarinó y 
la construcción de un 
corredor de conserva-
ción en la Microcuenca 
Campeón, se han con-
vertido en la prioridad de 
muchos de los producto-
UHV� GH� ODV� ]RQDV� EHQH¿FLDGDV�� TXLH-
nes por iniciativa propia se vinculan 
al programa KFW para con esto, no 
solo aportar a la conservación del me-
dio ambiente en la región, sino mejo-
rar las condiciones de sus cultivos de 
café por medio de la siembra de árbo-
les apropiados para el sombrío. 
El programa ha involucrado tanto a pro-
ductores del grano como a instituciones 
educativas y a campesinos con cultivos 
diferentes al café y se espera ampliar 
su cobertura a otras zonas. 

El próximo 27 de junio se conmemoran 
los 89 años de la Federación Nacional 
de Cafeteros, creada para velar por 
ORV�LQWHUHVHV�GH�ORV�FD¿FXOWRUHV�GH�&R-
lombia. Al cumplimiento de esa misión 
apuntan todas y cada una de las accio-
nes de nuestra institución a lo largo y 
ancho del país cafetero.
(Q�HO� FDVR� HVSHFt¿FR� GHO�7ROLPD�� GX-
rante la vigencia del 2015, la inversión 
social ascendió a $57.603 millones, 
destinados principalmente a progra-
mas de infraestructura comunitaria 
($39.399 millones) y competitividad de 
OD�FD¿FXOWXUD����������PLOORQHV���DGH-
más de los orientados a atender pro-
yectos de infraestructura domiciliaria, 
educación, capacitación y protección y 
medio ambiente.
Estas cifras se encuentran consigna-
das en el Informe Social 2015, que 
circula con esta edición de Tolima 
Cafetero, como un mecanismo de co-
municar masivamente a las 62.000 fa-
milias productoras del departamento. 
Esos hombres y mujeres que a diario 

cultivan nuestro producto 
insignia deben conocer, 
así mismo, que el 91,2% 
de esos dineros corres-
ponden a recursos de 
FR¿QDQFLDFLyQ�� HV� GHFLU��
a gestión con organis-
mos gubernamentales 
y no gubernamentales, 
quienes también han de-
cidido, de la mano de la 
FNC, apostarle a uno de 
los sectores económicos más impor-
tantes de nuestro país.
Los esfuerzos del gremio continua-
rán enfocados hacia la recuperación 
de la rentabilidad de nuestro negocio 
y explorar nuevos mecanismos que 
SHUPLWDQ� DO� FD¿FXOWRU� EOLQGDUVH� IUHQWH�
a los altibajos de una actividad en la 
que inciden un sinnúmero de factores, 
muchos de ellos incontrolables, como 
el clima, que en el último año ha sido 
implacable con los cultivos y como 
consecuencia con el bolsillo de los pro-
ductores.

Luis Javier Trujillo 
Buitrago

Representante 
Comité Directivo 

y Nacional

José Jesús Duque 
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Periódico rural al servicio del caficultor y su familia

Órgano de Integración del Gremio Cafetero Tolimense Consejo Editorial: Luis Javier Trujillo Buitrago, Luis Oliver Montealegre Guzmán, 
Carlos Sánchez Serrano, Milton Fernando Reyes Giraldo, Olivo Rodríguez Díaz, 
Primitivo Espitia Montero, Jesús Duque Buriticá y Gildardo Monroy Guerrero.
Asesor Técnico: Wilson F. Espinosa Rodríguez.
Directora: María Victoria Herrera Polanía.
Redacción: Laura Enciso. Diagramación: Diana Martínez. Impresión: La Patria.
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Nueva oportunidad para la 
calidad del café del Tolima

&GUFG�GN�RTKOGTQ�FG�LWPKQ�[�JCUVC�GN����FG�CIQUVQ�GUV½P�
CDKGTVCU�NCU�KPUETKREKQPGU�FGN�2TKOGT�EQPEWTUQ�%QNQO-
DKC�6KGTTC�FG�&KXGTUKFCF��QTICPK\CFQ�RQT�NC�(GFGTCEKÏP�
0CEKQPCN�FG�%CHGVGTQU��SWG�RTGOKCT½�NQU�OGLQTGU�ECHÅU�
FGN�RCÉU��GP�GN�OCTEQ�FG�NC�(GTKC�'ZRQ'URGEKCNGU�GP�GN�
OGU�FG�QEVWDTG�
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&G� CEWGTFQ� EQP� NQU� RTQPÏUVKEQU�
CFGNCPVCFQU� RQT� NC� )GTGPEKC�

6ÅEPKEC�FG�NC�(GFGTCEKÏP�FG�
%CHGVGTQU�� EQP�OGVQ-
FQNQIÉC� FG�%GPKECHÅ�
C� VTCXÅU� FGN� 5GTXKEKQ�
FG� 'ZVGPUKÏP�� NQU� EWN-
VKXQU�FG�ECHÅ�RTGUGPVCP�
EQPUKFGTCDNGU�ÉPFKEGU�FG�
½TDQNGU�OCTEJKVQU��OC[Q-
TGU� CN� ���� [� RQTEGPVCLGU�
FG� ITCPQU� CXGTCPCFQU� UW-
RGTKQTGU�CN�����
'P� TGNCEKÏP� EQP� NQ� CPVGTKQT� [�
UGIÖP� TGIKUVTQU� FG� #NOCECHÅ��
GN� RTQOGFKQ�FGN� ECHÅ�RGTICOK-
PQ� UGEQ�SWG� UG� GUV½� TGEKDKGPFQ�
RTGUGPVC�WP�HCEVQT�FG�TGPFKOKGP-
VQ�FG������EKHTC�UWRGTKQT�CN�HCEVQT�
PCEKQPCN�GP�EQPFKEKQPGU�PQTOCNGU�
SWG�GU�FG�����[�WP�RQTEGPVCLG�FG�
DTQEC� FGN� �������� XCNQTGU� SWG�
KPƃW[GP�FKTGEVC� [� PGICVKXCOGPVG�
UQDTG�RTGEKQ�FGN�ECHÅ�SWG�UG�GUV½�
RCICPFQ�CN�RTQFWEVQT�
5GÍQTGU� /KPKUVTQU�� VGPKGPFQ� GP�
EWGPVC�GUVC� UKVWCEKÏP�� UQNKEKVCOQU�
WP� VTCVQ� RTGHGTGPEKCN� RCTC� GN� FG-
RCTVCOGPVQ�FGN�6QNKOC�GP� NQ�SWG�
UG�TGƂGTG�GURGEÉƂECOGPVG�C�NC�TG-
GUVTWEVWTCEKÏP� FG� NCU� FGWFCU� FG�
NQU�ECƂEWNVQTGU��RWGU� NCU�OGFKFCU�
FCFCU�C�EQPQEGT�JCUVC�GN�OQOGP-
VQ�TGUWNVCP�KPGƂEKGPVGU��FCFQ�C�SWG�
UK�DKGP�GN�$CPEQ�#ITCTKQ�JC�KORNG-
OGPVCFQ� GUVTCVGIKCU� SWG� DWUECP�
HCXQTGEGT� C� NQU� ECƂEWNVQTGU� CHGE-
VCFQU�� NQU� FGO½U� DCPEQU� CÖP� PQ�
JCP�RTGUGPVCFQ�WP�RNCP�FG�CNKXKQU�
FG�FGWFCU�ETGFKVKEKCU��4GSWGTKOQU�

Actualidad
Comité Departamental solicitó priorizar 
las ayudas para cafeteros del Tolima 
&O�TFTJÓO�EFM����EF�NBZP�

El siguiente es el texto 
que los líderes gremiales 
dirigieron a los Ministros 
de Agricultura y Hacienda, 
el Director de Planeación 
Nacional y al Gerente 
General de FNC.
IDCIWÅ��OC[Q����FG�����
&QEVQT
/#74+%+1�%�4&'0#5�
5#06#/#4©#
/KPKUVTQ�FG�*CEKGPFC�[�%TÅFKVQ�
2ÖDNKEQ

&QEVQT
#74'.+1�+4#)144+�8#.'0%+#
/KPKUVTQ�FG�#ITKEWNVWTC�[�&GUCTTQNNQ�
4WTCN

&QEVQT
5+/¯0�)#8+4+#�/7­1<
&KTGEVQT�&GRCTVCOGPVQ�0CEKQPCN�
FG�2NCPGCEKÏP

&QEVQT
41$'461�8¥.'<�8#..',1
)GTGPVG�)GPGTCN�(GFGTCEKÏP��
0CEKQPCN�FG�%CHGVGTQU
$QIQV½��&�%�
4GURGVCFQU�FQEVQTGU�
%QOQ�TGRTGUGPVCPVGU�FG�NCU��������
HCOKNKCU�ECƂEWNVQTCU�FGN�6QNKOC��PQU�
FKTKIKOQU�C�WUVGFGU��WPC�XG\�O½U��
RCTC�OCPKHGUVCTNGU�PWGUVTC�RTQHWP-
FC�RTGQEWRCEKÏP�RQT�NC�FKHÉEKN�UKVWC-
EKÏP�SWG�GUV½�CVTCXGUCPFQ� NC�ECƂ-
EWNVWTC� FGN� FGRCTVCOGPVQ�� EQOQ�
EQPUGEWGPEKC�FG�NQU�GHGEVQU�FGN�HG-

PÏOGPQ� FG� 'N� 0KÍQ�� CUÉ�
EQOQ�RCTC�UQNKEKVCTNGU�UG�CFQR-
VGP� OGFKFCU� WTIGPVGU� [� GHGEVKXCU�
RCTC�OKVKICT� NQU� GHGEVQU� SWG� GUVG�
HGPÏOGPQ� FG� XCTKCDKNKFCF� ENKO½VK-
EC�JC�VGPKFQ�GP�NC�GEQPQOÉC�FG�NQU�
JQICTGU�RTQFWEVQTGU�
&G�CEWGTFQ�EQP�GN�+&'#/�[�NC�7PK-
FCF�0CEKQPCN� RCTC� NC�)GUVKÏP� FGN�
4KGUIQ� FG� &GUCUVTGU�� GN� FGRCTVC-
OGPVQ� FGN� 6QNKOC� JC� UKFQ� GN� O½U�
CHGEVCFQ� GP� GN� RCÉU� RQT� NCU� CNVCU�
VGORGTCVWTCU� [� NC� GUECUG\� FG� NNW-
XKCU��EQP�WPC�KPEKFGPEKC�FKTGEVC�GP�
GN�ECHÅ�SWG�UG�GUV½�EQUGEJCPFQ�CE-
VWCNOGPVG��'UVG�FÅƂEKV�JÉFTKEQ�VTCG�
EQOQ�EQPUGEWGPEKC� HTWVQU�RCTEKCN-
OGPVG� HQTOCFQU�� XCEÉQU� Q� ƃQVCP-
VGU��ITCPQU�PGITQU�[�ITCPQU�RGSWG-
ÍQU��&KEJC�UKVWCEKÏP�UG�CITCXC�GP�GN�
FGRCTVCOGPVQ� FCFQ� SWG� GP� GUVG�
RTKOGT� UGOGUVTG� JGOQU� GUVCFQ�
TGEQIKGPFQ� NC� EQUGEJC�GP� NCU�FQU�
VGTEGTCU�RCTVGU�FG�NC�\QPC�ECHGVGTC��

SWG�FKEJCU�GPVKFCFGU�� KPENW[GPFQ�
GN�$CPEQ�#ITCTKQ��IGPGTGP�WP�RNCP�
FG�EQPVKPIGPEKC�GHGEVKXQ��SWG� KP-
ENW[C�WP�CÍQ�FG�ITCEKC��GP�GN�SWG�
GN�ECƂEWNVQT�RWGFC�EQORTQOGVGT-
UG�C�RCICT�UWU�EWQVCU�GP�WP�HWVWTQ��
[�SWG�PQ� UG� NGU�GZKLC�GN�RCIQ�FG�
KPVGTGUGU��PK� UGIWTQU�� EQOQ�GP� NC�
CEVWCNKFCF�UG�XKGPG�GZKIKGPFQ�RQT�
GN�$CPEQ�#ITCTKQ�

#UÉ�OKUOQ��TGENCOCOQU�TGURGVWQ-
UCOGPVG� UG� JCICP� GHGEVKXQU� NQU�
CPWPEKQU� FGN� )QDKGTPQ� 0CEKQPCN�
GP� GN� RCUCFQ� %QPITGUQ� %CHGVG-
TQ�� EQTTGURQPFKGPVGU� C� ���� OKN�
DWNVQU� FG� HGTVKNK\CPVGU�� CUÉ� EQOQ�
NQU��������OKNNQPGU�GP�GUVQU�KPUW-
OQU��FCFQU�C�EQPQEGT�FWTCPVG�NC�
XKUKVC�FGN�/KPKUVTQ�FG�#ITKEWNVWTC�
C�NC�EKWFCF�FG�+DCIWÅ��GN�RCUCFQ�
���FG�HGDTGTQ�FG������

&G� QVTC� RCTVG�� UGÍQT� )GTGPVG�� TG-
SWGTKOQU�SWG�GP�NC�FKUVTKDWEKÏP�FG�
NQU�TGEWTUQU�CUKIPCFQU�GP�GN�TGEKGP-
VG�RTQITCOC�RCTC� NC�4GEWRGTCEKÏP�
[�4GCEVKXCEKÏP�FG�NC�%CƂEWNVWTC�RQT�
XCNQT� �� �������OKNNQPGU�� UG� FÅ� WP�
VTCVQ�RTGHGTGPEKCN��CN�FGRCTVCOGPVQ�
FGN�6QNKOC��VGTEGT�RTQFWEVQT�PCEKQ-
PCN�FG�ECHÅ��FG�CEWGTFQ�EQP�NQU�UKI-
PKƂECVKXQU�FCÍQU��FGDKFCOGPVG�TGU-
RCNFCFQU�RQT�NQU�RTQPÏUVKEQU�[�RQT�
NC�TGCNKFCF�SWG�JQ[�XKXKOQU�NCU�HCOK-
NKCU�ECHGVGTCU�FGN�FGRCTVCOGPVQ�
#VGPVCOGPVG�
4GRTGUGPVCPVGU�%QOKVÅ�
&GRCTVCOGPVCN�FG�%CHGVGTQU�FGN�
6QNKOC
4GRTGUGPVCPVG�%QOKVÅ�&KTGEVKXQ�
[�0CEKQPCN
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Nacional

Cualquier persona podrá 
exportar café colombiano 
en pequeñas cantidades

4F�QVFEF�FYQPSUBS�DBGÊ�WFSEF
�UPTUBEP
�TPMVCMF�Z�FYUSBDUP�EF�DBGÊ
Esta nueva modalidad simplifica 
el trámite de registro de anuncio y 
documental, el proceso de revisión 
de calidad, el proceso logístico y el 
pago de la contribución cafetera 
para entrega directa del café al 
cliente y/o consumidor final en el 
exterior.

Con el objetivo de promover la 

venta directa de café y aumen-

Ì>À� ��Ã� ��}ÀiÃ�Ã�`i� ��Ã�V>wVÕ�-
tores, desde el 28 de abril del 

presente año, cualquier perso-

�>� V��� «ÀiÛ��� Ài}�ÃÌÀ�� V����
exportador de café, puede ex-

portar dicho producto colom-

biano en pequeñas cantidades 

vía empresas de transporte in-

ternacional, operador postal y 

mensajería expresa.

Todas las personas naturales o jurídicas registradas como exportador.

Se pueden exportar hasta 60 ki-
los de café verde, 50,4 kilos de 
café tostado, 23 kilos de café 
soluble o 23 kilos de extracto de 

café, lo anterior según la can-
tidades establecidas por la Or-
ganización Internacional del Café 
(OIC) y por el Estatuto Aduanero.

A la fecha las empre-
sas de transporte inter-
nacional y mensajería 
expresa que tienen ha-
bilitada la exportación 
simplificada de café 
en pequeñas cantida-
des son: DHL, De Pri-
sa, Fedex, Servientrega 
y 4-72. 

Simplifica el trámite de registro

Simplifica el proceso de revisión de 
calidad

Facilita el pago de Contribución 
Cafetera

Entrega directa del café al cliente o 
consumidor final en el exterior 

Inscribirse sin intermediarios y sin costo alguno 
en el Registro Nacional de Exportadores de Café 
y realizar los siguientes pasos:
1. Ingresar a internet al portal conocido como 

Tienda en Línea (portal.federaciondecafeteros.
org).

2. Crear el anuncio de venta de exportación.
3. Pagar la Contribución Cafetera (con tarjeta 

débito a través de la plataforma web PSE).
4. Imprimir los soportes.
5. Realizar el envío (a través de las empresas de 

transporte internacional y mensajería expresa).

Naturales

Personas Jurídicas

&D¿FXOWRUHV�R�
personas en 

general

Que 
quieran 
exportar 

café
Asociaciones 
GH�FD¿FXOWRUHV�
o empresas en 

general 

¿Quiénes pueden exportar a través de esta modalidad?

¿Qué cantidad de café se puede exportar 
por esta modalidad?

¿Cuáles son 
los operadores 

autorizados 
para el envío?

¿Cuáles son los beneficios del 
programa de exportaciones de 
café en pequeñas cantidades?

¿Qué requisitos se deben 
cumplir para realizar una 
exportación simplificada?

Para cualquier duda, la Federación 
ha puesto a disposición del público 
en general la línea telefónica (57-1) 
3136600, extensiones 1617, 1556 ó 

1177, y el correo electrónico 
ici.registro@cafedecolombia.com.

60 Kg 
Café 
Verde

50,4 

Kg 
Café 

Tostado

23 Kg 
Café 

Soluble

23 Kg 
Extracto 
de café

VOLUMEN

Y

VALOR

Hasta 5.000 dólares

.C�PWGXC�OGFKFC�FG�GZRQTVCT�ECHÅ�GP�RGSWGÍCU�
ECPVKFCFGU�UG�GUV½�CRNKECPFQ�FGUFG�GN����FG�CDTKN�

)RWR��2¿FLQD�GH�&RPXQLFDFLRQHV



5
Edición 253 Mayo de 2016

Actualidad

Feria de Cafés 
Especiales en 
Planadas

"CJFSUBT�MBT�JOTDSJQDJPOFT�BM�$PODVSTP�6OB�5B[B�EF�$BGÊ�QPS�MB�1B[

La feria reunirá muestra comercial, concurso 
de calidad de café, campeonato de catadores 
y programación académica, entre otros.

Hasta el 26 de junio es-

tarán abiertas las inscrip-

ciones del Concurso de 

Café de Alta Calidad Una 

Taza de Café por la Paz, 

µÕi�Ì�i�i�V����«À�«�Ã�-
to reconocer los mejores 

}À>��Ã�«À�`ÕV�`�Ã�i��i��
departamento del Toli-

ma.

�>� «Ài��>V���� `i� 1�>�
Taza de Café por la Paz 

Premios en efectivo y participación en feria de la SCAA
Los interesados en presentarse al 
Concurso Una Taza de Café por la 
Paz podrán reclamar la ficha de ins-
cripción en los puntos de compra de 
las cooperativas de caficultores y a 
través del Servicio de Extensión del 
Comité de Cafeteros.  
Los caficultores que se inscriban par-
ticiparán con un lote de mínimo 500 
y máximo 2.000 kilogramos de café 
pergamino seco, que se entregará a 
la cooperativa correspondiente o di-
rectamente a Almacafé con cartapor-
te de la cooperativa. El café para el 
concurso se pagará al propietario o 
representante del mismo, según las 
condiciones normales de comerciali-
zación y será facturado por el progra-
ma Regional Tolima. 

Condiciones mínimas  

de calidad 

• Humedad entre el 10% y 12% 
• Porcentaje de broca inferior al 2% 
• Contenido de pasillas de mano infe-
rior al 1,5%  

• Libre de olores que indiquen conta-
minación o defecto del producto 

• Factor de rendimiento máximo de 93 
• Taza Limpia
Premios 
• Los productores que clasifiquen a la 
fase final recibirán una capacitación 
en formación empresarial a cargo 
de la Universidad Cooperativa de 
Colombia. 

• Quienes ocupen los diez primeros 

lugares serán llevados a la Feria 
Internacional de Cafés Especiales de 
la SCAA, en Estados Unidos con 
todos los gastos pagos. 

• Los tres primeros lugares recibirán  
premios en efectivo así:  

 Primer puesto............................$5.000.000 
 Segundo puesto......................$3.000.000 
 Tercer puesto...........................$2.000.000
• Así mismo, serán premiados los 
atributos del café, así:

 Acidez..............................................$1.500.000
 Cuerpo............................................$1.500.000
 Balance...........................................$1.500.000
 Suavidad........................................$1.500.000
 Fragancia......................................$1.500.000

Ìi�`À?��Õ}>À�i��i���>ÀV��
de la Feria de Cafés Es-

peciales de Planadas, del 

21 al 23 de julio, evento  

�À}>��â>`�� «�À� � �>� ��-

LiÀ�>V���� `i�� /����>]� �>�
Alcaldía de Planadas, la 

Ƃ}i�V�>�`i�
ÃÌ>`�Ã�1��-
dos para el Desarrollo 

2NCPCFCU�UGT½�NC�UGFG�FG�NC�(GTKC�FG�%CHÅU�'URGEKCNGU�FGN����CN����FG�LWNKQ��5G�
GURGTC�NC�RTGUGPEKC�FG�KORQTVCPVGU�RGTUQPCNKFCFGU�FG�QTFGP�NQECN�[�PCEKQPCN�

)RWR��2¿FLQD�GH�&RPXQLFDFLRQHV

Internacional - Usaid y la 

�i`iÀ>V����  >V���>�� `i�
Cafeteros. 

�>� Ài>��â>V���� `i� iÃÌi�
evento en el primer mu-

nicipio productor del de-

partamento es una inicia-

Ì�Û>� `i� �>� ��LiÀ�>V����
del Tolima, consciente 

de la necesidad de ade-

lantar eventos de pro-

��V�����µÕi�V��ÌÀ�LÕÞ>��
a hacer más visibles los 

ÀiÌ�Ã� Þ� `�wVÕ�Ì>`iÃ� µÕi�
tienen los territorios.

“Esta Feria de Cafés Es-

peciales en Planadas 

la estamos planteando 

también desde el pun-

to de vista de la paz, 

concebida de manera 

��Ìi}À>�»]� ��`�V�� $ÃV>À�
	>ÀÀiÌ��+Õ�À�}>]���LiÀ-
nador del Tolima, quien 

>}Ài}�� µÕi� iÃ«iÀ>� µÕi�
no sea un acto indivi-

dual, sino parte de una 

política departamental y 

que su sede pueda rotar-

se  cada año.

La feria de Planadas se 

llevará a cabo en el par-

que principal del munici-

pio, donde se dispondrá 

la muestra comercial, a 

la que están siendo con-

vocadas las asociaciones 

de productores de café, 

además de proveedores 

de insumos del sector. 

Así mismo, se realizará 

el Campeonato de Ca-

tadores y la Tertulia por 

la Paz, con presencia de 

importantes personali-

dades del orden local y 

nacional.
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Entretenimiento

Ƃ�}i���À����À>�iÃ���-

rales, de la ve-

reda Buenavis-

ta Alta del Valle 

de San Juan es 

i�� }>�>`�À� `i��
primer sorteo del Con-

curso Leamos en Fami-

lia Tolima Cafetero.


�� Ã�ÀÌi�� Ãi� Ài>��â�� i��
viernes 27 de mayo du-

À>�Ìi� �>� ÃiÃ���� `i�� 
�-

mité Departamental de 

Cafeteros del Tolima y 

fueron los representan-

ÌiÃ� }Ài��>�iÃ� ��Ã� i�-

V>À}>`�Ã� `i� Ã>V>À� `�iâ�
cupones, de los cuales 

el número diez fue el 

}>�>`�À�`i�Õ���iÀV>`��
de $200.000 de Coo-

mersa, patrocinador del 

Concurso.

Los otros nueve par-

ticipantes, de Líba-

no, Planadas, Ataco y 

Ƃ�â�?Ìi}Õ�� ÀiV�L�À?��
un obsequio promo-

�i>�`iÌi��`>�i�Ìi�i��«iÀ��`�V�]�ÀiÃ«��`>��>Ã�«Ài}Õ�Ì>Ã�Þ�`�-
��}i�V�i� i�� v�À�Õ�>À��°� ,iV�ÀÌi��� Þ� `i«�Ã�Ìi��� i�� ��Ã� VÕ«��iÃ�
ÕL�V>`�Ã�i����Ã�
���ÌjÃ��Õ��V�«>�iÃ°�*�`À?�}>�>À�iÃÌÕ«i�`�Ã�
premios.

�>Ã�Ã�}Õ�i�ÌiÃ�«Ài}Õ�Ì>Ã� vÕiÀ���Ì��>`>Ã�`i�>�}Õ��Ã�>ÀÌ�VÕ��Ã�
«ÕL��V>`�Ã�i���>�«ÀiÃi�Ìi�i`�V����`i�/����>�
>viÌiÀ�°�-i�>�i��>�
respuesta correcta.

1. ¿Hasta qué fecha estarán abiertas las inscripciones para 

el concurso Una Taza de Café por la Paz?

a) 28 de junio
b) 15 de junio
c) 26 de junio
2. ¿En qué municipio del Tolima se realizará la Feria de Ca-

fés Especiales?

a) Valle de San Juan 
b) Planadas
c) Rovira
3. ¿Con cuántos kilogramos de café pergamino seco pue-

FGP�RCTVKEKRCT�NQU�ECƂEWNVQTGU�GP�GN�EQPEWTUQ�7PC�6C\C�FG�
Café por la Paz?

a) 300 y máximo 2.500 kilogramos
b) 500 y máximo 2.000 kilogramos
c) 700 y máximo 3.000 kilogramos 
��� /GPEKQPG�WPQ�FG�NQU�DGPGƂEKQU�FGN�RTQITCOC�FG�GZRQT-

taciones de café en pequeñas cantidades. 

________________________________________________________

Nombre ________________________________________________

________________________________________________________

Cédula Cafetera número 

_________________________________________________________

Vereda __________________________________________________

Municipio _______________________________________________

Número celular __________________________________________

Correo electrónico (si tiene) 

_________________________________________________________

Vereda
Buenavista Alta
Sedalia 
Tesoro
San Jorge Parte Alta
El Jordán 
Moras
Sedalia
San Pedro
Palmera
Montalvo

Municipio
Valle de San Juan
Valle de San Juan
Líbano
Planadas
Planadas 
Ataco
Valle de San Juan 
Ataco
Anzoátegui
Planadas 

PATROCINADO POR:
Periódico rural al servicio del caficultor y su familia

cional del Comité del 

Tolima.

�ÕV�>Ã�}À>V�>Ã�>�Ì�`�Ã�
por participar y los invi-

Ì>��Ã� >� Ãi}Õ�À� `���}i�-

ciando y llevando sus 

cupones a los Comités 

de Cafeteros.

.QU�TGRTGUGPVCPVGU�ITGOKC-
NGU�FGRCTVCOGPVCNGU�HWGTQP�
NQU�GPECTICFQU�FG�UCECT�NQU�
EWRQPGU�ICPCFQTGU�

)RWR��2¿FLQD�GH�&RPXQLFDFLRQHV
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Técnica
Continúan talleres de mecánica cafetera 
-B�JOWFSTJÓO�FT�EF������NJMMPOFT�

A abril de 2016, se 
han instalado 582 
kits distribuidos en 
las seis seccionales 
del departamento. 

���}À>��>Vi«Ì>V���� ��Ã�
V>wVÕ�Ì�ÀiÃ� �>�� ÀiV�L�`��
los talleres de mecánica 

cafetera desarrollados 

por profesionales del área 

`i�	i�iwV���`i��
>vj�`i��
Comité Tolima, y los cua-

les consisten en capacitar 

>���Ã�«À�`ÕVÌ�ÀiÃ�`i��}À>-
no en todo lo referente al 

>ÀÀi}��� Þ� �>�Ìi����i�Ì��
de despulpadoras. 

Dicho proyecto se de-

sarrolla por demanda, lo 

cual implica que sea el 

cafetero, a través del Ser-

Û�V���`i�
ÝÌi�Ã���]�µÕ�i��
solicite el taller. Es así 

como desde el 15 de abril 

hasta la fecha se han ca-

«>V�Ì>`��Ç�È�V>wVÕ�Ì�ÀiÃ°��
Además de adquirir co-

nocimientos sobre mecá-

nica cafetera, los cultiva-

dores reciben, de mano 

`i��>���ÃÌ�ÌÕV���]�Õ����Ì�`i�
Ài«>À>V���� ��ÃÌ>�>`�� µÕi�
contiene camisas para 

despulpadoras, balineras, 

pintura, puntillas y tacos . 

Hasta el momento se han 

i�ÌÀi}>`��xnÓ���ÌÃ�>��}Õ>��
número de cafeteros.  

�>� ��ÛiÀÃ���� iÃ� `i� fÎää�
millones, un aporte más 

del Comité Departamen-

tal de Cafeteros del Toli-

ma al fortalecimiento de 

la calidad del café que 

cosechan más de 62.000 

familias productoras.

Rainforest
UTZ
Regional Tolima
4C
Regional 4C

$25.000
$15.000
$20.000
$15.000
$30.000

4%
4%
2%
4%
2%

% Broca máxima Sobreprecio

cooperativas
café

sobreprecio

Las

le compran su

con

COOPERATIVA DE CAFICULTORES DEL TOLIMA LTDA.

Venda su café con sobreprecio en las 
Cooperativas de Caficultores

#�VTCXÅU�FG�
NQU�VCNNGTGU�
FG�OGE½-
PKEC�ECHG-
VGTC�UG�JCP�
ECRCEKVCFQ�
C�����RTQ-
FWEVQTGU�

Aclaración Línea Especial de Crédito 

���>�i`�V����«>Ã>`>�`i�/����>�
>-
fetero se dieron a conocer los bene-

wV��Ã�`i��>��ÕiÛ>����i>�
Ã«iV�>��`i�

Àj`�Ì��«>À>� Ài��Û>V����`i�V>viÌ>-
les por zoca, por error involuntario 

Ãi���`�V��µÕi�i��?Ài>������>�`i�V�-

bertura era de dos héctareas. Para 

iviVÌ�Ã�`i�V�>À�`>`�`i���Ã�V>wVÕ�Ì�-

res informamos que la cifra correcta 

es 0,2 héctareas. 

$ 4.000.000 por hectárea

Mínimo: $ 800.000

Máximo: $ 20.000.000 

 (pequeño caficultor) 

        $ 40.000.000 

 (mediano caficultor)

Mínimo:  

0,2 hectáreas

Máximo: 

� Hasta cinco 

hectáreas (pequeño)

��Hasta diez 
hectáreas (mediano)

Un año
Cinco años

Monto a financiar: Área

Periodo de 

gracia
Plazo

&M�ÃSFB�NÎOJNB�FT�EF��
��IFDUÃSFBT

)RWR��6XPLQLVWUDGD
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Una de las 
prácticas 

más 
importantes en el manejo de los cultivos es la 

FERTILIZACIÓN. Con ella se 
busca:

Actualidad

Broca: el tema 
en días de campo
5BNCJÊO�TF�CSJOEBO�SFDPNFOEBDJPOFT�TPCSF�GFSUJMJ[BDJÓO

El Servicio de Extensión 
enfatiza en las buenas 
prácticas que deben 
llevarse a cabo en las fincas 
para hacerle frente a este 
insecto.
Ƃ�� w�>��â>À� i�� �iÃ� `i� �Õ���]� i��
el departamento del Tolima, se 

tiene como meta realizar cerca 

`i� ÇÇ£� ÀiÕ����iÃ]� }�À>Ã]� v�À�Ã�
o días de campo en diferentes 

veredas, en desarrollo de la 

campaña de control de broca 

promovida desde la Gerencia 

/jV��V>�`i��>��i`iÀ>V���� >V��-

nal de Cafeteros.

Hasta el momento en el Tolima 

se han realizado 233 activida-

`iÃ� }ÀÕ«>�iÃ]� V���� «>ÀÌi� `i�
la campaña educativa ¡Contro-

�i�Þ>t�µÕi�Ãi����V���i��>LÀ���`i��
2016. El objetivo de esta serie 

de eventos, que involucran así 

mismo diferentes piezas de 

V��Õ��V>V���]�iÃ�i��`i�«À���-

ÛiÀ� �>� >`�«V���� `i� �>Ã� «À?VÌ�-
V>Ã� `i�� �>�i��� ��Ìi}À>`�� `i�
la broca, de tal forma que se 

V��ÌÀ�LÕÞ>� >� �>� «ÀiÃiÀÛ>V����
`i�� ��}ÀiÃ�� Þ� Ài�Ì>L���`>`� `i��
V>wVÕ�Ì�À]� �>�Ìi�iÀ� Û�>L�i� ÃÕ�
>VÌ�Û�`>`� Þ� V��Ì��Õ>À� }>À>�Ì�-
zando la calidad del café co-

lombiano.

De la misma forma, estos en-

cuentros con los cultivadores 

son aprovechados para abor-

dar temas propios del momen-

to posterior a la cosecha, como 

�>� viÀÌ���â>V���� >`iVÕ>`>]� ��`�Ã-
«i�Ã>L�i� «>À>� �>� ÀiVÕ«iÀ>V����
de los cafetales con miras a la 

mitaca.

&G�� HQTOC�EQPLWPVC��RTQFWEVQTGU�TGHWGT\CP�OÅVQFQ�RCTC�UC-
ECT�PKXGN�FG�KPHGUVCEKÏP�RQT�DTQEC�

%CHKEWNVQTGU� FG� +DCIWÅ� GXC-
NÖCP� NC� RQUKEKÏP� FG� GPVTCFC�
FG�DTQEC�C�NQU�ITCPQU��

%QP�CVGPEKÏP��ECHGVGTQU�GUEWEJCP�NCU�TGEQOGPFCEKQPGU�FGN�
5GTXKEKQ�FG�'ZVGPUKÏP�TGURGEVQ�C�NC�DTQEC��

)HGHUDFLyQ�1DFLRQDO�GH�&DIHWHURV�GH�&RORPELD
&HQWUR�1DFLRQDO�GH�,QYHVWLJDFLRQHV�GH�&DIp&(1,&$)(6LVWHPD�GH�,QWHUSUHWDFLyQ�GH�$QiOLVLV�GH�6XHORV�SDUD�&DIp

7ROLPD

0pWRGR
'HWHUPLQDFLyQ

5HVXOWDGR 5DQJR�DGHFXDGR ,QWHUSUHWDFLyQ0X\�EDMR %DMR 0HGLR $OWR 0X\�DOWR

3RWHQFLRPpWULFR�HQ�DJXD����

S+

���
(QWUH�����\����

:DONOH\�%ODFN���&RORULPpWULFR

0DWHULD�RUJiQLFD

���
0D\RU�GH����

�

%UD\�,,���&RORULPpWULFR

)yVIRUR��3�

��
0D\RU�GH���

PJ�NJ

$FHWDWR�GH�DPRQLR���$EVRUFLyQ�DWyPLFD

&DOFLR��&D�

���
0D\RU�GH����

FPROF�NJ

$FHWDWR�GH�DPRQLR���$EVRUFLyQ�DWyPLFD

0DJQHVLR��0J�

���
0D\RU�GH����

FPROF�NJ

$FHWDWR�GH�DPRQLR���$EVRUFLyQ�DWyPLFD

3RWDVLR��.�

����
0D\RU�GH�����

FPROF�NJ

<XDQ���$EVRUFLyQ�DWyPLFD

$OXPLQLR��$O�

���
0HQRU�GH����

FPROF�NJ

)RVIDWR�GH�FDOFLR���7XUELGLPpWULFR

$]XIUH��6�

�
0D\RU�GH���

PJ�NJ

$O�WDFWR
7H[WXUD

)UDQFR�$UHQRVR

�����iUEROHV�KD���

'HSDUWDPHQWR�0XQLFLSLR�6,&$�)LQFD�1RPEUH�)LQFD�6ROLFLWDQWH�

6DQWD�,VDEHO

$ODVND
-8/,$1�'$9,' 1LYHO�GH�VRPEUD�

(WDSD�(GDG�GHO�FXOWLYR�'HQVLGDG�GH�VLHPEUD�

/RWH�
��
&UHFLPLHQWR�����PHV�HV�

)HFKD�GH�UHSRUWH�

)HFKD�GH�PXHVWUHR�)HFKD�GH�DQiOLVLV� �������������������

����������

(WDSD eSRFD

1XWULHQWHV3�2�

1
.�2 0J2 6

&UHFLPLHQWR ��PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD��J�SODQWD�
�

���PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD��J�SODQWD�
��

�

���PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD��J�SODQWD�
��

���PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD��J�SODQWD�
��

� ��
�

7RWDO�HWDSD��J�SODQWD�

�� �� ��
�

727$/ &DQWLGDG�WRWDO�GH�QXWULHQWH�UHTXHULGR��NJ�KD� ��� �� �� ��

1XWULHQWHV�UHTXHULGRV�

(WDSD�GH�&UHFLPLHQWR���PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD ���J�SODQWD�GH�8UHD

���PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD ���J�SODQWD�GH�8UHD�\����J�SODQWD�GH�'$3

���PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD ���J�SODQWD�GH�8UHD

���PHVHV�GHVSXpV�GH�OD�VLHPEUD ���J�SODQWD�GH�8UHD�����J�SODQWD�GH�'$3�����J�SODQWD�GH�&ORUXUR�GH�SRWDVLR�\���J�SODQWD�GH

2[LGR�GH�PDJQHVLR

$OWHUQDWLYDV�SDUD�OD�IHUWLOL]DFLyQ�

6XJHUHQFLDV�SDUD�HO�PDQHMR�GH�HQPLHQGDV�

�5HDOL]DU�SUiFWLFDV�GH�FRQVHUYDFLyQ�GH�VXHORV�\�DSOLFDU�SXOSD�GH�FDIp�X�RWUD�IXHQWH�GH�PDWHULD�RUJiQLFD�

2EVHUYDFLRQHV�
�/DV�IHUWLOL]DFLRQHV�VH�GHEHQ�UHDOL]DU�WHQLHQGR�HQ�FXHQWD�ODV�pSRFDV�GH�OOXYLD�


�/RV�UHVXOWDGRV�GH�ORV�DQiOLVLV�GH�VXHORV�SUHVHQWDGRV�HQ�HVWH�GRFXPHQWR�\�VX�LQWHUSUHWDFLyQ�WHQGUiQ�YDOLGH]�VLHPSUH�\�FXDQGR�VH�KD\D

WRPDGR�\�DQDOL]DGR�GH�PDQHUD�FRUUHFWD�OD�PXHVWUD�GH�VXHOR��3XHGH�HQFRQWUDU�PD\RU�LQIRUPDFLyQ�HQ�HO�%ROHWtQ�7pFQLFR�&HQLFDIp�1R����


)HUWLOLGDG�GHO�VXHOR�\�QXWULFLyQ�GHO�FDIp�HQ�&RORPELD
�


�/DV�UHFRPHQGDFLRQHV�SDUD�HVWH�DQiOLVLV�GH�VXHORV�WLHQHQ�YLJHQFLD�HQWUH�PD\R�GH������\�PD\R�GH�����

Lo anterior SOLO 
se obtiene si la 
fertilización se
realiza con base 
en un adecuado 
análisis de 
suelos…

)RWRV��6XPLQLVWUDGDV

El Comité 
Departamental de 

Cafeteros le aporta el 
50% del valor de este 
análisis. Acérquese al 
Servicio de Extensión 

de su zona, para 
conocer más detalles 

de este beneficio.

Corregir las deficiencias nutricionales de las 
plantas

Mantener en los cultivos niveles adecuados 
y balanceados de los nutrimentos

Incrementar la resistencia de las plantas a 
condiciones de estrés

Mejorar la calidad de las cosechas

Sostener la fertilidad del suelo



Los productores del Tolima están acopiando café para concursos de alta calidad

Café seco y calidad
Separata

Edicion 253

Los granos que se 
FDOLҕFDQ�FRQ�H[FHOHQWHV�
SXQWDMHV�VRQ�OD�VXPD�GH�
XQD�VHULH�GH�IDFWRUHV�HQWUH�
ORV�FXDOHV�VH�WLHQHQ�HQ�
FXHQWD��ODV�FRQGLFLRQHV�
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C
uando están abier-

tas las convocato-

rias a dos concursos 

de café de alta calidad, 

uno regional, que será pre-

miado en la Feria de Cafés 

Especiales de Planadas, 

del 21 al 23 de julio y otro 

nacional, cuyos ganadores 

se conocerán en ExpoEs-

peciales 2016 en el mes 

de octubre, los producto-

res tolimenses tienen dos 

nuevas oportunidades de 

demostrar la calidad ex-

celsa de los granos que se 

cosechan en estas tierras.

Aunque todos y cada uno 

de los pasos del proceso 

productivo del café tienen 

incidencia sobre la calidad 

del mismo, en esta Sepa-

rata Técnica nos dedica-

mos de manera especial al 

secado del café, teniendo 

en cuenta que la mayoría 

de los defectos en taza tie-

nen su origen en esta eta-

pa, sin contar, la pérdida 

económica del productor 

al vender café mojado. De 

acuerdo con Cenicafé, los 

ingresos por la venta de 

café húmedo son meno-

res frente al seco, pues el 

factor de conversión para 

la compra del café mojado 

es de dos a uno, es decir 

que por cada dos arro-

bas de café mojado, se 

reconoce el precio corres-

pondiente a una arroba 

de café pergamino seco, 

menos el valor del seca-

do. En conclusión, vender 

café mojado es una mala 

práctica, que daña la cali-

dad del grano y hace que 

el cafetero reciba menos 

dinero por su café.

1. 
Recolectar café 

maduro: solamente un 
café maduro es la expresión 

de un café de calidad. Los fru-
tos pintones y verdes no mues-
tran las características de un buen 
café. El café seco tampoco, por-
que se realizó la fermentación 

dentro de la cereza, lo que 
impide que sus atribu-

tos sean buenos.

2. 
Si la remoción 

del mucílago se va a 
realizar de forma mecáni-

ca, el proceso de secado se 
debe iniciar tan pronto se re-
mueva el mucílago, porque 
si se deja en agua, algunas 

de las características 
se van a lavar.

3. 
Si la remoción del 

mucílago es por fermenta-
ción, luego de 16 ó máximo 18 

horas, se debe empezar el proceso 
de lavado e inmediatamente el seca-

do. En lo posible se deben utilizar zaran-
das para separar los granos inmaduros o 
los que no se despulparon, para  tener 
una masa de café más homogénea. Lo 
ideal es contar con menos del 5% de 

granos pintones y ojalá menos 
del 5% de granos sobrema-

duros y secos.

Recomendaciones 
de un experto
El ingeniero Humberto Leyton Campos, 
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Comité de Cafeteros del Tolima, 

da a los productores estas 

recomendaciones para 

que el café que pon-

gan a consideración 

de los concursos, sea 

de alta calidad:
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El secado es el proceso según el cual se evapora el agua del café. Su importancia radica en:

• Evita que las células y enzimas propias del café provoquen su germinación.

• Evita que las bacterias,  los hongos y la broca ataquen y dañen la calidad del grano.

• Convierte un producto perecedero en un producto estable, almacenable y duradero.

• Conserva su calidad

• Mejora el ingreso del productor

Evita pérdidas de peso por respiración del grano y conserva la calidad de la bebida.

/D�SUiFWLFD�HUUyQHD�GH�YHQGHU�FDIp�PRMDGR�HYLWD�TXH�ORV�SURGXFWRUHV�
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UD]RQHV��RIUHFHQ�XQ�VREUHSUHFLR�HQ�OD�YHQWD�GHO�FDIp�

Los productores del Tolima están acopiando café para concursos de alta calidad

En el secado solar se aprovechan la 

energía natural del aire ambiente y la ra-

diación solar, que inciden directamente 

Ã�LÀi��>�ÃÕ«iÀwV�i�`i���Ã�}À>��Ã°

Para obtener los mejores resultados con 

la marquesina se recomienda:

• Llevar el café bien lavado.

• No mezclar con el café del día ante-

rior. Este se debe recoger, formando una 

capa de máximo tres centímetros de es-

pesor.

U� /À>`�V���>��i�Ìi� i�� V>wVÕ�Ì�À� ÕÌ���â>�
rastrillo, construido en madera para re-

volver el café, ahora se recomienda el 

denominado Tipo Cenicafé, en PVC.

• El espesor del café debe ser de tres 

centímetros aproximadamente, espar-

cido en una arroba de café pergamino 

seco. Es recomendable remover tres o 

cuatro veces en el día, en diferentes di-

recciones.

• Cerrar la entrada de aire al secador 

para reducir enfriamiento y/o re hume-

decimiento.

• Aprovechar área de secado dispo-

nible.

No olvide que…
• La ubicación de la marquesina debe ser 

seleccionada con mucho cuidado para 

evitar riesgos de contaminación.

• No se debe permitir el paso de animales 

domésticos.

• Preferiblemente, el café debe colocarse 

en pisos levantados del suelo, sobre ma-

llas plásticas tipo polisombra o zarandas, 

que permitan el paso de aire por la capa 

de granos.

• La estructura de secado debe estar sepa-

rada, por lo menos cinco metros de fuen-

tes que puedan contaminar el café con 

olores indeseables (establos, porquerizas, 

gallineros, pozos sépticos, fosas, etc.)
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Secado mecánico

Teniendo en cuenta las condiciones climáticas 

en buena parte de la zona cafetera del país 

en tiempo de cosecha, asociadas a la baja 

temperatura, alta humedad y bajo brillo solar  

algunos productores consideran la alternativa 

de utilizar secadores mecánicos.

El secado mecánico se tarda el mismo tiempo, 

independiente de la misma temperatura de 

secado. Únicamente cuando el tiempo está 

frío se requiere más combustible para calentar 

el aire a la temperatura de secado.

Recomendaciones y condiciones
• Temperatura de secado: entre 45 y 50 gra-

dos centígrados.

• No mezclar cafés de diferentes soles en 

una misma malla

• Todo café debe siempre empezar desde la 

primera malla.

• No revolver café en las mallas

• Pasar el café al segundo presecado cuan-

do el café esté seco de agua

A la hora de almacenar, 
tenga en cuenta

U� 6iÀ�wV>À��>����«�iâ>�`i���Ã�Ã�Ì��Ã�`i�>��>Vi�>��i�Ì�°
• Utilizar empaques limpios y en buen estado.

• Almacenar el café en sitios secos, ventilados y fres-

cos.

• Llevar registros e inventarios.

• Controlar la humedad del café a almacenar: que sea 

de 10% a 12%.

• Rotular el café y todas las sustancias que maneje en 

�>�w�V>°
• No almacenar café con sustancias químicas, abonos, 

combustibles, vehículos o cualquier producto que 

contamine al café.

• No almacenar juntos café bueno, con pasillas



Clima, cultivo, 

recolección,

fermentación, 

secado.

Secado.

Recolección, 

despulpado.

Clima, cultivo, 

almacenamiento.

Clima, cultivo.

Clima, cultivo, 

recolección.

Despulpado, 

secado.

Secado.

Sabor, aroma, 

aspecto.

Sabor, aspecto.                                 

Puede llegar a 

afectar el aroma.

Aspecto. Puede 

llegar a afectar 

el sabor.

Sabor, aroma, 

aspecto.

Sabor, aspecto.

Sabor, aroma, 

aspecto.

Aspecto. Puede 

llegar a afectar 

el sabor.

Aspecto. Puede 

llegar a afectar el 

sabor y el aroma.

Grano negro total o parcial Decolorado sobresecado

Mordido o cortado

Picado por insectos 
(Broca o 
gorgojo)

Averanado 
o arrugado

Inmaduro y/o paloteado

Aplastado

Flojo

Origen Origen

Origen

Origen

Origen

Origen

Origen

Origen

Incidencia en la calidad

Incidencia en la calidad

Incidencia en la calidad

Incidencia en la calidad

Incidencia en la calidad

Incidencia en la calidad

Incidencia en la calidad

Incidencia en la calidad

Fermentación, 

lavado, secado, 

almacenamiento.

Sabor, aroma, 

aspecto.

Cardenillo
Origen

Incidencia en la calidad

Recolección, des-

pulpado, fermen-

tación, lavado, 

secado.

Sabor, aroma, 

aspecto.

Vinagre o parcialmente vinagre
Origen

Incidencia en la calidad

Secado.

Aspecto. Puede 

llegar a afectar 

el sabor.

Cristalizado
Origen

Incidencia en la calidad

Secado.

Sabor, aspecto.

Decolorado veteado
Origen

Incidencia en la calidad

Almacenamiento.

Sabor, aroma, 

aspecto.

Decolorado 
reposado

Origen

Incidencia en la calidad

Cultivo.

Aspecto. Puede 

llegar a afectar el 

sabor y aroma.

Ámbar o mantequillo
Origen

Incidencia en la calidad


