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Con la presencia de más 
de 1.200 caficultores se 
llevó a cabo en Chapa-
rral la Gran Fiesta de la 
Cédula Cafetera Inte-
ligente, con el propósi-
to de incentivar el uso 
de este documento en 
aquellos municipios en 
donde más cédulas ca-
feteras Inteligentes se 

han emitido.
La Gran Fiesta  de la Cé-
dula Cafetera Inteligen-
te se inició con un desfi-
le del Profesor Yarumo, 
que en su recorrido por 
diferentes puntos de 
compra del municipio, 
fue invitando a los ca-
ficultores a unirse a la 
caravana, animada por 

un grupo musical, vola-
dores y reinas.
Los caficultores, ade-
más de conocer a tra-
vés de testimonios los 
beneficios de la utili-
zación del documento, 
obtuvieron premios, 
con la participación en 
diferentes dinámicas y 
concursos.

Esta fiesta, que se lle-
vó a cabo en el Polide-
portivo El Pijao de Oro, 
contó con el apoyo de la 
Alcaldía Municipal y la 
Cooperativa de Caficul-
tores del Sur del Toli-
ma, Cafisur, y el Banco 
de Bogotá entre otras 
entidades.

Fiesta de la Cédula Cafetera Inteligente
Chaparral reunió a 1.200 cafeteros en torno a este programa gremial

Incentivos en 
compra de 
fertilizante
Con el propósito de 
otorgar a los caficulto-
res mayores incentivos 
que les permitan ferti-
lizar adecuadamente 
sus cultivos, el Minis-
terio de Agricultura y la 
Federación Nacional de 
Cafeteros han ajustado 
los porcentajes contem-
plados en el programa 
Fertifuturo. El reinte-
gro para quienes com-
pren estos insumos de 
contado, se incrementó 
del 7,5% al 20%. En 
cafetales afectados por 
roya, dicho porcenta-
je podría llegar al 50% 
según el daño, previa 
valoración del técnico 
de Extensión.
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De acuerdo con investigaciones 

de campo adelantadas en 

Cenicafé, las aplicaciones de 

pulpa a los árboles de café en 

producción, reemplazan amplia-

mente la fertilización química.

El biólogo Fernando Gast fue designado director del Centro Na-
cional de Investigaciones de Café, Cenicafé, ubicado en Chinchiná, 
Caldas.  Gast es egresado de la Universidad de los Andes, tiene una 
especialización en Evaluación Ambiental y un doctorado con Mag-
na Cum Laude en Biogeografía de la Universidad de Saarland en 
Alemania. Se desempeñaba como director del Instituto Alexander 
Von Humboldt.

Nuevo director de Cenicafé

Cerca de 1.200 cafeteros proce-
dentes de Chaparral, San Anto-
nio, Rioblanco y Ortega, parti-
ciparon de la “Gran Fiesta de la 
Cédula Cafetera Inteligente”, 
realizada  en el Coliseo Pijao de 
Oro de la ciudad de Chaparral. 
Con este tipo de eventos se 
promociona la activación y el 
uso de la Cédula Cafetera, do-
cumento que día tras día se 
convierte, además del instru-
mento de identificación de los  

cafeteros de Colombia, en una  
herramienta de uso comercial 
con la cual el usuario puede 
portar dinero por la venta que 
hace de su café en la Cooperati-
va, además de realizar compras 
en diferentes establecimientos 
comerciales. 
Es importante que cada pro-
ductor que recibe su cédula 
Cafetera Inteligente, la active a 
través de un sencillo procedi-
miento que lo puede adelantar 

en la Cooperativa de Caficul-
tores o en el Comité de Cafete-
ros. Si la cédula no es activada, 
el usuario no podrá recibir los 
servicios que esta presta. 
Para mayor información sobre 
la Cédula Cafetera Inteligente, 
puede comunicarse  a la línea 
01 8000 966010. 

En caso de compras de ferti-
lizantes de contado, para ob-
tener el reintegro, el caficul-
tor debe dirigirse al Comité 
de Cafeteros de su localidad 
con la factura de compra. 
Allí el extensionista calcula 
la producción anual, según 
los promedios generales de 
productividad del departa-
mento. Así mismo, el Comité 
Departamental verifica que 
el valor sobre el cual se auto-
riza el reintegro no exceda el 
valor del 10% de la produc-

ción estimada y se realiza el 
trámite para que el reintegro 
se haga efectivo a través Cé-
dula o Tarjeta Cafetera Inte-
ligente.

Si el cafetero considera 
que su cafetal tiene paloteo 
debe solicitar la visita del 
extensionista de localidad, 
quien evaluará y calificará 
el daño. El nivel de daño 
que presente el cultivo será 
la base para definir el rein-
tegro por mayor valor, den-

tro de la siguiente escala: 
Nivel 1: Reintegro del 30%, 
para cafetales con nivel de 
infección bajo, hasta el 20% 
por roya, defoliación leve y sin 
impacto en la producción.
Nivel 2: Reintegro del 40%, 
para cafetales con nivel de 
infección medio, entre el 20% 
y 40% por roya, defoliación 
moderada e impacto leve en 
la producción. 
Nivel 3: Reintegro del 50%, 
para cafetales con nivel de 

infección alto, entre el 40% 
y 70% por roya, defoliación 
alta e impacto alto en la pro-
ducción.

Nivel 4: para cafetales con 
más del 70% de nivel de in-
fección por roya, paloteo e 
impacto extremo en la pro-
ducción, donde la recomen-
dación es la Renovación del 
Cafetal.

Para mayor información, los 
cafeteros pueden acercarse a 
los Comités Municipales.

Programa de Fertifuturo con nuevos incentivos para cafeteros

Gran fiesta de la Cédula 
Cafetera en Chaparral

Cerca de 1.200 cafeteros colmaron 
el coliseo Pijao de Oro, de Chaparral 

para participar de esta especial 
actividad que inició con 

un particular desfile 
por las principales 

calles de esta 
localidad en 
compañía del 
profesor Yarumo.

Continúa campaña de activación en todo el departamento
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Un grupo de docentes del Tolima participó 
en la  pasantía Proyecto Pedagógico Pro-
ductivo Escuela y Café, llevada a cabo en la 
Institución Educativa Hojas Anchas, en Su-
pía,  departamento de Caldas. El objetivo del 
evento fue compartir experiencias exitosas  
para su implementación en nuestro departa-
mento.

Pasantía en Supía, Caldas
Juan Valdez y Popsy se unieron y con 

la puesta en marcha de esta alianza 
los colombianos encontrarán en las 

Heladerías Popsy nuevos 
productos y podrán disfrutar de 

bebidas preparadas con Café Juan 
Valdez.

Café y desarrollo local-regional, 1900-1950 (II)
Publicamos en est edición la segunda 
y última parte del documento escrito 
especialmente para el Tolima Cafetero, 
por el economista Carlos Cuartas, 
sobre el desarrollo de lcultivo del café 
en Fresno.

El desarrollo cafetero determinó el afian-
zamiento de la economía local y de sus 
proyecciones interregionales. Desde 
1919, se estableció en Fresno, por parte 
de la Compañía Mercantil de Ultramar, la 
Trilladora San Cayetano. Esta empresa 
fue reestructurada unos años más tarde, 
siendo sus socios y gestores los señores 
Londoño de Brigard, Sanz Mazuera y Jor-
ge Tanco. Se destaca igualmente, la pues-
ta en marcha de numerosas industrias 
orientadas hacia el mercado local: los 
hermanos Enrique y Néstor Llano crearon 
la  “Trilladora La Tropical”, las fábricas 
de   Chocolate “El Rey”, de velas esteári-
cas, la de café molido “Suave”, y la de Ga-
seosas “Flor del Tolima”. El señor Carlos 
Cuartas Duque dio marcha a sus fábricas 
de jabón y gaseosas “La Corona”, a la de 
Cerveza “La Vencedora”, y a la fundición 
de trapiches y despulpadoras, así como a 
labores de curtiembres. Don Alberto Bate-
man, Agente en el Fresno de “R.J. Jones 
y Cía S.A.- Casa Inglesa¬-Fresno”, comer-
cializaba trapiches, despulpadoras, zinc y 
cemento “Canadá”. Por su parte, Don Er-
nesto Cifuentes operaba la trilladora “La 
Reina” y una procesadora de Café Molido 
“La Reina”.

La importancia e implicaciones de la activi-
dad cafetera eran claramente reconocidas 
por la dirigencia y opinión pública del Fres-

no de entonces: en  el número 27 del pe-
riódico “El Liberal del Norte”, publicado en 
El Fresno el 7 de julio de 1923, el señor Al-
fonso Londoño de Brigard, al considerar la 
relación entre la actividad cafetera y el pro-
greso del Fresno, exponía las razones por 
las cuales, el empleo local, la rentabilidad 
del negocio cafetero, así como el consumo 
de los combustibles locales, entre otros, ha-
cían más conveniente la trilla local del café 
y no en Honda. A su vez, en la edición del 
19 de enero de 1924 del mismo periódico, 
se sugería que en la próxima reunión entre 
la Compañía del Ferrocarril y el comercio 
de Manizales para la fijación de las tarifas 
que habrían de regir, se tuviera en cuenta 
a la estación del Fresno, de tal manera que 
fuera posible atraer la carga de Manzanares 
transportada hasta entonces por el camino 
de herradura entre dicho poblado y  la po-
blación de Victoria. También, en 1933, el 
Superintendente General de la Federación 
de Cafeteros, proponía la creación de una 
oficina  de la Caja Agraria con un aporte 
importante de la Federación  y la municipa-
lidad, iniciativa que no prosperó.

Pese a los desarrollos favorables anota-
dos, a mediados de 1930, la producción 
de café se calculaba en 40.000 sacos 
anuales, pero se reconocía descuido en el 
cultivo, pues la poda y el descope de las 
plantaciones eran notoriamente deficien-
tes,  además de la limpieza inapropiada 
de los sembrados. No obstante, y pese a la 
mala situación económica imperante por 
la crisis de 1930, se percibían ya los efec-
tos favorables del apoyo brindado por el 
Gobierno Nacional a los productores, por 
conducto de la recién creada Federación 
Nacional de Cafeteros. Por esta razón, la 

Junta Municipal de Cafeteros del Fresno 
solicitó el envío de un experto para estu-
diar los problemas que afectaban a la pro-
ducción cafetera. No obstante lo anterior, 
desde una óptica excesivamente local, los 
lugareños consideraban que la calidad ex-
celente del grano seguía siendo excelente, 
aún con posibilidades de rivalizar con el 
de Medellín. Se anotaba desde entonces, 
la conveniencia de hacer seguimiento de 
la calidad del grano en las diferentes re-
giones del municipio, para determinar los 
mejores y de mayor  reconocimiento en el 
mercado, para proceder de conformidad.
En 1943, Don Aníbal Henao, anotaba en 
su “Geografía del Fresno”, la existencia de 
cerca de 800 fincas cafeteras con aproxi-
madamente tres millones de cafetos que 
aportaban al municipio 35.000 sacos de 
almendra y un ingreso anual, en pesos 
de entonces, por $525.000. En este año, 
el grano se beneficiaba en las trilladoras 
La Tropical, La Perla, San Cayetano y El 
Espejo que daban lugar, en su conjunto 
a un empleo permanente  de 600 escoge-
doras.
 A partir de dicha década se producirán 
cambios importantes en la actividad cafe-
tera, comercial e industrial del Fresno: se 
inician graves procesos de descomposición  
en las condiciones políticas y de seguridad 
de toda la región cafetera, las condiciones 
nuevas de integración vial del país darían 
lugar a la aparición  de mercados mayores, 
regionales y nacionales, que afectarán las 
pequeñas industrias locales, pero  de ma-
nera casi simultánea,  a comienzos de la 
segunda mitad del siglo XX  las heladas de 
Brasil darán lugar a una importante bo-
nanza cafetera. 

Imagen de la localidad de Padua, punto importante en la vía que conduce de Fresno al departamento de Caldas.
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Del  2 al 4 de diciembre se llevará 
a cabo en la Capital de la 
República el LXXI Congreso 
Cafetero, donde se debatirán 
importantes temas para el 
desarrollo de la caficultura de 
nuestro país el próximo año. 

Entre los desarrollos más importantes de Cenicafé se 
encuentra la tecnología para el beneficio ecológico del 
café y manejo de los subproductos, con el cual se redu-
ce la contaminación producida en este proceso en más 
de un 90%. Este desarrollo ha sido de tal impacto en 
la caficultura colombiana que se estima, después de 8 
años de haber sido entregada a los caficultores, que el 
total del café procesado en Colombia con esta tecno-
logía es aproximadamente 30%. 

Beneficio ecológico

Gran oportunidad para la renovación de cafetales envejecidos

Tolima, líder en programa de Permanencia,         Sostenibilidad y Futuro de la Caficultura

Cafetal Tradicional
Los cafetales tradicionales se carac-
terizan por la ausencia de patrones o 
trazos de siembra, bajas densidades 
de cultivo (menos de 2.500 plantas 
por hectárea), edades avanzadas (35 
años en promedio) y la utilización de 
variedades de porte alto como Típica, 
Borbón y Maragogipe. Estas caracte-
rísticas derivan en una productivi-
dad promedio inferior a las  cuatro 
cargas  de café pergamino seco por 
hectárea.

Cafetal Tecnificado Envejecido
Estos cafetales están sembrados siguiendo un 
patrón ordenado de trazo. Pueden encontrar-
se a plena exposición solar, sombra parcial o 
total, e igualmente pueden ser de cualquier 
variedad de café (Caturra, Variedad Colombia, 
Típica, Borbón y Maragogipe). Su edad es de 
18 años en promedio, y densidades menores 
a las recomendadas por el Servicio de Exten-
sión para alcanzar una caficultura sostenible y 
competitiva. Debido al efecto del envejecimien-
to, su producción promedio es inferior a las 6 
cargas de café pergamino seco por hectárea.  

Desde el inicio del programa  
Permanencia, Sostenibilidad 
y Futuro de la Caficultura, en 
el año 2007 y hasta la fecha, 
en el Tolima se han desembol-
sado créditos a 3.818 caficul-
tores, por cerca de 16 mil 500 
millones de pesos, recursos 
con los cuales se ha apoyado 
la renovación de aproximada-
mente dos mil 800 hectáreas 
de cafetales envejecidos y que 
han jalonado 12 mil 500 mi-
llones de pesos, representa-
dos en el Incentivo a la Capi-
talización Rural (ICR) de las 
hectáreas de café renovadas, 
y los intereses asumidos por 
el Fondo Nacional del Café. 
De esta manera, el Tolima 
ha liderado la colocación de 
recursos a través del crédito 
para la renovación de cafetales 
envejecidos en el país, partici-
pando con cerca del 20% del 
total de los dineros entregados 
a los caficultores, a través de 
los diferentes Bancos que han 
decidido vincularse a esta ini-
ciativa (Banco Agrario, Banco 
de Bogotá, Davivienda).
El 42% del área cafetera del de-
partamento, es decir, 43.500 
hectáreas, se encuentra ocu-
pada por cultivos tradicionales 
o tecnificados envejecidos, con 
producciones promedio inferio-
res a  seis cargas de café perga-
mino seco por hectárea al año.
Cafetales con estas caracterís-
ticas no reúnen las condicio-
nes para que sus propietarios 
desarrollen una caficultura 
sostenible, competitiva, y ob-
tengan los recursos necesa-
rios para garantizar el bienes-
tar de sus familias.

El departamento ha encabezado la colocación de recursos a través del crédito para 
la renovación de cafetales envejecidos en el país.

Ricardo Ramírez Leyton, uno de los beneficiarios de este importante programa, en su finca de la vereda Buenos Aires, Rovira.
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Lit prat, quat veraestie dunt lo

Cenicafé combina tecnología de punta 
desarrollada en las Universidades de Cor-
nell y Maryland y el grupo de investiga-
dores de CENICAFE, para el estudio del 
genoma del cafeto, la broca y el hongo 
controlador Beauveria bassiana, con el 
propósito de desarrollar nuevas varieda-
des resistentes a plagas y enfermedades. 

Genoma del café El  primero  de  diciembre se realizará en 
las instalaciones del hotel Casa Morales 
el Primer Foro Regional de Educación 
Rural, La Semilla de Innovación en el 

Campo, convocado por la Gobernación 
del Tolima y la Secretaría de Educación 

Departamental.

Tolima, líder en programa de Permanencia,         Sostenibilidad y Futuro de la Caficultura

Buscando generar las condi-
ciones adecuadas para la re-
novación por siembra de es-
tos cafetales, la Federación 
Nacional de Cafeteros puso en 
marcha el programa Perma-
nencia, Sostenibilidad y Futu-
ro de la Caficultura, cuyo ob-
jetivo principal es apoyar de 
manera directa los procesos 
de renovación de pequeños 
productores con cultivos de 
café envejecidos, en particu-
lar aquellos cuyos ingresos no 
les permiten afrontar el costo 
asociado a la intervención del 
cultivo. 

Específicamente se busca que 
durante el período improduc-
tivo, los caficultores reciban 
los recursos dejados de perci-
bir por la renovación, los cua-

les son críticos para la subsis-
tencia de la familia cafetera, y 
un apoyo para la compra de 
insumos para la siembra y le-
vante del cafetal.
Uno de los principales atrac-
tivos de este programa radica 
en el ICR, equivalente al 40% 
del valor del crédito otorga-
do, entregado por el Gobierno 
Nacional a través de Finagro. 
Es decir, el caficultor no paga 
el 100% del capital recibido a 
través del crédito; sólo cance-
la el 60%.
Otra motivación es que el ca-
fetero no debe pagar un solo 
peso por concepto de intere-
ses generados durante el plazo 
del crédito. Este valor es asu-
mido de manera directa por la 
Federación, con recursos del 

En la práctica

A manera de resumen, un crédito para la renovación por 
siembra de 1.0 hectárea de cafetal tradicional o tecnificado 
envejecido asciende a $6.000.000. Los intereses genera-
dos por este valor durante los siete años de plazo, suman 
$2.133.334. Bajo condiciones normales, el caficultor debe-
ría pagar $8.133.334 más los gastos propios del crédito. 
En este programa, el caficultor recibe un ICR por valor 
de $2.400.000, abonados al capital recibido; es decir, sólo 
queda debiendo al Banco $3.600.000, y los $2.133.334 de 
intereses son cancelados con recursos del Fondo Nacional 
del Café. 
El valor anual a pagar por el caficultor resulta ser de 
$720.000, el cual se estima que equivale a 12 arrobas de 
café pergamino seco, a razón de $60.000 por arroba.

TOTAL CREDITOS TRAMITADOS AÑOS 2008-2009

Fondo Nacional del Café. 
Un ingrediente adicional de 
interés para el caficultor es la 
disponibilidad de garantías a 
través del Fondo Agropecuario 
de Garantías (FAG) y Fogacafé. 
Con esta cobertura, el cultiva-
dor no debe aportar prendas 
reales, puesto que el crédito 
queda cubierto por estos dos 
fondos.
Como si fuera poco, el pro-
ductor cuenta con siete años 
para pagar el 60% del capital 

prestado, de los cuales los dos 
primeros años son de gracia, 
es decir, no debe pagar nin-
guna cuota. Durante los años 
tres a siete, deberá pagar 
cuotas anuales vencidas; esto 
significa que el primer pago 
lo realizará en el mes 36, el 
segundo en el mes 48, el ter-
cero en el mes 60, el cuarto 
en el mes 72 y el último en 
el mes 84, contados a partir 
de la fecha de desembolso del 
crédito. 
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El Tolima Cafetero quiere compartir la 
alegría de esta época con sus lectores 
y por eso les trae unas  sencillas, 
pero divertidas actividades para realizar 
en familia. 
Con materiales fáciles de 
adquirir, elaboraremos lindos
 adornos para amenizar la 
navidad y decorar la casa. 
Vivamos con alegría y paz estas  
 festividades que unen a 
todos los  miembros de 
la familia en torno al 
nacimiento del hijo de 
Dios.

Los invitamos a pegar estas lindas figuritas en cartulina, luego cortarl� especial.

Vamos a armar este pequeño pesebre 
siguiendo los siguientes pasos:
1. Pegar sobre una cartulina y luego recortar 
cada una de las figuras del pesebre.
2. Doblar por la línea indicada.

Ahora podemos po-
ner las figuritas sobre 
una superficie plana, 
donde no corra viento. 
Para ambientar más, 
dibujemos un paisaje 
navideño para nuestro 
pesebre.

Ar
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s e
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es
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re
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me
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s e
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re

Postre de café
Ingredientes

½ taza de leche
4 huevos

½ taza de agua
1 sobre de gelatina sin sabor1 taza de azúcar

1 Cucharada de café instantáneo BuendíaPreparación
Se baten las cuatro yemas con una cucharada de azúcar y se añade el café instantáneo Buendía y la leche. Después se cocina a fuego lento hasta que espese, removiendo conti-nuamente, y sin dejar de hervir, se retira del fuego y se deja enfriar. Mientras tanto, se cocina el resto de azúcar en media taza de agua hasta que se forme un jarabe espeso. Luego, se baten las cuatro claras de huevo a punto de nieve, se mezclan con el jarabe y se incorporan a la mezcla preparada anteriormente.

Por último, se agrega a esta preparación la gelatina sin sa-bor, disuelta en el resto del agua, se echa en un molde y se pone a cuajar en la nevera.Se desmolda y se decora al gusto.

1. Necesitamos 4 o más botellas de 
plásticas del mismo tamaño. Corta-

mos cada una a diferentes distancias.

2. Luego dividimos en 6 partes con la tijera, 
cada una de las piezas que resultaron lue-

go del primer corte.

3. Para que no queden cuadradas las 
puntas les quitamos las esquinas, como 

muestra la ilustración.

4. Cada una de esas tiras, se do-
blan hacia arriba, de modo que 

queden como una flor.

5. Se pintan todas las piezas (6 o 
más, dependiendo del tamaño  

del árbol que se va a armar).

6. Finalmente se inserta cada parte en una varilla o palo de madera 
delgado. Para que no se resbale, se puede preparar almidón, de-

jándolo secar bien o simplemente con cinta adhesiva gruesa.
Luego se puede adornar con una estrella de papel plateado, 

y con las imágenes que 
Tolima Cafetero trae al 
final de estas divertidas 
páginas. 
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El Tolima Cafetero quiere compartir la 
alegría de esta época con sus lectores 
y por eso les trae unas  sencillas, 
pero divertidas actividades para realizar 
en familia. 
Con materiales fáciles de 
adquirir, elaboraremos lindos
 adornos para amenizar la 
navidad y decorar la casa. 
Vivamos con alegría y paz estas  
 festividades que unen a 
todos los  miembros de 
la familia en torno al 
nacimiento del hijo de 
Dios.

Los invitamos a pegar estas lindas figuritas en cartulina, luego cortarlas y por último colgarlas con hilo para decorar el árbol de la casa o para pegarlas en una tarjeta que deseen regalar a alguien especial.

Vamos a armar este pequeño pesebre 
siguiendo los siguientes pasos:
1. Pegar sobre una cartulina y luego recortar 
cada una de las figuras del pesebre.
2. Doblar por la línea indicada.

Ahora podemos po-
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Para ambientar más, 
dibujemos un paisaje 
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pesebre.
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Postre de café
Ingredientes

½ taza de leche
4 huevos

½ taza de agua
1 sobre de gelatina sin sabor1 taza de azúcar

1 Cucharada de café instantáneo BuendíaPreparación
Se baten las cuatro yemas con una cucharada de azúcar y se añade el café instantáneo Buendía y la leche. Después se cocina a fuego lento hasta que espese, removiendo conti-nuamente, y sin dejar de hervir, se retira del fuego y se deja enfriar. Mientras tanto, se cocina el resto de azúcar en media taza de agua hasta que se forme un jarabe espeso. Luego, se baten las cuatro claras de huevo a punto de nieve, se mezclan con el jarabe y se incorporan a la mezcla preparada anteriormente.

Por último, se agrega a esta preparación la gelatina sin sa-bor, disuelta en el resto del agua, se echa en un molde y se pone a cuajar en la nevera.Se desmolda y se decora al gusto.

1. Necesitamos 4 o más botellas de 
plásticas del mismo tamaño. Corta-

mos cada una a diferentes distancias.

2. Luego dividimos en 6 partes con la tijera, 
cada una de las piezas que resultaron lue-

go del primer corte.

3. Para que no queden cuadradas las 
puntas les quitamos las esquinas, como 

muestra la ilustración.

4. Cada una de esas tiras, se do-
blan hacia arriba, de modo que 

queden como una flor.

5. Se pintan todas las piezas (6 o 
más, dependiendo del tamaño  

del árbol que se va a armar).

6. Finalmente se inserta cada parte en una varilla o palo de madera 
delgado. Para que no se resbale, se puede preparar almidón, de-

jándolo secar bien o simplemente con cinta adhesiva gruesa.
Luego se puede adornar con una estrella de papel plateado, 

y con las imágenes que 
Tolima Cafetero trae al 
final de estas divertidas 
páginas. 
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Para transplantar la chapola de 

variedad Castillo se usan bolsas 

de 17 cm por 23 cm. Así se 

logra un mejor desarrollo de la 

raíz. Las bolsas se llenan com-

pletamente apretando la tierra.

Las hormigas conforman uno de los grupos 
más diversos de fauna terrestre y, a pesar 
de su tamaño, son tan numerosas que si su-
mamos el peso de los millones de individuos 
que pueden coexistir en un solo hábitat, se 
convierte en componentes esenciales de los 
ecosistemas.

¿Por qué estudiar las hormigas?

717 usuarios de nueve municipios 
del Tolima, pertenecientes a las 
cuencas de los ríos Coello, Prado, 
Totare y Saldaña, se benefician del 
proyecto Producción Más Limpia 
en el Subsector Cafetero, desarrolla-
do mediante el convenio interinsti-
tucional número 323 de abril 23 de 
2008,  suscrito entre el Comité De-
partamental de Cafeteros y la Cor-
poración Autónoma Regional del 
Tolima, Cortolima, encaminado a 
disminuir el impacto ambiental del 
proceso de producción del café en el 
departamento, y ayudar a la conser-
vación de fuentes hídricas, mediante 
el componente de Reforestación.
Este proyecto, que se inició en ju-
nio del 2008 y se extiende hasta el 
mismo mes del próximo año, im-
plica una inversión total  de 900 
millones de pesos, y su objetivo es 
el de promover la producción más 
limpia, con el fin de influir en el im-
pacto ambiental, incorporando esta 
dimensión en su desarrollo y creci-
miento para garantizar la sostenibi-
lidad económica, social y ambiental 
de la caficultura, actividad funda-
mental en la economía regional.

La iniciativa, con un porcentaje 
de ejecución aproximado del 70 
por ciento a la fecha, se lleva a 
cabo en los municipios cafeteros 
de mayor producción del grano, 
que hagan parte de una de las 
cuencas hidrográficas con planes 
de ordenación, así:
Cuenca Mayor del Río Coello: Iba-
gué y Rovira
Cuenca Mayor del Río Prado: Purifi-
cación, Prado, Villarrica y Dolores.
Cuenca Mayor del Río Totare: Iba-
gué, Anzoátegui y Alvarado.
Cuenca Mayor del Río Saldaña, 
Cuenca Amoyá: Chaparral.
El proyecto Producción Más Lim-

pia en el Subsector Cafetero se es-
tructura en cuatro componentes. El 
primero de ellos, Caracterización 
de los Beneficiarios, permitió reco-
pilar la información necesaria para 
generar una línea base de posibles 
beneficiarios, y en ella se tuvieron 
en cuenta elementos como la situa-
ción ambiental, aspectos socioeco-
nómicos y sistemas de producción.
Para el proceso de caracterización 
de predios se requirió del apo-
yo del servicio de  Extensión del 
Comité de Cafeteros de cada  sec-
cional  perteneciente a la zona de 
influencia del proyecto, quienes a 
través de una ficha técnica,  compi-
laron los datos requeridos. En total 
se caracterizaron mil  predios en 
los nueve municipios.
En desarrollo del segundo compo-
nente, de capacitación, se progra-
maron 880 cursos en temas como: 
Guía Ambiental Cafetera del Culti-
vo, Manejo Agronómico de los Ca-
fetales, Beneficio Ecológico (BNP), 
Recuperación y Protección Fores-
tal, Gestión Empresarial, Cafés Es-
peciales (sellos) y Manejo Seguro 
de Plaguicidas.

Proyecto del Comité Tolima y Cortolima

Para el tercer componente, el Forestal, fue indispen-
sable realizar una verificación de predios. Es así como 
se visitaron cada una de las fincas caracterizadas con 
el fin de determinar el sitio y área a reforestar, así 
como las especies a utilizar dependiendo del fin, ya 
fuera para protección de fuentes hídricas, bosque de-
gradado o agroforesteria.
Se establecieron así, 358 hectáreas a reforestar en 292 
fincas, de especies como Nogal, Nacedero, Chacha-
fruto, Guadua, Guamo, Iguá y Cámbulo. 
Finalmente, el cuarto componente, Beneficio Ecoló-
gico de Café, implica el manejo de residuos sólidos 

y líquidos. En el primero, los beneficiarios de fosas 
para pulpa y lombricultivo, son 460 usuarios, de 26 
veredas y en el segundo, 109 usuarios de 12 vere-
das.
Con proyectos como éste, gracias a la alianza estra-
tégica entre el Comité de Cafeteros y Cortolima, se 
apoya el mejoramiento del nivel de vida de las fami-
lias campesinas caficultoras en los municipios del 
área de influencia del departamento y además se 
contribuye con la descontaminación hídrica de las 
fuentes de aguas, la protección de nacimientos y la 
conservación de los cuerpos de agua. 

Producción 
más limpia y 
amigable con 
el entorno

Reforestación y Beneficio Ecológico

En el proyecto participan 

los municipios cafeteros 

de mayor producción de 

café, pertenecientes a las 

cuencas hidrográficas con 

planes de ordenación.

Como parte del componente de capacitación se programaron 880 cursos en toda la zona de influencia.

La construcción de fosas para pulpa y lombricultivo hacen 
parte del componente de Beneficio Ecológico.

En 292 fincas se determinaron 359 hectáreas a reforestar, 
en especies como Nogal, Nacedero e Iguá, entre otros.

A los usuarios se les entrega material para el manejo de 
residuos sólidos, como parte del Beneficio Ecológico.
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Cartas de los lectoresMonólogo de una 

broca colombiana
Agradecemos la comunicación de doña Cris-
tina Calderón Pachón de la vereda Santa Rita, 
Líbano en la que además de escribir los versos 
del “Pollo Chiras” nos comparte las siguien-
tes coplas:

El Comité de Cafeteros que siempre se hace 
presente trabajando con entusiasmo para 

animar a la gente.

Nosotros los cafeteros 
trabajamos con muchas fe, para salir 

adelante y 
mejorar nuestro café.

Por: Carlos Armando Uribe F.
Profesor Yarumo
En este momento me encuentro 
dentro de un grano negro en la co-
rona o plato de  un árbol de café  en 
algún lugar de esta bella Colombia. 
Estoy aquí porque  no  recolectaron 

a tiempo el grano maduro donde me encontraba   
y me caí   al suelo con grano y todo días des-
pués.  
Por sola curiosidad, ayer conté cuantas brocas es-
tábamos viviendo en un solo grano: ¡70!, de di-
ferentes edades y acompañadas de huevos, de 
larvas y de pupas, mejor dicho un “broquerío” 
impresionante. 
Hemos durado un buen tiempo en 
las circunstancias que les descri-
bo, porque el verano de hace 
unas semanas ha mantenido  
nuestra vivienda con comida 
para nuestra supervivencia. 
Ahora cuando ha empezado 
a llover, muchas de nosotras 
debemos de salir de aquí para 
buscar comida, pues las lluvias 
descomponen rápidamente el 
grano donde vivimos. 
Bueno, pero todo esto es para invitarlos a 
que echemos cuentas. 
Lo de las cuentas es más o menos así. Hace unos 
días 10 caficultores y un Extensionista de esos de 
camiseta amarilla y cachucha azul realizaron un 
ejercicio que me pareció muy interesante. Yo es-
toy cerca de la casa de la finca donde hicieron la 
reunión y me enteré de todo. 
Cada uno de ellos inspeccionó, con la ayuda de su 
respectivo coco recolector,   diez árboles para con-
tar los  frutos  del árbol y  del suelo. Mejor dicho, se 
pusieron la tarea de revisar al azar 100 árboles de 
café en una hectárea ya cosechada. Luego se fue-
ron para la sala de la casa a echar cuentas y a abrir 
frutos, y por árbol, analicen lo que encontraron: En 
promedio  en cada árbol se encontraron  20 frutos. 
En el suelo recogieron frutos verdes, maduros, so-
bre maduros y secos y en   el árbol  recolectaron los 
maduros, los sobre maduros y los secos. Los ver-
des no, porque estos frutos sólo se cosechan cuan-
do están maduros.
La finca donde vivo, donde hicieron el ejercicio, 

tiene 5.000 plantas 
por hectárea, lo 

que signifi-
ca que al 

hacer las 
cuentas 
h a b í a 
100.000 
frutos/

ha que 
debieron 

haberse co-
s e c h a d o .  
Les doy una 
pista que 
escuché de 
la reunión, 

41.666 frutos maduros o cerezas equivalen a una 
arroba de café pergamino seco.   En conclusión, 
fueron 2.4 arrobas de café pergamino seco las que 
se dejaron de recolectar. Esas arrobas hoy pueden 
valer alrededor de $140.000.  Para los interesados 
les comunico que los cálculos los hicieron colo-
cándole a cada cereza un peso de 1.5 gramos.
Pero lo más interesante estaba por venir. Luego 
empezaron a contar los granos brocados de los 

que recolectaron  y... asústense, de 
20 frutos por árbol 15 tenían broca. 
Mejor dicho, de los 100.000 frutos, 
75.000 estaban brocados... ¡Jesús 

mío!
Pero para mí, faltaba lo mejor. Yo ni 

siquiera sabía cuántas y cuántos  
somos en un cafetal. Con la 

ayuda de navajas y lupas em-
pezaron a abrir los granos 
brocados dizque para saber 
cuántos estados inmaduros 
había. Es decir, huevos, lar-
vas y pupas. Bueno, también 
contaron brocas adultas. Para 

mí, cualquier cifra equivale a 
brocas adultas porque los hue-

vos o las larvas o las pupas serán 
más adelante definitivamente brocas.

Quieren saber cuántas brocas encontraron por 
fruto?....10...y ahí mismo empezaron a echar cal-
culadora. Que 5.000 árboles/ha por 15 frutos 
brocados/árbol por 10 brocas/fruto y eso les dio: 
750.000 brocas por hectárea. Y yo pensé...Santo 
Dios...ahora que están llegando las lluvias miles 
de nosotras vamos a emerger de estos frutos deja-
dos de cosechar y vamos a colonizar nuevos fru-
tos en los árboles. 
Pero el dueño de la finca compartió con los otros 
caficultores la siguiente reflexión: “Amigos, yo co-
secho en la hectárea que ustedes inspeccionaron 
150 arrobas de café pergamino seco/año y de hoy  
hasta diciembre espero 60 arrobas, el 40% de la co-
secha,  es decir que en ese café o en ese 40% hay  
aproximadamente 2.150.000  cerezas. Lo que quiere 
decir que si no me pongo las pilas, 750.000 brocas 
atacarán 2.150.000 frutos...o en otras palabras que 
lo que falta   de la cosecha de café puede verse afec-
tada por la broca en un 35% “.  Pero otra forma de 
interpretar esa cifras es diciendo que de cada 100 
frutos de la cosecha que falta por  cosechar habrá 
suficiente broca para atacar 35 frutos...¡Qué vaina!
Bueno, ya he ido demasiado lejos al contarles a 
ustedes muchas cosas sobre nosotras...pienso que 
hay tiempo de tomar medidas...echen cuentas y 
párenle bolas a los granos del suelo, ustedes saben 
qué hacer... y yo también, esos granos del suelo 
hay que recogerlos...se me olvidaba, hay que mi-
rar en estos momentos para abajo del árbol y no 
para arriba... Además, no deben haber frutos del 
suelo, la cosecha del primer semestre de 2010 pue-
de verse peligrosamente afectada, …bueno ya he 
hablado demasiado, espero me hayan entendido el 
mensaje.

Hasta pronto,
Una broca traidora.

Con agrado recibimos la comunicación de 
Jenifer González Criollo de la vereda Risalda 
Calarma en Chaparral, en la cual además de 
manifestarnos que se aprendió de memoria 
los versos del Pollo Chiras, con esta historia, 
compuso unas coplas muy simpáticas que 
transcribimos a continuación:

Esto dijo el pollo Chiras
cuando lo iban a buscar,

escondámonos mijita
que nos cogen pa’ matar

hoy es un nuevo día
y me van es a sudar
para los técnicos del 
Comité de Chaparral

Ay de mil amores
mi doctor Assad 

con plátano no quiero 
que me vayan a sudar 
con lechuga y repollito 

adornen el platico 
para que el profesor Yarumo 

se lo coma con gusto y sabrosito
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Experiencias pedagógicas in-
scritas por maestros de Al-
varado, Icononzo, Líbano, 
Palocabildo, Rovira y Salda-
ña, concursan por obtener el 
primer lugar del XII Premio 
Departamental de Pedagogía 
Rural, convocado por  la Cor-
poración para la Promoción del 
Desarrollo Rural y Agroindus-
trial – Prohaciendo, que será 
entregado el próximo primero 

de diciembre en Ibagué.
Los trabajos, que fueron eval-
uados por el jurado calificador, 
conformado por los doctores 
Olga Lucía Parra Córdoba, 
Norma Piedad Lavao Araújo 
y Édgar Cardozo Erlam,  in-
cluyen innovaciones como la 
implementación de tecnologías 
de la información y la comu-
nicación (TIC) para mejorar 
la lectoescritura; el empleo 

de métodos como la ‘Yupana’, 
para aprender operaciones 
fundamentales, y la educación 
artística como eje transversal 
en la formación del educando. 
El ganador del primer puesto 
recibirá un premio en efectivo 
de cuatro millones de pesos; el 
segundo, tres millones, y el ter-
cero, dos millones. Así mismo, 
la experiencia será publicada 
y tendrá el reconocimiento de 

la Secretaría de Educación y 
Cultura del Departamento.
El Premio Departamental de 
Pedagogía Rural tiene como 
objetivos exaltar las experien-
cias educativas sociales que 
adelantan los maestros  rura-
les del Tolima, así como siste-
matizar, reconocer y sociali-
zar la labor que desarrolla el 
docente desde la comunidad y 
las instituciones educativas.

Docentes de seis municipios buscan ganar el  XII Premio Departamental de Pedagogía Rural

Un grupo de 18 jóvenes cafi-
cultores tolimenses  culminó 
este mes de noviembre su ci-
clo de estudios de Empresa-
rios Cafeteros en el  Centro 
Cafetero de Capacitación, 
Cecaf, en el Líbano.
Por dos meses, los nuevos 
empresarios recibieron ins-
trucción en temas relacio-

n a d o s 
con el 

cul-

tivo del café, administración, 
economía, comunicación y 
formación social, entre otros 
aspectos que contribuirán al 
mejoramiento de las labores 
en sus fincas.
Luis Alberto Cabrera Puen-
tes, Director Ejecutivo de la 
Corporación para la Promo-
ción del Desarrollo Rural y 
Agroindustrial, Prohaciendo, 
fue en encargado de presidir 
la ceremonia  en la que se 

entregaron los 
diplomas a 

los graduandos, procedentes 
de diferentes municipios ca-
feteros del departamento.
Según el Director Ejecutivo, 
los grados constituyen la cul-
minación del esfuerzo de es-
tos jóvenes, quienes llegarán 
a cada una de sus veredas a 

replicar los cono-

cimientos adquiridos, en la 
búsqueda del mejoramiento 
de la calidad del café que se 
produce en todo el Tolima.
Así mismo, el directivo resal-
tó el  compromiso del Comi-
té de Cafeteros del Tolima  y 
Prohaciendo, de unir volun-
tades para continuar con 

programas como el de Em-
presarios Cafeteros, de 
gran importancia para 
el desarrollo de la cafi-
cultura en el departa-
mento.

El joven Dani Alexánder Palacio recibe de manos de Luis Alberto Cabrera, Director Eje-
cutivo de Prohaciendo, el diploma que  lo acredita como Empresario Cafetero.

Grados en 
el Cecaf

XVII Promoción de Empresarios Cafeteros

La promoción número 17 de 
Empresarios Cafeteros reci-
bió este mes de noviembre su 
grado, luego de dos meses de 
recibir instrucción en diferen-
tes aspectos relacionados con 
el cultivo de café, administra-
ción y economía, entre otros.
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Editorial

A la vanguardia en Permanencia, Sostenibilidad y Futuro

Gildardo Monroy Guerrero
Director Ejecutivo Comité Tolima.

Carta del Director Ejecutivo

Consejo Editorial: Luis Javier Trujillo, Luis Oliver 
Montealegre, Jairo Vásquez, Carlos Sánchez, Javier 
Malagón, Dairo Mejía, Olivo Rodríguez, Gildardo Monroy. 
Asesor Técnico: Ignacio Amórtegui. Director:  Juan Pablo 
Castro. Asesora periodística: María Victoria Herrera.  
Diagramación: Diana Lucía Martínez  Impresión: La Patria.

Nos preparamos para conocer un nuevo 
fallo del Concurso Departamental de Pe-
dagogía Rural, convocado por la Corpo-
ración para la Promoción del Desarrollo 
Rural y Agroindustrial - Prohaciendo y 
que este año llega a la versión número 
12, en su propósito de exaltar, sistema-
tizar y reconocer las experiencias edu-
cativas de los maestros rurales.
Esta es una iniciativa mediante la cual 
se hacen visibles aquellos personajes 
que de manera anónima, y siempre su-
perando serias limitaciones, hacen gran-
des esfuerzos por llevar el conocimiento 
a nuestros niños del campo, pero de una 
manera creativa e innovadora.
El poder publicar en un libro los tra-
bajos más destacados, no sólo enaltece 
la labor de sus autores, sino que  ade-
más permite que dicha experiencia, ya 

considerada exitosa, pueda replicarse 
en otros espacios de nuestra geografía, 
regional y también nacional, enrique-
ciendo el quehacer diario de los maes-
tros y alentándolos a realizar propues-
tas nuevas y a ponerlas en común.
Merecen una felicitación especial en 
esta nueva versión del Premio, los do-
centes de los municipios de Alvarado, 
Icononzo, Líbano, Palocabildo, Rovira y 
Saldaña, quienes aceptaron la convo-
catoria de Prohaciendo y se ‘atrevieron’ 
a inscribir sus trabajos. Con eso, ya 
están marcando la diferencia. Así mis-
mo, el premio es una realidad gracias 
al apoyo de la administración Departa-
mental, que además ofrece un recono-
cimiento especial, por intermedio de su 
Secretaría de Educación.
A través de programas como éste, ade-

más del Bachillerato Rural, Empresa-
rios Cafeteros o las Multiplicadoras de 
Bienestar Rural, que se forman en el 
Cecaf, Prohaciendo, empresa del gre-
mio cafetero, ratifica una vez más su 
compromiso con la educación del de-
partamento, parte integral del objeto 
social de esta Corporación, como es la 
búsqueda, promoción y realización del 
desarrollo rural, agroindustrial y urba-
no, a través de la formulación, imple-
mentación y administración de planes, 
programas y proyectos de desarrollo 
regional.

Esperamos que cada vez existan más 
docentes comprometidos con la inno-
vación y el mejoramiento de la educa-
ción de nuestros niños en el campo del 
Tolima, que sean dignos de ser recono-
cidos y exaltados.

Compromiso con la educación rural

No es factible una caficultu-
ra sostenible y competitiva si 
nuestros cafetales son tradi-
cionales o tecnificados enve-
jecidos, con producciones me-
nores a las seis cargas de café 
pergamino seco por hectárea 
al año.

El 42% del área cultivada con 
café en el departamento tie-
ne esas carac-
terísticas. Sin 
embargo, cons-
cientes del reto 
que constituye 
ubicar al Tolima 
a la vanguardia 
de la produc-
ción nacional y 
por consiguiente 
mejorar los in-
gresos de las fa-
milias cafeteras, 
los caficultores 
han entendido 
positivamente los beneficios de 
formar parte del programa Per-
manencia, Sostenibilidad y Fu-
turo de la Caficultura, liderado 
por la Federación Nacional de 
Cafeteros de Colombia, en pro-
cura de apoyar los procesos 
de renovación de los pequeños 
productores que tienen en sus 
fincas cafetales envejecidos. 

Hoy por hoy, el departamen-
to del Tolima participa con el 

20% del total de los recursos 
otorgados a los cafeteros de 
todo el país, convirtiéndose 
así en líder del proyecto.

Quienes forman parte del pro-
grama Permanencia, Soste-
nibilidad y Futuro no deben 
pagar el 100% del monto reci-
bido, sino únicamente el 60% 
del mismo, gracias al ICR, co-

rrespondiente al 
40%. Así mismo, 
no se les cobra 
intereses y las 
garantías para 
el otorgamiento 
del crédito son 
respaldadas por 
dos fondos.

Es este otro ejem-
plo de la senda 
de crecimiento y 
desarrollo por la 
cual camina la 
caficultura del 

departamento, con una visión 
clara, enfocada hacia la pro-
ductividad y sin perder nunca 
el norte de la razón de ser de 
nuestro gremio: los cafeteros 
y sus hogares.

Amigos caficultores, aprove-
chen la oportunidad que les 
brinda el programa Permanen-
cia, Sostenibilidad y Futuro de 
la Caficultura. Si tienen en su 
finca cafetales tradicionales o 

tecnificados envejecidos, so-
liciten a través del Comité de 
Cafeteros su crédito, renuéve-
los por siembra, y reciban los 
beneficios económicos. 

Nuevos incentivos para 
fertilizar
El Gobierno Nacional y la Fe-
deración Nacional de Cafete-
ros han ajustado el progra-
ma Fertifuturo, con el fin de 
incentivar la fertilización de 
los cultivos en todo el país, te-
niendo en cuenta los antece-
dentes de nuestra caficultura 
durante los últimos tres años, 
caracterizada por la excelente 
cosecha del 2007, la reduc-
ción drástica en el empleo de 
los fertilizantes, debido al ele-
vado costo de los insumos, las 
exageradas lluvias entre julio 
del 2007 y febrero de 2009, 
así como el manejo inadecua-
do de la roya en variedades 
susceptibles a la misma.
A partir del primero de octubre 
de 2009, quienes compren fer-
tilizantes de contado, recibirán 
un reintegro del 20%, que antes 
estaba estipulado en el 7,5%.

Los medianos 

y pequeños 

caficultores 

obtendrán un 

descuento por 

pronto pago

Además de lo anterior, aque-
llos caficultores a quienes el 
Servicio de Extensión certifi-
que que tienen paloteo en sus 
cafetales, podrán llegar a re-
cibir hasta el 50% de reinte-
gro, dependiendo del nivel de 
afectación.
Se continúan generando así 
las condiciones para consolidar 
una caficultura cada día más 
productiva y sostenible, siem-
pre pensando en el bienestar 
de nuestros hogares cafeteros.



Noviembre de 2009

La Federación Nacional de Cafeteros recientemen-
te presentó dos nuevos sitios web para informar a 
la opinión pública, sobre las acciones que adelanta 
la institución en beneficio de las 560 familias pro-
ductoras del grano.
Estos dos sitios son: 

www.federaciondecafeteros.org  
www.100porcientocafedecolombia.com 

Invitamos a todos nuestros lectores a navegar por 
las secciones y hacer parte de estos nuevos espa-
cios de información y comunicación. 
Los navegantes podrán disfrutar de material pu-
blicitario, fotos y videos, al igual que intercambiar 
información a través de las redes sociales como 
Facebook,Twitter, Flickr y YouTube.

Nuevos
sitios web 
para los cafeteros

Oiga compadre no se le 
olvide, oiga comadre no se 
descuide. Active su cédula 

cafetera, para que en la 
vereda su finca sea la 

primera
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Manejo seguro 
de plaguicidas

Plaguicidas: 
Son productos biológicos o quími-
cos utilizados para prevenir, contro-
lar o destruir plagas que afectan los 
cultivos. Sin embargo, también se 
usa en temas de salud humana, ani-
mal y para uso industrial. De acuer-
do con los programas de salud de 
cada país, los plaguicidas tienen un 
amplio uso para controlar animales 
que transmiten o diseminan enfer-
medades, tales como cucarachas, 
moscas, zancudos, piojos, pulgas, 
ratas y ratones. 

Tipos de control 
Cultural: 
Es la utilización de diversas prác-
ticas agronómicas que afectan la 
incidencia de plagas en mayor o 
menor grado. Entre ellas están: pre-
paración del suelo, cultivos tram-
pa, semillas mejoradas, épocas de 
siembra, re-re.

Biológico: 
Los productos biológicos utilizan 
organismos vivos y se llaman bioin-
secticidas, cuando controlan las en-
fermedades causadas por hongos.  
Pueden ser derivados de plantas o 
de síntesis, es decir, creadas por el 
hombre gracias a la química. Tam-
bién están los productos biológicos. 
Estos son microorganismos como 
virus, bacterias, hongos, nemáto-
dos, entre otros, que atacan y ma-

tan diversas clases de plagas que 
el hombre usa en su lucha contra 
ellas. Un ejemplo en café es el hon-
go Beauveria bassiana para el con-
trol natural de la broca. 

Químico: 
La mayoría de los plaguicidas usa-
dos actualmente pertenecen a este 
grupo. Los productos químicos para 
el control de estos problemas se lla-
man fungicidas si eliminan los hon-
gos, nematicidas si afectan a los ne-
matodos, y bactericidas si controlan
a las bacterias. Si controlan pobla-
ciones de insectos, los químicos se 
llaman insecticidas.
El uso no controlado de los plaguici-
das, puede poner en riesgo la vida 
de las personas y la población ani-
mal, microbiana y  vegetal de nues-
tros sistemas naturales. 
Cuando se habla de plaguicidas, se 
hace referencia directa al concepto 
veneno. ¿Qué es un veneno? Un 
veneno o tóxico se define como una 
sustancia que al ingresar a un  or-
ganismo, altera sus funcionamiento 
normal, provocando un estado de 
enfermedad o la muerte, por me-
dios no mecánicos. 
Al cuerpo humano un plaguicida 
puede entrar por varias vías, siendo 
las más usuales la oral (boca), vía 
inhalatoria (por la nariz), vía termal 
(por la piel o mucosas) y los ojos.  

Antes de tomar la decisión de controlar o prevenir una enfermedad, 
o bajar las poblaciones de insectos, plagas, es necesario que usted 

como cafetero responda las siguientes preguntas. 
¿Qué clase de control piensa aplicar?, ¿Cómo piensa hacer la aplicación 

de los productos biológicos y químicos?  En la presente separata 
técnica le daremos respuesta a estas  preguntas. 
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Equipos de aspersión utilizados para la aplicación de productos biológicos y químicos

Para realizar una adecuada y 
correcta aplicación debe cali-
brarse el equipo de aspersión:
La calibración es el proceso me-
diante el cual se dejan los equi-
pos listos para aplicar la cantidad 
de producto recomendado, con 
la cantidad de agua necesaria, 
para depositarlo en los árboles 
de café y así lograr un buen con-
trol de la plaga o la enfermedad. 
Una buena calibración evita que 
se use más producto del necesa-
rio y la pérdida de dinero (sobre-
dosificación). Que se use menos 
producto del necesario, perdién-
dose la eficiencia de la aplicación 
(subdosificación).

Cuando aplica agroquímicos con 
boquillas de baja descarga, tiene 
las siguientes ventajas:

Gasta menos agua. Hay un me-
jor cubrimiento y penetración del 
producto en las plantas. Las go-
tas son de menor tamaño.

No hay desperdicio del produc-
to. En las aplicaciones se utilizan 
menos jornales.

Disminuyen los costos de aplica-
ción.

Es necesario calibrar la asperso-
ra para cada lote donde se quie-
ra asperjar. También cuando se 
cambia de operario debe hacer-
se de nuevo la calibración.

Con este término se conocen en general los fertilizantes, insectici-
das, fungicidas y herbicidas usados en la agricultura.
Su manejo representa peligro para el ser humano y los recursos 
naturales. Por tanto, para su aplicación se deben considerar los si-
guientes aspectos:
• Mantenerse almacenados en un lugar cerrado y seguro
• Estar fuera del alcance de los niños
• Poner un aviso con la palabra veneno, tanto en el sitio donde los 

almacena, como en cada uno de los envases o empaques.
• Hacer aplicación en la dosis y forma recomendada. Conserve en 

buen estado las etiquetas que contienen la información en cada 
producto.

• No consumir alimentos durante la aplicación.
• Limpiar esmeradamente el equipo utilizado en la aplicación.
• Usar equipo de protección durante la aplicación. (Guantes, care-

ta, botas y vestido de mangas largas).
• No fumigar contra el viento.
• No contaminar las fuentes de agua.
• No fumar mientras se está haciendo la aplicación.
• No reutilizar envases vacíos de agroquímicos.
• Al terminar la aplicación, bañarse y cambiarse de ropa. No derra-

mar los sobrantes en fuentes de agua.
• Depositar los envases vacíos en un lugar seguro.
• No aplicar los agroquímicos en épocas de mucha lluvia.

En el mercado se encuentran va-
rios tipos de equipos. Para selec-
cionar el equipo más adecuado 
para el caficultor es importante 
conocer la extensión, la topogra-
fía y la disponibilidad de agua de 

la finca, la capacidad económica 
del caficultor y el costo del equi-
po de aspersión.
Entre los equipos de aspersión em-
pleados para la aplicación de agro-
químicos en café se encuentran:

Equipos de palanca: Son de 
tipo manual.  Para lograr una 
mejor aplicación de los pro-
ductos se recomienda utilizar 
boquillas de baja descarga.

Equipos de Presión Previa 
Retenida (PPR): Son las as-
persoras que mantienen una 
presión constante durante la 
aplicación. 

E q u i p o s 
motor iza-
dos de es-
palda con 
bomba de 
presión. 

Equipos semiestacionarios: 
Son equipos motorizados de 
alto rendimiento.

Equipos motorizados de es-
palda de bajo volumen.

Calibración de los equipos para 
la aspersión 

Recomendaciones para el uso seguro de 
agroquímicos
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