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La Federación Nacional de Ca-
feteros y el Gobierno Nacional 
pusieron en marcha FERTI-
FUTURO, un nuevo programa  
orientado a apoyar a los cafi-
cultores para que puedan fi-
nanciar sin costo alguno los 
planes de fertilización.
A través de este programa las 
más de 500.000 familias pro-
ductoras del país tienen una 
nueva herramienta que les 
permite obtener capital de 
trabajo sin tener que asumir 
costos adicionales de tasas de 
interés. 

“Se trata de una herramien-
ta innovadora y  revoluciona-
ria para suministrar capital 
de trabajo a los caficultores”, 
afirmó el Gerente de la Fede-
ración Nacional de Cafeteros, 
Gabriel Silva.

Al  programa FERTIFUTURO 
podrán acceder grandes, me-
dianos y pequeños produc-
tores que necesitan recursos 
para fertilizar.  También pue-
den beneficiarse todos los ca-
ficultores que hagan ventas a 
futuro.

Para financiar este novedoso 
programa, la Federación Na-
cional de Cafeteros, a través 
del Fondo Nacional de Café, 
dispondrá de recursos  a  lo 
que se sumarán los 20.000 
millones de pesos que aporta-
rá el Ministerio de Agricultura 
para pagar los intereses gene-
rados por la entrega anticipa-
da de fertilizantes 

El objetivo de FERTIFUTURO 
es financiar a los productores 
para que fertilicen oportuna-
mente sus cafetales, a través 
del otorgamiento de recursos 
sin intereses, que tendrán 

FERTIFUTURO: Herramienta de FNC y gobierno para  productores

Fertilización sin intereses 
para los caficultores
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como fuente de pago los con-
tratos de venta de café a futu-
ro que suscriban con las Coo-
perativas de Caficultores, con 
destino al Fondo Nacional del 
Café.

En otras palabras, la fuen-
te de pago del avance que se 
entregará en fertilizantes será 
la venta futura de una parte 
de su cosecha  que se hará 
efectiva una vez se entregue el 
café a la cooperativa. 
Esta herramienta además de 
apoyar la financiación a cero 
costos pretende además esti-
mular al caficultor, sin impor-
tar el tamaño de la cosecha,  

para que se vincule a la ven-
ta de café a futuros, más aún 
en momentos como el actual 
en el que el precio nacional e 
internacional está en niveles 
rentables.  
“De esta manera la Federa-
ción de Cafeteros y el Gobierno 
Nacional atienden de manera 
oportuna una de las necesi-
dades más apremiantes de los 
caficultores como es la de capi-
tal de trabajo. A través de Fer-
tifuturo se entrega de manera 
oportuna recursos en fertilizan-
tes y sin costo por  intereses”, 
precisó Gabriel Silva.   
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Mantenimiento preventivo en vías
El Comité de Cafeteros del Tolima adelanta en la zona 
sur del departamento el programa “Camineros”, con re-
cursos del Programa de Naciones Unidas para el De-
sarrollo, PNUD, el Fondo de Programas Especiales para 
la Paz DAPRE y con la participación de la oficina del 
Alto Comisionado para la Paz. Su objetivo es el man-
tenimiento preventivo de la vías con rocería, limpieza de 
alcantarillas, cunetas y derrumbes menores. 

Red de Información Cafetera 

Atendiendo la alta demanda que tiene el 
café Juan Valdez en Estados Unidos, se 
puso a disposición a partir de hoy la ven-
ta del producto colombiano por internet.

Los clientes podrán acceder desde cual-
quier lugar del mundo a la página www.
juanvaldezcafe.com y hacer sus pedidos 
que se entregarán en todas las ciudades 
de Estados Unidos y Canadá.

La novedosa herramienta además de 
promover la venta de café Juan Valdez 
pretende desarrollar una oportunidad de 
mercado que se abre en medio de la ac-
tual coyuntura económica. 
“En esta época muchos consumidores 

en Estados Unidos prefieren beber una 
buena taza de café en su casa más que 
en una sitio público y allá vamos a llegar 
con el café colombiano”, afirmó el repre-
sentante de la Federación Nacional de 
Cafeteros en Nueva York, Juan Esteban 
Orduz.
Adicionalmente, las personas que están 
en Colombia pueden a través de esta 
misma página de internet, comprar café 
y enviárselo a sus seres queridos que vi-
ven en Norteamérica.
Con este nuevo canal de negocios se pre-
vé en tres años tener el mismo nivel de 
ventas que las actualmente registradas 
en las catorce Tiendas Juan Valdez que 
están operando en Estados Unidos.

Juan Valdez vende desde internet
Desde Colombia y el resto del mundo

Fernando Ortiz Rudas asumió, reciente-
mente, la gerencia de la Cooperativa de 
Caficultores del Tolima. Su gestión esta-
rá encaminada a darle valor agregado a 
los afiliados y a generar la tranquilidad 
financiera y comercial de esta institución 
cafetera.
El doctor Ortiz Rudas se desempeñó por 
espacio de 15 años como gerente regio-
nal de la Agrícola de Seguros, donde 
obtuvo importantes resultados para el 
gremio cafetero del Tolima. En ese cargo 
pudo seguir muy de cerca el desarrollo 
de las cooperativas de caficultores y de 
Almacafé, en cuanto a la seguridad del 
transporte del grano, la movilización del 
dinero, etc. Así mismo, como cafetero, 
fue comercializador del grano y,  por tra-
dición familiar, siempre ha estado vincu-
lado con la actividad cafetera.

Como él mismo lo expresa, ha regresado 
al gremio para cumplir con el objetivo so-
cial de la Cooperativa y para brindarles 
a los asociados la posibilidad de acceder 
a créditos en especie como fertilizantes, 
y seguir realizando convenios en donde 
hace presencia Cafitolima, con el fin de 
poder ampliar su portafolio de servicios.

En este año, la Cooperativa celebra sus 
primeros 47 años de labores. Cuenta con 
1.300 asociados y su área influencia es 
bastante extensa.  Por tal motivo, el nue-
vo gerente manifiesta que su objetivo es 
el de  fortalecer este patrimonio y llegar a 
los 50  años sirviéndole a la  caficultura 
tolimense con un frente unido con todos 
los asociados para  hacer de la Coopera-
tiva de Caficultores del Tolima,  una de 
las más sólidas del país.

Fernando Ortiz Rudas

Nuevo gerente de Cafitolima
En Pereira

Salón Internacional del 
Café y VII versión de la 
Taza de la Excelencia

Fernando Ortiz Rudas, gerente Cafitolima

Del 12 al 15 de marzo se llevará a cabo 
en Pereira, la realización del Salón In-
ternacional del Café, cuyo propósito es 
congregar en un mismo lugar a caficul-
tores, empresas, instituciones, orga-
nismos, asociaciones nacionales e in-
ternacionales de los distintos sectores 
del café. Así mismo, propiciar contacto 
directo entre profesionales, gerentes, 
técnicos, ingenieros, compradores y 
operarios.
Es importante resaltar que en el marco 
de la Feria se llevara a cabo por primera 
vez en Pereira, la calificación de los ju-
rados internacionales del concurso Taza 
de Excelencia, en su séptima versión.
El Comité de Cafeteros hará presencia 
en el Salón Internacional del Café, con 
un stand donde los visitantes podrán 
conocer de cerca la alta calidad del 
café del Tolima. Será un espacio donde 
además, se hará la promoción de Ex-
poespeciales, que se llevará a cabo en 
la ciudad de Ibagué en el mes de sep-
tiembre.

374 lotes fueron los inscritos en 

la VII versión de la Taza de la 

Excelencia. En una primera pre 

selección, clasificaron 124. El 

Tolima inscribió 28 lotes, de los 

cuales clasificaron 9 lotes para 

la siguiente ronda de evaluación 

por parte del jurado. 
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¿Quiénes son sujetos de finan-
ciación?
Todos los productores de café 
que estén dispuestos a suscri-
bir con las Cooperativas de Ca-
ficultores un contrato de venta 
de café para entrega futura, con 
destino al Fondo Nacional del 
Café, y requieran financiación 
para  fertilizar sus cafetales.  
¿Cuánto se financia y cómo se 
desembolsa?
La financiación a los productores 
se otorgará hasta por la mitad 
del valor de un contrato de venta 
de café a futuro, que correspon-
da hasta un máximo del 20% de 
su volumen de producción certi-
ficada por el Servicio de Exten-
sión de la Federación Nacional 
de Cafeteros y se entregará en 
fertilizantes. 
A manera de ejemplo si su pro-
ducción certificada por el servi-
cio de extensión es de 100 car-
gas podrá vender  a través de 
un contrato  a futuro el 20% de 
su cosecha, es decir 20 cargas y 
la financiación con el programa  
FERTIFUTURO será el equiva-
lente al valor de 10 cargas que 
se facturará en fertilizantes y no 
tendrá que pagar ningún costo 
por tasas de interés.

¿Cuál será el plazo para el 
pago?
El plazo será el que corresponda 
a la fecha de entrega del café del 
contrato de venta a futuro y no 
más de ocho meses contados a 
partir de la fecha de la entrega 
de los fertilizantes al caficultor. 
¿Cuándo y cómo se pagará el 
FERTIFUTURO?
El préstamo se pagará mediante la 
entrega del café vendido a futuro 
por el productor a la Cooperativa 
de Caficultores.   En el momento de 
la entrega del café a la Cooperativa, 
ésta descontará el valor de los fer-
tilizantes financiados, sin intereses 
y entregará al productor el saldo a 
su favor.

¿Cómo se financiará el progra-
ma?
El Gobierno Nacional, a través del 
Ministerio de Agricultura y De-
sarrollo Rural aportará la suma 
de veinte mil millones de pesos 
($20.000´000.000), para cubrir el 
costo de los intereses derivados 
de la financiación que el Fondo 
Nacional del Café y las Coopera-
tivas de Caficultores destinen al 
programa FERTIFUTURO, de tal 
manera que esta financiación no 
tenga costo para el productor. 

Viene de la página 1

En Colombia, entre los 

años 2006 y 2008, entra-

ron en la fase de renova-

ción, 211 mil hectáreas 

de café .  Muchas de ellas 

entrarán a ser productivas 

en el presente año.

Cajamarca en Taza de la Excelencia
En la gráfica aparecen los participantes por Cajamarca, en la actual 
versión del concurso Taza de la Excelencia. Este grupo de productores 
logró que su café pasara a la segunda ronda de selección con el jurado 
nacional.  “Me siento muy motivado a seguir en este proceso de cafés 
especiales y sé que podemos estar ocupando los primeros lugares, si 
ponemos empeño y dedicación para mejorar la calidad de nuestro café”, 
afirma Neftalí Castro Velasco de la finca Santa Ana, vereda El Espejo 
del municipio de Cajamarca, Tolima.

Cómo funciona Fertifuturo
Mejoramiento tecnológico de la 
caficultura del oriente del Tolima
La acidez de los suelos en 
el oriente del Tolima, cons-
tituye un problema de im-
portancia en la producción 
de café. El valor del pH se 
ubica alrededor de 4 y la 
acidificación se ha in-
crementado por el 
uso intensivo 
del suelo y el 
efecto resi-
dual ácido 
de los fer-
tilizantes. 
Se suma 
además  a 
este proble-
ma, la poca 
u t i l i z a c i ó n 
del análisis de 
suelos para fer-
tilizar los cafetales y 
diagnosticar el uso de en-
miendas.

El encalado y la siembra de 
variedades tolerantes, cons-
tituyen las prácticas más 
apropiadas para corregir los 
problemas de acidez. Por 
esta razón, el Área de Ex-
tensión Rural, con el apoyo 
de Cenicafé y la participa-

ción de los caficultores, se 
propone incrementar la pro-
ductividad de la caficultura 
del oriente  mediante los si-
guientes proyectos:

- Conformación de una va-
riedad Castillo regio-

nal para el oriente 
del Tolima: Su 

Objetivo es 
ofrecerle a 
los caficul-
tores una 
v a r i e d a d 
Castillo de 
mayor pro-

ducción y 
adaptación a 

las condiciones 
de clima y suelo 

de esta zona del depar-
tamento.

- Encalamiento de los suelos 
ácidos del oriente del Toli-
ma: Busca facilitar la adop-
ción del uso de enmiendas 
para corregir la ácidez de los 
suelos, mediante la capaci-
tación de los caficultores y 
el establecimiento de parce-
las demostrativas.



TC. En materia cafetera, 
¿cómo viene trabajando la 
Gobernación con el Comité 
de Cafeteros del Tolima?
OBQ: Lo primero que tengo 
que decir, como gobernador 
y como gobierno departamen-
tal, es que  tenemos una or-
ganización de los cafeteros, 
exactamente en el Comité 
Departamental y los Comi-
tés municipales. Nos asiste 
entonces, toda la confi anza, 
todo el aprecio y todo el reco-
nocimiento. Esto se traduce 
por supuesto, en una alianza 
muy fuerte con los cafeteros 
por parte de la Gobernación. 
Yo creo que en este gobierno 
vamos a  dar un paso históri-
co con los cafeteros, que son 
nuestros operadores en la ma-
yoría de las inversiones, como 
por ejemplo  en la recuperación 
vial del departamento del Toli-
ma,  que igual es una apuesta 
de competitividad para el mis-
mo gremio cafetero.
En este año y en el primer se-
mestre del año entrante, espe-
ramos hacer una importante 
inversión, y la vamos a hacer 
con los cafeteros a lo largo y 
ancho del departamento. Es-
tamos avanzando en una serie 
de proyectos, varios  ya ejecu-
tados el año pasado.  Hemos  
conversado con el doctor Ga-
briel Silva, Gerente de Federa-
ción, y con el doctor Gildardo 
Monroy, Director Ejecutivo del 
Comité,  y con muchos cafete-
ros de diferentes  municipios, 
sobre el tema del fortaleci-
miento de la calidad del café, 
de estimular la producción de 
cafés orgánicos y cafés 
especiales. En este 
sentido resalta-
mos la entrega 
de silos, seca-

dores y otros elementos que 
se requieren para mantener 
la calidad del café. En eso he-
mos logrado una gran alianza 
con el Comité de Cafeteros.
También le planteamos al Pre-
sidente de la República que 
tenemos que hacer una gran 
alianza entre la Gobernación 
del Tolima, 
el Gremio 
Cafetero y el 
Ministerio de 
Agricultura, 
para enfren-
tar la crisis 
que están 
padeciendo 
nuestros ca-
feteros del 
norte.  Ya 
se hizo un 
acuerdo con 
el señor ministro de agricul-
tura, quien  se comprometió 
a entrar  aliadamente en este 
ejercicio para darles una res-
puesta a los cafeteros.  Esto 
los vamos  a promocionar en 
un  gran evento que se va a 
realizar en el norte del Tolima 
para arrancar con  este proce-
so de ayuda a los cafeteros que 
consiste en fertilizantes, in-
sumos. Articuladamente 
se está hablando del 
apoyo para  siem-
bras  de maíz y 
fríjol,  como 
cult ivos 
alterna-
t i v o s 

que les permita a los cafeteros 
unos ingresos mientras logra-
mos la recuperación del café.
TC: ¿Qué programas especí-
fi cos  desarrolla  la Goberna-
ción del Tolima para los ca-
feteros del departamento? 
OBQ: La Gobernación apor-
ta el 90% de los recursos. En 

algunos casos 
hasta el 100%. 
Nosotros esta-
mos  arreglan-
do la vía a Rovi-
ra, que es para 
los cafeteros. 
La inversión 
es de $2.200 
millones, de 
los cuales  la 
Gobernación 
coloca $2.000 
millones y los 

cafeteros $200 millones. Tengo 
que decir que la  individualidad 

es negativa y es mala.  No tie-
ne unos éxitos claros. Lo que 
hemos hecho nosotros es ha-
cerlo aliadamente con los cafe-
teros por su experiencia. Pero 
el 90% lo coloca el gobierno de-
partamental, y la experiencia, 
los cafeteros. Por ejemplo, es-
tamos contratando más de 170 
maestros para llevarlos a los 
niños de las zonas cafeteras. 
Todos los recursos los coloca la 
Gobernación del Tolima, pero  
Prohaciendo es quien operará 
los recursos por la experiencia 
que se tiene en ese campo. 
Mal haríamos en decir que 
como gobierno departamental 
lo podríamos hacer solos. Creo 
que sería un principio equivo-
cado, porque  quien tiene el 
censo, quien tiene el conoci-
miento de las áreas afectadas,   
es el Comité de cafeteros. Te-
nemos que trabajar de manera 
estratégica con las organiza-
ciones gremiales. En esto hay 
algo que reconocer, y se  lo de-
cía precisamente el presidente 
Alvaro Uribe, el departamen-
to del Tolima ha mostrado de 
manera histórica, con cifras, 
que cada vez que se presenta 
un grado de crisis en los cafe-
teros,  eso afecta la economía 
y el desempleo en la ciudad de 
Ibagué, porque el Tolima tiene 

una dependencia muy gran-
de todavía del café, pues 

el café es un renglón 
muy importan-

te y lo seguirá 
siendo para la 

economía , 
no sólo del 

T o l i m a 
sino del 

país.

Gestión4

Trabajamos aliadamente con 
Tolima Cafetero dialogó con el Gobernador del Tolima, doctor Oscar Barreto Quiroga, sobre el trabajo conjunto que viene 

adelantando con el Comité de Cafeteros, entre otros temas relacionados con la cafi cultura. Esto fue lo que respondió el man-
datario departamental.

Entrevista con el gobernador del Tolima Óscar Barreto Quiroga

Yo creo que en este 
gobierno vamos a  dar 

un paso histórico con los 
cafeteros, que son 

nuestros operadores en 
la mayoría de las 

inversiones.

Óscar Barreto, 
gobernador del 
Tolima.

Marzo de 2009



TC. En el Tolima producimos 
uno de los mejores cafés del 
mundo, ¿cómo podemos ca-
pitalizar este benefi cio?
OBQ: Una de las tareas es apo-
yar y potencializar mucho más  
a los cafeteros. En el caso de 
Planadas, por ejemplo,  esta-
mos trabajando en los temas 
de vías,  infraestructura y ca-
lidad.  Pero el otro tema es el 
de la promoción que es muy 
importante. En eso el gobierno 
departamental, aliadamente 
con los cafeteros, está fi nan-
ciando buena parte de la Feria 
Internacional de Cafés Espe-
ciales, que este año tiene como 
sede la ciudad de Ibagué, y  la 
estamos coordinando con el 
Comité de Cafeteros. 
El tema de esta feria es muy 
importante. También vamos a 
tener una serie de ferias inter-
nas. Igual va haber una feria 
en Estados unidos, en Atlan-
ta. A ella asistirán dos altos 
funcionarios del gobierno de-
partamental para acompañar 
y el estimular  a los cafeteros 
y, obviamente, al Comité De-
partamental.,
TC. Qué deben hacer los cafe-
teros para transitar por el ca-
mino de la calidad, la produc-
tividad y al sostenibilidad?
OBQ: Con todo el aprecio y  el 
compromiso que tengo por los 
cafeteros,  la gran refl exión 
que tenemos que hacernos, 
es sobre la forma como es-
tamos produciendo el café.  
Esos mecanismos tradiciona-
les hay que modernizarlos.  El 
café sigue y seguirá siendo un 
gran negocio, pero tenemos  
que modernizarlo  y eso sig-
nifi ca formarnos para generar 
unas prácticas distintas. En 
este tema los cafeteros saben 
más que yo como gobernador, 
pero  hay que modifi car las 
prácticas. De esa manera van 
a cultivar un café mucho más 
especializado y vamos a llegar 
a unos mercados que son más 
exigentes que le van a mejorar 
los ingresos a los cafeteros. 
Es que una frase que hemos 
acuñado desde mi campaña, es 
que debemos entender que ha-
ciendo las cosas igualitas como 
las hemos hecho desde hace 

30 ó 40 años,  no vamos  sa-
lir de ese rincón del olvido, del 
atraso. Si los cafeteros se mo-
dernizan, tienen todo el com-
promiso del gobierno departa-
mental,  todo el compromiso 
del gobernador para hacer los 
acompañamientos necesarios  
y enfrontar ese 
proceso de mo-
dernizac ión, 
de cambio y de 
prácticas que 
ayuden a en-
frentar la cri-
sis.
El café sigue 
siendo una 
gran apues-
ta econó-
mica,  de 
eso estoy 
c o n v e n -
cido, pero 
d e b e m o s 
tener una 
visión  mucho 
más  moderna y 
más ágil de lo que realmente 
es la producción y también 
la comercialización del café 
como tal.

TC: ¿Cuántas tazas de café 
se toma al día y de qué pro-
cedencia?

OBQ: Soy un consumidor de 
café muy fuerte. Como hay 
días en que me puedo tomar 
cinco tazas, también hay días 
en los que me tomo  diez o 
quince. El café me encanta.  
Yo  no entro en esa discusión 
en la  que entran algunas per-
sonas, si el café es bueno o 
malo, porque tengo claro que 
el café es muy bueno, y desde 
luego es una bebida extraor-
dinaria
Obviamente Consumo café del 
Tolima. Soy un defensor 24 
horas de nuestros cafés del 
Tolima. Los he podido deleitar 
todos. Aquí en la Gobernación 
dimos una orden desde el co-
mienzo de mi gobierno: café  
que ofrezcamos a nuestros vi-
sitantes y que consumamos in-
ternamente,  tiene que ser café 
de las distintas zonas del To-
lima: Planadas, Villahermosa, 
Líbano, del mismo San Juan 
de la China en el municipio de 
Ibagué,  y de tantos otros cafés 

que hoy  se producen a lo lar-
go y ancho del departamento. 
Sé  que el esfuerzo que hace la 
gente es muy grande y eso hay 
que premiarlo, con un sentido 
de defensa de lo regional.

TC: Finalmente, ¿que men-
saje le envia los cafeteros?

OBQ: Lo pri-
mero es que 
no olviden 
que la or-
ganizac ión 
cafetera de 
Colombia es 
modelo en 
Latinoaméri-
ca y, mucho 
más, modelo 
en Colombia. 

Uno puede hablar de 
los arroceros y los ga-
naderos, pero es que 
los cafeteros tienen 

una organización distin-
ta. Es una organización 

más popular, más masiva, 
y la organización cafetera del 
Tolima  es un concepto de 
unidad.
Yo les digo a los cafeteros que 
traten de fortalecer al máxi-
mo su propia organización, 
pues  dentro de ella es donde 

deben nacer las alternativas 
y las estrategias para enfren-
tar todos estos procesos de 
modernización  y competitivi-
dad. 

En mi intervención ante el pre-
sidente Uribe, abordé el tema 
el tema de la crisis cafetera. 
¿Y a quién se dirigió el Presi-
dente? De una vez se refi rió  
al Director del Comité de Ca-
feteros.  Ni siquiera se refi rió 
a un alcalde de un municipio 
cafetero,  o a un cafetero indi-
vidual.  Fue a la organización.  
Yo como gobernador, también 
me refi ero a la organización 
como tal, de esta manera  po-
demos interlocutar y hacer 
las inversiones que acabo de 
mencionar. 

Yo les diría a los cafeteros que 
tienen que mantenerse muy 
unidos, fortalecer mucho más 
el gremio,  y que la gallinita de 
los huevos de oro es el café.  
No pueden perder de vista eso. 
Podemos sembrar alternativa-
mente aguacate, fríjol maíz, 
que son cultivos rentables de 
manera  coyuntural. Pero no 
nos queda la menor duda que 
la gallinita de los huevos de 
oro es el café.

Gestión5

los cafeteros por su experiencia

los cafeteros tienen que 
mantenerse muy unidos, 
fortalecer mucho más el 
gremio,  y que la gallinita 

de los huevos de 
oro es el 

café.  

Marzo de 2009
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Por ALIRIO LAGUNA
Coord. Programa de Cafés Especiales

Las acciones emprendidas por el 
Comité de Cafeteros para fortale-
cer la cadena productiva del café, 
facilitaron la creación de nuevos 
grupos que han sido pieza impor-
tante en lograr el reconocimiento 
de las ventajas comparativas que 
posee el café del departamento 
del Tolima. El disponer de todos 
los elementos de la cadena pro-
ductiva existentes en el gremio 
cafetero, han facilitado la comer-
cialización del producto.
La tendencia y el incremento de la 
demanda de los cafés especiales 
en el mundo, genera una nueva 
oportunidad para los cafi cultores 
organizados del Tolima. Conceptos 
como sostenibilidad, trazabilidad y 
transparencia comercial comien-
zan ha ser comunes dentro de los 
cafeteros del mundo y del departa-
mento quienes han entendido que 
para su aplicación son necesarias 
las formas asociativas de base.
Actualmente en el Tolima existen 
42 formas asociativas confor-
madas por cerca de 1.339 pro-
ductores, un estimado de 4.000 
hectáreas y una producción de 
4.000.000 de kilos de CPS, en 24 
Municipios. Estos con la orien-
tación del Servicio de Extensión, 
han participado en programas 
comerciales como ILLY, Flor 
de mi Tierra y Guardabosques. 
Igualmente han permitido el de-
sarrollo de los sellos Rainforest 
Alliance, FLO y UTZ Certifi ed 
cuyo proceso de certifi cación se 
realiza a través de las coopera-
tivas, para facilitar el acceso de 
los cafi cultores organizados. 
De igual forma, la integración de 
los cafi cultores para participar 
en concursos como La Taza de la 
Excelencia e Illy café han logrado 
demostrarle al mundo la calidad 
indudable que tiene el café pro-
ducido en el Tolima.

La estrategia de los grupos

Cuatro condiciones han sido 

pilares de la conformación de 
los grupos:
 Iniciativa de la comunidad.
 Autogestión
 Tener como base la calidad del 
café
 Tener una cultura de soste-
nibilidad en donde los aspectos 
social, económico, ambiental e 
institucional son fundamentales 
para lograr un efi ciente y efi caz 
funcionamiento de los integran-
tes de la cadena.
La principal estrategia para que 
los grupos se sostengan, es el for-
talecimiento institucional y las 
capacitaciones. Los asociados 
deben estar pendientes del moni-
toreo de la calidad de su produc-
to, trabajar conceptos de Factor 
de Rendimiento y defectos físicos; 
tener conocimientos básicos en 
percepción sensorial, catación, 
perfi lación y conocer el sabor del 
café que cada asociado tiene en 
su fi nca. 

Muchos cafi cultores han aprendi-
do a valorar su producto gracias 
al conocimiento que han adqui-
rido en el salón del café, donde 
han descubierto las cualidades 
del grano que es posible produ-
cir en sus veredas. La motivación 
que han tenido al darse cuenta de 
la diferencia de un café bien pro-
ducido ha generado impacto en 
algunas asociaciones, las cua-
les comenzaron a producir un 
café de alta calidad, para luego  
tostarlo y darlo a conocer  en-
tre los asociados y la comunidad, 
vinculándolos de esta forma en la 
cultura del café de alta calidad. 
Con esto último no debe enten-
derse que el negocio de las aso-
ciaciones es la producción de café 
tostado, sino la producción de 
café pergamino seco. El objetivo 
de estas organizaciones debe ser 
el obtener un producto de altísi-
ma calidad, que pueda competir 
en el mercado mundial para ser 
comercializado a través de la ins-
titución.

Asociaciones de productores
Aportes importantes a la cadena productiva del café en el Tolima

La Federación Nacional 
de Cafeteros cuenta con 
una importante herra-
mienta para todos los 
productores del grano, 
como lo es el Consultorio 
Jurídico, cuyo objetivo es 
el de brindar asesoría y 
orientación jurídica gra-
tuita vía internet, a los 
cafi cultores que no están 
en capacidad económica 
para lograr la orientación  
requerida.

El consultorio jurídico, 
que funciona mediante 
un convenio con la Pon-
tifi cia Universidad Jave-
riana,  atiende a los ca-
feteros que ingresen a la 
página www.cafecolom-
bia.com.co, conforme al 
calendario académico de 
la Universidad.

Mediante esta útil herra-
mienta se asesora jurídi-
camente a los pequeños 
cafi cultores en sus con-
sultas de Derecho Labo-

ral, de la Segu-
ridad Social, 

Civil y Co-
m e r c i a l , 
D e r e c h o 
Penal y 
Adminis-
trativo.

Consultorio
Jurídico
Cafetero 

Oiga compadre 
no se le olvide, 

oiga comadre no 
se descuide. No 
pierda dinero, 
venda su café  

seco, así obtiene 
mejores 

resultados y
mantiene la

calidad del grano.



Esta usted reportado en 
DATACREDITO o en al-
guna Central Financiera 
de Riesgos por algún cré-
dito que ha dejado de pa-
gar o se atrasó? La nueva 
Ley 1266 de 2008- LEY 
DE HABEAS DATA, en-
tró en vigencia el pasado 
1 de Enero, le brinda la 
oportunidad de salir de 
esas listas para que nue-
vamente pueda acceder a 
nuevos créditos con los 
diferentes Bancos y enti-
dades.

Bueno como primera me-
dida debemos tener claro 
que   DATACREDITO  y CI-
FIN , son  centrales de in-
formación crediticia, que 
recolectan, almacenan, 
procesan, administran 
y divulgan información, 
conformados por bases 
de datos de diverso carác-
ter, a través de las cuales 
fi gura el comportamiento 
comercial y fi nanciero de 
todas las personas que 
son reportadas a ellas, 
en dichas bases de datos 
dependiendo del desem-
peño crediticio de las per-
sonas podemos encontrar 
información positiva o 
negativa. En éstas bases 
de datos quedan registra-
dos los pagos de créditos, 
celulares, televisión por 
suscripción etc.
Ahora bien, miremos ¿ 
que es el derecho de há-

beas data?, al respecto te-
nemos que el habeas data 
es un derecho principal y 
autónomo, defi nido como 
la garantía que tienen 
las personas naturales y 
jurídicas de conocer, ac-
tualizar y rectifi car las 
informaciones que sobre 
ellas reposan en bancos 
de datos administrados 
por entidades públicas 
y privadas. Igualmente 
garantiza otros derechos 
como el buen nombre 
y la intimidad. En este 
sentido en el ámbito del 
habeas data son renom-
bradas entidades como 
Datacrédito y Cifi n. 
Frente a los límites tem-
porales de permanencia 
de los datos negativos, 
en los casos de mora, la 
mencionada Ley 1266 de 
2008, cobija tres (3) even-
tos diferentes que son los 
que se aprecian en el cua-
dro N°1.

Lo normal es que Can-
celadas las obligaciones 
que entraron en mora, 
desde el momento del 
pago en adelante, la in-
formación respecto a 
la mora que se tuvo, se 
mantendrá el reporte 
negativo en Datacrédi-
to y Cifi n hasta por 4 
años, sin embargo con 
la nueva ley de habeas 
data, hay una amnistía 
y  Los morosos actuales 
que paguen sus obliga-
ciones crediticias dentro 
de los Próximos seis (6) 
meses, es decir desde 
el 1 de Enero de 2009 , 
hasta el 30 de Junio de 
2009, tendrán derecho a 
que el reporte negativo, 
en centrales como Da-
tacrédito y Cifi n, dure 
apenas un (1) año, con-
tado a partir de la fecha 
de pago de las obligacio-
nes. Una vez se cumpla 
ese término de un año, 
el dato será borrado au-
tomáticamente del ban-
co de Datos (Datacrédito 
y Cifi n).

La referida Ley de Ha-
beas Data, también fa-
vorece a los que están al 
día con sus obligaciones 
pero estuvieron reporta-
dos de manera negativa 
en Datacrédito o Cifi n 
por un (1) año o más, 
quienes tienen derecho 
a la caducidad inme-
diata de la información 
negativa, es decir a que 
los saquen del reporte 
negativo.
Otra ventaja tienen quie-
nes ya están al día con 
sus obligaciones, pero 
estuvieron reportados 
en Datacrédito o Cifi n 
por un tiempo inferior a 
un (1) año, en éstos ca-
sos, el reporte negativo 
no se borrará inmedia-
tamente, sino que per-
manecerá por el tiempo 
que falte para cumplir 
el año de reporte.-
Amigo cafi cultor, re-
cuerde que todos estos 
benefi cios se perderán, 
si se vuelve a incurrir 
nuevamente en mora, 
ya que las bases de 

datos de Datacrédi-
to y Cifi n publicaran 
toda su historia credi-
ticia pasada y perma-
necerá reportado por 
cuatro (4) o diez (10) 
años dependiendo del 
caso;  por eso apro-
veche esta amnistía, 
revise su economía, 
pague oportunamente 
sus créditos, no incu-
rra en gastos innecesa-
rios, cuando venda su 
cosecha de café, no se 
tome la plática en bebi-
das embriagantes y si 
usted aprovecha esta 
amnistía , recoge sus 
obligaciones , se pone 
al día, y una vez su-
perada la duración del 
dato negativo o del re-
porte, las instituciones 
fi nancieras, comercia-
les , los bancos, no po-
drán negarles créditos 
a quienes hayan estado 
reportados, si los datos 
negativos ya fueron bo-
rrados de las centrales 
de riesgo( Datacrédito 
o Cifi n).
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Salga del reporte de Datacrédito y Centrales de información fi nanciera

Atención: amnistía para los deudores morosos actuales y pasados

Para deudores morosos
Por Giovanni Granada C.
Abogado Asesor 

El habeas 

garantiza 

otros derechos 

como el buen 

nombre y la 

intimidad.

El diccionario de la 
Real Academia defi ne 
la palabra COOPERAR,  
como “obrar juntamen-
te con otro u otros para 
un mismo fi n.” Y nos 
dice que FIN, en una de 
sus defi niciones, sig-
nifi ca “objeto, motivo, 
fi nalidad”.  Esto quiere 
decir, que si trabaja-
mos unidos para lograr 
una meta o un objetivo, 
estamos cooperando. 
Esto está muy claro. 
Ahora viene la refl exión: 
si todos cooperamos 
podemos hacer gran-
des obras de benefi cio 
común. Solos no pode-
mos. Cuando estamos 
dispuestos a cooperar, 
ganan los demás pero 
también ganamos no-
sotros. Esa la relación.
Acudamos ahora a una 
fábula del gran Esopo. 
Es la historia del león, 
el oso y la zorra. Esta 
dice así:   “Habiendo 
encontrado un león y 
un oso al mismo tiem-
po a un cervatillo, se 
retaron en combate a 
ver cuál de los dos se 
quedaba con la presa. 
Una zorra que por allí 
pasaba, viéndolos exte-
nuados por la lucha y 
con el cervatillo al me-
dio, se apoderó de éste 
y corrió pasando tran-
quilamente entre ellos. 
Y tanto el oso como el 
león, agotados y sin 
fuerzas para levantar-
se, murmuraron:
- ¡Desdichados noso-
tros! ¡Tanto esfuerzo 
y tanta lucha hicimos 
para que todo quedara 
para la zorra!
Como toda fábula tiene 
moraleja, veamos cuál 
le corresponde a la que 
acabamos de leer: “Por 
empeñarnos en no que-
rer compartir, podemos 
perderlo todo.”  Nada 
más cierto, mi admira-
do Esopo. Unidos nos 
volvemos más fuertes y 
podemos enfrentar con 
más vigor y seguridad 
los retos y las adversi-
dades que se nos pre-
sentan en nuestro paso 
por este mundo.

Cooperar 
es ganar

por este mundo.
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1. El café como estimulante. Me parece  prodi-
giosa una bebida natural que me incite a obrar, 
a trabajar, a pensar, a hacer. Que me excite a ac-
tuar, a deshacerme del desaliento en las mañanas, 
a buscar estímulos en las tardes y en las noches y 
que me estimule la memoria, la atención y la con-
centración. Por eso me gusta el café,  porque me 
disminuye la apatía y cualquier intento de depre-
sión. Este efecto estimulante proviene de la cafeí-
na, alcaloide descubierto en 1819 por Runge, el 
cual estimula el estado de vigilia y la resistencia al 
cansancio.

2. El café para conversar. No creo en beber una 
taza de café  solitario y silencioso. Necesito alrede-
dor más personas, más temáticas, más argumen-
tos. Allí en la tienda, en el comedor, en el café de 
la esquina, en la cama y junto a un café, la con-
versación es más fluida, sin espacios, más libre y 
más creativa.

3. La Diversidad de preparaciones y de perfiles. 
Por la mañana un tinto, más tarde un capuchino, 
luego un granizado y  en la tarde un nevado. Pero 
el café me gusta si el aroma es pronunciada, si la 
acidez es media alta, si el cuerpo es medio, si la 
impresión global muy limpia y si las notas son de 
dulce acaramelado. Podría cambiar de gusto en el 
aroma, el cuerpo y la acidez. Por eso me gusta el 
café de Colombia, porque hay para todos los pala-
dares.

4. Mejora el estado de ánimo. Un experimento 
realizado en Norteamérica ha revelado que una 
hora y media después de haber tomado dos cafés 
el nivel de endorfina - morfina natural producida 
en forma espontánea por el cuerpo humano y ca-
paz de mejorar el estado de ánimo-, se aumenta 
sensiblemente. Por eso la cafeína tiene efectos 
estimulantes sobre el buen humor y la produc-
ción de endorfina, por eso me gusta el café de 
Colombia.

5. La Denominación de Origen. Si prefiero el 
café de Colombia, debo tener la seguridad de una 
calidad constante y unas características específi-
cas. Eso me lo brinda ese reconocimiento al café 
de Colombia y cuya calidad  se debe a su lugar 
de origen. Hay pues un vínculo reconocido entre 
el medio geográfico donde se produce el café y el 
origen Colombiano. Los caficultores colombianos y 
las condiciones naturales se han unido para darle 
una ejemplar reputación a nuestro café. 

6. El Café y la Salud. En Harvard se encontró que 
un consumo diario de tres a cuatro tazas de café, 
redujo de dos a tres veces el riesgo de contraer la 
enfermedad de Parkinson. El centro Italiano de sa-
lud, encontró que los bebedores de café eran me-
nos propensos al asma que los no bebedores. Una 
taza diaria de café redujo la posibilidad de asma 
en un 5%, dos tazas en un 13% y tres tazas en un 
18%. Por eso me gusta el café, por la presencia de 
antioxidantes, porque la cafeína potencializa la ac-
ción analgésica de ciertos medicamentos.

7.  Las opiniones autorizadas y  legendarias. Poco 
a poco, la historia, las leyendas y las declaraciones 
de ilustres personajes, me han afianzado el delei-
te por una bebida como el café. Frente a la con-
troversia si era lícito para los Papas el consumo de 
una bebida propia de los Mohometanos  El Papa 
Clemente VIII emitió su fallo diciendo: “Esta bebida 
de Satanás es tan deliciosa, que sería una lástima 
dejar a los infieles la exclusiva de su uso. Vamos a 
chasquear a Satanás bautizándola y así haremos de 
ella una bebida auténticamente cristiana”.

8. Homenaje al Caficultor Colombiano. ¿Qué hay 
detrás de una taza de café?. Más de 500.000 cafi-
cultores y caficultoras que con tesón producen unos 
de los mejores cafés del mundo. Ellos y ellas deben 
sentir el apoyo de un país que con gratitud les re-
conoce cómo el café le ha dado estabilidad social a 
Colombia y nombre a  nuestro país en el exterior. 

9. Contribución a elevar el consumo interno. Por 
esta razón también consumo café nuestro. El con-
sumo per cápita de  algunos países productores 
como Brasil es de 5.3 kilogramos de café verde por 
año, el de Costa Rica 4.8, el de Nicaragua 2 y el de 
Colombia 1.9  Pero además 5.5 millones de perso-
nas no beben café en Colombia por temor a los efec-
tos perjudiciales que pueden causar en su bienestar 
físico. En 1987, el 87.5% de los hogares de las ciu-
dades compraba café, en el 2007 ese indicador bajó 
al 81%. No hay duda, deberíamos ser los primeros 
consumidores de nuestro propio producto.

10. Porque soy Colombiano. No me importa el cali-
ficativo de romántico, tampoco pregono la patriote-
ría, pero tengo derecho a emocionarme cuando veo 
lo que simboliza Juan Valdez en el mundo, cuando 
expreso que si queremos ver el país que soñamos 
visite una vereda cafetera , cuando el valor agrega-
do crece,  cuando un caficultor pequeño dice con 
orgullo “mi elección es ser Federación” y cuando al 
beber una taza de café siento no solo lo afortunado 
de beber un café de excelente calidad, sino el orgullo 
de ser Colombiano. Brindo siempre por ello. 

Opinión
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Señores 
TOLIMA CAFETERO
Estimados señores 
Por medio de la presen-
te me estoy dirigiendo 
a ustedes con el fin de 
saludarlos muy cor-
dialmente.

El motivo de esta carta 
es para felicitar a todas 
las personas que están 
trabajando en el perió-
dico Tolima Cafetero.  
Yo los felicito por esa 
publicación que hacen 
ustedes. Para mi ha 
sido muy importante. 
Siempre lo he tenido en 
forma de colección, en  
temas y trabajos. 

Espero que ese periódi-
co siga siendo el  mejor 
ejemplar de los agricul-
tores del Tolima. Espe-
ro que siga circulando 
20 años más. Yo siem-
pre he estado muy pen-
diente de él y no  quie-
ro  perderme un solo 
ejemplar. Siempre les 
digo a los agricultores 
que lean ese periódico, 
que aprendan muchas 
cosas buenas e ideas 
importantes.

Se despide su amigo y 
servidor.

CARLOS E. MARTÍNEZ

Municipio de  Líbano

Invitamos a todos 
nuestros lectores a que 
nos escriban a la Re-
dacción de Tolima Ca-
fetero, calle 17 carrera 
segunda, esquina. Edi-
ficio del Café, Ibagué. 
Esperamos sus cartas, 
colaboraciones, pre-
guntas sobre técnica 
cafetera y sus aportes, 
que son 
muy im-
portan-
tes para 
el perió-
dico.

Cartas de 
los lectores            

Por: Carlos Armando Uribe F.
Profesor Yarumo

Las razones son muchas más. Sólo que quiero 
compartir las que a mí a través de los años me 

invitan a consumir café Colombiano. 

10 razones para consumir el 
café de Colombia

El amor no tiene 
edad, siempre 
está naciendo

Blaise Pascal
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Horóscopo
Por: Galileo

ACUARIO: Este año será propi-
cio para la reflexión espiritual. 
Es importante que encuentre el 
equilibrio para su vida y pueda transi-
tar con mucha calma y paz.

PISCIS: Tenga como propósito 
en este año, darle más atención 
a su familia. Consolidar los la-
zos familiares le traerá grandes satis-
facciones.

ARIES: Haga uso del diálogo 
para mejorar las relaciones con 
los demás. Escuche con aten-
ción lo que le dicen y dialogue sin aca-
loramientos.

TAURO: No deje que los proble-
mas se acumulen y le causen 
dolores de cabeza. Haga una lis-
ta de prioridades y despeje su mente. 
Todo se resolverá.

GEMINIS: No descuide su sa-
lud. Aproveche que el año ape-
nas comienza para hacerse un 
chequeo médico. No deje que avancen 
pequeñas molestias.

CANCER: Este año participa-
rá en muchas actividades co-
munales.  Ejerza su liderazgo 
y sea una persona entusiasta  
y propositiva.

LEO: La sinceridad es la mejor 
consejera en este momento. 
Comience por sincerarse con 
su interior y luego podrá hacerse más 
transparente con los demás.

VIRGO: Su demostrada pacien-
cia, característica de su signo, le 
ayuda a escuchar con atención. 
Pero recuerde que también es impor-
tante la acción y la decisión.

LIBRA: Para este año haga una 
planeación del trabajo. Esto 
le permitirá obtener mejores 
resultados, pues tendrá un mapa de 
ruta indispensable para el éxito.

ESCOPION: Es el momento para 
usar más la imaginación. La 
creatividad le ayudará a encon-
trar mejores soluciones y nuevos ca-
minos para su vida.

SAGITARIO: Para este año ten-
ga como objetivo verle siempre 
el lado bueno a la vida. Si bien 
se presentan nubes negras, el 
sol aparece después de la lluvia.

CAPRICORNIO: Actué con 
prudencia. No se deje llevar 
por los acontecimientos y el 
momento. Controle sus sentidos y su 
corazón.

Estaban dos locos en el manicomio y el director dibujo 
una puerta para saber cuál era el más loco de todos.  Un 
primer un loco intenta abrir la puerta pero no puede y 
un loco que está sentado comienza a reírse. Al rato llega 
otro loco y tampoco puede abrirla.  El  loco sentado se-
guía riendo y el director  le pregunta: 

- Oye. ¿por qué te ríes tanto?  Y el loco le contesta: 

- Por que yo tengo la llave.

En el  manicomio, un loco le 
dice a otro: 

- A qué no es capaz de subirse 
por la luz de la lámpara

Y el otro le contesta:

-Si claro,  para que luego me 
apague  la luz y yo me caiga.
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Unos amigos cafeteros han decidido abrir una floristería, pero tienen un poco 
de desorden y han confundido las flores cuyos nombres están contenidos en 
esta sopa de letras, ayudémoslos a encontrarlas en el menor tiempo posible. 
Las flores que ellos van a vender son:

JAZMÍN
ROSA
CLAVEL
AZUCENA
CRISANTEMO
ACACIA
BEGONIA
GIRASOL
ORQUÍDEA
DALIA
ANTURIO
AZAHAR
HELICONIA
POMPÓN
NOVIO
LIRIO
HORTENSIA
VIOLETA

La floristería cafetera
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Con el propósito de in-
centivar a los produc-
tores para que pro-
duzcan un café de alta 
calidad, Cafilíbano 
organizó un concurso 
en el cual se evalua-
ron varias muestras 
de café. Resultaron 
ganadores: Germán 
Alberto Arcila (un silo 
de 20@), María Adiela 
Giraldo (computador), 
Cayetano Junco (fer-
tilizante), Álvaro Ortiz 
(fertilizante), Anselmo 
Gómez (fertilizante). 
Para Alexander Vega 
Rincón, gerente de la 

cooperativa, la amplia 
participación de cafe-
teros y los excelentes 
cafés que presentaron, 
demuestra que el nor-
te del departamento 

cuenta con cafés ex-
cepcionales. La Gober-
nación del Tolima se 
vinculó a esta iniciati-
va aportando algunos 
premios.

Marzo de 2009
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Tercera Cumbre Departamental de Extensión
Entre el 29 y 30 de enero del pre-
sente año, se realizó en Ibagué la 
Tercera Cumbre Departamental 
del Servicio de Extensión del To-
lima, con el propósito de cono-
cer y evaluar los resultados de 
la gestión realizada en el 2008 y 
estructurar el Plan Operativo del 
año 2009, considerando los pro-

gramas y proyectos prioritarios 
para el Comité, y los indicado-
res y metas del Cuadro de Man-
do Integral, correspondientes al 
Plan Estratégico 2008-2012 de 
la Federación de Cafeteros.
En el encuentro participaron los 
directivos del Comité Departa-
mental de Cafeteros del Tolima, 

154 funcionarios del Servicio de 
Extensión y los profesionales 
vinculados a los programas de 
inversión para el desarrollo de la 
comunidad cafetera y su entor-
no, como también investigadores 
de Cenicafé y funcionarios de 
Davivienda-Bancafé.
El compromiso adquirido fue 

el de trabajar con ahinco para 
lograr las metas de renova-
ción de cafetales, la depura-
ción del SICA y el asegura-
miento de la calidad del café 
del Tolima, aspectos que son 
fundamentales para garanti-
zar la sostenibilidad de la ca-
ficultura regional.

Reconocimiento a cafetero y su familia
Cafinorte le brindó un recono-
cimiento al afiliado Miguel Co-
rrea, productor de Palocabildo, 
por su compromiso cooperati-
vo, su fidelidad en las ventas 
del grano a la institución y por 
la vida destacada como cafe-
tero, ejemplo que han seguido 
sus familiares. En la gráfi-
ca aparecen Miguel Correa; 
Luis Javier Trujillo, miembro 
del Comité Departamental de 
Cafeteros; Libardo Martinez, 
consejero de Cafinorte; Carlos 
Arturo Dávila, gerente de Ca-
finorte y algunos integrantes 
de la familia Correa. 

Cafilíbano premia la calidad



Para todos en el país es ya 
un tema común de con-
versación, el prolongado y 
acentuado invierno que ve-
nimos soportando los co-
lombianos. 

Este factor externo, impre-
decible e inmanejable,  ha  
afectado  la cafi cultura. Y no 
sólo hablamos del cultivo, 
también hay que mencionar 
el deterioro de las vías por 
cuenta del invierno.

Por esa razón, en el Comi-
té de Cafeteros venimos ha-
ciendo ingentes esfuerzos 
en un trabajo conjunto con 
la Gobernación del Tolima, 
para estar presentes en las 
zonas afectadas. Con esto 
quiero decir, que en los mo-
mentos de crisis y de difi cul-
tad, es cuando más debemos 
estar unidos y organizados. 
Además, es fundamental te-
ner los mismos propósitos y 
encausar las labores hacia 
el bien común. De esta ma-
nera saldremos adelante. 
El departamento del Tolima 
tiene un gran futuro en ma-
teria cafetera, y sólo pode-
mos consolidar la imagen de 
productores de  café de alta 
calidad, si la comunidad 
está unida entorno a este 
objetivo y unida también a 
la Institucionalidad. 
Lo más importante es tener 
una actitud positiva que nos 
lleve a buscar nuevas solu-
ciones a los problemas que 
se van presentando. Lo que 
no debemos hacer, es “llorar 
sobre la leche derramada.” 

Estamos trabajando sin 
descanso, estamos consi-
guiendo recursos, estamos 
presentes y tenemos la con-
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Con la nueva imagen que na-
ció a raíz de la celebración de 
nuestros 20 años como perió-
dico institucional y gremial,  
retomamos nuestra labor pe-
riodística, con una buena no-
ticia: ampliamos nuestra cir-
culación de 8.000 a 10.000 
ejemplares para poder llegar a 
un mayor número de lectores. 
A través de Tolima Cafetero 
queremos, además, consolidar 
la cultura de la calidad  del 
café mediante nuestra Separa-
ta Técnica, cuyo contenido es 
preparado con gran rigor do-
cumental, pero 
presentado de 
manera didácti-
ca para que las 
recomendacio-
nes que allí se 
presentan pue-
dan ser pues-
tas en práctica 
por todos los 
productores.
Seguiremos tra-
bajando el tema 
de la calidad, 
pues resulta 
indispensable  
pensar en el 
futuro. Como 
departamento 
productor de 
café de alta ca-
lidad tenemos 
muchas potencialidades para 
abrirnos camino en los merca-
dos internacionales, y en eso, 
precisamente, venimos traba-
jando en el Comité de Cafeteros 
del Tolima. En esa línea esta-
mos alistándonos para realizar 
Expoespeciales en la ciudad de 
Ibagué, una feria internacional 
de café donde harán presencia 
diferentes actores del orden na-
cional y mundial, que vendrán 
a conocer de cerca uno de los 
mejores cafés del mundo, sino 
el mejor: el café del Tolima.  
Esta será la segunda versión 
de expoespeciales. La primera 
se llevó a cabo en la ciudad de 
Neiva con gran éxito. Por tanto, 
tenemos muchas expectativas y 

mucho entusiasmo, ya que se-
remos protagonistas de primer 
orden en las noticias regionales 
y nacionales.
Por otra parte, debemos estar 
muy optimistas, pues tal como 
lo expresó recientemente el 
doctor Gabiel Silva, Gerente 
General de la Federación de 
Cafeteros, “este podría ser un 
año de oro para la cafi cultura”. 
Esta apreciación está basada 
en factores que hoy son muy 
signifi cativos: buenos precios 
internacionales, reducción en 
el costo de los insumos, una 

taza de cam-
bio favorable 
y, además, los 
consumidores 
siguen deman-
dando nuestro 
café.
Estas noticias 
alentadoras nos 
comprometen 
aún más con 
la calidad y se 
convierten en 
un gran moti-
vador  para se-
guir creyendo 
en el café como 
capital social. 
Debemos estar 
atentos a los 
cambios, a las 
tendencias, a 

los vientos favorables de la ca-
fi cultura, con el fi n de prepa-
rarnos para saber aprovechar 
las buenas oportunidades que 
se nos presenten en el camino. 

Lo más importante ahora es 
estar  unidos, apoyando al 
gremio, pues como lo dice el 
conocido refrán, “la unión 
hace la fuerza.”  Unidos y con 
la esperanza de mejores días, 
el panorama cafetero tendrá 
que ser más tranquilo y pro-
vechoso. 

Nos resta esperar que San Pe-
dro se apiade de nosotros, y 
nos mande una temporadita 
seca para ir ajustando el clima 
hacia el calorcito.

Retomando labores

Como 

departamento 
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Editorial

Gildardo Monroy 
Guerrero

vicción de que éste será un 
gran año  para la cafi cultu-
ra. Tanto así, que ya comen-
zamos a promocionar Ex-
poespeciales, la gran feria 
internacional del café que 
realizaremos en el mes de 
septiembre en la ciudad de 
Ibagué, en donde tendremos 
la oportunidad de mostrarle 
al país y al mundo, la cali-
dad del café del Tolima y la 
pujanza de sus cafeteros.  

Unidos en torno a la Ins-
tituionalidad y con la fe 
puesta en la esperanza, se-
guiremos enfrentando con 
decidida vocación de cafete-
ros, todos los retos y difi cul-
tades que se nos presenten 
en el camino. 
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Oiga compadre no 
se le olvide, oiga 
comadre no se descuide.
Coseche sólo frutos 
maduros. Los frutos secos y 
verdes dañan la calidad de la taza.



El Comité Nacional de Cafete-
ros autorizó otorgar un nuevo 
plazo de seis meses a partir del 
18 de febrero de 2009, para 
que los caficultores que no 
pudieron acceder al programa 
PRAN Cafetero, y que aun son 
deudores de las carteras del 
Fondo Nacional del Café, pue-
dan pagar el 50% de sus deu-
das según la liquidación utili-
zada para la elaboración de los 
pagares PRAN. Con esta deter-
minación se podrán beneficiar 
cerca de 1.450 caficultores.

De otra parte, para aquellos 
deudores que accedieron al 
PRAN cafetero, el Gobierno 
Nacional  y el Ministerio de 
Agricultura y Desarrollo Rural 
mediante el decreto 4430 de 
Noviembre 25 de 2008, deter-

minó conceder un periodo de 
gracia adicional de un (1) año, 
teniendo en cuenta las diver-
sas circunstancias por las 
cuales los caficultores no han 
podido cancelar sus obliga-
ciones. Esto quiere decir, que 
para cerca de 5.700 deudores 
existirá un año en el cual se 
suspenderá la causación de 
intereses, facilitando de esta 
manera el pago de cuotas e 
intereses atrasados. Para ac-
ceder a este beneficio, cada 
deudor debe solicitar su inclu-
sión mediante oficio escrito di-
rigido a Finagro, debido a que 
este trámite no es Automático. 
Esta labor se puede adelantar 
a través de los Extensionistas 
de la Federación Nacional de 
Cafeteros. 

A normalizar
cartera cafetera

Oiga compadre no se le olvide, oiga 
comadre no se descuide. Fermente 

el café en tanques tina limpios y 
durante el tiempo apropiado. No 

mezcle cafés de 
diferentes días de 

despulpado.



Hoy, 17 años después, se 
vuelve a presentar un fuerte 
ataque de roya con caracterís-
ticas de epidemia. Esta enfer-
medad, causada por el hongo 
Hemileia vastatrix,  continúa 
siendo un problema para los 
cafeteros que, teniendo la po-
sibilidad de sembrar varieda-
des resistentes a la enferme-
dad como la Tabi y Castillo, 
continúan cultivando  varie-
dades susceptibles a esta en-
fermedad, como la Típica y el 
Caturra. Además, no están 
realizando el control adecuado 
y oportuno de la plaga. ni rea-
lizan las practicas recomen-
dadas de renovación, control 
de arvenses y fertilización, 

que permiten tener el cultivo 
en buen estado. 

Lo anterior fue  corroborado 
por los investigadores de CE-
NICAFE y  los Técnicos del 
Servicio de Extensión  del Co-
mité de Cafeteros del Tolima, 
quienes  efectuaron visitas de 
campo en los meses  de octu-
bre  y diciembre del año in-
mediatamente anterior, a la 
zona cafetera de  los munici-
pios del Líbano y Fresno. 

Concretamente en la zona ca-
fetera del Norte del Tolima, las 
condiciones ambientales y la 
situación de los cafetales afec-
tados, se pueden describir  en 
los siguientes términos:

Separata preparada por Ignacio Amórtegui Ferro, 
Líder de Extensión Comité de Cafeteros del Tolima.
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La  roya  continúa siendo la enfermedad 
más grave para el cultivo del café

En Chinchiná, el 27 de septiembre de 1983 se identificó la roya en Colombia. En el año 1992 se  presentó la 

primera epidemia de la misma en los cafetales nacionales, la cual fue controlada utilizando el método  químico, con 

productos a base de cobre y el método genético, que consiste en sustituir   variedades susceptibles por   resistentes a 

la enfermedad como la variedad Colombia, que desde 1982 la Federación se la  había entregado a los caficultores.

• Las fincas afectadas están ubicadas 
por debajo de los 1.600 m.s.n.m. En 
ellas  las plantaciones afectadas son 
de la variedad Caturra, ya que en la 
zona la adopción de la variedad Co-
lombia y Castillo es inferior al 10%.

• En los cafetales afectados, aproxima-
damente 2.400 hectáreas, es común ob-
servar de 4 a 5 tallos por sitio, y ma-
nifestaciones en las plantas de 
no haber recibido el fertilizante 
requerido para los niveles de 
producción de la zona.  

• Durante el primer semes-
tre de 2008, el promedio de 
lluvias (1.199 m.m) fue ligera-
mente superior al promedio his-
tórico (1.120m.m), pero al finalizar el 
segundo semestre, las lluvias se incre-
mentaron, superando ampliamente los 
registros históricos.

• Las temperaturas máximas y mínimas, 
a diferencia de las lluvias, presentan 
una tendencia a la baja.. En febrero de 
2008, se presentó déficit de agua y tem-
peraturas altas, pero  en julio 
y agosto, cuando histórica-
mente se presenta un pe-
riodo seco con elevadas 
temperaturas, ocu-
rrió lo  contrario, al 

presentarse abun-
dantes lluvias 

y  tempera-
turas por 
debajo de 
los prome-
dios históricos.

• La infección, cuya inciden-
cia es mayor al 30%, con alto 
grado de defoliación, se pre-
senta en plantaciones de Ca-

turra de todas las edades, toda 
vez que en algunos cultivos jó-

venes,  ya se detecta una alta inci-
dencia y severidad de la enfermedad.

• En las plantaciones afectadas se ob-
serva demora en el desarrollo de las 
plantas y la cosecha, que se recolec-
ta en el segundo semestre, se   afectó 
en los cultivos de Caturra, y se espera 

que lo mismo suceda con la travie-
sa del primer semestre de 2009.

• Algunos caficultores mani-
festaron haber controlado la 

enfermedad con fertilizaciones, 
mientras que otros aplicaron el fun-
gicida Alto 100, en dosis de 1-2 c.c 
por litro de agua.

• Se observó que en algunos cafetos la 
roya estaba siendo parasitada por el 
hongo Lecanicillium lecanii, un bioregu-
lador natural que se desarrolla en me-
dios donde la temperatura promedio es 
de 25°C y humedad relativa alta.
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Las condiciones ambientales 
adversas o el mal manejo del 
cultivo, pueden ocasionar pro-
blemas fitosanitarios al café, 
como parece haber sucedido en 
la zona cafetera del Norte del 
Tolima, afectada por las enfer-
medades fungosas de Roya y 
Mal Rosado.

El comportamiento del clima du-
rante el año 2008, fue especial-
mente favorable para el desarro-
llo de los hongos, toda vez que se 
presentaron lluvias permanentes, 
con breves intervalos de días de 
sol, pero lo suficientemente fuer-
tes para elevar la temperatura y 
la humedad relativa, condiciones 
propicias para el ataque de la 
Roya y del Mal Rosado.

Adicionalmente, la variedad culti-
vada y las condiciones de manejo 
agronómico de las plantaciones, 
contribuyeron  a que las enfer-
medades se desarrollaran con 
facilidad. En efecto, los cafetales 

afectados son de Caturra,  una va-
riedad susceptible a la Roya, con 
altas densidades 
de siembra y 
deficiencias 
nutr ic io-
nales por 
falta de 
fertilización, 
lo mismo que 
buena parte 
de las planta-
ciones enfermas 
superan los siete 
años de edad.
En consecuencia, los patógenos 
encontraron las mejores condi-
ciones ambientales para su de-
sarrollo, las que fueron favoreci-
das  por la susceptibilidad de la 
variedad sembrada y el deficiente 
manejo  agronómico de los cafe-
tales, especialmente en prácticas 
de fertilización, control de arven-
ses, prevención de la enfermedad 
y renovación de las plantaciones 
envejecidas.

Causas del problema

La roya continúa siendo un problema para los cafeteros que, teniendo la posibilidad de sembrar 
variedades resistentes a la enfermedad como la Tabi y Castillo, continúan cultivando 

variedades susceptibles como la Típica y el Caturra.

Con el fin de recuperar los cafetales enfer-
mos, se recomienda: 

Fertilizar de manera adecuada y oportuna 
los cafetales jóvenes que están afectados, 
para tratar de recuperar el follaje que se ha 
perdido por causa de la roya.

Renovar por zoca los cafetales que así lo 
ameriten.

Implementar un programa agresivo para re-
novar por siembra, cafetales de Caturra enve-
jecidos e improductivos, utilizando la varie-
dad Castillo.

Realizar aplicaciones de fungicidas 
sistémicos de acuerdo al calendario 
recomendado por CENICAFE, se-
gún la distribución de la cosecha en 
la zona.

En el caso de Mal Rosado, se reco-
mienda podar las ramas enfermas, se-
gún el calendario recomendado por CE-
NICAFÉ, ajustado a las época de cosecha 
de la región, y proteger los frutos tiernos con 
aplicaciones de Oxido cuproso del 50% de 
cobre, en dosis de 4 grs. por litro de agua. 

¿Qué hacer?

La Roya de cafeto, causada 
por Hemileia vastratix, es aún 
considerada como la enferme-
dad más grave de los cafeta-
les,  juicio que se justifi ca por 
su amplia diseminación en 
prácticamente todos los paí-
ses productores, a los daños 
que causa en el follaje de las 
plantas, a las consiguientes 
pérdidas en producción, a la 
abundancia del inóculo que la 
propaga y a la rapidez de dise-
minación en los cafetales.
La Roya es un hongo que ata-
ca principalmente las hojas 
del cafeto. Se distingue de las 
demás enfermedades por la 
presencia de un polvillo ama-
rillo o anaranjado rojizo. Cada 
grano del polvillo contiene mi-
les de esporas, que son las se-
millas del hongo, las cuales en 
presencia de agua, penetran a 
los estomas de las hojas para 
que el hongo se desarrolle en 
el interior de las mismas. 
Los síntomas de la enferme-
dad se inicia con la aparición, 
en la cara inferior de la hoja, 
de pequeñas manchas redon-
das de color amarillo claro, 
las que en pocos días crecen, 
adquiriendo un color anaran-
jado intenso y las  lesiones 
se hacen visibles en el haz de 
la hoja en forma de manchas 
aceitosas. Con el tiempo las 
manchas aumentan de tama-
ño, dejando en el centro un 
área necrótica por la muerte 
del tejido; regularmente, se 
unen entre si y cubren buena 
parte  de la hoja, afectando su 
capacidad fotosintética. 
La Roya afecta tanto el desa-
rrollo de la planta, como la pro-
ducción y calidad del grano. En 
efecto, la planta sufre una  in-
tensa defoliación, el crecimien-
to del fruto se detiene y  no 
llega a la maduración, las ra-
mas se secan y ocurre el palo-
teo. Igualmente, la enfermedad 
afecta la cantidad de produc-
ción  y la conversión de café 
cereza a café pergamino seco, 
tanto en el ciclo donde ocurre 
la epidemia severa,  como en el 
siguiente año. Cuando la enfer-
medad alcanza de dimensión 
de epidemia,  se pierde una de 
cuatro cosechas.
La intensidad y severidad de 
la enfermedad están asocia-

das con las condiciones de cli-
ma, la resistencia o tolerancia 
de la variedad, la fenología de 
la planta y el manejo agronó-
mico del cultivo.
Entre los factores climáticos 
los más importantes son la 
temperatura, la lluvia y la ra-
diación solar. En este sentido, 
es preciso tener en cuenta que 
la zona óptima de producción 
de café, coincide con el rango 
óptimo de desarrollo de la en-
fermedad, esto es,  regiones con 
temperatura entre los 16 y 28 
°C, con promedio de 22°C, al-
titud inferior a 1.600 m.s.n.m. 
y períodos con défi cit de agua. 
Por esta razón, la vida del hon-
go  está íntimamente ligada al 
desarrollo fi siológico del culti-
vo y a la distribución y canti-
dad de la lluvia durante el año. 
En tiempo seco las uredospo-
ras no atacan la hoja, esperan 
las lluvias para causar la 
enfermedad.
En regiones como 
el Norte de Tolima, 
que tienen un ré-
gimen bimodal de 
lluvias, separadas 
por un período 
seco o como 
ocurrió en 
el segun-
do se-

mestre de 2008, que se presen-
taron lluvias casi continuas, 
con  intervalos de  pocos días 
de sol, la incidencia de la roya 
es mayor. La incidencia de la 
enfermedad también está In-
fl uenciada por la ubicación del 
cafetal: a menor altura sobre 
el nivel del mar, mayor es la 
severidad de la enfermedad.
Respecto a la variedad, juega 
papel importante el grado y tipo 
de resistencia a la enfermedad. 
Las  variedades cultivadas en 
Colombia y susceptibles a la 
enfermedad son Típica, Bor-
bón y Caturra, mientras que 
las resistentes son Colombia, 
Castillo y Tabi. Dentro de la 
fenología de la planta, es im-
portante la densidad del folla-
je en el momento del ataque, 
el cual es más fuerte cuan-
do las hojas re-
cién al-

canzan su madurez. El estado 
nutricional de la planta in-
fl uye demasiado, porque una 
planta bien fertilizada resiste 
mejor los ataques del hongo.

En relación con el estado fi sio-
lógico del cafeto, se ha compro-
bado la relación existente entre 
la producción y la incidencia de 
la Roya. En efecto, esta  es una 
enfermedad cíclica, cuya evolu-
ción está  ligada a la  distribu-
ción y cantidad de la produc-
ción; años de alta producción 
coinciden con ataques severos 
y para el siguiente año, dismi-
nuyen la producción y la pre-
sencia de la enfermedad. 

El objetivo básico del control 
de la roya del cafeto es prote-
ger el follaje durante el período 
de llenado de los granos ( tres 
meses después de la fl oración), 
dado que en este período, es 
cuando el follaje es más sus-
ceptible a la infección; logran-
do este propósito se garantiza, 
tanto la cantidad y calidad de 
la cosecha en el mismo ciclo 
productivo, como el buen es-
tado de la plantación para las 
cosechas posteriores.

1. LA ROYA DEL CAFETO:
Un polvillo de color amarillo o anaranjado rojizo
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Las condiciones ambientales 
adversas o el mal manejo del 
cultivo, pueden ocasionar pro-
blemas fitosanitarios al café, 
como parece haber sucedido en 
la zona cafetera del Norte del 
Tolima, afectada por las enfer-
medades fungosas de Roya y 
Mal Rosado.

El comportamiento del clima du-
rante el año 2008, fue especial-
mente favorable para el desarro-
llo de los hongos, toda vez que se 
presentaron lluvias permanentes, 
con breves intervalos de días de 
sol, pero lo suficientemente fuer-
tes para elevar la temperatura y 
la humedad relativa, condiciones 
propicias para el ataque de la 
Roya y del Mal Rosado.

Adicionalmente, la variedad culti-
vada y las condiciones de manejo 
agronómico de las plantaciones, 
contribuyeron  a que las enfer-
medades se desarrollaran con 
facilidad. En efecto, los cafetales 

afectados son de Caturra,  una va-
riedad susceptible a la Roya, con 
altas densidades 
de siembra y 
deficiencias 
nutr ic io-
nales por 
falta de 
fertilización, 
lo mismo que 
buena parte 
de las planta-
ciones enfermas 
superan los siete 
años de edad.
En consecuencia, los patógenos 
encontraron las mejores condi-
ciones ambientales para su de-
sarrollo, las que fueron favoreci-
das  por la susceptibilidad de la 
variedad sembrada y el deficiente 
manejo  agronómico de los cafe-
tales, especialmente en prácticas 
de fertilización, control de arven-
ses, prevención de la enfermedad 
y renovación de las plantaciones 
envejecidas.

Causas del problema

La roya continúa siendo un problema para los cafeteros que, teniendo la posibilidad de sembrar 
variedades resistentes a la enfermedad como la Tabi y Castillo, continúan cultivando 

variedades susceptibles como la Típica y el Caturra.

Con el fin de recuperar los cafetales enfer-
mos, se recomienda: 

Fertilizar de manera adecuada y oportuna 
los cafetales jóvenes que están afectados, 
para tratar de recuperar el follaje que se ha 
perdido por causa de la roya.

Renovar por zoca los cafetales que así lo 
ameriten.

Implementar un programa agresivo para re-
novar por siembra, cafetales de Caturra enve-
jecidos e improductivos, utilizando la varie-
dad Castillo.

Realizar aplicaciones de fungicidas 
sistémicos de acuerdo al calendario 
recomendado por CENICAFE, se-
gún la distribución de la cosecha en 
la zona.

En el caso de Mal Rosado, se reco-
mienda podar las ramas enfermas, se-
gún el calendario recomendado por CE-
NICAFÉ, ajustado a las época de cosecha 
de la región, y proteger los frutos tiernos con 
aplicaciones de Oxido cuproso del 50% de 
cobre, en dosis de 4 grs. por litro de agua. 

¿Qué hacer?

La Roya de cafeto, causada 
por Hemileia vastratix, es aún 
considerada como la enferme-
dad más grave de los cafeta-
les,  juicio que se justifi ca por 
su amplia diseminación en 
prácticamente todos los paí-
ses productores, a los daños 
que causa en el follaje de las 
plantas, a las consiguientes 
pérdidas en producción, a la 
abundancia del inóculo que la 
propaga y a la rapidez de dise-
minación en los cafetales.
La Roya es un hongo que ata-
ca principalmente las hojas 
del cafeto. Se distingue de las 
demás enfermedades por la 
presencia de un polvillo ama-
rillo o anaranjado rojizo. Cada 
grano del polvillo contiene mi-
les de esporas, que son las se-
millas del hongo, las cuales en 
presencia de agua, penetran a 
los estomas de las hojas para 
que el hongo se desarrolle en 
el interior de las mismas. 
Los síntomas de la enferme-
dad se inicia con la aparición, 
en la cara inferior de la hoja, 
de pequeñas manchas redon-
das de color amarillo claro, 
las que en pocos días crecen, 
adquiriendo un color anaran-
jado intenso y las  lesiones 
se hacen visibles en el haz de 
la hoja en forma de manchas 
aceitosas. Con el tiempo las 
manchas aumentan de tama-
ño, dejando en el centro un 
área necrótica por la muerte 
del tejido; regularmente, se 
unen entre si y cubren buena 
parte  de la hoja, afectando su 
capacidad fotosintética. 
La Roya afecta tanto el desa-
rrollo de la planta, como la pro-
ducción y calidad del grano. En 
efecto, la planta sufre una  in-
tensa defoliación, el crecimien-
to del fruto se detiene y  no 
llega a la maduración, las ra-
mas se secan y ocurre el palo-
teo. Igualmente, la enfermedad 
afecta la cantidad de produc-
ción  y la conversión de café 
cereza a café pergamino seco, 
tanto en el ciclo donde ocurre 
la epidemia severa,  como en el 
siguiente año. Cuando la enfer-
medad alcanza de dimensión 
de epidemia,  se pierde una de 
cuatro cosechas.
La intensidad y severidad de 
la enfermedad están asocia-

das con las condiciones de cli-
ma, la resistencia o tolerancia 
de la variedad, la fenología de 
la planta y el manejo agronó-
mico del cultivo.
Entre los factores climáticos 
los más importantes son la 
temperatura, la lluvia y la ra-
diación solar. En este sentido, 
es preciso tener en cuenta que 
la zona óptima de producción 
de café, coincide con el rango 
óptimo de desarrollo de la en-
fermedad, esto es,  regiones con 
temperatura entre los 16 y 28 
°C, con promedio de 22°C, al-
titud inferior a 1.600 m.s.n.m. 
y períodos con défi cit de agua. 
Por esta razón, la vida del hon-
go  está íntimamente ligada al 
desarrollo fi siológico del culti-
vo y a la distribución y canti-
dad de la lluvia durante el año. 
En tiempo seco las uredospo-
ras no atacan la hoja, esperan 
las lluvias para causar la 
enfermedad.
En regiones como 
el Norte de Tolima, 
que tienen un ré-
gimen bimodal de 
lluvias, separadas 
por un período 
seco o como 
ocurrió en 
el segun-
do se-

mestre de 2008, que se presen-
taron lluvias casi continuas, 
con  intervalos de  pocos días 
de sol, la incidencia de la roya 
es mayor. La incidencia de la 
enfermedad también está In-
fl uenciada por la ubicación del 
cafetal: a menor altura sobre 
el nivel del mar, mayor es la 
severidad de la enfermedad.
Respecto a la variedad, juega 
papel importante el grado y tipo 
de resistencia a la enfermedad. 
Las  variedades cultivadas en 
Colombia y susceptibles a la 
enfermedad son Típica, Bor-
bón y Caturra, mientras que 
las resistentes son Colombia, 
Castillo y Tabi. Dentro de la 
fenología de la planta, es im-
portante la densidad del folla-
je en el momento del ataque, 
el cual es más fuerte cuan-
do las hojas re-
cién al-

canzan su madurez. El estado 
nutricional de la planta in-
fl uye demasiado, porque una 
planta bien fertilizada resiste 
mejor los ataques del hongo.

En relación con el estado fi sio-
lógico del cafeto, se ha compro-
bado la relación existente entre 
la producción y la incidencia de 
la Roya. En efecto, esta  es una 
enfermedad cíclica, cuya evolu-
ción está  ligada a la  distribu-
ción y cantidad de la produc-
ción; años de alta producción 
coinciden con ataques severos 
y para el siguiente año, dismi-
nuyen la producción y la pre-
sencia de la enfermedad. 

El objetivo básico del control 
de la roya del cafeto es prote-
ger el follaje durante el período 
de llenado de los granos ( tres 
meses después de la fl oración), 
dado que en este período, es 
cuando el follaje es más sus-
ceptible a la infección; logran-
do este propósito se garantiza, 
tanto la cantidad y calidad de 
la cosecha en el mismo ciclo 
productivo, como el buen es-
tado de la plantación para las 
cosechas posteriores.

1. LA ROYA DEL CAFETO:
Un polvillo de color amarillo o anaranjado rojizo

las lluvias para causar la 

En regiones como 

gimen bimodal de 
lluvias, separadas 
por un período 

el segun-
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Existen diferentes sistemas 
para efectuar el control de la 
Roya: El Genético, sembrando 
variedades resistentes o tole-
rantes a la enfermedad como 
la Castillo y Tabi. El Cultu-
ral, realizando prácticas de 
cultivo apropiadas y oportu-
nas como fertilización y ma-
nejo integrado de arvenses, y 
el control químico, utilizando 
fungicidas protectores a base 
de cobre  o fungicidas  sisté-
micos del grupo de los azoles, 
aplicados antes que el hongo 
haya iniciado la esporulación, 
después no hay ningún con-
trol sobre la enfermedad.
El control debe iniciarse cuan-
do la enfermedad se encuentra 
en su fase inicial de desarrollo, 
es decir, cuando el  número de 
hojas con roya (incidencia), es-
tán afectadas en  porcentajes 
(severidad) bajos. Sí los perío-
dos de lluvia coinciden con las 
etapas de formación del fruto 
y de abundante follaje, se hace 
necesario aplicar medidas de 
control químico. Si  el control se 
realiza, sólo cuando se presen-
tan  de altos niveles de infec-
ción, se afecta drásticamente 
la acción protectora o curativa 
del fungicida y por lo tanto, el 
control resulta ineficiente. 
El control químico puede rea-

lizarse con base en un pro-
grama de calendario fijo de 
aspersiones de fungicidas o 
empleando el criterio de nive-
les de infección. En el sistema 
de calendarios fijos, Cenica-
fé lo estableció con base en el 
desarrollo fenológico del culti-
vo, la evaluación de la enfer-
medad y la distribución de la 
cosecha. En las tablas 1 y 2 
se muestran dos de los cuatro 
calendarios establecidos para 
el País cafetero, ya que son los 
que se ajustan a las condicio-
nes del Tolima, para el control 
de la Roya con fungicidas pro-
tectores y sistémicos.
El método que tiene en cuen-
ta los niveles de infección está 
basado en el conocimiento del 
nivel de infección que afecta 
la producción y permite dis-
minuir el número de aspersio-
nes al utilizar racionalmente 
las características de acción 

de los fungicidas sistémicos, 
sin olvidar que éstos no se de-
ben mezclar con los protecto-
res. En la tabla 3, se especifi-
can los niveles de infección en 
los que se deben realizar las 
aspersiones, según los días 
después de la floración.
El porcentaje (%) medio de in-
fección por lote de cafetal se 
determina así: Se seleccionan 
10 plantas al azar en el lote 
y en cada una de ellas 10 ra-
mas en la zona productiva, 
que presenten más de 10 ho-
jas. En cada rama se cuenta 
el numero de hojas presentes 
y con roya. Luego, se realiza el 
siguiente cálculo:

Se suman los porcentajes ob-
tenidos en cada uno de los ár-
boles y se divide por 10 así:

El valor obtenido se ubica en 
la Tabla 3. Y de acuerdo con el 
tiempo transcurrido desde la 
floración, hasta la estimación 
de este porcentaje, se deter-
mina la necesidad de efectuar 
el control químico.

Dada la amenaza de los pes-
ticidas para la contaminación 
del ambiente, se ha impul-
sado la producción de ento-
mopatógenos, como el hongo 
Lecanicilium lecani, un reco-
nocido biocontrolador de ro-
yas, afidos, mosca blanca y 
trips.

La enfermedad conocida 
como mal rosado, es ocasio-
nada por el hongo Corticium 
salmonicolor. Su infección se 
ve favorecida en cafetales con 
altas densidades de siembra 
que impidan el paso del aire 
y de la luz, incrementándose 
en las épocas de abundantes 
lluvias, cuando predomina un 
ambiente frio y húmedo; tam-
bién está asociado a deficien-
cias nutricionales de las plan-
tas y a los ambientes húmedos 
con altas temperaturas.
El hongo afecta tallos, ramas, 
hojas y frutos de todas las va-
riedades de café cultivadas 
en Colombia. En ellas destru-
ye los tejidos conductores de 
agua y nutrientes en el tallo 
principal y en las ramas
El proceso de infección ocurre 
en tres estados: Inicialmente 
el hongo presenta un creci-
miento muy tenue, presentan-
do un micelio de color blanco 

plateado, que se extiende a 
manera de telaraña sobre los 
frutos pequeños, la parte ver-
de de las ramas y en el envés 
de las hojas de estas ramas; 
posteriormente, la enfermedad 
se manifiesta como una espe-
sa mota de algodón, que va del 
blanco al rosado salmón; en el 
tercer estado,  que es el más 
avanzado del ataque, el  hon-
go ha cubierto y momificado 
completamente los frutos, y se 
observa la formación de una 
costra rosada en la parte leño-
sa de las ramas o en el tallo, el 
árbol se marchita y se defolia 
rápidamente, adquiriendo una 
apariencia similar al paloteo.

El control del mal rosado in-
cluye prácticas de cultivo y 
aplicaciones de productos 
químicos;  el control biológi-
co es aún muy limitado. Las 
prácticas de cultivo recomen-
dadas para el control de la en-
fermedad, corresponden a las 
siguientes actividades:
• En los cafetales a la sombra, 
regular el sombrío para favo-
recer la luminosidad y la ven-
tilación de los cafetos.
• Una vez se coseche el café, 
retirar de los cafetos, las ra-
mas secas y la hojarasca, 
para proporcionarle buena ai-
reación a la parte interna de 
la planta.

• En épocas de invierno, ha-
cer revisiones periódicas y 
realizar la poda de las ramas 
enfermas, preferiblemente en 
estado de costra rosada.

El control químico se hace 
aplicando oxido cuproso del 
50% de cobre, en dosis de 4 
gramos por litro de agua. Las 
aplicaciones altas de potasio, 
ayudan a mejorar las condi-
ciones de la planta y  dismi-
nuyen la incidencia de la en-
fermedad.
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